


Lampiran 1. Surat peminjaman lab produksi dan alat

Kepada
Yth Ketua Laboratorium PKK
Di

Tempat

Dengan hormat,

arat studi untuk membuat Tugas Akhir

Dalam rangka melemgkapi syarat-sy
an lab produksi dan

(Skripsi), mohon kiranya diberikan izin untuk mempergunak
peralatannya kepada :

Nama : Ratih Ila Sutastrih
NIM : 1715011028
Prodi . Pendidikan Kesgjahteraan Keluarga (Tata Boga)

Demikian surat pemberitahuan ini saya buat atas bantuan dan kerjasamanya saya

ucapkan terimakasih

Singaraja, 11 Januari 2022
Pemohon,

jum PKK Undiksha,

Ratih Ila Sulastrih
NIM 1715011028

Ni Made Budiastini Sinarwati. S.Pd

NIP 197411082008012013
Mengetahui,

Koordinator Prodi PKX Undiksa

Dr. DraRisa Panti Ariani, M.Si
NIP. 196504191990032001



DAFTAR PEMINJAMAN ALAT
LABORATORIUM TATA BOGA

FTK JURUSAN PKK

MataKuliah : Skripsi
Hari/Tanggal : Sclasa, 11 Januari 2022
Semester : X (Sepuluin)
Peminjaman Alat Laboratorium Tata Boga
No I Nama Alat ' Jumlah | anggal [
‘ ' II | Kembali '|
1 | Bowl besar | 1 buah [ ] [
- 1 {
2 | Bowlkecil | 6 buah II | 'I
3 | Mixer | 1buah | [ |
| | —
4 | Saringan lepung ‘ 1 bual I| ll |
5 | frezzer | 1 buai \ 'I ll
l 6 | Mangkuk kecil '| 2 buah | ll '|




Alat yang dibawa pribadi

No Nama Alat Jumlah 'I
-l—-ﬁlﬁangan - 1 buah __'.
2 ‘_Gagu— 1 buah |
T3 | Spatula 1 buah |
4 | Tray 2 buah |
4 | Serbet 2 buah B
5 | Iand gloves 2 buah _|
6 | Cup 1 pak '
7 | Oven 1 buah |

Singaraja, 11 januari 2022

Ketua Labotatorigm PKK Undiksha, Pemohon,

Ni Made Budiastinl Sinarwati. 8.Pd

Ratih T]a Sulastrih

NIP 197411082008012013

Mengetahui,

Koordinator Prodi PKK Undiksa

Dr. Dr#. Risa Panti Ariani, M.Si
NIP. §96504191990032001

NIM 17135011028



Lampiran 2. Surat izin permohonan data kepada Prodi
KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN, RISET DAN T EKNOLOG]
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
Alamat Jalan Udayana Nomor 11, Singaraja 81116
Telepon (0362) 25571 Fax. (0362) 25571
Laman http://ftk.undiksha.ac.id

: 2000/UN48.11.1/DT/2021 Singaraja, 14 Desember 2021

Nomor
Lampiran : -
Hal : Permohonan Data

Yth. Koord.Prodi Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
di tempat

Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini dimohon
bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji kualitas Tepung

Pisang Mas Menjadi Butter Cookies", kepada mahasiswa berikut.

Nama : Ratih Ila Sulastrih

NIM : 1915011028

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (Sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.

NIP{197408012000032001



Lampiran 3. Surat izin permohonan data kepada SMK Negeri 2 Singaraja

il KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN, RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN

Alamat Jalan Udayana Nomor 11, Singaraja 81116
Telepon (0362) 25571 Fax. (0362) 25571
Laman http:/ftk.undiksha.ac.id

Nomor : 1999/UN48.11.1/DT/2021 Singaraja, 14 Desember 2021
Lampiran : -
Hal . Permohonan Data

Yth. Kepala SMK N 2 Singaraja
di tempat

Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini dimohon
bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji kualitas Tepung
Pisang Mas Menjadi Butter Cookies", kepada mahasiswa berikut.

Nama : Ratih Ila Sulastrih

NIM 11915011028

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (Sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.

Dr. Ketut Agustini, S.Si., M.Si.
~NIP{197408012000032001



Lampiran 4. Surat bukti pengambilan data di SMK Negeri 2 Singaraja

—— -~ -
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ol SO KNZ25at arT el . WeDSITED WIWWOSTNRN ZSingaraiaescnaa

SURAT KETERANGAN
Nomor : 425.13/07102/SMKN2SGR

Yang bertanda tangan di bawah ini Kepala Sekolah Menengah Kejuruan (SMK) Negeri 2

Singaraja Kabupaten Buleleng menerangkan :

NAMA : Ratih 1 Sulustrih

NIM 1915011028

JURUSAN . Pendidikan Kesejahtraan Kelusrga
SEMLESTER 11X ( Sembilun )

UNIVERSITAS : Pendidikan Ganesha

Memang benar yang terscbut diatas telah melaksanakan penelitian dengan judul = Ufi Kualitas
Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies”™ di SMK Negeri 2 Singaraja, pada tanggal 12

Januari 2022,

Demikian Surat Keterangan ini dibuat dengan sebenamya untuk dapat dipergunakan sebagaimana

mestinya.

Sinparaja, 20 April 2022
Kepala SMK Negeri 2 Singaraja

-
e i
Ni Ketut Wisiani, S.Pd., M.Si.

Pembina Tk.I
NIP. 19680609 199003 2 005




Lampiran 5. Lembar uji kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan

memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai
berikut:

Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
e i pisang rapuh
2 Harum sedikit Kurang manis | Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : futps:* kamini.id nacan-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian | Warna Aroma Rasa Tekstur |
112312 11231 (2 [3 |

3 |
Produk ‘
Penelitian | \/ \/ v 1'

Kritik dan Saran :

F\(:_w M.A«.,v‘»ut-AerA R tnabeve %m-q)\ {&ﬂ,\ Ho FL?A
&me««

Singaraja, .. IZ/{ZDLL




Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (¥) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai | Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
j B pisang rapuh
2 Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : Aittps:kamini. id macam-macam-warna-coklat’
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
213112 (3 ]|1]2]3]1 2 |3
Produk
Penelitian V/ ‘/ v
Kritik dan Saran :

g Gt of pendal

o Cgvai g ook kondnl

\L —l7 v

Singaraja,.. \.. .




Lembar Uj

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untu

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan

memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

i Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

k memberikan penilaian

berikut:
FNilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 ~ Beige Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
‘ aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak gda aroma Tidak manis Tidak renyahc
pisang ' dan tidak rapuh
Sumber : /utps:’ kamini.id macam-macam-warna-coklat’
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
| 1/2|3]1]2]3 1 2 [ 3 ]1 2 3
Produk \// l/
Penelitian N L1
Krmk dan Sarau_

vy

Singaraja, .

Jand e ripg acis

-

12 Januen 2099



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda () pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 , Harum sedikit Kurang manis | Renyah kurang
| aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang *| dan tidak rapuh
Sumber : Atips: kamini.id macam-macam-warna-coklat’
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
112131 2 3 1 2 3 |1 2 3
Produk v
Penelitian V] v il
Kritik dan Saran :

iy wowis lagi fedilit .

Singaraja, S

\

f—

(LA Quieelasmini 5.74. M.fd)



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:

Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 Beige | Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : Attps: kamini.id macam-macam-warna-coklar’
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
11213123 1 2 131 2 3
Produk i v
Penelitian v’ v

Kritik dan Saran :

Gudaly | OB -

Singaraja L _Januan 2011

(MM Muliarbind, €. fd. W04



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang tclah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:

Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 |  Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 » Beige g Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
| aroma pisang rapuh
1 7 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh

Sumber : ittps: kamini. id macam-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
11231321213 ]1 2 13 |1 2 3
Produk v’
Penelitian v i Vv
Kritik dan Saran :

iU BIRD. s

Singaraja, |Z.,_JAnvari 1022

oty

(V0 Triasvi e, € 0. M)



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang tclah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:

Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver ~ Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 Beige | Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
[ aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh

Sumber : Atips:kanuni.id macam-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian Warna | Aroma Rasa Tekstur
1123|112 3 1 2 [ 3|1 2 3
Produk V4l
Penelitian | ‘/ v’ v
Kritik dan Saran ;

o el wavis it leas !

Singaraja, (%, Januar: 3021

-

(Vi Pt S0 Blea Quasgayaningsh, 1§



Lembar Uji Kualitas Te

pung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 ' Beige Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak adaaroma |  Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : ftips: kamini.id macam-macam-warna-coklar
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
= SEIEIREE AR R 2 |3 |1 2 |3
roduk
Penelitian v [ v v e
Kritik dan Saran :

Gl Doy |

il

My Your Ernigf;, 5.¢d)




Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (¥) pada kolom yang tclah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 . Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
AT : pisang rapuh
2 __ h . ei . Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
' ! aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak fxda aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : https:©kamini.id macam-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
e 1]23]1]2]3]1]2]3 |1 {2 |3
rodu |
Penelitian v 7 W \ v

Kritik dan Saran :

Singaraja,.l?fd A“U‘m .1.'.07'1'

U



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butrer cookies tcpung pisang mas dengan

memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
l' Nilai Warna © Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 - Beige | Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
‘ : aroma pisang rapuh
1 Buff . Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh

Sumber : Atips: kamini.id macam-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
112131 1 2 3 1 2 3: |7 2 3
Produk v v e =
Penelitian
Kritik dan Saran :

Singaraja, Iz, " Anvan . 21

(PRicky Sicyf: Bia L)



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan

memberikan tanda (¥) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
[ Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 ~ Beaver | Harumaroma Manis Renyah dan
: T G A pisang rapuh
2 | Beige . Harum sedikit Kurang manis | Renyah kurang |
aroma pisang rapuh
1 Bufl Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : https:” kamini.id macam-macam-warna-coklat
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
1231 2 3 1 2 3 (1 2 3
Produk v v’ vd 7
Penelitian
Kritik dan Saran :

Singaraja,&?.’. j.r.*.v.\%.r.". A

Jug

Fr Lilis Ariangiui)




Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan

memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia scsuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur *\
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
pisang rapuh
2 Beige - Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : fuips: kamini.id macam-macam-warnd-coklat
Aspek Penilaian | Warna Aroma __ Rasa Tekstur j
1123 4 2 153 ] .1 2 13 1% 2 |3 |
Produk v o Vv 9
Penelitian

Kritik dan Saran :

\’V‘Mﬂf . hig fgwl

Singaraja,. bt ‘)’;\y\uaﬁ i .?’07’1’

(L Sriwiani, S 74)



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan h
pisang rapuh
2 . Beige Harum sedikit Kurang manis Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma |  Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh

Sumber : htips: kamini.id macam-macam-warna-coklat’

Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur

1(2])3]|1 2 [ 3 [ 1 2 {311 2 13
Produk WV v 4 v’
Penelitian

Kritik dan Saran :
ek, vasa, Avowa  gudahr  Okey .

Singaraja, [ J Anuan lotr

(L Ashrini . “fljwwhx Pd)



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi Butter Cookies

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan
memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:
Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur

3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan

TR S AR R T pisang rapuh
2 Harum sedikit Kurang manis | Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh

Sumber : /iips:  kuanini.id macam-macam-warna-coklat

Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa ‘Tekstur |

1]2]|13] 1 2 3 1 2 3|1 2 3
Produk \/ \/ \/ /

Penelitian

Kritik dan Saran :

Singaraja,." % _’l A an. 2010

(Lun Con, €0,



Lembar Uji Kualitas Tepung Pisang Mas Menjadi

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk

Butter Cookies

memberikan penilaian

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang mas dengan

memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan scbagai

berikut:
" Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Harum aroma Manis Renyah dan o
pisang rapuh
2 Harum sedikit Kurang manis | Renyah kurang
aroma pisang rapuh
1 Buff Tidak ada aroma Tidak manis Tidak renyah
pisang dan tidak rapuh
Sumber : hitips:~ kamini. i macam-macan-warna-coklat
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
12|34} 2 1123 (1 [2 |3
Produk o
Penelitian \ v . - J
Kritik dan Saran :
Singaraja,l.’.L. ot e




Lampiran 6. Lembar persiapan dan lembar observasi

LEMBAR PERSIAPAN DAN LEMBAR OBSERVASI

UNpigsub

OLEH

RATIH ILA SULASTRIH

NIM 1715011028

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN KESEJAHTERAAN KELUARGA
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA
2022



A. RANCANGAN PENELITIAN

Tabel 1
Rancangan penelitian
Eksperimen | Formulasi Hasil Produk Pie
Tekstur Rasa Warna
100 %
I 80 %
70 %

B. JADWAL PERENCANAAN EKSPERIMEN UTAMA

Tabel 2
Jadwal Perencanaan Eksperimen Utama
NO | Pelaksanaan Eksperimen Hari/tanggal waktu
1. Eksperimen penggunaan 09 Desember 2021 | 08.00 — 14.00 Wita
tepung pisang mas 80% dan
70%
2. Eksperimen penggunaan 13 Desember 2021 | 08.00 — 11.00 Wita

tepung pisang mas 70%

3. Pengulangan eksperimen 16Desember 2021 | 08.00 — 11.00 Wita
penggunaan tepung pisang
mas 70%




C. LEMBAR CATATAN PRA EKSPERIMEN

Eksperi | Formulasi Hasil Prouk Butter Cookies
men Warna | Aroma Rasa Tekstur Suhu Waktu
pemang | pemanggang
gangan an
Produk Kuning Harum | Manis Renyah | 150°C 30 menit
I Kontrol keemasan dan
Butter rapuh
Cookies
100% Coklat tua | Harum | Sedikit Keras 150°C 30 menit
I Tepung aroma | manis
pisang pisang | dan asam
mas
80% Coklat Harum | Sedikit Sedikit 150°C 30 menit
i Tepung aroma | manis lebih
pisang pisang | dan keras
mas sedikit
asam
70% Beaver Harum | Manis Renyah | 150°C 30 enit
v Tepung (coklat aroma dan
pisang mua) pisang rapuh
mas




D. DAFTAR BAHAN

Bahan

Fungsi

Jumlah

Tepung Pisang
Mas

Bahan subtitusi tepung
terigu dalam pembuatan
butter cookies

315 gram

Tepung Terigu

Bahan untuk
membentuk susunan
atau krangka butter

cookies

135 gram

Mentega

Bahan yang berfungsi
memberikan
keempukan dan
kelembutan serta
membuat tekstur
menjadi renyah

370 gram

Gula Pasir

Bahan yang berfungsi
untuk memberikan rasa
manis dan meberikan
warna coklat paa kerak

170 gram

Telur

Bahan yang berfungsi
untuk pengembang
adonan, pemberi warna,
rasa an aroma.

1 butir (20
gram)

Gambar




E. DAFTAR ALAT

No

Nama Alat

Fungsi

Jumlah

Gambar

Timbangan

Alat yang berfungsi
untuk menakar
bahan-bahan

1 buah

Bowl besar

Alat yang berfungsi
untuk mencampur
bahan-bahan

1 buah

Bowl kecil

Alat yang berfungsi
untuk tempat bahan-
bahan yang suah
ditimbang

6 buah

Mixer

Alat yang berfungsi
untuk
mencampurkan
adonan

1 buah

Spatula

Alat yang berfungsi
untuk mengaduk
adonan

1 buah

Garpu

Alat yang berfungsi
untuk membentuk
adonan

1 buah

Saringan
Tepung

Alat yang berfungsi
untuk
menggemburkan
tepung dan gula

1 buah

Tray

Alat yang digunakan
untuk meletakkan
daonan yang sudah
dibentuk

2 buah




Oven

Alat yang berfungsi
untuk memanggang
adonan

1 buah

10.

Frezzer

Alat yang digunakan
untuk mendiamkan
adonan sesudah
dibentuk

1 buah

11.

Cup

Alat yang digunakan
untuk menyimpan
butter cookies
supaya memiliki
daya simpan yang
lama

1 pak

12.

Serbet

Alat yang berfungsi
untuk melinungi
tangan ketika
mengangkat adonan
didalam oven

2 buah

At A

13.

Hand Gloves

Alat yang berfungsi
melindungi tangan
saat bekerja

2 buah

14.

Papercup
Kertas Kue

Alat yang digunakan
untuk melapisi
butter cookies pada
cup

. TAHAP KERJA

AEEEY

. Siapkan mentega dan gula bubuk, kemudian mixer selama 1 menit

. Setelah itu masukan kuning telur, lalu aduk sampai merata menggunakan
spatula.

. Selanjutnya masukan tepung pisang mas, aduk dengan spatula secara

perlahan dan merata



d. Bentuk adonan bulat dengan berat 10 gr, lalu pipihkan menggunakan

garpu

e. Lalu istirahatkan adonan dengan menyimpannya kedalam preezer selama

30 menit

f. Angkat adonan

g. Lalu oven kue dengan suhu 150 drajat celsius dengan api atas bawah

selama 30 menit.

G. KRITERIA PENILAIAN

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/lbu untuk memberikan

penilaian dalam hal tingkat kualitas terhadap produk butter cookies tepung pisang

mas dengan memberikan tanda (V) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan

ketentuan sebagai berikut:

Nilai Warna Aroma Rasa Tekstur
3 Beaver Harum aroma Manis Renyah dan
2 Beige Harum sedikit | Kurang manis Renyah
aroma pisang kurang rapuh
1 Buff Tidak ada Tidak manis | Kurang renyah
aroma pisang dan tidak
rapuh
Sumber : https://kamini.id/macam-macam-warna-coklat/
Aspek Penilaian Warna Aroma Rasa Tekstur
112(3] 1 2 3 1 2 3 |1 2 3

Produk
Penelitian




Kritik dan Saran :

......................................................
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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya twlis yang berjudul “Uji Kualitas
Tepung Pisang Mas (Musa Acuminata) Menjadi Butter Cookies”. Beserta
seluruh isinya adalah benar-benar karya saya sendiri dan saya tidak melakukan
penjiplakan dan pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang
berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung
resiko/sanksi yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya
pelanggaran atas etika keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap

keaslian karya saya ini.

Singaraja, 31 Maret 2022

Yang membuat pernyataan,
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