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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk menghasilkan dan mendeskripsikan proses 

pengembangan media video pembelajaran pembuatan roll cake batik pada mata 

kuliah Pastry serta mengetahui kelayakan media video pembelajaran pembuatan roll 

cake batik pada mata kuliah Pastry di prodi PVSK. Metode yang digunakan dalam 

penelitian ini adalah metode penelitian pengembangan (Research & Development) 

dengan model 4D. Instrumen yang digunakan dalam pengambilan data adalah 

kuisioner berupa angket validasi ahli dan angket respon mahasiswa. Hasil penelitian 

dengan model define, design, development, dan dissemination adalah  sebuah produk 

video pembelajaran pembuatan roll cake batik pada mata kuliah Pastry. Berdasarkan 

hasil penilaian ahli materi, ahli media, ahli desain pembelajaran, ahli bahasa, dan 

responden menyatakan media video pembelajaran pembuatan roll cake batik pada 

mata kuliah pastry “sangat layak” digunakan sebagai media pembelajaran 

berdasarkan sistematika, kualitas serta kejelasan materi, teknik dalam video, aspek 

visual, audio, tipografi, pemograman media, kelayakan isi, penyajian, tahap dan 

model pembelajaran, komunikatif, dialogis dan interaktif. 

Kata Kunci: Media, Roll Cake, Pastry, Video 
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