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Lampiran 01. Surat Peminjaman Lab Produksi 

 

 

  



70 
 

 
 

Lampiran 02. Peminjaman Alat 
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Lampiran 03. Surat Pengantar Pengambilan Data 
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Lampiran 04. Surat Balasan Pengambilan Data 
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Lampiran 05. Lembar Uji Kualitas 

Lembar Uji Kualitas Mie Ekstrak Kulit Buah Anggur 

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian dalam 

hal tingkat kualitas terhadap mie ekstrak kulit buah anggur dengan memberikan (√ ) 

pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai berikut: 

Nilai  Tekstur Rasa  Warna  

3 Kenyal dan tidak 

mudah putus 

Gurih Plum  

 

2 Kenyal dan mudah 

putus 

Cukup gurih 

 

Eggplant/ 

unggu terong 

 

1 Tidak kenyal dan 

mudah putus 

Tidak gurih    Mauve /  

ungu pucat 

 

 

         Aspek  

             penelitan 

Produk  

Penelitian 

Tekstur Rasa Warna 

Mie ekstrak kulit 

buah anggur 

1 2 3 1 2 3 1 2 3 

         

 

 

Kritik dan saran: 

……………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………… 

 

Singaraja,………………… 

 

 

                                                                                        (………………………..) 
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Lampiran 06. Hasil Uji Kualitas 
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Lampiran 07. Lembar Observasi 

LEMBAR OBSERVASI 

Sub-variabel  Aspek  Temuan  

Formula Mie Basah dengan 

Penambahan Ekstrak Kulit 

Anggur Sebagai Pewarna  

Bahan dan Alat 

Pembuatan Mie Basah 

dengan Ekstrak Kulit 

Anggur sebagai Pewarna 

 

Tahapan Pembuatan atau 

Pengolahan Mie Basah 

dengan Ekstrak Kulit 

Anggur sebagai Pewarna  

 

Kualitas Mie Basah dengan 

Penambahan Ekstrak Kulit 

Buah  Anggur sebagai 

Pewarna 

Tekstur  

 

 

Warna 

 

 

Rasa 

 

 

 

 

 

 

  




