
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN - LAMPIRAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

Lampiran 1. Alat yang Digunakan untuk membuat Donat Variasi Ubi Jalar 

Alat yang digunakan dalam 

pembuatan  Donat 

Gambar 

 

Mixer Dought 

 

 

Bowl 

 

 

 

Timbangan 

 

 

 

Gelas Ukur 

 

 

 



 

  

 

 

 

Cetakan Donat 

 

 

  

 

 

Penggorengan 

 

 

 

 

 

Pencapit makanan (tong) 

 

 

 

 

 

Lampiran 2. Bahan – bahan pembuatan Donat Variasi Ubi Jalar 

Nama Bahan Gambar 

 

 

Tepung terigu protein tinggi 

 



 

  

 

 

 

Tepung terigu protein sedang 

 

  

 

Ubi jalar kukus 

 

 

 

 

 

 

 

Ragi Instant 

 

 

 

 

Gula pasir 

 

 



 

  

 

 

Telur 

 

 

 

 

 

Margarine 

 

 

 

 

Air (susu) 

 

 

 
 

 

Garam 

 

 
 

 

 

 



 

  

 

Lampiran 3. Proses Pembuatan Donat Variasi Ubi Jalar 

Cara Membuat Donat  Gambar 

 

Semua bahan adonan dimasukkan 

menjadi satu kedalam baskom, 

kecuali margarine dan cairan. 

 

 
 

 

Adonan diuleni dan bahan cairan 

dimasukkan sedikit demi sedikit. 

 

 

 

Setelah adonan tercampur rata 

masukkan margarine sampai adonan 

menjadi kalis atau elastis. 

 

 

 

 

 

 

 

Diamkan adonan selama 60 menit  

( fermentasi 1). 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

Adonan Setelah fermentasi 

 

 

 
 

 

 

 

Setelah fermentasi adonan di 

kempiskan 

 

 

 

 

 

Setelah di kempiskan lalu ditimbang 

masing – masing 30 gr, kemudian 

dibulatkan sampai semua adonan 

habis. 
 

 

Adonan dibentuk gelang dan 

didiamkan selama 30 menit  

( fermentasi 2). 

 

 

  



 

  

 

 

 

Adonan digoreng sampai matang. 

 

 

 

 
 

 

Lampiran 4. Dokumentasi Ambil Data 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

Lampiran 5. Surat Peminjaman Alat 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 6. Uji Kesukaan  
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