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Lampiran 1. Surat Peminjaman Lab Produksi 
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Lampiran 2. Peminjaman Alat 
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Lampiran 3. Surat Pengantar Pengambilan Data 
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Lampiran 4. Lembar Instrumen  
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Lampiran 5. Hasil Observasi, Uji Kualitas dan Kesukaan 

a. Daftar Bahan 

 

No. Nama Bahan Jumlah 

1 Tepung Tapioka 270 gram 

2 Gula 78 gram 

3 Daun Katuk 100 gram 

4 Air 100 ml 

 

b. Daftar Alat 

 

No. Nama Alat Jumlah Gambar Dilakukan 

Ya Tidak 

1. Lesung 

kayu kecil 

1 buah 

 

 

 

  

 

2. Saringan 

kain 

1 buah 

 

 

 

  

 

3. Gelas ukur 1 buah 

 

 

 

  

 

4. Bowl 4 buah 

 

 

 

  

 

5. Panci 1 buah 

 

 

  

 

6. Serok 1 buah 

 

 

 

  

 

7. Timbangan  1 buah 
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c. Tahapan Kerja 

 

No. Langkah Kerja Dilakukan 

Ya Tidak 

1 Persiapan alat dan bahan    

 PENGUKURAN BAHAN   

2 Menimbang bahan    

3 270 gram tepung tapioka    

4 78 gram gula (dibagi 2)    

5 100 gram daun katuk    

6 100 ml air    

 PENGOLAHAN   

7 Memasukkan daun katuk dan air 

kedalam tumbukan secara bertahap 

   

8 Tumbuk hingga mengeluarkan sari    

9 Saring dengan kain bersih untuk 

mencari sarinya 

   

10 Larutkan ½ gula dengan sari daun katuk    

11 Masukkan ½ tepung terigu kedalam 

larutan gula 

   

12 Masak larutan tepung dengan api kecil 

no 1 selama 2 menit hingga 

menggumpal 

   

13 Uleni adonan tepung dengan sisa tepung 

tapioka hingga kalis 

   

14 Bentuk boba dengan diameter kurang 

dari 1 cm 

   

15 Saring boba dari sisa tepung    

16 Didihkan 100 ml air    

17 Masukkan boba kedalam air mendidih, 

rebus selama 10 menit dengan api 

sedang ke besar no 4 

   

18 Saring boba dari air rebusan    

19 Larutkan sisa gula dengan 400 ml air     

20 Rebus kembali boba kedalam air sirup 

selama 10 menit hingga air berkurang 

   

21 Kemas boba kedalam gelas plastik    

 

 

Singaraja,  13 Juni 2023 
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