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Lampiran 1. Surat Peminjaman Lab

Singaraja, 08 Juni 2023

penyusunan Skripsi,
lab produksi dan

[ —
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Lampiran 2. Surat Peminjaman Alat

o ——

'M TATA BOGA FTK

\i 2023,
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@ Oigctal dangan CamScaniisr
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Lampiran 3. Surat Pengantar Pengambilan Data

AAN, RISET DAN TEKNOLOGI

an Skripsi, bersama ini dimohon
 mengenai "Uji Kualitas Produk
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Lampiran 4. Lembar Validitas Instrumen

Di
Singaraja

Dengan Hormat,

E Bersama ini saya mohon kesediaan Ibu untuk menjadi validator uji ahli instrumen,
«.'_. untuk memberikan penilaian terhadap instrument penelitian waffle pisang mas,
sehubungan dengan hal tersebut, saya lampirkan lembar uji validasi instrumen
penelitian. Hasil dari penilaian Ibu akan dipergunakan sebagai salah satu syarat
pengambilan data skrips1 yang berjudul: “UJI ORGANOLEPTIK WAFFLE
DENGAN PENAMBAHAN PISANG MAS (MUSA ACUMINATA)”.
Dimohonkan saran dan komentar Ibu dapat dituliskan pada lembar saran yang telah
disediakan, yang akan digunakan sebaga) upaya dasar untuk memperbaiki instrument
penelitian waffle pisang mas.

Singarajg))08 Juni 2023

Kadek Meh Karsita

[ p—
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. Uji Organoleptik Waffle Dengan Penambahan Pisang Mas (Musa Acuminata).
i Nama  : Kadek Meli Karsita
NIM - 1915081002
Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Semester : VIII (Delapan)
H. Identitas Ahli Il
Nama - Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S Pd., M.Pd

"T' NIP - 197309022002122001
e 1. Definisi Operasional
" Definisi operasional variabel merupakan petunjuk bagaimana suatu vanabel

diukur dalam penelitian. Agar variabel dalam penelitian ini dapat diukur, maka perlu

didefinisikan secara operasional, yaitu sebagai berikut: Pisang mas atau Musa

acuminata adalah salah satu jenis pisang yang biasa ditemukan di Indonesia. Pisang i

memiliki ukuran yang lebih kecil dar pisang raja dan kulitnya berwarna kuning dengan
bercak-bercak coklat. Pisang mas memiliki rasa yang manis dan tekstur vang lembut.
Waffle merupakan sejenis kudapan khas yang berasal dari Belgia Seinng

dengan perkembangan jaman waffle berkembang di berbagai Negara dan mempunyai
Karakteristik yang berbeda-beda dari segi bentuk maupun toppingnya, namun dengan

~ bahan dasar yang sama yaitu tepung terigu, susu, telur dan garam.

Kualitas waffle pisang mas bergantung pada beberapa faktor yaitu warna,




gk

Py =S
4 SOUN 3
W' AET R )
R ‘UJI KUALITAS.
. o T Vi v.\' _”‘ '|‘
[T | Wamawaffle pisang mas | Sangatsc
memiliki wama cerah kuning | Sesuai 4
Wama | keemasan yang rata dari hasil | Cukup sesuai 3
pemanggangan. Tidak sesuai 2
Sangat tidak sesuai 1
Aroma waffle yang diharapkan | Sangat sesual 5
adalah aroma waffle khas pisang mas | Sesuai 4
Aroma dikarenakan  penggunaan  bahan | Cykup sesual 3
utama dan pisang mas. Tidak sesuai 2
Sangat tidak sesuai 1
Tekstur waffle yang baik yaitu | Sangal sesual 5
empuk, lembut. dan pori-porirata | Sesual 4
Tekstur seperti cake karena menggunakan | Cukup sesual 3
bahan pengembang yaitu baking | Tidak sesuai 2
powder dan ragi. Sangat tidak sesuat 1
Rasa waffle yang diharapkan Sangat sesuai 5
adalah rasa manis khas pisang | Sesuai 4
Rasa mas karena penggunaan bahan | Cukup 3
baku gula pasir dan pisang mas. Tidak sesuai 2
Sangat tidak sesuai |
Kritik dan saran:

SINGArAIA; .. iovevimnninnseees

101




102

3 o
A A j
' D.]’:‘,
& Sangat Suka | 5 Sangat Suka 5
n — ____'__’————‘_—‘__

b Suka 4 Suka 4
2 Foan B

Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3

Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
IR B ]

Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
_________,_’_’__’______._ I E—

Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
| ) i -

Suka 4 Suka 4
S, N (N

Aroma | Cukup Suka 9 Rasa Cukup Suka 3
| =] I

Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
| [ —

Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
/.J,,/,J: | [rewesk ] 1

Kritik dan saran:

@ Digirkil dengan CamiScannat
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~ Kepada Yth.

Ibu Dr. Ni wayan Sukerti, S.Pd.,M.Pd.
Di

Singaraja

Dengan Hormat,

Bersama ini saya mohon kesediaan Ibu untuk menjadi validator uji ahli instrumen,

: untuk memberikan penilaian terhadap instrument penelitian  waffle pisang mas,
. sehubungan dengan hal tersebut, saya lampirkan lembar uji validasi instrumen
1 penelitian. Hasil dari penilaian Ibu akan dipergunakan sebagai salah satu syarat

pengambilan data skripsi yang berjudul: “UJI ORGANOLEPTIK WAFFLE
DENGAN PENAMBAHAN PISANG MAS (MUSA ACUMINATA)”.
Dimohonkan saran dan komentar Ibu dapat dituliskan pada lembar saran yang telah
disediakan, yang akan digunakan scbagai upaya dasar untuk memperbaiki instrument
penelitian waffle pisang mas.

B Singaraj , 08 Juni 2023

P ET S =T
(20§ S

Kadek Meli Karsita

[ —



@ Difindis dengan CamS=anner

B. Identitas Peneliti
Nama  : Kadek Meli Karsita
NIM : 1915081002
Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Semester : V1II (Delapan)

C. Identitas Ahli I
Nama  :Dr. Ni wayan Sukerti, S Pd. M_Pd
NIP - 197107111999032001

D. Definisi Operasional

Definisi operasional variabel merupakan petunjuk bagaimana suatu variabel
diukur dalam penelitian. Agar vanabel dalam penelitian ini dapat diukur, maka perlu
didefinisikan secara operasional, yaitu sebagai berikut: Pisang mas atau Musa
acuminata adalah salah satu jenis pisang yang biasa ditemukan di Indonesia. Pisang ini
memiliki ukuran yang lebih kecil dan pisang raja dan kulitnya berwarna kuning dengan
bercak-bercak coklat. Pisang mas memiliki rasa yang manis dan tekstur yang lembut.

Waffle merupakan sejenis kudapan khas yang berasal dari Belgia. Seiring
dengan perkembangan jaman waffle berkembang di berbagai Negara dan mempunyai
karakteristik yang berbeda-beda dari segi bentuk maupun toppingnya, namun dengan
bahan dasar yang sama yaitu tepung terigu, susu, telur dan garam.

Kualitas waffle pisang mas bergantung pada beberapa faktor yaitu wama,
aroma, tekstur dan rasa yang akan ditentukan melalui panca indera. Wama kulit yang
diharapkan waffle adalah kuning keemasan secara merata yang diakibatkan olch proses
pemanggangan dengan panas yang merata. Aroma waffle yang diharapkan adalah

104
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. ok Bt e ditos dogan A0 PG ymgmmmmm
- berikut.

= Table 1. Lembar Validasi Instrumen Uji Organoleptik
13 Relevansi

No Parameter Tidak Catatan
Relevan

Relevan
Uji Kualitas

Wama

Aroma

Tekstur

b o = o

Rasa

SYYR

Uji Kesukaan

Wama

Aroma

Tekstur

SXEIENER

x| = o w

Rasa




';__ '.‘1 . I“
# “' T Warmna  wa/) ; Has ;

: memiliki warna cerah  kuning 4
Warng | keemasan yang rata dan hasil 3
pemanggangan. Tidak i 2
Sangat tidak sesuai 1
Aroma waffle  yang  diharapkan | Sangat sesual 5
I.dlllh aroma walfle khas pisang mas [ Sesuai 4
Aroma dikarenakan  penggunaan baban | Cykup sesuai 3
utama dan - pisang mas. Tidak sesuai 2
Sangat tidak sesual I
Tekstur waffle yang baik yaitu  Sangal sesuai 5
empuk, lembut, dan pori-port rata | Sesuai 4
Tekstur seperti cake karena menggunakan Cukup sesuai 3
bahan pengembang yaitu baking Tidak sesuai 2
powder dan ragi. Sangat tidak sesuai 1
Rasa  walfle ynng)l.ml;lpknn Sangal sesuai 5
adalah rasa manis Khas pisang S 4
Rasa mas karena penggunaan bahan | Cukup sesuat 3

baku gula pasic dan pisang mas. Tidak sesuai 2 o
- | Sangat tidak sesuan |

Kritik dan saran.
o A1
Singaraja, 8 G
44 =
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d TL N
Sangat Suka Q Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4
Wama | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka S Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4
Aroma | CukupSuka | 3 | | Rasa Cukup Suka | 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka | 1 | I

Kritik dan saran.

Tidak Suka

i

S R
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Lampiran 5. Lembar Observasi

UJI KUALLITAS WAFFLE PISANG MAS

109

Parameter

Mutu Hedonik

Skala Mutu
Hedonik

Skor Waffle
Pisang Mas

Warna

Warna waffle pisang mas
memiliki warna cerah kuning
kecokelatan yang rata dari
hasil pemanggangan.

Sangat Sesuai

5

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma
diharapkan

waffle yang
adalah aroma
waffle khas pisang mas
dikarenakan penggunaan
bahan utama dan pisang mas

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur

Tekstur waffle yang baik
yaitu empuk, lembut, dan
pori-pori rata seperti cake
karen menggunakan bahan
pengembang yaitu baking
powder dan ragi.

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

RPINWIAROOORINWIAOIHFRPINDW|>

Rasa

Rasa waffle yang diharapkan
adalah rasa manis khas pisang
mas karena penggunaan
bahan baku gula pasir dan
pisang mas.

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

RINWA~ O

Kritik dan Saran:




UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS

Petunjuk:

110

Berilah tanda centang (v') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian

yang ditunjukan pada tabel berikut:

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Waffle Hedonik Waffle
Pisang Pisang
Mas Mas
Warna Sangat Suka |5 Tekstur Sangat Suka | 5
Suka 4 Suka 4
Cukup Suka | 3 Cukup Suka |3
Kurang Suka | 2 Kurang Suka | 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka |1
Aroma Sangat Suka |5 Rasa Sangat Suka | 5
Suka 4 Suka 4
Cukup Suka | 3 Cukup Suka | 3
Kurang Suka | 2 Kurang Suka | 2
Tidak Suka |1 Tidak Suka | 1
Kritik dan Saran:
Singaraja,........ccooeviiiiiiiiiiinn.




a. Daftar Bahan

111

No Nama Bahan Jumlah
1. Tepung Terigu 120 gram
2. Telur 50 gram
3. Gula pasir 50 gram
4. Mentega 60 gram
5. Susu cair 240 ml
6. Baking powder 3 gram
7. Garam 3 gram
8. Ragi 3 gram
9. Tepung Maizena 20 gram
10. Pisang Mas 36 gram
b. Daftar Alat
No Nama Jumlah Keterangan Dilakukan
Bahan YA TIDAK
1. Timbangan 1 Buah v
2. Bowl 5 Buah v
stainless
steell
3. Mixer 1 Buah v
4, Blender 1 Buah v
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5. Sendok 2 Buah
6. Cetakan 1 Buah i -
Waffle
7. Plastik lem 40 pcs

c. Tahapan Kerja

No Langkah Kerja Dilakukan
YA TIDAK
TAHAP PERSIAPAN
1. Persiapan alat v
2. Menimbang 120 gram tepung terigu protein tinggi v
3. Menimbang 50 gram telur v
4. Menimbang 50 gram gula pasir v
5. Menimbang 60 gram mentega v
6. Menimbang 200 ml susu cair v
7. Menimbang 3 gram baking powder v
8. Menimbang 3 gram garam v
9. Menimbang 3 gram ragi v
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10. Menimbang 20 gram tepung maizena
11. Menimbang 36 gram pisang mas
TAHAP PENGOLAHAN

12. Melelehkan mentega

13. Menghaluskan pisang dengan blender hingga
menjadi puree

14. Pecahkan telur tambahkan gula pasir kemudian
mixer hingga mengembang (5 menit)

15. | Campurkan bahan kering seperti, tepung terigu,
baking powder, ragi, garam kedalam wadah.

16. | Campurkan susu, pisang mas dan telur yang sudah
di mixer

17. Masukkan bahan kering seperti, tepung terigu,
baking powder, ragi, garam kedalam wadah adonan

18. | Tambahkan mentega ke dalam wadah adonan

19. Diamkan selama 40 menit

20. Memanaskan cetakan waffle dan olesi margarin

21. Memanggang adonan waffle menggunakan api
sedang cenderung kecil selama 5 menit dibolak-
balik
Angkat waffle dan siap disajikan

22.

TAHAP PENGEMASAN

23.

Memasukkan waffle ke dalam kemasan
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LAMPIRAN 06
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Lampiran 6. Hasil Uji Kualitas dan Kesukaan Waffle Pisang mas
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk

Berilah tanda centang (v') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

=

| Skala H

SangatSuka | 5 Sangat Suka 5
Suka 4 i Suka 4
Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Y Sangat Suka 5 -
Suka 4 Suka 4
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1




120

UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS

Petunjuk
Berilah tanda centang (¥') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.
Sangat Suka 5 Vi Sangat Suka 5[
Suka 4 Suka 4
Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 | Sangat Suka 5 /
Suka 4 v Suka 4
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka 2. Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Kritik dan saran:

1TV £

Ate
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\/ Sangat Suka

Suka

Tekstur | Cukup Suka

DS )
B W s W

Kurang Suka

Tidak Suka 1

Sangat Suka

Suka

Rasa Cukup Suka

| W & w

Kurang Suka

— ] W & W] =

Tidak Suka 1
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS

Petunjuk
Berilah tanda centang (¥') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut. :

5 Sangat Suka 5 —
Suka % R Suka 7]
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Kritik dan saran:
s S e kol ook e g
e i L e S S
e
—
Singaraja, % . \¥W ... Fea%,,
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk

Berilah tanda centang (v') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

Dara

Sangat Suka | 57 SangatSuka | W
Suka 4 Suka 4

Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Sangat Suka SN
Suka 4 \/ Suka 4

Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1

Kritik dan saran:

Rasa dan lekstornya sangak UK}
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk

Berilah tanda centang (v) pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 [Suka 4 [
Warna | Cukup Suka 3l Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4
Aroma | Cukup Suka 3 V% Rasa Cukup Suka 3 12
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Kritik dan saran:

Vo
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk
Berilah tanda centang (¥') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

]

Sangat Suka 5 Sangat Suka 5 v
Suka 4 ‘/ Suka 4
Wama | Cukup Suka | 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4 \/
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
e, Jewmn ol Llib T arora il groea
AP Loblh, g | unie e Wael sentlat
Eoténp ad o [pbl batjed \agr  mdan yaaya )
Singaraja,.........oeuvierennnn
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk

Berilah tanda centang (¥') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

Sk

. LA
Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 N Suka 4 \/
Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 e Suka LR
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Kritik dan saran:
Singaraja,. ‘47 W 1 M?/&
(3. U Mefanhing
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk

Berilah tanda centang (¥') pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

|SangatSuka | 5 | Sangat Suka s
Suka 4 Suka 4
Warna | Cukup Suka 8 l/ Tekstur | Cukup Suka 3 (=
Kurang Suka | 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4
Aroma [ Cukup Suka 3 (| Rasa [CukupSuka 3 7|
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1

137
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS

Petunjuk

Berilah tanda centang () pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

i b

SangatSuka | 5 Sangat Suka 5
Suka 4 Suka 4
Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka | 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 55 Sangat Suka 2)
Suka 4 Suka 4
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3
Kurang Suka | 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1

138
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UJI KESUKAAN TERHADAP WAFFLE PISANG MAS
Petunjuk
Berilah tanda centang () pada kolom skor sesuai dengan skala penilaian
yang ditunjukan pada tabel berikut.

Parameter | Skala Hedonik |

SangatSuka | 5 Sangat Suka
Suka 4 v Suka 4
Warna | Cukup Suka 3 Tekstur | Cukup Suka 3
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Sangat Suka 5 V4 Sangat Suka S
Suka 4 Suka 4
Aroma | Cukup Suka 3 Rasa Cukup Suka 3 v
Kurang Suka 2 Kurang Suka 2
Tidak Suka 1 Tidak Suka 1
Kritik dan saran:
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@ Dipindal dengan CamSsanner
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@ Dipindai dengan CamScanner
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Dipindail dengan CamScanner
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@ Dipindai dengan CamScanner
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@ Dipindai dengan CamScanner
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@ Dipindai dengan CamScanner
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@ Dipindai dengan CamScanner
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@ Dipindai dengan CamScanner



157

@ Dipindai dengan CamScanner
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