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Lampiran 1. Lembar Uji Kualitas 

 

LEMBAR UJI KUALITAS KUE SEMPRONG TEPUNG MOCAF 

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian 

dalam hal tingkat kualitas terhadap produk kue semprong dengan subsitusi tepung 

mocaf dengan memberi tanda (✓) pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan 

ketentuan sebagai berikut: 

Parameter Mutu Hedonik 
Skala 

Hedonik 
Skor 

Tesktur 

Padat dan Renyah Sangat Baik 5 

Padat dan kurang renyah Baik 4 

Padat dan tidak renyah Cukup 3 

Kurang padat (agak lembek) Kurang Baik 2 

Sangat keras/lembek Tidak baik 1 

Warna 

Coklat kekuningan dan warna merata 

 
Sangat Baik 5 

Coklat kekuningan dan warna tidak 

merata 
Baik 4 

Coklat pucat 

 
Cukup 3 

Coklat gelap 

 
Kurang Baik 2 

Coklat kehitaman 

 
Tidak Baik 1 

Rasa 

Manis, gurih dan berasa mocaf Sangat Baik 5 

Manis dan berasa mocaf Baik 4 

Kurang manis, gurih, berasa mocaf Cukup 3 

Kurang manis dan berasa mocaf Kurang Baik 2 

Tidak manis dan berasa mocaf Tidak Baik 1 

Bentuk 

Silinder, berbentuk tabung dan simetris Sangat Baik 5 

Silinder, berbentuk tabung dan kurang 

simetris 
Baik 4 

Silinder, berbentuk tabung dan tidak 

simetris 
Cukup 3 

Tidak berbentuk silinder dan tidak 

simetris 
Kurang Baik 2 

Tidak beraturan Tidak Baik 1 

(Sumber : Murtiasa, 2020) 

 

 



 

 

 

 

 

Aspek 

Penilaian 

Tekstur Warna Rasa Bentuk 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

Kue 

Semprong 

Mocaf 

                    

 

Kritik dan Saran: 

............................................................................................................................ 

............................................................................................................................ 

............................................................................................................................ 

............................................................................................................................ 

 

 

Singaraja,………………… 
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Lampiran 2. Surat Peminjaman Lab Produksi 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Lampiran 3. Surat Permohonan Pengambilan Data Skripsi 

 



 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Lampiran 4. Surat Balasan Keterangan Pengambilan Data Skripsi 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

Lampiran 5. Hasil Uji Kualitas 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

Lampiran 6. Riwayat Hidup 

 

RIWAYAT HIDUP 

 

Luh De Ayu Savitri Lahir di Denpasar pada tanggal 23 

Januari 2001. Penulis lahir dari pasangan suami istri 

Bapak I Komang Agustus dan Ibu Ni Ketut Sri Lastini. 

Penulis berkebangsaan Indonesia dan beragama Hindu. 

Penulis beralamat di Jalan Gatot Subroto Timur, Nomor 

150, Kecamatan Denpasar Timur, Provinsi Bali. 

Penulis penyelesaikan Pendidikan dasar di SD Saraswati 6 Denpasar dan lulus 

pada tahun 2013. Kemudian penulis melanjutkan di SMP Negeri 8 Denpasar dan 

lulus pada tahun 2016, penulis lulus dari SMK Negeri 4 Denpasar jurusan Tata 

Boga dan melanjutkan ke S1 Jurusan Teknologi Industri, Prodi Pendidikan 

Vokasional Seni Kuliner di Universitas Pendidikan Ganesha. Pada tahun 2023 

penulis telah menyelesaikan Tugas Akhir yang berjudul “Uji Kualitas Kue 

Semprong Substitusi Tepung Mocaf (Modified Cassava Flour)” . 
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