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KISI-KISI INSTRUMEN LEMBAR OBSERVASI 

IDENTIFIKASI BUMBU KHAS TRADISIONAL BALI PADA DESA BALI 

AGA DI KABUPATEN BULELENG 

Variabel Sub Variabel Deskriptor 

Bumbu Khas 

Tradisional Bali pada 

Desa Bali Aga di 

Kabupaten Buleleng. 

 

 

1. Base 

gede/wayah 

-Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

2. Base wangen -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

3. Base selem -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

4. Base bawang 

jae 

-Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

5. Base colok -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 
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-Penggunaan pada -

makanan 

6. Base manis -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada –

makanan 

7. Sambal mba -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

8. Sambal nyuh -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada –

makanan 

9. Basan 

ketekan/wewalu

ngan 

-Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

10. Basan ketekan 

(isin bet /alas) 

-Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

11. Kakalas -Bahan bumbu 
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-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada –

makanan 

12. Base jejaton -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

13. Base pengenep -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

14. Base uyah sere 

tabia 

-Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

15. Base sune cekuh -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

16. Base pelapah -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 
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17. Base pelalah -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada –

makanan 

18. Base kables -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

19. Base plecing -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

20. Base serosop -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

21. Base kela -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -

makanan 

22. Base nyangluh -Bahan bumbu 

-Jumlah ukuran 

-Proses pembuatan 

-Penggunaan pada -
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makanan 

 

LEMBAR OBSERVASI  

IDENTIFIKASI BUMBU KHAS TRADISIONAL BALI PADA DESA BALI 

AGA DI KABUPATEN BULELENG 

 

Nama Resonden : 

Jenis Kelamin  : 

Umur   : 

Alamat   : 

Pekerjaan  : 

 

No Nama Bumbu Bahan 

Bumbu 

Jumlah 

Ukuran 

Proses 

Pembuatan  

Penggunaan 

Pada 

Makanan 
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KISI-KISI INSTRUMEN PANDUAN WAWANCARA 

IDENTIFIKASI BUMBU KHAS TRADISIONAL BALI PADA DESA BALI 

AGA DI KABUPATEN BULELENG 

Variabel  Sub Variabel Deskriptor  Item 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bumbu Khas 

Tradisional 

Bali Pada 

Desa Bali 

Aga di 

Kabupaten 

Buleleng 

 

Base gede/wayah a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan Base gede/wayah? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 

pembuatan Base gede/wayah? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

gede/wayah? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan Base 

gede/wayah? 

Base wangen a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan base wangen? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 

pembuatan base wangen? 

c.Bagaimana Proses pembuatan base wangen ? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan  base 

wangen ? 

Base selem a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan base selem? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 

pembuatan base selem? 

c.Bagaimana Proses pembuatan base selem? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan base 

selem? 

Base Bawang Jae a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan Base Bawang Jae? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 
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d. Penggunaan pada 

makanan 

pembuatan Base Bawang Jae? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base bawang 

Jae? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan Base 

Bawang Jae? 

Base colok a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan base colok? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 

pembuatan base colok? 

c.Bagaimana Proses pembuatan base colok? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan base 

colok? 

Base manis  a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam 

pembuatan base manis? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam 

pembuatan base manis? 

c.Bagaimana Proses pembuatan base manis? 

d. Apa saja hidangan yang menggunakan base 

manis? 

Sambal mba a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan sambal 

mba? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan sambal mba? 

c.Bagaimana Proses pembuatan 

sambal mba? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan sambal mba? 

Sambal nyuh a. Bahan bumbu a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan sambal 
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b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

nyuh ? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan sambal nyuh? 

c.Bagaimana Proses pembuatan 

sambal nyuh? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan sambal nyuh ? 

Basan ketekan/ 

wewalungan  

a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan basan 

ketekan/wewalungan? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan basan 

ketekan/wewalungan? 

c.Bagaimana Proses pembuatan basan 

ketekan/wewalungan? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan basan 

ketekan/wewalungan? 

Baan san ketekan (isn 

bet/alas) 

a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Baan san 

ketekan (isn bet/alas)? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Baan san ketekan 

(isn bet/alas)? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Baan 

san ketekan (isn bet/alas)? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Baan san ketekan (isn 

bet/alas)? 

Kakalas  a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Kakalas? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Kakalas? 
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d. Penggunaan pada 

makanan 

c.Bagaimana Proses pembuatan 

Kakalas? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Kakalas? 

 Base jejotan a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

jejotan? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base jejotan? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

jejotan? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base jejotan? 

Base pengenep a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

pengenep? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base pengenep? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

pengenep? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan  Base pengenep? 

Base uyah sere tabia a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

uyah sere tabia? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base uyah sere 

tabia? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

uyah sere tabia? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base uyah sere tabia? 

Base sune cekuh a. Bahan bumbu a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 
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b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

Aad. Penggunaan pada 

makanan 

sune cekuh? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base sune cekuh? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

sune cekuh? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base sune cekuh? 

 Base pelapah a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

pelapah? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base pelapah? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

pelapah? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base pelapah? 

Base pelalah a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

pelalah? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base pelalah? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

pelalah? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan  Base pelalah? 

Base kables  a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

kables? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base kables? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

kables? 
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d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base kables? 

Base plecing a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

Aad. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

plecing? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base plecing? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

plecing? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base plecing? 

 Base serosop a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

serosop? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base serosop? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

serosop? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base serosop? 

Base kela a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

d. Penggunaan pada 

makanan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

kela? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base kela? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

kela? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan  Base kela? 

Base nyangluh a. Bahan bumbu 

b. Jumlah ukuran 

c. Proses pembuatan 

a. Apa saja bahan bumbu  yang 

digunakan dalam pembuatan Base 

Base nyangluh? 

b.Berapa jumlah ukuran bahan bumbu 

dalam pembuatan Base Base 
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d. Penggunaan pada 

makanan 

nyangluh? 

c.Bagaimana Proses pembuatan Base 

nyangluh? 

d. Apa saja hidangan yang 

menggunakan Base nyangluh? 
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PEDOMAN WAWANCARA 

IDENTIFIKASI BUMBU TRADISIONAL KHAS BALI PADA DESA BALI 

AGA DI KABUPATEN BULELENG 

 

Nama Resonden : 

Jenis Kelamin  : 

Umur   : 

Alamat   : 

Pekerjaan  : 

 

1. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base gede/wayah 

yang terdapat di desa anda? 

2. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base gede/wayah di 

desa anda? 

3. Bagaimana Proses pembuatan base gede/wayah di desa anda? 

4.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base gede/wayah di desa 

anda? 

5. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base wangen di 

desa anda? 

6. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base wangen di desa 

anda? 

7. Bagaimana Proses pembuatan base wangen di desa anda? 

8.  Apa saja hidangan yang menggunakan  base wangen di desa anda? 

9.  Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan Base selem di desa 

anda? 

10. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan Base selem di desa 

anda? 

11. .Bagaimana Proses pembuatan Base selem di desa anda? 

12. Apa saja hidangan yang menggunakan Base selem di desa  anda? 



20 

 

 

13.  Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan Base Bawang Jae 

di desa anda? 

14. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan Base Bawang Jae Di 

desa anda? 

15. Bagaimana Proses pembuatan Base bawang Jae Di desa anda? 

16. Apa saja hidangan yang menggunakan Base Bawang Jae Di  desa anda? 

17. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base colok yang 

terdapat di desa anda? 

18. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan Base colok di desa 

anda? 

19. Bagaimana Proses pembuatan base colok di desa anda? 

20.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base colok di desa anda? 

21. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan Base manis yang 

terdapat di desa anda? 

22. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan Base manis di desa 

anda? 

23. Bagaimana Proses pembuatan Base manis di desa anda? 

24.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu Base manis di desa anda? 

25. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan sambal mba yang 

terdapat di desa anda? 

26. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan sambal mba di desa 

anda? 

27. Bagaimana Proses pembuatan sambal mba di desa anda? 

28.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu sambal mba di desa anda? 

29. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan sambal nyuh yang 

terdapat di desa anda? 

30. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan sambal nyuh di desa 

anda? 

31. Bagaimana Proses pembuatan sambal nyuh di desa anda? 

32.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu sambal nyuh di desa anda? 
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33. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan basan 

ketekan/wewalungan yang terdapat di desa anda? 

34. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan basan 

ketekan/wewalungan di desa anda? 

35. Bagaimana Proses pembuatan basan ketekan/wewalungan di desa anda? 

36.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu basan ketekan/wewalungan di 

desa anda? 

37. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan basan ketekan (isin 

bet/alas) yang terdapat di desa anda? 

38. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan basan ketekan (isin 

bet/alas) di desa anda? 

39. Bagaimana Proses pembuatan basan ketekan (isin bet/alas) di desa anda? 

40.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu basan ketekan (isin bet/alas) 

di desa anda? 

41. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan kakalas yang 

terdapat di desa anda? 

42. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan kakalas di desa anda? 

43. Bagaimana Proses pembuatan kakalas di desa anda? 

44.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu kakalas di desa anda? 

45. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base jejaton yang 

terdapat di desa anda? 

46. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base jejaton di desa 

anda? 

47. Bagaimana Proses pembuatan base jejaton di desa anda? 

48.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base jejaton di desa anda? 

49. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base pengenep 

yang terdapat di desa anda? 

50. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base pengenep di desa 

anda? 

51. Bagaimana Proses pembuatan base pengenep di desa anda? 
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52.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base pengenep di desa anda? 

53. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base uyah sere 

tabia yang terdapat di desa anda? 

54. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base uyah sere tabia di 

desa anda? 

55. Bagaimana Proses pembuatan base uyah sere tabia di desa anda? 

56.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base uyah sere tabia di desa 

anda? 

57. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base sune cekuh 

yang terdapat di desa anda? 

58. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base sune cekuh di 

desa anda? 

59. Bagaimana Proses pembuatan base sune cekuh di desa anda? 

60.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base sune cekuh di desa anda? 

61. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base pelapah  yang 

terdapat di desa anda? 

62. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base pelapah  di desa 

anda? 

63. Bagaimana Proses pembuatan base pelapah  di desa anda? 

64.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base pelapah  di desa anda? 

65. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base pelalah yang 

terdapat di desa anda? 

66. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base pelalah di desa 

anda? 

67. Bagaimana Proses pembuatan base pelalah di desa anda? 

68.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base pelalah di desa anda? 

69. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base kables yang 

terdapat di desa anda? 

70. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base kables di desa 

anda? 
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71. Bagaimana Proses pembuatan base kables di desa anda? 

72.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base kables di desa anda? 

73. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base plecing  yang 

terdapat di desa anda? 

74. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base plecing  di desa 

anda? 

75. Bagaimana Proses pembuatan base plecing  di desa anda? 

76.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base plecing  di desa anda? 

77. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base serosop yang 

terdapat di desa anda? 

78. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base serosop di desa 

anda? 

79. Bagaimana Proses pembuatan base serosop di desa anda? 

80.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base serosop di desa anda? 

81. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base kela yang 

terdapat di desa anda? 

82. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base kela di desa 

anda? 

83. Bagaimana Proses pembuatan base kela di desa anda? 

84.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base kela di desa anda? 

85. Apa saja bahan bumbu  yang digunakan dalam pembuatan base nyangluh  

yang terdapat di desa anda? 

86. Berapa jumlah ukuran bahan bumbu dalam pembuatan base nyangluh  di desa 

anda? 

87. Bagaimana Proses pembuatan base nyangluh  di desa anda? 

88.  Apa saja hidangan yang menggunakan bumbu base nyangluh  di desa anda? 
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DAFTAR NAMA INFORMAN 

 

A. Sumber Informan (Prebekel): 

1. Nama  : I Putu Sudarmaja 

Umur  : 48 tahun 

Jenis Kelamin : Laki- laki 

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Kepala Desa Pedawa 

 

2. Nama  :Nengah Sariada 

Umur  : 52 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Bulian Desa Pedawa 

Pekerjaan : Kepala Desa Sembiran 

 

3. Nama  :  I Wayan Sukardi 

Umur  :  50 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Kanginan, Desa Sembiran  

Pekerjaan : Sekretaris Desa Sembiran 

 

B. Informan Kunci/key Informan (Juru Patus): 

 

1. Nama  :  Ketut Kota  

Umur  :  68 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

4. Nama  :  Made Mregeg 

Umur  :  50 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

5. Nama  :  Made Wedagama 

Umur  :  55 tahun 



25 

 

 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Munduk Woban, Desa Pedawa 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

6. Nama  :  Kadek Lupa 

Umur  :  50 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Bangkiang Sidem, Desa Pedawa 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

7. Nama  :  Putu Sabar 

Umur  :  50 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Lambo, Desa Pedawa 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

8. Nama  :  Jero Laksmin 

Umur  :  71 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Kanginan, Desa Sembiran 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

9. Nama  :  Wayan Wiriasa 

Umur  :  56 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Dukuh, Desa Sembiran 

Pekerjaan : Juru Patus 

 

10. Nama  :  Wayan Sukra 

Umur  :  50 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Dukuh Kauh, Desa Sembiran  

Pekerjaan : Juru Patus 

 

11. Nama  :  Ketut Warjaya 

Umur  :  69 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Kawanan, Desa Sembiran 

Pekerjaan : Juru Patus 
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C. Informan Tambahan 

 

1. Nama  :  I Wayan Sumiani S.Pd 

Umur  :  59 tahun 

Jenis Kelamin : Perempuan  

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Ibu Rumah Tangga 

 

2. Nama  :  Kadek Dani 

Umur  :  55 tahun 

Jenis Kelamin : Perempuan  

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Ibu Rumah Tangga 

 

3. Nama  :  Komang Artini 

Umur  :  39 tahun 

Jenis Kelamin : Perempuan  

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Pedagang makanan 

 

4. Nama  :  I Ketut Bersama  

Umur  :  60 tahun 

Jenis Kelamin : Laki-laki 

Alamat  : Banjar Dinas Desa Pedawa 

Pekerjaan : Pedagang makanan 

 

5. Nama  :  Putu Lasmin 

Umur  :  69 tahun 

Jenis Kelamin : Perempuan  

Alamat  : Banjar Dinas Kanginan, Desa Pedawa 

Pekerjaan : Pedagang makanan 
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Dokumentasi Pengambilan Data  

 

   

Gambar1.Observasi pertama dengan         Gambar 2. Wawancara dengan Juru Patus 

Kepala Desa Pedawa            Desa Pedawa 

 

     

Gambar3.Wawacara dengan Juru Patus  Gambar 4. Persiapan bumbu oleh Juru Patus 

Desa Pedawa                    Desa Pedawa 
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Gambar 5. Observasi awal di Desa          Gambar 6. Observasi kedua dengan   

Sembiran            Juru Patus Desa Sembiran 

 

    

Gambar 7. Wawancara dengan juru patus  Gambar 8. Persiapan awal pembuatan  

Desa Sembiran           bumbu di Desa Sembiran 
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Gambar 9. Proses merajang bumbu di      Gambar 10. Pembersihan bumbu 

Desa Sembiran 

 

  

Gambar 11. Proses ngintuk bumbu  Gambar 12. Hasil bumbu rajang 
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