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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Lembar Observasi 

 

LEMBAR OBSERVASI 

IDENTIFIKASI HIDANGAN KHAS PADA TRADISI DEKAHAN DI DESA 

PRUPUH KECAMATAN PANCENG KABUPATEN GRESIK 

 

Nama   : 

Jenis Kelamin  : 

Keterangan  : 

Alamat   : 

 

1. Makanan Pokok 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 

 

 

 

 

 

 

    

 

2. Lauk pauk 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 

 

 

 

 

 

    

 

3. Sayuran 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 
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4. Buah-buahan 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 

 

 

 

 

 

    

 

5. Jajanan 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 

 

 

 

 

 

    

 

6. Minuman 

No 
Nama 

Hidangan 

Alat 

Pengolahan 

Bahan 

Hidangan 

Cara 

Pengolahan 
Penyajian 

  

 

 

 

    

 

7. Makna Pelaksanaan Tradisi 

No Makna Simbolis Hidangan dari Pelaksanaan Tradisi Dekahan 
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Lampiran 2. Lembar Wawancara 

 

LEMBAR WAWANCARA 

No 
Sub 

Variabel 
Pertanyaan 

1 Hidangan 

khas pada 

Tradisi 

Dekahan 

di Desa 

Prupuh 

Kecamatan 

Panceng 

Kabupaten 

Gresik. 

1. Klasifikasi hidangan dalam tradisi Dekahan? 

A. Makanan Pokok 

1) Apa saja makanan pokok yang dihidangkan pada 

tradisi dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 

untuk pengolahan makanan pokok? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian? 

4) Bagaimana cara pengolahan makanan pokok? 

5) Bagaimana cara penyajian makanan pokok? 

B. Lauk Pauk 

1) Apa saja lauk pauk yang dihidangkan pada tradisi 

dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 

untuk pengolahan lauk pauk? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian? 

4) Bagaimana cara pengolahan lauk pauk? 

5) Bagaimana cara penyajian lauk pauk? 

C. Sayuran 

1) Apa saja sayuran yang dihidangkan pada tradisi 

dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 

untuk pengolahan sayuran? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian? 

4) Bagaimana cara pengolahan sayuran? 

5) Bagaimana cara penyajian sayuran? 

D. Buah-buahan 

1) Apa saja buah-buahan yang dihidangkan pada 

tradisi dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 

untuk pengolahan buah-buahan? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian? 

4) Bagaimana cara pengolahan buah-buahan? 

5) Bagaimana cara penyajian buah-buahan? 

E. Jajanan 

1) Apa saja jajanan yang dihidangkan pada tradisi 

dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 
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No 
Sub 

Variabel 
Pertanyaan 

untuk pengolahan jajanan? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian? 

4) Bagaimana cara pengolahan jajanan? 

5) Bagaimana cara penyajian jajanan? 

F. Minuman 

1) Apa saja minuman yang dihidangkan pada tradisi 

dekahan? 

2) Bahan dan bumbu apa saja yang dibutuhkan 

untuk pengolahan minuman? 

3) Peralatan apa yang digunakan untuk pengolahan 

dan penyajian 

4) Bagaimana cara pengolahan minuman? 

5) Bagaimana cara penyajian minuman? 

2 Teknik 

penyajian 

2. Teknik Penyajian 

a. Bagaimana teknik penyajian hidangan khas pada 

tradisi dekahan? 

b. Bagaimana cara penyelesaian tradisi dekahan? 

3 Makna 1. Makna simbolis hidangan dari pelaksanaan tradisi 

dekahan 

a. Bagaimana makna simbolis hidangan tradisi 

dekahan? 
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Lampiran 3. Surat Permohonan Data 
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Lampiran 4. Surat Balasan 
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Lampiran 5. Kegiatan Wawancara 
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Lampiran 6. Dokumentasi Tumpeng 
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Lampiran 7. Dokumentai Ambeng Jajanan 
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Lampiran 8. Keterlibatan Peneliti di Acara 
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Lampiran 9. Dokumentasi Proses Memasak 
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