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A. Daftar Alat 

 

No Nama Alat Fungsi Jumlah Gambar 

1 Stainless bowl Wadah untuk 

mencampur 

adonan 

1 buah 

 
2 Piring plastik Wadah untuk 

bahan-bahan 

6 buah 

 
3 Timbangan Mengukur berat 

bahan 

1 buah 

 
4 Blender Menghaluskan 

anggur Bali 

1 buah 

 
5 Gelas ukur Mengukur cairan 1 buah 

 
6 Pisau Memotong adonan 1 buah 

 



 

 

7 Cutting board Alas untuk 

memotong adonan 

1 buah 

 
8 Sauce pan Wadah memasak 

jus anggur Bali 

1 buah 

 
9 Wajan Wadah 

mematangkan 

adonan kue 

tambang 

1 buah 

 
10 Balloon whisk Untuk mengaduk 

telur dan gula 

1 buah 

 
11 Saringan Menyaring cairan 

anggur Bali 

1 buah 

 
12 Rolling pin Menipiskan 

adonan 
1 buah 

 
13 Loyang Wadah adonan 

yang sudah 

dibentuk 

1 buah 

 



 

 

14 Serbet Untuk menutup 

adonan saat 

didiamkan dan 

untuk 

membersikan 

peralatan 

2 buah 

 
15 Saringan 

minyak 
Untuk menyaring 
minyak dari 

adonan yang sudah 

digoreng 

1 buah 

 
16 Spatula 

stainless 
Mengaduk dan 
mengangkat 

adonan yang 

digoreng 

1 buah 

 
17 Kompor Sumber panas 

dalam 

mematangkan 

adonan 

1 buah 

 
 

  



 

 

B. Daftar Bahan 

No Nama Bahan Fungsi Jumlah Gambar 

1 Mocaf Bahan substitusi 

tepung terigu 

dalam pembuatan 

kue kering 

tambang 

165 

gram 

 
2 Tepung terigu 

rendah protein 

Bahan utama 

dalam pembuatan 

kue kering 

tambang 

110 

gram 

 
3 Gula pasir Pemberi rasa 

manis 

75 

gram 

 
4 Margarin Bahan untuk 

melembutkan 

adonan 

50 

gram 

 
5 Anggur Bali Bahan cairan 

sebagai substitusi 

air, pewarna 

adonan, dan 

perasa. 

100 

gram / 

50 ml 

 
6 Telur ayam Bahan pengikat 

adonan 

2 butir 

(@60 

gram) 

 
7 Baking 

powder 

Bahan untuk 

mengembangkan 

adonan 

2 gram 

 



 

 

8 Minyak 

goreng 

Cairan untuk 

menggoreng 

adonan 

1 liter 

 



 

 

 


