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“Alhamdulillahirobbilallaamiin”
Puji syukur penulis panjatkan terhadap rahmat dan ridho Allah SWT. Karena
limpahan berkah dan karunia-Nya penulis dapat menyelesaikan skripsi ini dengan
waktu yang tepat dan sesuai dengan ketentuan-Nya

Skripsi ini penulis persembahkan untuk:

ORANG TUA
Terima kasih telah memberikan kasih sayang dan doa yang tulus kepada penulis

sehingga penulis mampu menyelesaikan skripsi ini.

TEMAN SEJAWAT
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“Tidak ada yang kebetulan di dunia ini Semua yang datang dan pergi itu atas
kehendak Allah, yang baik mengajarkan kita untuk terus bersyukur yang belum
baik mengajarkan kita untuk bersabar. Bahagia itu bukan ketika keinginan kita
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Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si Selaku Penguji I atas segala semangat dan
waktu yang diluangkan untuk penulis dalam penyusunan skripsi ini.

Dr. Made Diah Angendari, S.Pd., M.Pd Selaku Penguji II atas segala
semangat dan waktu yang diluangkan untuk penulis dalam penyusunan
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Universitas Pendidikan Ganesha yang telah memberi bantuan dan arahan

dalam bidang administrasi.

. Semua pihak yang terlibat dalam penyusunan skripsi ini yang tidak bisa

disebutkan satu persatu.

Penulis menyadari bahwa skripsi ini masih jauh dari kesempurnaan. Semoga
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