
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 

  



 

  

Lampiran 1. Pedoman Observasi Wawancara Dosen Pengampu 

 

 



 

  

 



 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

  



 

 

  



 

 

Lampiran 2. Kisi-kisi Angket Kebutuhan Peserta Didik 

No Komponen Indikator 

1 Karateristik Peserta 

Didik 

a) Pemahaman Peserta Didik Terhadap Materi 

Ajar 

b) Minat Peserta Didik Terhadap Materi Ajar 

c) Motivasi Dan Ketertarikan Peserta Didik 

Terhadap Materi Ajar 

2 Karakteristik 

Pembelajaran 

a) Materi Pembelajaran 

b) Media Pembelajaran 

c) Sarana Pembelajaran 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



 

 

Lampiran 3. Hasil Kuesioner Analisis Kebutuhan Peserta Didik 

 

 

 

 



 

 

 
 



 
 

105 
 

 

 

Lampiran 4. Hasil Responden Peserta Didik Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner 

 

 
Soal 

Responden 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
1 

0 

1 

1 

1 

2 

1 

3 

1 

4 

1 

5 

1 

6 

1 

7 

1 

8 

1 

9 

2 

0 

2 

1 

2 

2 

2 

3 

2 

4 

2 

5 

2 

6 

2 

7 

2 

8 

2 

9 

3 

0 

3 

1 

3 

2 

3 

3 

Saya rasa mata kuliah 

bakery sangat 

menyenangkan 

 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

5 
 

4 
 

5 
 

5 
 

5 
 

5 
 

4 
 

5 
 

5 
 

5 
 

5 
 

5 
 

5 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

5 
 

5 
 

4 

Materi bahan ajar bakery 

memerlukan bahan ajar 

khusus supaya membuat 

saya lebih paham 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

Saya memahami materi 

sweet bread yang 

disajikan oleh dosen 

pengapu 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

Saya lebih tertarik jika 

materi sweet bread lebih 

variatif seperti terdapat 
gambar, video, materi 

maupun totorial 

praktikum 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

Saya terkadang bosan dan 

monoton dengan media 

belajar yang diberikan 

oleh dosen 

 
4 

 
4 

 
5 

 
3 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

Saya senang membaca                                  
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Soal 

Responden 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
1 

0 

1 

1 

1 

2 

1 

3 

1 

4 

1 

5 

1 

6 

1 

7 

1 

8 

1 

9 

2 

0 

2 

1 

2 

2 

2 

3 

2 

4 

2 

5 

2 

6 

2 

7 

2 

8 

2 

9 

3 

0 

3 

1 

3 

2 

3 

3 

materi yang bersifat 

variatif dan memuat 

konten video, audio dan 

gambar yang menarik 

 

5 
 

5 
 

5 
 

3 
 

5 
 

5 
 

4 
 

4 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

4 
 

4 
 

5 
 

5 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 
 

4 
 

5 
 

4 

Saya terbiasa 

menggunakan e-learning 

di dalam proses 

pembelajaran 

 
4 

 
3 

 
3 

 
3 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

Saya membutuhkan 

media pembelajaran yang 

bervariatif yang dapat 

menunjang pembelajaran 

agar lebih interatif 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

Saya rasa dengan adanya 

video pembelajarang 

sebagai media 

pembelajaran di dalam 

mata kuliah bakery akan 

sangat membantu saya di 

dalam memahami materi 

tersebut 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

Menurut saya 

pembelajaran hidangan 

sweet bread akan lebih 

bervariatif bila 

menggunakan video 

pembelajaran 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 
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Soal 

Responden 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
1 

0 

1 

1 

1 

2 

1 

3 

1 

4 

1 

5 

1 

6 

1 

7 

1 

8 

1 

9 

2 

0 

2 

1 

2 

2 

2 

3 

2 

4 

2 

5 

2 

6 

2 

7 

2 

8 

2 

9 

3 

0 

3 

1 

3 

2 

3 

3 

Saat pemaparan materi 

hidangan sweet bread 

dosen memberikan ppt, 

modul ataupun link video 

youtube 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

5 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

 
 

4 

Saya ingin memiliki 

pengalaman lebih serta 

kesan positif setelah 

mempelajari materi 

hidangan sweet bread 

dalam mata kuliah bakery 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

Materi hidangan sweet 

bread pada mata kuliah 

bakery, membuat saya 

kurang paham jika 

disajikan menggunakan 

teori saja 

 
4 

 
5 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

Saya memiliki device 

seperti laptop, komputer 

atau smart phone dalam 

menunjang pembelajaran 

 
5 

 
5 

 
5 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
5 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

Pihak kampus 

memberikan layanan 

internet dan e-learning 

yang baik untuk 

menunjang proses 

pembelajaran saya 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
5 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
5 

 

 
3 

 

 
3 

 

 
5 

 

 
3 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
4 

 

 
3 

 

 
3 
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Keterangan : 

Mencari Total SS = 5 X total responden memilih  

Mencari Total S = 4 X total responden memilih  

Mencari Total KS = 3 X total responden memilih  

Mencari Total TS = 2 X total responden memilih  

Mencari Total STS = 1 X total responden memilih 



109 
 

 

Lampiran 5. Surat Peminjaman Alat  

 

  



110 
 

 

Lampiran 6. Hasil Perhitungan Responden Mahasiswa Terhadap Kuesioner 

Analisis Kebutuhan 

 

 

No 

 

Soal 

Skala Likert Total 

Skor 

 

Indeks SS S KS TS STS 

1 Saya rasa mata kuliah bakery 

sangat menyenangkan 

 

90 

 

60 

 

0 

 

0 

 

0 

 

150 

 

100% 

2 Materi bahan ajar bakery 

memerlukan bahan ajar 

khusus supaya membuat saya 

lebih paham 

 

 
30 

 

 
108 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
138 

 

 
92% 

3 Saya memahami materi sweet 

bread yang disajikan oleh 

dosen pengapu 

 
 

25 

 
 

112 

 
 

0 

 
 

0 

 
 

0 

 
 

137 

 
 

91% 

4 Saya lebih tertarik jika materi 

sweet bread lebih variatif 

seperti terdapat gambar, video, 

materi maupun totorial 

praktikum 

 

 

 
85 

 

 

 
64 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
149 

 

 

 
99% 

5 Saya terkadang bosan dan 

monoton dengan media belajar 

yang diberikan oleh dosen 

 
 

45 

 
 

92 

 
 

3 

 
 

0 

 
 

0 

 
 

140 

 
 

93% 

6 Saya senang membaca materi 

yang bersifat variatif dan 

memuat konten video, audio 

dan gambar yang menarik 

 

 
65 

 

 
76 

 

 
3 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
144 

 

 
96% 

7 Saya terbiasa menggunakan e- 

learning di dalam proses 

pembelajaran 

 
 

20 

 
 

104 

 
 

9 

 
 

0 

 
 

0 

 
 

133 

 
 

89% 

8 Saya membutuhkan media 

pembelajaran yang bervariatif 

yang dapat menunjang 

pembelajaran agar lebih 

interatif 

 

 

 
70 

 

 

 
76 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
146 

 

 

 
97% 

9 Saya rasa dengan adanya 

video pembelajarang sebagai 

media pembelajaran di dalam 

mata kuliah bakery akan 

sangat membantu saya di 

dalam memahami materi 

tersebut 

 

 

 

 
60 

 

 

 

 
84 

 

 

 

 
0 

 

 

 

 
0 

 

 

 

 
0 

 

 

 

 
144 

 

 

 

 
96% 

10 Menurut saya pembelajaran 

hidangan sweet bread akan 

lebih bervariatif bila 

menggunakan video 

pembelajaran 

 

 

 
80 

 

 

 
68 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
148 

 

 

 
99% 

 Saat pemaparan materi        
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11 

hidangan sweet bread dosen 

memberikan ppt, modul 

ataupun link video youtube 

 
50 

 
52 

 
0 

 
0 

 
0 

 
102 

 
68% 

12 Saya ingin memiliki 

pengalaman lebih serta kesan 

positif setelah mempelajari 

materi hidangan sweet bread 

dalam mata kuliah bakery 

 

 

 
35 

 

 

 
104 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
139 

 

 

 
93% 

13 Materi hidangan sweet bread 

pada mata kuliah bakery, 

membuat saya kurang paham 

jika disajikan menggunakan 

teori saja 

 

 

 
60 

 

 

 
84 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
0 

 

 

 
144 

 

 

 
96% 

14 Saya memiliki device seperti 

laptop, komputer atau smart 

phone dalam menunjang 

pembelajaran 

 

 
65 

 

 
80 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
145 

 

 
97% 

15 Pihak kampus memberikan 

layanan internet dan e-

learning yang baik untuk 

menunjang proses 

pembelajaran saya 

 

 
45 

 

 
76 

 

 
15 

 

 
0 

 

 
0 

 

 
136 

 

 
91% 

 

Keterangan : 

Mencari Total SS = 5 X total 

responden memilih Mencari Total S 

= 4 X total responden memilih 

Mencari Total KS = 3 X total 

responden memilih Mencari Total 

TS = 2 X total responden memilih 

Mencari Total STS = 1 X total 

responden memilih 

Mencari total skor = Total SS + Total S + Total KS + Total TS + 

Total STS Mencari skor maksimum = Jumlah Responden X skor 

tertinggi likert = 150 Mencari nilai indeks = total skor / skor 

maksimum 
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Lampiran 7. Silabus dan RPS Mata Kuliah Bakery. 

 
SILABUS MATA KULIAH 

 

I. IDENTITAS MATA KULIAH 

 Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga-Kuliner 

 Mata Kuliah : Bakery 

 Kode Mata Kuliah : VSK19401 

 Semester : V 

 Sks : 4 

 Prasyarat : - 

 Dosen Pengampu : Dra. Damiati, M.Kes. 

II. CP MATA KULIAH 

 A

. 

CP Sikap ((S) 

1) Berkontribusidalampeningkatanmutukehidupanbermasyarakat, berbangsa, 

bernegara, dankemajuanperadabanberdasarkanPancasila; 

2) Menghargaikeanekaragamanbudaya,  pandangan, agama, dankepercayaan, 

sertapendapatatautemuanorisinal orang lain; 

3) Bekerjasamadanmemilikikepekaansosialsertakepedulianterhadapmasyarak

atdanlingkungan; 

4) Menginternalisasinilai, norma, danetikaakademik; 

5) Menunjukkansikapbertanggungjawabataspekerjaan  di 

bidangkeahliannyasecaramandiri; 

6) Menginternalisasisemangatkemandirian, kejuangan, dankewirausahaan; 

7) Menunjukkanperilakuberdasarkannilai moral luhur, 

bersikapempatikdanmenghargaiadanyaperbedaanbaiksuku, agama, ras, 

tingkatusia, jeniskelamin, dan status sosial-ekonomi-budaya; 

8) Mempunyaiketulusan, 

komitmendankesungguhanhatiuntukmengembangkansikap, 

nilaidankemampuanpesertadidik; 

9) Memilikikepribadiandaninteraksisosial yang berempatikdanhumanis. 

 B

. 

CP Pengetahuan (P) 

1) Menguasaikonsepteoritiktentangbakery 

2) Menguasaikonsep-konseptentang pengertianbakery, peralatan dan bahan 

bakery, teknik pengolahan, roti dasar, roti berlembar, roti taiwan, dan roti 

populer. 

3) Menguasairesep - resep bakery. 

4) Memahamicara pembuatan bakery. 

Interval Penilaian 

Indeks 0 - 19,00% : sangat tidak setuju 

Indeks 20% - 39,99% : tidak setuju 

Indeks 40% - 59,99% : kurang setuju 

Indeks 60% - 79,99% : tidak setuju 

Indeks 80% - 100% : sangat setuju 
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 C

. 

CP Keterampilan Umum (KU) 

1) Memilikikemampuanuntukmempraktekktan teknik pengolahan roti. 

2) Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti dasar. 

3) Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti berlembar. 

4) Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti taiwan. 

5) Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti populer . 

 D

. 

CP Keterampilan Khusus (KK) 

1) Memilikikemampuanuntuk melakukan kreasi pada pembuatan roti. 

2) Memilikikemampuanuntuk menyajikan dan mengemas roti dengan kreatif 

 

 

III

. 

GARIS BESAR RENCANA PEMPEMBELAJARANAN (GBRP) 

No 
Capaian 

Pembelajaran 

Indikator Pencapaian 

CP 

(kemampuan akhir yang 

ingin dicapai) 

Bahan Kajian/Materi Pokok 

Pembelajaran 

1. S1,2,3,6,7,8,9 

P1,2 

2.2.1 Mengetahui 

kontrak kuliah dan 

mampu menjelaskan 

tujuan dan fungsi 

pembelajaran 

bakery, pengertian 

bakery, peralatan 

dan bahan 

pembuatan bakery, 

serta teknik 

pengolahan, 

penyajiam, dan 

pengemasan bakery 

1.1 Kontrak kuliah 

1.2 Tujuandanfungsi 

pembelajaran bakery 

1.3 Pengertian bakery 

1.4 Peralatan dan bahan 

pembuatan bakery 

1.5 Teknik pengolahan, 

peyajian, dan 

pengemasan bakery. 

2. S1,2,3,4,5,6,8,9 

P1,2,3,4 

KU1,2 

KK2 

2.2.2 Mampu 

memahami,menjelas

kan perngertian 

adonan lean dan soft 

roll, bahan dan alat 

untuk adonan lean 

dan soft roll, serta 

teknik dan cara 

membuat adonan 

lean dan soft roll, 

dan penyajian, 

pengemasan adonan 
lean dan soft roll, 

dan dapat membuat 

roti dari adonan lean 

dan soft roll. 

2.1 Pengertian adonan lean 

2.2 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan lean 

2.3 Teknik dan cara 

membuatadonan lean 

2.4 Penyajiandanpengemasa

nadonan lean dan soft 

roll 

2.5 Pengertian adonan soft 

roll 

2.6 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan soft 
roll 

2.7 Teknik dan cara 

membuatadonansoft roll 

2.8 Penyajiandanpengemasa

nadonan soft roll 
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2.9 Praktik membuat roti 

dengan adoanan lean dan 

soft roll. 

3. S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2,3,4 

KU1,2,3 

KK2 

 

2.2.3 Mampu 

memahami,menjelas

kan perngertian 

adonan sweet bread 

dan bladerdeeg, 

bahan dan alat untuk 

adonan sweet bread 

dan bladerdeeg, 

serta teknik dan cara 

membuat adonan 

sweet bread dan 

bladerdeeg, 

penyajian dan 

pengemasan adonan 

sweet bread dan 

bladerdeeg, dan 

dapat membuat roti 

dari adonan sweet 

bread dan 

bladerdeeg 

3.1 Pengertian adonan sweet 

bread 

3.2 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan sweet 

bread 

3.3 Teknik dan cara 

membuat adonan sweet 

bread 

3.4 Penyajian dan  

pengemasan adonan 

sweet bread 

3.5 Pengertian adonan 

bladerdeeg 

3.6 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan 

bladerdeeg 

3.7 Teknik dan cara 

membuat adonan 

bladerdeeg 

3.8 Penyajian dan  

pengemasan adonan 

bladerdeeg 

3.9 Praktik membuat roti 

dengan adonan sweet 

bread dan bladerdeeg 

4. S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2,3,4 

KU1,3,5 

KK2 

2.2.4 Mampu 

memahami,menjelas

kan perngertian 

adonan danish dan 

roti taiwan, bahan 

dan alat untuk 

adonan danish dan 

roti taiwan, serta 

teknik dan cara 

membuat adonan 

danish dan roti 

taiwan, penyajian 

dan pengemasan 

adonan danish dan 
roti taiwan, dan 

dapat membuat roti 

dari adonan danish 

dan roti taiwan 

4.1 Pengertian adonan 

danish 

4.2 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan danish 

4.3 Teknik dan Cara 

membuatadonandanish 

4.4 Penyajian dan  

pengemasan adonan 

danish 

4.5 Pengertian adonan roti 

taiwan 

4.6 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan roti 

taiwan 
4.7 Teknik dan cara 

membuatadonan roti 

taiwan 

4.8 Penyajian dan  

pengemasan adonan roti 

taiwan 
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4.9 Praktik membuat roti 

dengan adonan danish 

dan roti taiwan 

5 S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2,3,4 

KU1,4 

2.2.5 Mampu 

memahami,menjelas

kan perngertian 

adonan roti dasar, 

bahan dan alat untuk 

adonan roti dasar, 

serta teknik dan cara 

membuat adonan 

roti dasar, penyajian 

dan pengemasan 

adonan roti dasar, 

dan dapat membuat 

roti dasar. 

5.1 Pengertian adonan roti 

dasar 

5.2 Keperluan bahan dan 

alat untuk adonan roti 

dasar 

5.3 Teknik dan Cara 

membuatadonan roti 

dasar 

5.4 Penyajian dan  

pengemasan adonan roti 

dasar 

5.5 Praktik membuat roti 

dasar (donat, pau, dan 

pizza) 

 

Mengetahui Ketua Prodi,   Dosen Pengasuh Mata Kuliah, 

Dr.Dra. Risa Panti Ariani, M.Si  Dra. Damiati, M.Kes 

NIP : 196504191990032001   NIP : 196502191991032001 

 

 

 

Dibuat Oleh Diperiksa oleh 

Dra. Damiati, M.Kes. 

 

Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si 
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RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER (RPS) 

 

I. IDENTITAS MATA KULIAH 

 Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga 

 Mata Kuliah : Bakery 

 Kode Mata Kuliah : VSK19401 

 Semester : IV 

 SKS : 4 

 Prasyarat : - 

 Dosen Pengampu : Dra. Damiati, M.Kes 

II. CP MATA KULIAH 

 A

. 

CP Sikap (S) 

1) Berkontribusidalampeningkatanmutukehidupanbermasyarakat, berbangsa, bernegara, 

dankemajuanperadabanberdasarkanPancasila; 

 Menghargaikeanekaragamanbudaya,  pandangan, agama, dankepercayaan, sertapendapatatautemuanorisinal orang lain; 

2)Bekerjasamadanmemilikikepekaansosialsertakepedulianterhadapmasyarakatdanlingkungan; 

3)  Menginternalisasinilai, norma, danetikaakademik; 

4)Menunjukkansikapbertanggungjawabataspekerjaan  di bidangkeahliannyasecaramandiri; 

5)  Menginternalisasisemangatkemandirian, kejuangan, dankewirausahaan; 

6)Menunjukkanperilakuberdasarkannilai moral luhur, bersikapempatikdanmenghargaiadanyaperbedaanbaiksuku, agama, 

ras, tingkatusia, jeniskelamin, dan status sosial-ekonomi-budaya; 

7)Mempunyaiketulusan,komitmendankesungguhanhatiuntukmengembangkanssikap, nilaidankemampuanpesertadidik; 

8)  Memilikikepribadiandaninteraksisosial yang berempatikdanhumanis. 

 B

. 

CP Pengetahuan (P) 

1)  Menguasaikonsepteoritiktentangbakery 

2) Menguasaikonsep-konseptentang pengertianbakery, peralatan dan bahan bakery, teknik pengolahan, roti dasar, roti 

berlembar, roti taiwan, dan roti populer. 
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3)   Menguasairesep - resep bakery. 

4)  Memahamicara pembuatan bakery. 

 C

. 

CP Keterampilan Umum (KU) 

1)  Memilikikemampuanuntukmempraktekktan teknik pengolahan roti. 

2)  Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti dasar. 

3)  Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti berlembar. 

4)  Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti taiwan. 

5)  Memilikikemampuanuntukmembuat adonan roti populer. 

 D

. 

CP Keterampilan Khusus (KK) 

1) Memilikikemampuanuntuk melakukan kreasi pada pembuatan roti. 

2) Memilikikemampuanuntuk menyajikan dan mengemas roti dengan kreatif 

 

 

III. DESKRIPSI MATA KULIAH 

  Mata kuliahinimembahastentang: (1) pengertian bakery, (2) bahan dan peralatan untuk pengolahan bakery, (3) teknik 

pengolahan, penyajian dan pengemasan bakery, (4) roti dasar, (5) roti berlembar, (6) roti taiwan, (7) roti populer.  

 

IV. RINCIAN KEGIATAN PERKULIAHAN 

Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

I 

S1,2,3,6,7,8,9 

 
5.6 Kontrak kuliah 

5.7 Tujuandanfungsi 
pembelajaran bakery 

Mengetahui kontrak 
kuliah dan mampu 
menjelaskan tujuan dan 
fungsi pembelajaran 
bakery  

Ceramah dan 
tanya jawab 

Mengkajikontrak 
kuliah 

 

Mengkajitujuanda

nfungsibakery 

2x50 mnt Ariani, Risa Panti. 
(2005) Patiseri 2 
(Bakery) 
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

II 

S1,2,3,6,7,8,9 

P1,2 
5.8 Pengertian bakery 

5.9 Peralatan dan bahan 
pembuatan bakery 

5.10 Teknik 
pengolahan, peyajian, 
dan pengemasan 
bakery 

Mengetahui dan dapat 
menjelaskan pengertian 
bakery, peralatan dan 
bahan pembuatan 
bakery, serta teknik 
pengolahan, penyajiam, 
dan pengemasan bakery 

Ceramah, diskusi, 
dan tanya jawab 

Mengkaji konsep 
dan teori bakery 

 

Mengkaji 
peralatan dan 
bahan pembuatan 
bakery 

 

Mengkaji teknik  
pengolahan 
penyajian, dan 
pengemasan 
bakery 

2x50 
mnit 

https://9inand.wordpress.

com/ 

 

http://a-

zbakery.com/2013/07/22

/tentang-roti/ 

 

http://www.langsungena

k.com/2015/03/16/taiwa

n-bread-by-susianne-flo-

s/ 

 

Buku-bukubakery yang 
relevan 

III 

S1,2,3,6,7,8,9 

S1,2 
6.1 Pengertian adonan 

lean 

6.2 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan 
lean 

6.3 Teknik dan cara 
membuatadonan lean 

6.4 Penyajiandanpengem

asanadonan lean 

 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan lean, 
bahan dan alat untuk 
adonan lean, serta teknik 
dan cara membuat 
adonan lean, dan 
penyajian dan 
pengemasan adonan 
lean. 

Diskusikelompok, 
persentasi 
kelompok,tanya 
jawab. 

Mengkajikonsep 
adonan lean 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan lean 

 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
lean 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan lean 

2x50 mnt 

https://9inand.wordpress.com/
https://9inand.wordpress.com/
http://a-zbakery.com/2013/07/22/tentang-roti/
http://a-zbakery.com/2013/07/22/tentang-roti/
http://a-zbakery.com/2013/07/22/tentang-roti/
http://www.langsungenak.com/2015/03/16/taiwan-bread-by-susianne-flo-s/
http://www.langsungenak.com/2015/03/16/taiwan-bread-by-susianne-flo-s/
http://www.langsungenak.com/2015/03/16/taiwan-bread-by-susianne-flo-s/
http://www.langsungenak.com/2015/03/16/taiwan-bread-by-susianne-flo-s/
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

IV 

 6.5 Pengertian adonan  
soft roll 

6.6 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan 
soft roll 

6.7 Teknik dan cara 
membuatadonansoft 
roll 

6.8 Penyajiandanpengem

asanadonansoft roll 

 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan soft 
roll, bahan dan alat 
untuk adonan soft roll, 
serta teknik dan cara 
membuat adonan soft 
roll, dan penyajian dan 
pengemasan adonan soft 
roll. 

Diskusikelompok, 
persentasi 
kelompok,tanya 
jawab. 

konsep adonan 
soft roll 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan soft roll 

 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
soft roll 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan soft 
roll 

2x50 mnt 

V 

S1,2,3,6,7,8,9 

P3,4 

KU1,2 

KK2 

6.9 Praktik membuat roti 
dengan adoanan lean 
dan soft roll. 

Mampumembuat roti 
dengan adonan lean dan 
soft roll sesuai dengan 
prosedur yang berlaku 

Praktik Berlatih membuat 
roti dengan 
adonan lean dan 
soft roll 

5x50 mnt 

VI 

S1,2,3,4,5,6,8,9 

P1,2 

3.1 Pengertian adonan 
sweet bread 

3.2 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan 
sweet bread dan 
bladerdeeg 

3.3 Teknik dan cara 
membuat adonan 
sweet bread 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan 
sweet bread, bahan dan 
alat untuk adonan sweet 
bread , serta teknik dan 
cara membuat adonan 
sweet bread, dan 
penyajian dan 

Diskusikelompok, 
presentasikelomp

ok, tanya jawab 

Mengkajikonsep 
adonan sweet 
bread 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan sweet 
bread 

 

2x50 mnt 
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

3.4 Penyajian dan  
pengemasan adonan 
sweet bread 

 

pengemasan adonan 
sweet bread. 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
sweet bread 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan sweet 
bread 

VII 

 3.5 Pengertian adonan 
sweet bread dan 
bladerdeeg 

3.6 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan 
sweet bread dan 
bladerdeeg 

3.7 Teknik dan cara 
membuat adonan 
sweet bread dan 
bladerdeeg 

3.8 Penyajian dan  
pengemasan adonan 
sweet bread dan 
bladerdeeg 

 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan 
bladerdeeg, bahan dan 
alat untuk adonan 
bladerdeeg, serta teknik 
dan cara membuat 
adonan bladerdeeg, dan 
penyajian dan 
pengemasan adonan 
bladerdeeg. 

Diskusikelompok,  
presentasi 
kelompok, tanya 
jawab. 

Mengkajikonsep 
adonan  
bladerdeeg 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan 
balderdeeg 

 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
bladerdeeg 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan 
bladerdeeg 

2x50 mnt 
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

VIII 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P3,4 

KU1,2,3 

KK2 

7.9 Praktik membuat roti 
dengan adonan sweet 
bread dan bladerdeeg  

Mampumembuat roti 
dengan adonan sweet 
bread dan bladerdeeg 
sesuai dengan prosedur 
yang berlaku 

Praktik Berlatih membuat 
roti dengan 
adonan sweet 
bread dan 
bladerdeeg 

5x50 mnt 

IX - UTS - - - 2x50 mnt 

X 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2 

 

 

 

 

 

 

4.1 Pengertian adonan 
danish 

4.2 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan 
danish 

4.3 Teknik dan Cara 
membuatadonandanis

h 

4.4 Penyajian dan  
pengemasan adonan 
danish 

 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan 
danish , bahan dan alat 
untuk adonan danish, 
serta teknik dan cara 
membuat adonan danish 
, dan penyajian dan 
pengemasan adonan 
danish  

Diskusikelompok,  
presentasi 
kelompok, tanya 
jawab. 

Mengkajikonsep 
adonan danish 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan danish  
 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
danish  
 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan danish  

2x50 mnt 

XI 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2 

 

4.5 Pengertian adonan 
danish roti taiwan 

4.6 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan roti 
taiwan 

Mampu 
memahami,menjelaskan 
perngertian adonan roti 
taiwan, bahan dan alat 
untuk adonan roti 
taiwan, serta teknik dan 
cara membuat adonan 

 Mengkajikonsep 
adonan roti 
taiwan 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 

2x50 mnt 
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

4.7 Teknik dan cara 
membuatadonanroti 
taiwan 

4.8 Penyajian dan  
pengemasan adonan 
roti taiwan 

roti taiwan, dan 
penyajian dan 
pengemasan adonan roti 
taiwan 

adonan roti 
taiwan 

 

Mengkaji teknik 
dan cara 
pembutan adonan 
roti taiwan 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan roti 
taiwan 

XII 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P3,4 

KU1, 3,5 

KK2 

4.9 Praktik membuat roti 
dengan adonan 
danish dan taiwan 
bread 

Mampumembuat roti 
dengan adonan danish 
dan taiwan bread sesuai 
dengan prosedur yang 
berlaku 

Praktik  Berlatihmembuat 
roti dengan 
adonan danish 
dan taiwan bread 

5x50 mnt 

XIII 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P1,2 

 

 

5.1 Pengertian adonan 
roti populer 

5.2 Keperluan bahan dan 
alat untuk adonan roti 
populer 

5.3 Teknik dan Cara 
membuat adonan roti 
populer 

5.4 Penyajian dan  
pengemasan adonan 
roti populer 

Mampu 
memahami,menjelaskanp

erngertian adonan roti 
populer, bahan dan alat 
untuk adonan roti 
populer, serta teknik dan 
cara membuat adonan 
roti populer, dan 
penyajian dan 
pengemasan adonan roti 
populer. 

Diskusikelompok, 
presentasi 
kelompok, dan 
tanya jawab  

Mengkajikonsep 
adonan roti 
populer 

 

Mengkaji bahan 
dan alat untuk 
adonan roti 
populer 

 

Mengkaji teknik 
dan cara 

2x50 mnt 
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Minggu 

/ Tatap 

Muka ke 

Capaian 

Pembelajaran 

Bahan 

Kajian/Materi 

Pokok/ Rincian 

Materi 

Kemampuan Akhir 

yang diharapkan 

Metode 

Pembelajaran 

Pengalaman 

Belajar 

Alokasi 

Waktu 
Referensi 

 pembutan adonan  
roti populer 

 

Mengkaji cara 
penyajian dan 
pengemasan 
adonan roti 
populer 

XIV 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P3,4 

KU1,4 

KK2 

5.5 Praktik membuat roti 
populer (donat, pau, 
dan pizzza) ] 

Mampumembuat roti 
populer (donat, pau, dan 
pizza) sesuai dengan 
prosedur yang berlaku 

Praktik Berlatih membuat 
roti populer 
(donat, pau, dan 
pizza) 

5x50 mnt 

 

 

XV 

S1,2,3,4,5,6,7,8,9 

P3,4 

KU1 

KK1,2 

Ujian praktik 

Mampu membuat roti 
yang sudah ditentukan 
sebelumnya 

Praktik  Memantapkan 
roti yang dibuat 

4x50 mnt 

XVI  UAS - - - 2x50 mnt  
       

 

V.  MEDIA, ALAT DAN BAHAN PEMBELAJARAN 

 A. Media dan Alat Pembelajaran :  

- LKPD, Power Point, Video 
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- Laptop 

- Diktat Bakery 

VI. PENILAIAN (KRITERIA, INDIKATOR, BOBOT) 

 A. Penilaian Proses (bobot 60 %) 

  1. Sikap (mengacu pada penjabaran deskripsi umum) 

  2. Partisipasi dan aktivitas dalam proses pembelajaran (Perkuliahan, Praktek, workshop) 

  3. Penyelesaian Tugas-tugas 

 B. Penilaian Produk (bobot 40 %) 

  1. Ujian Tengah Semester 

  2. Ujian Akhir Semester 

    

 C. Acuan Penilaian 

 

 Acuan penilaian digunakan  “Kisaran (Antara) Skala Lima” sebagaiberikut. 

 

SkorPersentil NilaiSkala NilaiHuruf 

85 - 100 4,00 A 

81 - 84 3,75 A- 

77 - 80 3,25 B+ 

73 - 76 3,00 B 

69 - 72 2,75 B- 

65-68 2,50 C+ 

61 - 64 2,00 C 

40 - 60 1,00 D 

0 - 39 0,00 E 
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      VII. EVALUASI 

1. Apa saja bahan yang digunakan untuk membuat macam-macan roti? Jelaskan minimal 5 jenis bahan dan kegunaannya! 

2. Mengapa untuk membuat roti memerlukan fermentasi minimal 2 kali dan bagaimana kondisi yang disiapkan untuk proses fermentasi 

tersebut? 

3. Uraikan penggolongan Bakery dan masing-masing diberikan contohnya! (2 jenis saja tiap kelompok) 

4. Bagaimana cara membentuk adonan danish, jelaskan langkah demi langkah sampai adonan siap dibentuk! 

5. Apakah adonan danish dan adonan bladerdeeg berbeda? jelaskan perbedaannya tersebut! 

Rubrik 

Untuk setiap butir soal skor maksimal 10, setiap butir soal bobotnya 1 

Skor 10 Jika peserta didik menjawab dengan jelas dan tepat 

Skor 9 Jika peserta didik menjawab 90% benar  

Skor 8 Jika peserta didik menjawab 80% benar 

Skor 7 Jika peserta didik menjawab 70% benar 

Skor 6 Jika peserta didik menjawab 60% benar  

Skor 5 Jika peserta didik menjawab 50% benar  

Skor 4 Jika peserta didik menjawab 40% benar  

Skor 3 Jika peserta didik menjawab 30% benar  

Skor 2 Jika peserta didik menjawab 20% benar  

Skor 1 Jika peserta didik menjawab 10% benar  

Skor 0 Jika peserta didik tidak menjawab semua soal 
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Penilaian: 

Nilai = (skor diperoleh/skor maksimum)x100 

 

VIII. SUMBER PUSTAKA 

1.  Ambarini Hariza harmaily (2004). Roti gurih, empuk dan lezat. Jakarta :Gramedia Pustaka Utama, Jakarta. 

2.  Eddy Setyo Mudjajanto & Lilik Noor Yulianti. 2004. Membuat aneka Roti .   Swadaya    Jakarta 

3.  Moh Syahrul Mohideen, 1999. Pengolahan Kue dan Roti. Ausrtia. Buku sekolahTraunner (VAIS). 

4.  Naomi D.P (2005). Roti-roti Internasional Populer. Media Boga Utama, Jakarta. 

5.  Sufi SY, (2003) Seri Home Industri, Kreasi Roti, PT Gramedia Pustaka Utama, Jakarta. 

 

 

Mengetahui Ketua Prodi                                     Dosen Pengasuh Mata Kuliah, 

      
Dr.Dra. Risa Panti Ariani, M.Si                          Dra. Damiati, M.Kes 

NIP.196504191990032001              NIP 196502191991032001  

 

 

 

Dibuat Oleh Diperiksa oleh 

Dra. Damiati, M.Kes. 

 

Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si 
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Lampiran 8. Naskah dan Story Board Media Video Pembelajaran 

 

NASKAH VIDEO PEMBELAJARAN 

PENGEMBANGAN MEDIA VIDEO PEMBELAJARAN SWEET BREAD 

PADA MATA KULIAH BAKERY DI PROGRAM STUDI PENDIDIKAN 

VOKASIONAL SENI KULINER TAHUN 2024  

SERI : Media pembelajaran 

SASARAN : Mahasiswa semester 6 dan 8 yang sudah 

menempuh mata kuliah bakery pada program 

studi pvs kuliner 

JUDUL : Pengembangan media video pembelajaran sweet 

bread pada mata kuliah bakery di program studi 

pendidikan vokasional seni kuliner 

TUJUAN PROGRAM : Agar mahasiswa kuliner mampu membuat 

mengaplikasikan media pebelajaran dalam mata 

kuliah bakery 

MATERI POKOK : 1. Pengertian adonan sweet bread 

2. Keperluan bahan dan alat untuk adonan 

sweet bread  

3. Teknik dan cara membuat adonan sweet 

bread  

4. Penyajian dan pengemasan adonan 

sweet bread  

PENULIS NASKAH : I Gusti Ayu Eka Putri Maharani 

DOSEN PEMBIMBING 

1 

: Dr. Ni Wayan Sukerti. S.Pd., M.Pd 

DOSEN PEMBIMBING 

2 

: Dr. Cokorda Istri Raka Marsiti. S.Pd., M.Pd.  

DURASI : 10-15 Menit 
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SINOPSIS :  

 

 

 

 Talent berada di outdoor. Talent memberikan salam pembuka berupa 

perkenalan diri, penyampaian capaian pembelajaran (CP), tujuan pembelajaran  dan 

kemampuan akhir yang ingin dicapai setelah mahasiswa menyaksikan video 

pembelajaran ini. Dilanjutkan dengan pemaparan materi pembelajaran mulai dari 

pengertian dari sweet bread. Dilanjutkan dengan pemamparan video praktek berupa 

penjelasan dari bahan dan alat yang digunakan dalam pembuatan sweet bread 

beserta teknik pengolahan sweet bread. Tampilan akhir video pembelajaran akan 

berisikan evaluasi berupa quis dan diakhiri dengan salam penutup.  
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TREATMENT : 

 

Segment 1  

In Universitas Pendidikan Ganesha 

- Opening talent  

- Talent menjelaskan Capaian pembelajaran (CP) 

- Talent menjelaskan tujuan pembelajaran dan kemampuan kahir yang ingin 

dicapai ketika mahasiswa telah menyaksikan video pembelajaran ini.  

- Talent menjelaskan pengertian dari sweet bread 

 

Segment 2  

In Laboraturum Boga Undiksha (Meja kerja) 

- Talent menjelaskan serta menyebutkan bahan dan alat yang dipergunakan 

dalam pembuatan sweet bread beserta teknik pengolahannya. (Gambar 

bahan dan alat) 

 

Segment 3 : 

In  Laboraturum Boga Undiksha (Meja kerja) 

- Talent memperagakan cara pengolahan sweet bread  

  



130 
 

130 
 

NASKAH PENGEMBANGAN VIDEO PEMBELAJARAN SWEET BREAD 

PADA MATA KULIAH BAKERY DI PROGRAM STUDI PENDIDIKAN 

VOKASIOAL SENI KULINER TAHUN 2024  

“Roti Taiwan” 

 

Naskah Audio  Visual  Durasi  

SEGMENT 1     

Opening  

Logo UNDIKSHA, 

Program Studi 

Pendidikan 

Vokasional Seni 

Kuliner, Jurusan 

Teknologi Industri, 

Fakultas Teknik 

dan Kejuruan, 

Universitas 

Pendidikan 

Ganesha dan 

Mempersembahkan 

 

“Pengembangan 
Video Pembelajaran 
Sweet Bread Pada 

Mata Kuliah Bkery 
di Program Studi 
Pendidikan 
Vokasional Seni 

Kuliner” 

 

In Lapangan  

Insert : picture (life) 

Insert : narasi talent  

Cheef memberikan 
salam pembuka, 
memperkenalkan diri 

dan menyampaikan 
Capaian 

Pembelajaran (CP), 

Tujian Pembelajaran 
dan kemampuan 
akhir yang dicapai 
setelah mahasiswa 

Music  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 

 

 

Musik 

(Mengecil setiap 

talent berbicara) 

 

 

“om swastiastu, 

salam Sejahtera 

bagi kita semua 

dan salam 

harmoni” 

 

 

Talent 

memperkenalkan 

diri, prodi pvs 

kuliner, jurusan 

teknologi 

industry, fakultas 

teknik dan 

kejuruan, 

universitas 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10 sec 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 sec 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

18 sec 
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Naskah Audio  Visual  Durasi  
menyaksikan video 
pembelajaran ini.  

 

Insert : Capaian 
Tujuan Pembelajaran  

- Setelah 
menyaksikan 
video 
pembelajaran 

ini, 
mahasiswa 
diharapkan 
mempu 

memahami 
konsep dasar 
mengenai 
sweet bread.  

- Mahasiswa 
diharapkan 
mampu 
memahami 
bahan serta 
alat hingga 
teknik 
pengolahan 
dari sweet 
bread.  

 

Pendidikan 

Ganesha.  

 

 

 

 

“pada video 

pemelajaran kali 

ini kita akan 

membahas 

mengenai sweet 

bread pada mata 

kuliah bakery” 

 

“setelah 

menyaksikan 

video 

pembelajaran 

ini, mahasiswa 

diharapkan 

mampu 

memahami 

konsep dasar 

mengenai seet 

bread, bahan dan 

alat 

dipergunakan 

dalam 

pembuatan 

sweet bread 

beserta teknik 

pengolahan 

dalam pebuatan 

sweet bread.  

 

 

 

 

 

 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

20 sec 

Talent menjelaskan 

konsep dasar dari 

sweet bread  

Musik 

(Mengecil setiap 

chef berbicara) 

 

Power point 

dengan diiringi 

dubbing : 
“sebelum 

menyaksikan 

video 

pembelajaran 

mengenai sweet 

bread, Simak 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

157 

sec  
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

terlebih dahulu 

pengertian dari 

sweet bread” 

- Talent 

menjelaskan 

pengertian 

dari sweet 

bread 

- Talent 

menjelaskan 

salah satu 

turunan dari 

sweet bread 

(Taiwan 

bread)  

 

“berikut akan 

saya tayangkan 

video 

pembelajaran 

mengenai detail 

tahap pembuatan 

salah satu 

turunan dari 

sweet bread 

yaitu roti 

Taiwan” 

SEGMENT 2     

In kitchen (meja 

kerja) 

Insert : gambar 

peralatan yang 

dipergunakan.  

CU : Talent 

menyebutkan 

peralatan dalam 

membuat roti 

Taiwan : 

  

1. Mixer 

dought 

2. Oven  

3. Bowl 

4. Spatula 

5. Cetakan  

6. Pan  

7. Rolling pin  

Music (mengecil 

setiap talent 

berbicara)  

 

Talent : 

“Dalam 

membuat salah 

satu turunan dari 

sweet bread 

yaitu Taiwan 

bread Adapun 

peralatan yang 

dibutuhkan yaitu 

: 

1. Mixer dought 

2. Oven  

3. Bowl 

4. Spatula 

5. Cetakan  

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

50 sec  
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

6. Pan  

7. Rolling pin 

In kitchen (meja 

kerja)  

Talent 

menunjukkan 

bahan-bahan yang 

dipergunakan 

dalam pembuatan 

Taiwan bread : 

Tangzong : 

1. 25 gr tepung 

terigu protein 

tinggi  

2. 125 gr air  

Adonan : 

1.280 gr tepung 

terigu protein 

tinggi  

2.120 gr tepung 

terigu protein 

rendah  

3.80 gr gula pasir  

4.20 gr susu 

bubuk skim  

5.11 gr ragi instan  

6.1 butir telur 

7.100 gr air es  

8.60 gr mentega  

9.1 sdt garam  

Music (mengecil 

setiap talent 

berbicara)  

 

Talent : 

Adapun bahan 

yang 

dipergunakan 

dalam 

pembuatan roti 

Taiwan yaitu : 

Tangzong : 

1. 25 gr tepung 

terigu protein 

tinggi  

2. 125 gr air  

Adonan : 

1. 280 gr tepung 

terigu protein 

tinggi  

2. 120 gr tepung 

terigu protein 

rendah  

3. 80 gr gula 

pasir  

4. 20 gr susu 

bubuk skim  

5. 11 gr ragi 

instan  

6. 1 butir telur 

7. 100 gr air es  

8. 60 gr mentega  

9. 1 sdt garam 

 

 

 

  
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

162 

sec 

SEGMENT 3    

In kitchen (meja 

kerja)  

Insert : Narasi chef  

Music mengecil 

setiap talent 

berbicara  
 

 

Talent : 

“campur dan 

aduk rata bahan 

tangzong dalam 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

20 sec 
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

pan. Panaskan 

dengan api kecil 

sambil diaduk-

aduk hingga 

mengental (semi 

liquid) lalu 

pindahkan ke 

bowl, tutup rapat 

dan biarkan 

dingin.  

SEGMENT 4     

In kitchen (meja 

kerja)  

Insert : Narasi chef 

Music mengecil 

setiap talent 

berbicara  

 

Talent : 

Campurkan 

adonan tangzong 

dengan bahan 

lainnya 

terkecuali 

mentega dan 

garam. Lalu 

masukkan 

kedalam mixer 

dought aduk 

hingga kalis. 

Masukkan 

mentega dan 

garam lalu uleni 

hingga elastis.  

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

136 

sec 

SEGMENT 5     

In kitchen (meja 

kerja)  

Insert : Narasi chef 

Music mengecil 

setiap talent 

berbicara  

 

Talent : 

Bulatkan 

adonan. Tutup 

dan diamkan 

adonan selama 

30 menit hingga 

mengembang. 

kempiskan 

adonan lalu 

potong dan 

timbang kurang 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

15 sec 
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

lebih 70 gr. 

Bulatkan, tutup 

dan istirahatkan 

adonan selama 

kurang lebih 5 

menit.  

SEGMENT 6    

In kitchen (meja 

kerja)  

Insert : Narasi chef 

Music mengecil 

setiap talent 

berbicara  

 

Talent : 

Bentuk adonan 

dan isi sesuai 

selera. Diamkan 

hingga 

mengembang 

(kurang lebih 60 

menit). Oleskan 

dengan bahan 

olesan yaitu 

kuning telur dan 

susu diaduk lalu 

diolehkan diatas 

adonan. 

Panggang dalam 

oven dengan 

suhu 180o -200oc 

selama 15 menit 

(hingga warna 

roti coklat 

keemas an). Lalu 

angkat dan 

sajikkan.  

 

 

 

 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

176 

sec 

SEGMENT 7    

In kitchen (meja 

kerja)  

Insert : Narasi chef 

dan power point 

berisikan beberapa 

pertanyaan (quiz) 

Music mengecil 

setiap talent 

berbicara.  

 

Talent : 

Demikianlah 

video 

pembelajaran 

mengenai swet 

bread yaitu 

pembuatan roti 

Taiwan. 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

15 sec 
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

Diharapkan 

mahasiswa 

mampu 

menjawab 

beberapa 

pertanyaan 

terkait materi 

sweet bread 

yang sudah 

dipaparkan 

sebelumnya.  

SEGMENT 8     

In Outdoor  

 

Talent 

menyampaikan 

salam penutup dan 

menyampaikan 

manfaat dari 

pembuatan video 

pembelajaran ini  

Music mengecik 

setiap talent 

berbicara. 

 

Talent : 

“demikianlah 

video 

pembelajaran 

mengenai materi 

sweet bread 

dalam 

pembuatan roti 

Taiwan yang 

dapat saya 

sampaikan. 

Semoga dalam 

adanya video 

pembelajaran ini 

dapat 

memberikan 

manfaat bagi 

kita semua. 

Terkhususnya 

bagi mahasiswa 

pada program 

studi Pendidikan 

vokasional seni 

kuliner dan 

dapat dijadikan 

sebagai acuan 

pedoman 

pembelajaran 

sekian dari saya, 

saya tutup 

dengan parama 

 

 

 

 

 

 

 

 
(Sumber: Dokumentasi Peneliti) 

 

 

 

 

 

 

 

10 sec 
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Naskah Audio  Visual  Durasi  

santhi Om 

santhi, santhi, 

santhi om” 
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Lampiran 9. Hasil Uji Instrumen  
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143 
 

143 
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144 
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Lampiran 10. Hasil Uji Ahli Materi  
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Lampiran 11. Hasil Uji Desain Pembelajaran 
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154 
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Lampiran 12. Hasil Uji Media Pembelajaran 
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157 
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158 
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Lampiran 13. Hasil Rekapan Responden Mahasiswa  

 

NAMA : NIM : 
Program 

Studi 
Pernyataan  Jumlah 

Skor 
Skor 

Maksimal 
Persentase  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Putu Agung 
Diana Putra 
Kesiman 

2015081003 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 48 

75.0% 

NI PUTU 
SUSRITA 
MAHARANI 

2115081004 
PVS 

Kuliner 
3 3 4 3 3 3 3 3 4 4 3 3 39 48 

81.3% 

Luh Vira Anggita 
Sari 

2015081035 
PVS 

Kuliner 
4 3 3 3 3 4 3 3 3 3 3 3 38 48 

79.2% 

Putu Wika 
Aryantini 

2015081017 
PVS 

Kuliner 
3 4 4 4 3 3 4 3 3 4 3 3 41 48 

85.4% 

Ida Ayu Yumita 
Lestari 

2015081036 
PVS 

Kuliner 
4 4 3 3 4 4 3 4 4 3 4 4 44 48 

91.7% 

NI KADEK GITA 
CAHYANI 

2015081019 
PVS 

Kuliner 
4 3 4 3 3 3 3 4 3 3 3 3 39 48 

81.3% 

elisabeth cristina 
deppasulle 

2015081037 
PVS 

Kuliner 
4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 3 4 46 48 

95.8% 

Komang santi 
ayu 

2015081020 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 3 3 4 4 4 4 4 4 4 46 48 

95.8% 

Ni Luh Putu 
Rani Utami  

2015081009 
PVS 

Kuliner 
3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 37 48 

77.1% 

I komang 
Narayana 

2115081013 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 47 48 

97.9% 

Ni Kadek Dwy 
Prabania  

2015081015 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 48 

100.0% 

Kadek Indah 
Sevy Septisia 

2115081003 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 48 

75.0% 

Ni Komang 
Darmara 
Pradnya Pritiani 

2115081015 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 4 4 4 4 3 3 4 3 3 44 48 

91.7% 
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NAMA : NIM : 
Program 

Studi 
Pernyataan  Jumlah 

Skor 
Skor 

Maksimal 
Persentase  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Fenty 
2015081028 

PVS 
Kuliner 

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 48 
75.0% 

Ni Kadek Rani 
Andari 

2115081014 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 48 

100.0% 

Arafi  
2015081026 

PVS 
Kuliner 

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 48 
100.0% 

Ni Komang Dyah 
Wulandini 

2015081031 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 4 3 3 3 3 3 4 38 48 

79.2% 

Haerunnisa 
2015081006 

PVS 
Kuliner 

4 3 4 3 3 4 3 3 4 3 4 3 41 48 
85.4% 

Anandita R 
Indarwan 

2015081008 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 4 3 38 48 

79.2% 

Dyah Ayu 
Ningsih 

2015081002 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 4 3 3 3 3 3 3 37 48 

77.1% 

Putu Puspa 
Utami  

2115081002 
PVS 

Kuliner 
4 3 3 3 4 3 3 3 3 4 3 2 38 48 

79.2% 

PUTU 
NOVIOLITA 
ELVINA JOSI  

2115081010 
PVS 

Kuliner 
4 3 4 3 3 3 4 4 3 3 3 2 39 48 

81.3% 

Kadek Riki 
Astrawan  

2115081056 
PVS 

Kuliner 
4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 36 48 

75.0% 

Kadek Puja 
Yasa  

2115081049 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 48 

75.0% 

Gede Ngurah 
Artawan  

2115081050 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 2 2 37 48 

77.1% 

Ni Luh Ari 
Melani Putri  

2115081030 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 44 48 

91.7% 

Ni Luh Dita 
Darmayanti  

2115081055 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 48 

75.0% 

SILVIA 
MAHARANI  

2115081012 
PVS 

Kuliner 
4 4 4 3 3 3 4 4 4 4 3 3 43 48 

89.6% 

KADEK WINDA 
CAHYANI  

2115081019 
PVS 

Kuliner 
4 3 4 3 3 3 3 3 3 4 3 3 39 48 

81.3% 
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NAMA : NIM : 
Program 

Studi 
Pernyataan  Jumlah 

Skor 
Skor 

Maksimal 
Persentase  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Made Anggun 
Riani Putri  

2115081021 
PVS 

Kuliner 
3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 3 3 38 48 

79.2% 

TOTAL                             1213 1440 84.2% 

 

Berdasarkan data responden mahasiswa yang telah diajukan maka dapat dihitung persentase keseluruhan subyek dengan 

menggunakan rumus persentase : 

Keterangan :  

P   = Persentase 

X = Nilai jawaban penilai  

X1 = Nilai jawaban tertinggi 

100 % = Bilangan konstan 

Maka P  = 
1213

1440
 X 100% 

  = 84,2%  

Jadi total persentase responden mahasiswa adalah 84,2% 

  

P = 
𝑋

𝑋1
 X 100 % 
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Lampiran 14. Responden Mahasiswa 

Nama  : Putu Agung Diana Putra Kesiman 

NIM : 2015081003 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.    

 
√     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar   √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu   

 
√     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu   

 
√     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran   √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.         

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.   

 
√     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini   

 
√     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.    

 
√     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik   

 
√     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    

 
√     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    

 
√     
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Nama  : NI PUTU SUSRITA MAHARANI 

NIM : 2115081004 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.    

 
√     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar   √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √       

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu   

 
√     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran   √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.   

 
√     

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.   

 
√     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini   

 
√     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √       

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √       

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    

 
√     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    

 
√     
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Nama  : Luh Vira Anggita Sari 

NIM : 2015081035 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √       

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar   √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu   

 
√     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu   

 
√     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran   √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √       

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.   

 
√     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini   

 
√     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.    

 
√     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik   

 
√     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    

 
√     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    

 
√     

 



 
 

165 
 

 

Nama  : Putu Wika Aryantini 

NIM : 2015081017 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.    

 
√     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √       

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √       

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √       

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran   √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.   

 
√     

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √       

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini   

 
√     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.    

 
√     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √       

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    

 
√     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    

 
√     
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Nama  : Ida Ayu Yumita Lestari 

NIM : 2015081036 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √        

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √       

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu   √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : NI KADEK GITA CAHYANI 

NIM : 2015081019 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : elisabeth cristina deppasulle 

NIM : 2015081037 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √      

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : Komang santi ayu 

NIM : 2015081020 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : Ni Luh Putu Rani Utami 

NIM : 2015081009 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : I komang Narayana 

NIM : 2115081013 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      

Nama  : Ni Kadek Dwy Prabania 

NIM : 2015081015 
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Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √      

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : Kadek Indah Sevy Septisia 

NIM : 2115081003 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : Ni Komang Darmara Pradnya Pritiani 

NIM : 2115081015 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √      

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : Fenty 

NIM : 2015081028 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 
Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 
Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : Ni Kadek Rani Andari 

NIM : 2115081014 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √      

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : Arafi 

NIM : 2015081026 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √      

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √      

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      
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Nama  : Ni Komang Dyah Wulandini 

NIM : 2015081031 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.  √      



 
 

179 
 

Nama  : Haerunnisa 

NIM : 2015081006 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √      

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     



 
 

180 
 

Nama  : Anandita R Indarwan 

NIM : 2015081008 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan  √      

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : Dyah Ayu Ningsih 

NIM : 2015081002 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √      

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √     
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Nama  : Putu Puspa Utami 

NIM : 2115081002 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √      

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √      

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    √    



 
 

183 
 

Nama  : PUTU NOVIOLITA ELVINA JOSI 

NIM : 2115081010 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √      

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √      

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √     

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √      

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √      

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √     

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    √   
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Nama  : Kadek Riki Astrawan  

NIM : 2115081056 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √    

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √    

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √    

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √    

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    √   

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    √   
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Nama  : Kadek Puja Yasa 

NIM : 2115081049 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √    

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √    

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √    

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √    

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √    

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √    

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √    

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √    
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Nama  : Gede Ngurah Artawan 

NIM : 2115081050 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √    

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √    

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √    

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    √   

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    √   
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Nama  : Ni Luh Ari Melani Putri 

NIM : 2115081030 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu √     

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran √     

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan. √     

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan    √   

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.    √   
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Nama  : Ni Luh Dita Darmayanti 

NIM : 2115081055 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √    

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √    

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √    

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √    

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √    

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik  √    

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √    

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √    
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Nama  : SILVIA MAHARANI 

NIM : 2115081012 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar √     

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti. √     

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini √     

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √    

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √    
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Nama  : KADEK WINDA CAHYANI 

NIM : 2115081019 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.  √     

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √    

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu √     

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √    

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.   √    

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √    

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √    
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Nama  : Made Anggun Riani Putri 

NIM : 2115081021 

Prodi  : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner  

 

No. Aspek Penilaian  
Jawaban  

SS S TS STS 

1 
Media video pembelajaran ini membuat saya tertarik memperhatikan penyampaian materi terkait 
konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  dari dosen pengampu.   √    

2 Adanya video pembelajaran ini tidak membuat saya mudah bosan dalam Kegiatan Belajar Mengajar  √    

3 
Penyajian materi mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread yang sederhana sehingga memudahkan saya untuk memahami penjelasan dari dosen pengampu  √    

4 
Saya merasa antusias mengikuti kegiatan belajar mengajar dengan digunakannya media ini oleh dosen 
pengampu  √    

5 Media ini dapat meningkatkan fokus saya dalam pembelajaran  √    

6 Penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
dengan media pembelajaran ini membuat saya tidak mudah bosan.  √    

7 Saya merasa materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  
yang ditampilkan pada media mudah dimengerti.  √    

8 

Saya lebih tertarik mengikuti kegiatan belajar mengajar jika dosen pengampu menyampaikan materi 
terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  menggunakan media 
video pembelajaran ini  √    

9 
Saya mendukung penggunaan audio dalam penyampaian materi terkait konsep dasar sweet bread, 
bahan, alat serta teknik pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini.  √     

10 

Penggunaan audio dalam penjelasan materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  pada media video pembelajaran ini membuat saya lebih mudah memahami 
materi pembelajaran dengan baik √     

11 

Dengan digunakan media ini oleh dosen pengampu, saya lebih aktif menjawab jika ada pertanyaan 
terkait materi yang mencangkup konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik pengolahan sweet 
bread  yang disampaikan   √    

12 
Saya lebih aktif bertanya karena materi terkait konsep dasar sweet bread, bahan, alat serta teknik 
pengolahan sweet bread  yang disampaikan menggunakan media video pembelajaran.   √    
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