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Dengan hormat,

Dalam rangka melengkapi syarat untuk membuat Tugas Akhir (Skripsi),
mohon  kiranya diberikan ijin untuk mempergunakan lab produksi dan
peralatannya kepada :

Nama : Fransiska S. B. Neto
NIM 1715011025

Prodi : PKK

Tanggal

Demikian surat pemberitahuan ini saya buat, atas bantuan dan

kerjasamanya saya ucapkan terimakasih.

Singaraja, Mei 2024

Ketua Laborato PKX Undiksha Pemohon
—
Ni Made Budiastini Sinarwati, S.Pd Fransiska S.B. Neto
NIP. 197411082008012013 NIM. 1715011025
Mengetahui,

Koordinator Prodi PKK Undiksha

e

Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si.
NIP. 196504191990032001



At Yang Dibawan Pribad

3

ﬂ« N Nama Aln T Jumiah |
.I l S ——— e ——————————————————
/'___f_‘_‘_‘" e —— I buah
2 | Serbet B — '"*“"‘“—Tm——"‘"
’r Pisau R e — v — S
- 1 buah
4 (}unting 1 bush
5 | Bowl Kecil - Tbuah
| S' r ) '
6 | Sanngan 1 buah
7 Scnd()k Makan 1 buah
8 | Cetakan kembang goyang, 1 buah
9 | Timbangan 1 buah
10 | Ballon wisk 1 buah
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A. Prosedur penelitian

Resep standar yang digunakan dalam penilitian ini yaitu:

Jumlah
Bahan
Tepung Beras 250 gram
Gula pasir 60 gram
Telur 60 gram
Garam 1 gram
Minyak goreng 1L
Santan + ekstrak daun kelor 350 ml

Cara membuat;:

1. Kocok telur dan gula menggunakan ballon whisk, kemudian
campurkantepung beras dan garam secara bersamaan
2. Tambahkan santan kedalam adonan sampai adonan tercampur rata

dantidak menggumpal. Adonan kembang goyang bertektur tidak

terlalu kental dan tidak terlalu cair.

3. Panaskan minyak goreng, kemudian adonan dicetak menggunakan
cetakan khusus kue kembang goyang dan goreng dengan cara
celupkan cetakan kembang goyang ke dalam adonan kemudian
digoreng dengancara mengoyang-goyangkan cetakan hingga adonan
terlepas dari cetakan.

4. Kembang goyang digoreng dengan menggunakan api sedang dengan

suhu 160°c hingga kue matang sempurna.




B. Peralatan: Digunakan pada :

Nama Alat Spesifikasi | Jumlah | Ya | Tidak | Keterangan
Blender Kaca 1 buah
Kain serbet Kain 2 lembar
Sendok Stainless steel | 2 buah
Saringan kain Kain 1 buah
Ballon whisk | Stainless steel | 1 buah
Cetakan kue Besi 1 buah
kembang
goyang
Bowl adonan | Stainless steel | 2 buah
Timbangan Pelastik 1 buah

digital(GSF)




Nama Alat Spesifikasi | Jumlah | Ya | Tidak Keterangan
Gelas ukur Pelastik 1 buah
(lionstrar)
Wajan Alumunium | 1 buah a.'
\ 3
Kompor Alumunium | 1 buah E
(Rinai)
9 8 |
C. Daftar Bahan:
Nama Bahan Jumlah Ya | Tidak Keterangan
Tepung beras rose brand 250 gr
Gula pasir (gula ku) 60 gr
Telur ayam 60 gr
Santan esktrak daun kelor | 350 ml




Nama Bahan Jumlah Ya | Tidak Keterangan
Garam lgr
Minyak goreng 1L
D. Proses:

Proses/kegiatan Waktu Ya | Tidak Keterangan
Membuat ekstrak daun | 10 menit
kelor
Membuat santan + 5 menit
ekstrak daun kelor
Mengocok telur dan gula .
pasirmenggunakan ZHE
ballon whisk
Campurkan tepung
beras dan garam secara 5 menit

bersamaan kedalam
kocokan

telur sambil tuang santan
+ ekstrak daunkelor




Proses/kegiatan

Waktu

Ya

Tidak

Keterangan

sedikit demisedikit

Aduk hingga adonan
tercampur rata

3 menit

Mencetak adonan
menggunakan cetakan
kue kembang goyang
dan menggoreng
dalam aminyak panas
dengan api suhu160°c
(api 1)

60 menit

Menyajikan kue
kembang goyang
ekstrak daun kelor

1 menit




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor

Nama panelis : .....ccccovieeeeeerieeeeee e
Umur e .. A .
Jenis kelamin ...
Tanggal o SRR, - WO, 14 S L £

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawabh ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami Pada
Kue Kembang Goyang

Aspek
Penilaian

Deskripsi

Karakter
Organoleptik

Penilaian

Warna

Berwarna hijau kecoklatan.
Hijau dari ekstrak daun kelor
dan kecoklatan dikarenakan
adanya proses penggorengan.

1

Aroma

Beraroma manis dikarenakan
penggunaan gula dan sedikit
aroma khas daun kelor.

Tekstur

Bertesktur  renyah. kue
kembang goyang memiliki
tekstur Kkering, tipis dan
mudah pecah.

Rasa

Memiliki rasa manis dari gula
dan gurih dari santan dan
garam serta rasa khas daun
kelor

QB WINRFRPOIRARWINRFRP OB WN PO W

Keterangan:

1: Sangat Tidak Suka
2: Tidak Suka

3: Cukup Suka

4: Suka

5: Sangat Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawabh ini.

Nomor

Nama panelis : IL“L\\»’)‘* ...........................
Umur LU
Jenis kelamin : .. Nerwlwany
Tanggal Cod M e

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

Lembar Uji Kesukaan

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek - Karakter o
Penilaian Dedleripst Organoleptik Fenilaian
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. 5
1
Beraroma manis dikarenakan 5
penggunaan gula dan sedikit 4 v’
Ao aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur  renyah. kue S v"
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan g
mudah pecah. 2
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 v
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun 3
kelor D)
1
Keterangan: 5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka
TR A AN S AR Sosenuavsosomsrssmivessusonvassvsmsssssssmsms v o v P R P VRS
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FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor :
Nama panelis :V?WQ‘!“EIA ..... UL—U‘ .......................
Umur : 11(70\\"\“\ ..............................

Tanggal .30y Lo

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek o Karakter .
Penilaian Desleripsl Organoleptik Eenilaian
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. )
1
Beraroma manis dikarenakan 5 ,
penggunaan gula dan sedikit 4 V4
Adoiiia aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur  renyah. kue =5 Y
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. )
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 vV
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun 3
kelor P
1

Keterangan:  5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka

Kritik dan saran -840 Bag $¢Ya,




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor

Nama panelis : Meyeror costagon amans, Soam
Umur o8 L T
Jenis kelamin : . SOAAGG
Tanggal Sl M o

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

Lembar Uji Kesukaan

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek ek Karakter _p
Penilaian Deckiips] Organoleptik Tienllainn
Berwarna hijau kecoklatan. 5 s
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. 2
1
Beraroma manis dikarenakan 5
penggunaan gula dan sedikit 4 N
Aronia aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur ~ renyah.  kue 5 ;
kembang goyang memiliki 4 ey
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. )
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 v
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun 3
kelor D)
1
Keterangan:  5: Sangat Suka

4: Suka

3: Cukup Suka

2: Tidak Suka

1: Sangat Tidak Suka

(i

(MO ehdy®n 4.5




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor : P
Nama panelis : M“““ ..... \/\q-\‘gan\—\‘awa\;,\ﬁd
a
Umur C O la\(‘W‘ ............................
Jenis kelamin : Pe(@m?‘mm ...........................
Tanggal 2 13‘*"‘1"2-“ .......................

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v) pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek B Karakter .
Penilaian Degkslpsl Organoleptik Hanilaian
Berwarna hijau kecoklatan. 5
Hijau dari ekstrak daun kelor 4 W
Warna | dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. 2
1
Beraroma manis dikarenakan 5 \~
penggunaan gula dan sedikit 4
Aroma aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur ~ renyah.  kue 5 \ed
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. 2
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 v
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun ]
kelor )
1

Keterangan:  5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka

Singaraja,...I..J.\a‘!!.........H

Mo
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FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor il .

Nama panelis : (P'{{-U ..... fqnf:q?an ...............
Umur BE TP
Jenis kelamin : laﬁ"ld/:’ ..............................
Tanggal e A N o

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek G Karakter el
Penilaian Desleripst Organoleptik Renlitan
Berwarna hijau kecoklatan. 5
Hijau dari ekstrak daun kelor 4 v
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. 2
1
Beraroma manis dikarenakan 5)
penggunaan gula dan sedikit 4 v
Aworia aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur  renyah.  kue 5
kembang goyang memiliki 4 ;g
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. 2
1
Memiliki rasa manis dari gula 5
Rasa dan gurih dari santan dan 4 —
garam serta rasa khas daun 3
kelor 3
1
Keterangan: 5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka
KPTI AATT SAEAI risimyiaisn it oot s s s sbemoms oo s s e oo s nsm Ao ss
Singaraja,..



FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi
biodata pada format dibawah ini.

Nomor
Namwpanelis i v mn cannl s
Umur SR e W N
Jeniskelamin =Sl G SE G
Tanggal R R R
Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek T Karakter A
Penilaian Dinkuipy Organoleptik ki

Berwarna hijau kecoklatan. S
Hijau dari ekstrak daun kelor 4

Warna | dan kecoklatan dikarenakan 3 v
adanya proses penggorengan. 5
1
Beraroma manis dikarenakan 5
penggunaan gula dan sedikit 4

Avomia aroma khas daun kelor. 3 [P
2
1
Bertesktur  renyah. kue 5

kembang goyang memiliki 4 v~
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. )
1
Memiliki rasa manis dari gula 5

Rasa dan gurih dari santan dan 4 =
garam serta rasa khas daun 3
kelor 2
1

Keterangan: 5: Sangat Suka

4: Suka

3: Cukup Suka

2: Tidak Suka

1: Sangat Tidak Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor 2
Nama panelis 76{%0/ ..... Qlfap ..................
Umur ;‘rﬂ" ...................................

Tanggal R st nes s e TSR A
Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v) pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek & Karakter R
Peni[l)aian Dkt Organoleptik ReTEAn
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. P
1
Beraroma manis dikarenakan 5 il
penggunaan gula dan sedikit 4
Avoiia aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur ~ renyah.  kue 5 v
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. 2
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 =
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun 3
kelor 5
1

Keterangan: 5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor :

Nama panelis : MWV‘A%UNM%?‘\"'
Umur 2 G&l’,a\/\mw .........................
Jenis kelamin : ... .04 AP
Tanggal ST 0 l'U@"LD’"L] ..........

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian
dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek i s Karakter g4
Penill)aian Desleripsl Organoleptik Heniilan
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. D
1
Beraroma manis dikarenakan 5 —
penggunaan gula dan sedikit 4
Aroma | aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur  renyah. kue 5 -
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. 5
1
Memiliki rasa manis dari gula 5
Rasa dan gurih dari santan dan 4 v
garam serta rasa khas daun 3
kelor 2
1

Keterangan: 5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang -
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor -

Nama panelis : ....... Ktk owdacia
Umur b o
Jenis kelamin : ........ bawi - baled
Tanggal : 01—0(;—209Lf .......

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek e Karakter s
Penilaian Deakeipsi Organoleptik ekl
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna | dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. )
: 1 ;
Beraroma manis dikarenakan 5 v
penggunaan gula dan sedikit 4
Aroma aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur ~ renyah.  kue 5
kembang goyang memiliki 4 v
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. P
1
Memiliki rasa manis dari gula 5 Ve
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun g
kelor B
1

Keterangan:  5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi

biodata pada format dibawah ini.

Nomor

Nama panelis : NMadeWJ\jW
Umur cLB0kakhen
Jenis kelamin : .....[2 CLOMPBN. v
Tanggal 221 =08 -0l

Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Lembar Uji Kesukaan

Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

kelor dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek - Karakter G
Penitaian Deslripsi Organoleptik | Fenilaian
Berwarna hijau kecoklatan. 5 v
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. 5
1
Beraroma manis dikarenakan 5
penggunaan gula dan sedikit 4 7
Axoma aroma khas daun kelor. 3
2
I
Bertesktur ~ renyah.  kue 5
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3 V2
mudah pecah. P
1
Memiliki rasa manis dari gula 5
Rasa dan gurih dari santan dan 4 v
garam serta rasa khas daun 3
kelor 2
1

Keterangan: 5: Sangat Suka
4: Suka
3: Cukup Suka
2: Tidak Suka
1: Sangat Tidak Suka




FORMAT UJI ORGANOLEPTIK

Di hadapan bapak/ibu dengan hormat saya sajikan kue kembang goyang
dengan penambahan ekstrak daun kelor sebagai bahan pewarna hijau alami.
Sebelum memberi penilaian bapak/ibu diharapkan untuk terlebih dahulu mengisi
biodata pada format dibawah ini.

Nomor 2

Tanggal I A ................................
Nama produk : Kue Kembang Goyang Ekstrak Daun Kelor

Peneliti memohon kepada bapak/ibu agar memberikan penilaian serta
memberikan catatan dalam tingkat kesukaan terhadap karakter organoleptik
warna, aroma, tekstur dan rasa dengan ketentuan yang tertera pada Lembar Uji

Kesukaan.



Dengan hormat, mohon kepada bapak/ibu untuk memberikan penilaian

dalam hal tingkat kesukaan terhadap produk kue kembang goyang ekstrak daun

Lembar Uji Kesukaan

kelor dengan memberikan tanda centang (v) pada kolom dibawah ini:

Tabel 7. Uji Kesukaan Ekstrak Daun Kelor Sebagai Bahan Pewarna Alami

Pada Kue Kembang Goyang
Aspek S Karakter i e
Penilaian it Organoleptik Pl
Berwarna hijau kecoklatan. 5
Hijau dari ekstrak daun kelor 4
Warna | dan kecoklatan dikarenakan 3
adanya proses penggorengan. D)
1
Beraroma manis dikarenakan 5
penggunaan gula dan sedikit 4 £
Ao aroma khas daun kelor. 3
2
1
Bertesktur  renyah. kue 5 </
kembang goyang memiliki 4
Tekstur | tekstur kering, tipis dan 3
mudah pecah. 2
1 /
Memiliki rasa manis dari gula 5 N
Rasa dan gurih dari santan dan 4
garam serta rasa khas daun 3
kelor 2
1
Keterangan:  5: Sangat Suka

4: Suka

3: Cukup Suka

2: Tidak Suka

1: Sangat Tidak Suka
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