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PERNYATAAN
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volume Whey dan Berat Yoghurt Yang Dihasilkan Menggunakan Variasi
starter Whey Yoghurt Plain Dengan Penambahan Gula Aren” beserta seluruh
isinya adalah bcnar-bcnar. karya pribadi dan saya tidak melakukan penjiplakan dan
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keilmuan. Atas pemyataan ini, saya siap menanggung risiko/sanksi yang dijatuhkan
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