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Lampiran 01. Dokumentasi Pengambilan Data 

  
Proses penilaian produk oleh Executive Chef 

  

  
Proses penilaian produk oleh Sous Chef dan Commis Chef 

 

  

  
Proses penilaian produk oleh Staff Kitchen 

 

   
Proses pembuatan Vegetable Salad Combrang Blossom 
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Lampiran 02. Bahan Modifikasi Vegetable Salad Sayur Lokal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 03. Sampel Modifikasi Vegetable Salad Combrang Blossom 

Formulasi Gambar 

Dressing 

 

Vegetable 
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Lampiran 04. Surat Pengantar Pengambilan Data 
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Lampiran 05. Lembar Instrumen Penelitian 

 

Lembar Uji Kualitas Vegetable Salad Combrang Blossom 

Dengan hormat, 

Saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian dalam 

hal tingkat kualitas terhadap produk Vegetable Salad Combrang Blossom 

berdasarkan warna, rasa, dan tekstur dari sampel yang disediakan dengan 

ketentuan sebagai berikut: 

1. Amati produk untuk menilai dari segi warna. 
2. Cicipilah produk untuk menilai dari segi rasa dan tekstur. 

3. Pada kolom produk berikan penilaian Bapak/Ibu dengan 

memberikan checklist (✔) pada kolom sesuai dengan tingkat 

kualitas. 

4. Parameter harus berurutan sesuai tabel ketika mencicipi produk. 
5. Tolok ukur kualitas Vegetable Salad Combrang 

Blossom bisa dilihatpada tabel dibawah ini. 

 

Parameter Mutu Hedonik Skala Hedonik Skor 

Warna Memiliki kombinasi 

warna yang menarik 

dan segar seperti 

warna dasar pada 

sayuran yang 

Digunakan 

Sangat sesuai 5 

Sesuai 4 

Cukup sesuai 3 

Tidak sesuai 2 

Sangat tidak sesuai 1 

Rasa Memiliki kombinasi 

rasa yang tepat antara 

vegetable dan dressing 

yaitu gurih, manis 

lembut dan sedikit 

Pedas 

Sangat sesuai 5 

Sesuai 4 

Cukup sesuai 3 

Tidak sesuai 2 

Sangat tidak sesuai 1 

Tekstur Memiliki tekstur yang Sangat sesuai 5 
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renyah serta lembut 

ketika di kunyah 

Sesuai 4 

Cukup sesuai 3 

Tidak sesuai 2 

Sangat tidak sesuai 1 

 

 

Produk Aspek 

Penelitian Warna Rasa Tekstur 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

Vegetable Salad 
Combrang 

Blossom 

               

 

Kritik dan Saran 

………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………… 

 

 

HOMM Saranam,……… 

 

 

 

(………………………….) 
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Lampiran 06. Lembar Uji Kualitas 
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