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Lampiran 1. Alat yang digunakan dalam pembuatan mie basah dengan
substitusi tempe, kelor dan mocaf.

1. Cetakan mie

2. Gelas ukur






Lampiran 2. Bahan -bahan pembuatan mie basah dengan substitusi tempe,
kelor dan mocaf

1. Ekstrak daun kelor

2. Telur bebek

3. Bawang putih bubuk



4. Garam

6. Tepung kanji



9. Tepung tempe



Lampiran 3. Proses pembuatan mie basah dengan substitusi tempe, kalor
dan mocaf

1. Proses pencampuran bahan-bahan







5. Proses perebusan






Lampiran 4. Dokumentasi pengambilan data
|

KUESIONER UJI
ORGANOLEPTIK

Produk

MIE TEMPE KELOR MOCAF

Metode

Uji Organoleptik secara Visual
Analog Score (VAS)

Pengujian

Uji Hedonik dan Uji Mutu Hedonik

Dihadapan saudara disajikan sampel Mie
Tempe Kelor Mocaf yang dapat diamati
dan dicicipi
Saudara diminta untuk memberi penilaian
dengan cara memberi tanda Klik pada
isian
kriteria berdasarkan pengamatan

Em 'orhecep sampel Mie Tempe Kelor Mocaf

Instrument Mutu Hedonik
Instruksi :

Amati produk Mie Tempe Kelor Mocaf dan
cicipi contoh produk yang disajikan.

Produk Mie Tempe Kelor Mocaf
memenuhi
kriteria sebagai berikut

1. memiliki warna hijau daun cerah,

2. memiliki tekstur lembut ketika dikunyah
3. memiliki elastisitas (tidak putus-putus)

4. memiliki aroma mie khas tempe kelor
mocaf

5. memiliki rasa mie khas tempe kelor
mocaf
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Tentukan

tingkat kesukaan anda terhadap kriteria
tersebut dengan memberi tanda (klik)
pada isian dibawah ini
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Aroma *
Tidak Suka
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Rasa *

Tidak Suka
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Suka
Kembali Berikutnya

Kosongkan fermulir

Jangan pernah mengirimkan sandi melalui Google
Formulir

Formulir ini dibuat dalam Universitas Pendidikan
Ganesha. Laporkan Penyalahgunaan
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Lampiran 5. Dokumentasi surat peminjaman LAB PVS Kuliner




