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Lampiran 1. Alat yang digunakan dalam pembuatan mie basah dengan 

substitusi tempe, kelor dan mocaf. 

1. Cetakan mie  

 

 

2. Gelas ukur 



 

  

 

3. Bowl  

 

4. Timbangan  

 
 



 

  

Lampiran 2. Bahan -bahan pembuatan mie basah dengan substitusi tempe, 

kelor dan mocaf 

1. Ekstrak daun kelor  

 

2. Telur bebek  

 

3. Bawang putih bubuk  



 

  

 

4. Garam  

 

5. Kaldu instan  

 

6. Tepung kanji  



 

  

 

7. Tepung mocaf  

 

8. Tepung terigu  

 

9. Tepung tempe  



 

  

 
 

Lampiran 3. Proses pembuatan mie basah dengan substitusi tempe, kalor 

dan mocaf 

1. Proses pencampuran bahan-bahan 

 

 



 

  

 

2. Proses pengulenan adonan  

 

 



 

  

 

3. Proses pendiaman selama 30 menit 

 

4. Proses pencetakan mie  

 

5. Proses perebusan  



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

Lampiran 4. Dokumentasi pengambilan data  

 

 



 

  

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 
 

  



 

  

Lampiran 5. Dokumentasi surat peminjaman LAB PVS Kuliner 

 

 
 


