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Lampiran 01. Hasil Angket Analisis Kebutuhan menggunakan Google Forms 
ke Mahasiswa 
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Lampiran 02. Pedoman dan Hasil Wawancara dengan Dosen  

No Pertanyaan Jawaban 
1 Selama pembelajaran materi 

stock dan sauce media apa 
saja yang digunakan? 

Selama pembelajaran terutama pada materi 
stock dan sauce dalam mata kuliah Kuliner 
Eropa, dosen atau pendidik menyampaikan 
materi menggunakan media berupa 
PowerPoint dan modul ajar dan video dari 
YouTube, namun video yang diadopasi 
belum sepenuhnya sesuai dengan capaian 
pembelajaran. Hal ini menjadi salah satu 
kendala dalam pembelajaran, dikarenakan 
media yang dikembangkan dosen yang 
masih terbatas. 

2 Permasalahan/kesulitan apa 
yang dirasakan oleh 
pengampu ataupun 
mahasiswa mengenai media 
pembelajaran yang 
digunakan? 

Kesulitan terletak pada keterbatasan media 
pembelajaran terutama video yang sesuai 
dengan capaian pembelajaran yang 
diharapkan dan sesuai dengan media video 
yang digunakan sebagai pembelajaran.  

3 Bagaimana kebermanfaatan 
untuk proses pembelajaran, 
jika penulis mengangkat 
penelitian tentang media 
video pembelajaran brown 
stock dan espagnole sauce 
pada mata kuliah kuliner 
eropa. 

Jika penulis melakukan penelitian tentang 
pengembangan media video pembelajaran 
brown stock dan espagnole sauce pada 
mata kuliah kuliner eropa akan sangat 
bagus dan sangat bermanfaat jika sesuai 
dengan tahapan-tahapan pengembangan 
yang digunakan, materi yang sesuai 
dengan RPS dan karakteristik media video 
pembelajaran, dengan begitu media video 
menghasilkan media efektif dan bisa 
digunakan pada pembelajaran pada mata 
kuliah Kuliner Eropa.  

 

Lampiran 03. RPS Mata Kuliah Kuliner Eropa 
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Lampiran 04. Garis Besar Isi Media (GBIM) 

No Indikator Materi Pokok Referensi 
1 Setelah menyaksikan video 

pembelajaran brown stock 
dan espagnole sauce, 
mahasiswa dapat  
1. Menjabarkan pengeertian 

brown stock dan 
espagnole sauce, 

2. Menjabarkan fungsi 
brown stock dan 
espagnole sauce pada 
hidangan kontinental.  

Materi Pokok yang ada dalam video 
ini adalah:  
a. Pengertian stock  
b. Jenis-jenis stock 
c. Fungsi stock 
d. Pengertian sauce 
e. Jenis-jenis sauce 
f. Fungsi sauce 
 

Pengembangan Bahan Ajar 
Stock dan Sauce Pada 
Mata Kuliah Kuliner 
Eropa Mahasiswa 
Semester III di Prodi 
Pendidikan Kesejahteraan 
Keluarga. Diperoleh dari:  
https://drive.google.com/fi
le/d/12HBxMgUocu2yYk
CCHyxczG9p_PFcEV7n/v
iew?usp=drive_link  

2  Memilih peralatan dalam 
pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce 

Adapun alat yang digunakan untuk 
membuat brown stock yaitu: 
1. Kompor 
2. Oven  

Modul Pengolahan dan 
Penyajian Makanan 
Kontinental. 
Diperoleh dari:  
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3. Roasting tray 
4. Stock pot 
5. Bowl stainless 
6. Cutting board 
7. Vegetable knife 
8. Ladle 
9. Skimmer 
10. Conical Strainer 
11. Food Tong 
12. Wooden spatula 
13. Gelas ukur 
14. Chesse cloth 
Peralatan espagnole sauce yaitu, 
sebagai berikut: 
1. Bowl kaca kecil dan besar 
2. Water picther 
3. Ballon whisk  
4. Sauce pan  
5. Strainer  
6. Sauce boat 
7. Plette main course 

https://drive.google.com/fi
le/d/1tNoEGZbYEfh0zgJ9
DnYZdt1QN-
AMMr9p/view?usp=sharin
g  
 

3 Memilihi bahan-bahan 
dalam pembuatan brown 
stock dan espagnole sauce 

Bahan-bahan yang digunakan dalam 
pembuatan brown stock yaitu, 
sebagai berikut: 
1. 1 kg beef bone  yang sudah di 

potong dan bersih 
2. 16 gram tomato pasta 
3. 2 liter air  
4. 65 gram onion/ bawang bombay  
5. 35 gram carrot/wortel 
6. 35 gram celery stick/batang 

seledri 
7. 1 batang leek (batang daun 

bawang) yang sudah di  
8. 1 lembar bayleaf  
9. 1 batang fresh Thyme  
10. 1 batang rosmery  
11. 1 batang Parsley stems/Batang 

parsley)  
12. ¼ sdt black pepper  
Bahan-bahan yang digunakan dalam 
pembuatan espagnole sauce yaitu: 
1. 750 ml  brown stock 
2. 28 gr butter/ mentega 
3. 28 gr flour /tepung terigu 
4. 28 gr tomato paste 
5. 28 gram onion/bawang bombay 
6. 14 gram carrot/wortel 

Modul Pengolahan 
Masakan Kontinental. 
Diperoleh dari  
https://drive.google.com/fi
le/d/1lBQmiB4ea2BqNzE
q8gVdIkwJXLntyHW7/vi
ew?usp=sharing  
Referensi resep brown 
stock dan espagnole : 
https://drive.google.com/fi
le/d/16e87bI4zsAmlTmTa
3GZ28ubAhvQe8Xul/vie
w?usp=drive_link  
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7. 14 gram celery stick 
8. 1 lembar bayleaf   
9. 1 batang Parsley stem  
10.1 batang fresh rosmery  
11. 1 batang fresh thyme 

4 Menjabarkan teknik-teknik 
pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce 

Adapun teknik- teknik yang digunak
an dalam proses pembuatan brown 
stock dan espagnole sauce yaitu, 
sebagai berikut: 
1. Pengertian teknik roasting adalah 

sebuah metode memasak yang 
menggunakan unsur panas kering 
dengan suhu tinggi, yang berasal 
dari tempat yang terbuka, oven 
atau sumber panas lainnya. 

2. Pengertian teknik deglazing 
adalah teknik memasak yang 
melibatkan penambahan cairan ke 
dalam panci panas untuk 
melarutkan sisa makanan yang 
menempel di dasar panci.  

3. Pengertian teknik simmering 
adalah sebuah teknik memasak 
yang menggunakan suhu lebih 
tinggi daripada merebus, yang 
biasanya dengan rata-rata suhu 
yaitu 100°C.  

4. Pengertian teknik skimming 
adalah sebuah proses membuat 
sisa-sisa buih dan kotoran pada 
kaldu atau makanan. 

Modul Pengolahan dan 
Penyajian Makanan 
Kontinental. 
Diperoleh dari:  
https://drive.google.com/fi
le/d/1tNoEGZbYEfh0zgJ9
DnYZdt1QNAMMr9p/vie
w?usp=sharing  

5 Mampu membuat brown 
stock dan espagnole sauce 
dengn baik dan benar 

Cara pembuatan brown stock : 
1. Letakkan beef bone ke dalam 

roasting pan yang telah diolesi 
minyak 

2. Lalu panggang selama 30 menit 
dengan suhu 200 derajat celcius 
menggunakan api bawah dan atas 
sampai tulang berwarna 
kecoklatan atau brownish. 

3. Potong-potong bahan mirepoix 
dengan bentuk potongan dice 
(dadu) yaitu onion, carrot dan 
celery stick, kemudian letakkan 
dalam bowl. 

4. Siapkan bahan bouquet garni lalu 
ikat menggunakan benang agar 
tidak lepas 

Resep brown stock dan 
espagnole : 
https://drive.google.com/fi
le/d/16e87bI4zsAmlTmTa
3GZ28ubAhvQe8Xul/vie
w?usp=drive_link  
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5. Setelah tulang berwarna 
kecoklatan atau brownish, angkat 
dari oven 

6. Letakkan mirepoix ke dalam 
rosating tray, dan panggang 
bersama tulang selama10 menit 
dan angkat 

7. Siapkan stock pot, masukkan 
tulang dan mirepoix yang sudah 
diroasting, tomato pasta, bouquet 
garni 

8. Lakukan teknik deglazing untuk 
mendapatkan residu dan sari dari 
bahan yang sudah diroasting dan 
tuang ke dalam stock pot. 

9. Tuang 2 liter air ke dalam stock 
pot. 

10. Nyalakan api kompor dan masak 
sampai air mendidih. 

11. Setelah mendidih, kecilkan api 
kompor dan simmer selama 2 jam. 

12. Selama simmering, lakukan teknik 
skimming dengan mengangkat 
buih-buih yang muncul pada 
permukaan kaldu menggunakan 
skimmer atau ladle. 

13. Saring kaldu atau stock  dengan 
conical strainer  yang dilapisi 
dengan cheese cloth. 

Cara pembuatan espagnole sauce : 
1. Siapkan sauce pan, kemudian 

hidupkan api kompor 
menggunakan api sedang. 

2. Masukkan butter, mirepoix yaitu 
onion, carrot dan celery stick. 

3. Kemudian masukkan flour atau 
tepung terigu, aduk sampai rata 
hingga berwarna brown atau 
coklat. 

4. Masukkan tomato pasta, aduk 
sampai rata 

5. Kemudian tuang brown stock 
sedikit demi sedikit, lalu aduk 
sampai rata. 

6. Masukkan parselay stems, thyme, 
dan rosmerry dan masak hingga 
mendidih 
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7. Setelah mendidih, angkat buih-
buih pada saus. 

8. Kemudian kecilkan api kompor 
dan simmer selama 15-20 menit 
atau sampai tekstur saus 
mengental.  

9. Matikan api, dan angkat 
10. Saring saus, tuang ke dalam 

tempat saus dan sajikan dengan 
beef steak. 

5 Kriteria hasil brown stock 
dan espagnole sauce 

Kriteria brown stock yang baik yaitu 
1. Berwarna kecoklatan  
2. Jernih dan tidak berlemak 
3. Memiliki aroma tulang dan 

rempah yang kuat dan dapat 
digunakansebagai bahan cairan 
dalam pembuatan espagnole 
sauce. 

Kriteria espagnole sauce yang baik 
yaitu : 
1. Memiliki warna brown atau coklat 

yang mengkilap (glossy) 
2. Memiliki tekstur agak kental dan 

licin (smooth) 
3. Tidak ada gumpalan tepung 
4. Dapat mengalir jika dituang dan 

meninggalkan lapisan pada 
sendok 

5. Memiliki aroma dan rasa yang 
baik 

Pengembangan Bahan Ajar 
Stock dan Sauce Pada 
Mata Kuliah Kuliner 
Eropa Mahasiswa 
Semester III di Prodi 
Pendidikan Kesejahteraan 
Keluarga. Diperoleh dari:  
https://drive.google.com/fi
le/d/12HBxMgUocu2yYk
CCHyxczG9p_PFcEV7n/v
iew?usp=drive_link  

6  Tips & Trick dalam 
pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce 

Tips and Trick dalam pembuatan 
Brown Stock yaitu: 
1. Pada saat pemilihan bahan, 

pilihlah bahan-bahan yang segar 
dan berkualitas agar menghasilkan 
aroma dan rasa yang baik. 

2. Gunakan peralatan yang bersih 
dan sesuai dengan fungsinya 

3. Potong tulang menjadi beberapa 
potongan kecil agar kaldu lebih 
mudah keluar dan proses masak 
menjadi lebih singkat 

4. Panggang tulang hingga benar-
benar kecoklatan agar warna yang 
dihasilkan sesuai dengan kriteria 
brown stock 

Pengolahan Stock dan 
Sauce pada Hidangan 
Kontinental. Diperoleh 
dari link berikut: 
https://drive.google.com/fi
le/d/1DEmgy9TJ1B-
4KK7-
YvB9EaHX0VrmlAem/vie
w?usp=sharing  
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5. Saat proses perebusan gunakan 
teknik simmering atau brown 
stock di rebus dengan api kecil 

6. Saat teknik menyaring, gunakan 
conical strainer dan chesee cloth  
agar menghasilkan brown stock 
yang jernih. 

Tips & Trick Pembuatan saus yang 
baik   
1. Penampilan dari sauce harus 

memiliki warna yang menarik  
2. Sauce memiiliki tekstur yang 

halus dan harus cukup kental 
untuk menempel pada hidangan  
makanan 

3. Rasa sauce harus seimbang dan 
harmonis. dan dapat memperkaya 
hidangan makanan 

4. Konsistensi kekentalan yang tepat 
dan merata 

 

Lampiran 05. Jabaran Materi (JM) 

No Indikator Materi Pokok 
1 Setelah menyaksikan video 

pembelajaran brown stock dan 
espagnole sauce, mahasiswa 
mampu menjabarkan pengertian 
brown stock dan espagnole sauce, 
fungsi brown stock dan espagnole 
sauce pada hidangan kontinental. 

Materi umum dan pokok pada video pembelajaran ini 
adalah: 
1. Pengertian Stock  

Stock adalah cairan jernih yang dihasilkan dari proses 
perebusan tulang, daging, sayuran dan rempah-rempah 
dalam air yang kemudian dimasak dengan proses 
simmering. 

2. Jenis-jenis stock 
a. White stock (kaldu putih) adalah kaldu yang dihasilkan 

dari perebusan tulang dan sayuran tanpa proses 
penggosongan tulang sehingga memiliki warna yang 
bening dan jernih.  

b. Brown Stock adalah kaldu berwarna coklat yang 
dihasilkan dari tulang yang di roasting atau dipanggang 
hingga berwarna kecoklatan kemudian direbus. kaldu 
ini disaring dijadikan sebagai bahan dasar saus coklat 
yaitu espagnole sauce dan beberapa sup. 

3. Fungsi stock: 
a. Sebagai bahan penyedap pada masakan tertentu 
b. Aroma stock dapat membangkitkan selera makan 
c. Sebagai bahan dasar dalam pembuatan soup dan sauce 
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d. Stock berfungsi sebagai fondasi rasa sauce, yang 
memperkaya serta menyatukan rasa dan elemen-
elemen dalam hidangan kontinental 

4. Sauce adalah cairan yang dikentalkan dengan salah satu 
bahan pengental atau biasa disebut roux sehingga menjadi 
setengah cair (semi liquid). Sauce memiliki peran sebagai 
elemen penting dalam masakan kontinental yang 
menjembatani berbagai komponen dalam satu hidangan. 

5. Jenis-jenis sauce 
a. Saus dasar putih (white sauce) yang terdiri dari 

Bechamel Sauce dan Veloute Sauce. 
b. Saus dasar coklat (Brown sauce/Espagnole Sauce) 

Saus dasar coklat (Brown Sauce atau Espagnole 
sauce) adalah saus dasar coklat yang terbuat dari roux, 
puree tomat,  dan brown stock. 

c. Saus dasar Tomat (Tomato Sauce) 
d. Saus dasar mentega/butter  (Hollandaise sauce dan 

dan Bearnaise sauce) 
e. Saus dasar Minyak (Mayonaise sauce dan Vinaigrette 

Sauce)  
6. Fungsi sauce yaitu: 

a. Menambah kelembapan pada hidangan makanan 
b. Memperkaya dan memperkuat rasa dan aroma pada 

hidangan makanan 
c. Menambah nilai visual, tekstur dan warna makanan  
d. Menambah nilai gizi pada makanan 
e. Dapat dicantumkan dalam nama makanan, supaya 

kelihatan lebih menarik  
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2 Mahasiswa mampu memilih 
bahan-bahan yang digunakan 
dalam pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce 

Bahan-bahan brown stock yaitu: 
1. 1 kg beef bone yang sudah di potong dan bersih  
2. 16 gram tomato pasta 
3. 2 liter air  
4. 65 gram onion/bawang bombay 
5. 35 gram carrot /wortel 
6. 35 gram celery stick /batang seledri 
7. 1 batang leek /batang daun bawang  
8. 1 lembar bayleaf daun salam kering 
9. 1 batang fresh Thyme  
10. 1 batang rosmery  
11. 1 batang Parsley stems/batang parsley) 
12. ¼ sdt black pepper secukupnya 

 
Bahan-bahan espagnole sauce yaitu: 

1. 750 ml  brown stock yang sudah diolah sebelumnya 
2. 28 gr butter/menteg) 
3. 28 gr flour/tepung terigu 
4. 28 gr tomato paste  
5. 28 gram onion/bawang bombay 
6. 14 gram carrot/wortel 
7. 14 gram celery stick/batang seledri 
8. 1 lembar bayleaf  (daun salam) 
9. 1 batang Parsley stem (batang seledri) 
10. 1 batang fresh rosmery  
11. 1 batang fresh thyme 

3 Mahasiswa mampu memilih 
peralatan yang digunakan dalam 
pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce 

Peralatan brown stock yaitu, sebagai berikut: 
1. Kompor 
2. Oven  
3. Roasting tray 
4. Stock pot 
5. Bowl stainless 
6. Cutting board 
7. Vegetable knife 
8. Ladle 
9. Skimmer 
10. Conical Strainer 
11. Food Tong 
12. Wooden spatula 
13. Gelas ukur 2 ltr dan yang kecil 
14. Cheese cloth (untuk menyaring brown stock) 
15. Kitchen twin 

 
Peralatan espagnole sauce yaitu, sebagai berikut: 
1. Bowl kaca kecil dan besar 
2. Water picture (wadah brown stock) 
3. Ballon whisk  
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4. Sauce pan  
5. Strainer  
6. Sauce boat 
7. Plette  

4 Mahasiswa mampu menjabarkan 
teknik-teknik pembuatan brown 
stock dan espagnole sauce 

Adapun teknik-teknik yang digunakan dalam proses 
pembuatan brown stock dan espagnole sauce yaitu, sebagai 
berikut: 
1. Pengertian teknik roasting  
2. Pengertian teknik deglazing 
3. Pengertian teknik simmering 
4. Pengertian teknik skimming 

5 Mahasiswa mampu membuat 
brown stock dan espagnole sauce 
dengan baik dan benar 

Cara pembuatan brown stock : 
1. Letakkan tulang ke dalam roasting tray yang telah diolesi 

minyak 
2. Lalu masukkan tulang kedalam oven, dan roasting 

dengan suhu 200 derajat celcius menggunakan api bawah 
atas selama 30 menit sampai tulang berwarna kecoklatan 

3. Sambari menunggu tulang di roasting, potong-potong 
bahan mirepoix dengan bentuk potongan dice mulai dari 
onion, carrot dan celery stick, kemudian letakkan dalam 
bowl  

4. Setelah itu, siapkan bahan bouquet garni. Lalu  bungkus 
menjadi satu seperti ini dan ikat dengan kitchen twin atau 
benang agar tidak lepas. 

5. Setelah tulang berwarna kecoklatan, angkat dari oven 
6. Kemudian, letakkan potongan onion, carrot dan celery 

stick ke dalam rosating tray, dan panggang bersama 
tulang selama10 menit sampai semua sayuran atau 
mirepoix berwarna kecoklatan. 

7. Setelah semua sayuran atau bahan mirepoix berwarna 
kecoklatan, lalu angkat dari oven. Kemudian  

8. Siapkan stock pot, dan masukkan tulang dan sayuran atau 
mirepoix yang sudah diroasting, kemudian masukkan 
tomato pasta dan bouquet garni. 

9. Setelah itu, lakukan teknik deglazing untuk mendapatkan 
residu dan sari dari bahan yang sudah diroasting, 
kemudian tuang ke dalam stock pot. 

10. Masukkan 2 liter air ke dalam stock pot. 
11. Lalu, nyalakan api kompor, kemudian masak sampai air 

mendidih. 
12. Setelah mendidih, kecilkan api kompor dan simmer 

selama 2 jam. 
13. Selama proses simmering, lakukan teknik skimming 

dengan mengangkat buih-buih yang muncul pada 
permukaan stock. 

14.  Setelah di simmeri selama 2 jam. Angkat stock dan 
saring menggunakan conical strainer  yang dilapisi 
dengan cheese cloth.  
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Cara membuat espagnole sauce: 
1. Siapkan sauce pan, dan nyalakan api kompor  
2. Kemudian masukkan butter, potongan mirepoix yaitu 

onion, carrot dan celery stick, dan aduk sampai rata. 
3. Lalu masukkan flour,  dan tomato pasta, lalu aduk sampai 

rata  
4. Kemudian tuang brown stock sedikit demi sedikit, sambil 

terus diaduk aduk sampai rata. 
5. Masukkan bahan pengaroma lainnya yaitu thyme, 

pasrsely stems, bay leaf dan rosmerry, kemudian masak 
sampai mendidih. 

6. Setelah mendidih, angkat buih-buih yang muncul pada 
permukaan sauce. 

7. Dan simmer selama 15 menit sampai tekstur saus 
mengental.  

8. Setelah saus matang, angkat sauce dan 
9. Saring menggunakan strainer. 

6 Kriteria hasil brown stock dan 
espagnole sauce yang baik 

Kriteria hasil brown stock dan espagnole sauce yang baik: 
Kriteria brown stock yang baik yaitu: 
1. Memiliki warna kecoklatan seperti air teh 
2. Jernih dan tidak berlemak 
3. Memiliki aroma tulang dan rempah yang kuat  

Kriteria espagnole sauce yang baik yaitu : 
1. Memiliki warna brown atau coklat yang mengkilap 

(glossy) 
2. Memiliki tekstur agak kental dan licin (smooth) 
3. Tidak ada gumpalan tepung 
4. Dapat mengalir jika dituang dan meninggalkan lapisan 

pada sendok 
5. Memiliki aroma dan rasa yang baik 

7 Tips dan Trick dalam pembuatan 
brown stock dan espagnole sauce 
yang baik 

1. Pada saat pemilihan bahan, pilihlah bahan-bahan yang 
segar dan berkualitas agar menghasilkan aroma dan rasa 
yang baik. 

2. Gunakan peralatan yang bersih dan sesuai dengan 
fungsinya 

3. Potong tulang menjadi beberapa potongan kecil agar 
kaldu lebih mudah keluar dan proses masak menjadi lebih 
singkat 

4. Panggang tulang hingga benar-benar kecoklatan agar 
warna yang dihasilkan sesuai dengan kriteria brown stock 

5. Saat proses perebusan gunakan teknik simmerin atau 
brown stock di rebus dengan api kecil 

6. Saat teknik menyaring, gunakan conical strainer dan 
chesee cloth  agar menghasilkan brown stock yang jernih. 

Tips & Trick Pembuatan Sauce yang baik: 
1. Penampilan dari sauce harus memiliki warna yang 

menarik  
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2. Sauce memiiliki tekstur yang halus dan harus cukup kental 
untuk menempel pada hidangan  makanan 

3. Rasa sauce harus seimbang dan harmonis. dan dapat 
memperkaya hidangan makanan 

4. Konsistensi kekentalan yang tepat dan merata. 
 

Lampiran 06. Naskah Media Video Pembelajaran  

SEG NASKAH VISUALISASI 
1 Opening:  Sound,  Insert Picture dan Caption 

Transisi: Logo Undiksha & Logo PVSK 

  
Insert teks overlay title: 
VIDEO PEMBELAJARANPEMBUATAN  BROWN STOCK 
DAN ESPAGNOLE SAUCE 
Oleh  
Baiq Maria Ulfa 
NIM. 2115081026  

2 MEMPERSEMBAHKAN  Transisi caption dan Sound 
3 Narator memperkenalkan diri 

 
Setting : Lingkungan Kampus FTK A 
Insert teks overlay dan subtitle 
Sound dan Voice Over 
“Assalamualaikum Wr.Wb, Om Swasyastu shalom, nama budaya, 
salam sejahtera, Salam harmoni.  Hallo teman-teman saya Baiq 
Maria Ulfa, mahasiswa Program Studi Pendidikan Vokasional Seni 
Kuliner, Jurusan Teknologi Industri, Fakultas Teknik dan Kejuruan 
di Universitas Pendidikan Ganesha 

4 Narator menyampaikan 
tujuan pembelajaran 

Setting : Ruang Tata Hidang 
Sound dan Voice Over 
Insert teks overlay: 
Insert subtitle: 
1. Mahasiswa mampu memilih bahan-bahan yang digunakan 

dalam pembuatan brown stock dan espagnole sauce 
2. Mahasiswa mampu memilih peralatan yang digunakan dalam 

pembuatan brown stock dan espagnole sauce 
3. Mahasiswa mampu menjabarkan teknik  pembuatan brown stock 

dan espagnole sauce 
4. Mahasiswa mampu membuat brown stock dan espagnole sauce 

dengan baik dan benar. 
5 Pengenalan materi  Setting : Lingkungan Kampus FTK A 

Sound, Insert subtitle dan Picture 
Sebelum lanjut pada proses pembuatan brown stock dan espagnole 
sauce, akan ada penjelasan mengenai pengertian stock dan sauce, 
jenis-jenis stock dan sauce, fungsi stock dan sauce 
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6 Penjelasan materi yang 
dibawakan meliputi: 
a. Pengertian stock dan sauce 
b. Jenis-jenis stock dan sauce 
c. Fungsi stock dan sauce 

Setting : Lingkungan Kampus FTK A 
Sound dan Voice Over 
Insert Subtitle  
Insert Picture dan teks overlay pengertian stock dan sauce, jenis-
jenis stock dan sauce serta fungsi stock dan sauce  

7 Persiapan diri, Peralatan dan 
Bahan sebelum memulai 
praktik membuat Brown Stock 
dan Espagnole Sauce. 

Setting : Ruang Tata Hidang 
Insert Caption: Persiapan diri 
Sound 
Insert: Narasi & dubbing 
Sebelum mulai praktik proses pengolahan brown stock dan 
espagnole sauce.  
Sebelum mulai praktik, sangat penting untuk memperhatikan 
kelengkapan personal, mulai dari menggunakan Hat chef, necktie, 
Chef jacket, Apron, Napkin/lap, Long pants, dan Safety Shoes. 
Berikutnya adalah selalu mencuci tangan menggunakan sabun baik 
sebelum maupun sesudah mengolah bahan makanan. 

8 Persiapan peralatan 
pembuatan Brown Stock dan 
Espagnole Sauce 

Setting : Ruang Tata Hidang 
Sound dan Voice Over 
Insert teks overlay 
(Peralatan Brown Stock dan Espagnole Sauce di atas meja) 

9 Persiapan bahan Brown Stock 
dan Espagnole Sauce 

Setting : Ruang Tata Hidang 
Insert Narasi  dan Sound 
Insert Caption & Voice Over 
(Bahan-bahan brown stock dan espagnole sauce di atas meja) 

10 Chef mulai 
mendemonstrasikan tahapan 
pembuatan Brown Stock dan 
Espagnole Sauce 

Setting : Ruang Tata Hidang 
Insert subtitle dan Sound  
Insert Caption & Voice Over  
Langkah proses pembuatan brown stock 

11 Penyampaian kriteria hasil 
Brown Stock dan Espagnole 
Sauce yang baik 

Sound dan Voice Over 
Insert subtitle, Caption  
Insert picture dan teks overlay 
Menampilkan teks overlay Kriteria brown stock yang baik 

13 Tips dan Trick membuat 
Brown Stock dan Espagnole 
Sauce yang baik 
 

Sound dan Voice Over 
Insert subtitle, picture dan teks overlay 
Menampilkan teks overlay tips dan trick yang dapat diterapkan 
selama proses pengolahan brown stock dan espagnole sauce 

14 Closing oleh narator Setting : Lingkungan Kampus FTK A 
Sound dan subtitle 
Demikian video pembelajaran cara pembuatan brown stock dan 
espagnole sauce. Semoga dapat bermanfaat bagi kita semua, 
khususnya untuk mahasiswa Program Studi Pendidikan Vokasional 
Seni Kuliner. Akhir kata saya ucapkan terima kasih. Saya tutup 
dengan paramashanti Om Shanti Shanti Om, Wassalamualikum 
Wr.Wb. Shalom, nama budaya, salam sejahtera untuk kita semua 
dan salam harmoni 
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Lampiran 07.  Surat Peminjaman Lab Tata Hidang  
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Lampiran 08. Uji Validitas Instrumen  oleh Ahli Instrumen I 
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Lampiran. 09 Uji Validitas Instrumen oleh Ahli Instrumen II 
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Lampiran 10.  Surat Permohonan Pengambilan Data 
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Lampiran 11. Lembar Hasil Validasi Oleh Ahli Materi I 
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Lampiran 12. Lembar Hasil Validasi oleh Ahli Materi II 
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Lampiran 13. Lembar Hasil Validasi oleh Ahli Media I 
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Lampiran 14. Lembar Hasil Validasi oleh Ahli Media II  
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Lampiran 15. Lembar Hasil validasi oleh Ahli Desain Pembelajaran I 
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Lampiran 16. Lembar Hasil Validasi oleh Ahli Desain Pembelajaran II 
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Lampiran 17. Hasil Angket Responden (Mahasiswa) 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 1 

Nama  : Ni Kadek Dewi Nilawati  

NIM  : 2215081003 

 No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 
√ 

    

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 
 

 
 

    
     √ 

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

 
 

     
     √ 

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran ini, 
membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

  
√ 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat belajar 
dimanapun dan kapanpun 

 

 
√ 

    

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

  

 
√ 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

  
√ 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 2 

Nama  : Nur Azizah 

NIM  : 2215081037 

 No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 
 

 
    √ 

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran ini, 
membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat belajar 
dimanapun dan kapanpun 

 

 
 

 
 

√ 

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

  
√ 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

  
√ 

   

 

SARAN DAN MASUKAN:  

Semoga bisa mengembangkan vidio pengembangan materi brown stock dan 
espagnole sauce agar membuat siswa semangat untuk belajar 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 3 

Nama  : Made Widia Pramesti  

NIM  : 2215081040 

 No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran ini, 
membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat belajar 
dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
√ 

 
 

   

SARAN DAN MASUKAN:  

Semoga bisa mengembangkan video pengembangan tentang materi brown stock 
dan esgpanole sauce agar bisa memotivasi dan meningkatkan semangat belajar 
mahasiswa kedepannya dengan video pengembangan tersebut  
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IDENTITAS  : RESPONDEN 4 

Nama  : Luh Mariani 

NIM  : 2215081030 

 No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

 
 

    

√ 
 

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
 

 
√ 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat 
belajar dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
√ 

 
 

   

SARAN DAN MASUKAN:  

Tidak ada saran dan masukan dari saya, karena dari video pembelajaran tersebut 
semua sudah bagus 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 5 

Nama  : Bayu Eka Deyanto  

NIM  : 2215081015 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih semangat 
untuk mempelajari materi stock dan 
sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock dan 
sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya lebih 
semangat untuk belajar materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
menguasai materi stock dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran ini, 
membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat belajar 
dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat motivasi belajar saya 
meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
mengingat materi stock dan sauce 

 
 √ 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 6 

Nama  : Ni Putu Tania Sinta Dewi 

NIM  : 225081002 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat 
belajar dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
 √ 

 
 

   

SARAN DAN MASUKAN:  

Sudah sangat baik 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 7 

Nama  : Setiawan Dwi Cahyo 

NIM  : 225081011 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat 
belajar dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
√ 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 8 

Nama  : Komang Putri Utari  

NIM  : 225081042 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat 
belajar dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
 √ 

 
 

   

 

SARAN DAN MASUKAN:  

Sudah bagus 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 9 

Nama  : Puspita Rosanti  

NIM  : 225081006 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk mempelajari 
materi stock dan sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock 
dan sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih semangat untuk belajar materi 
stock dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah menguasai materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat 
belajar dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat motivasi 
belajar saya meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video 
pembelajaran ini, membuat saya 
lebih mudah mengingat materi stock 
dan sauce 

 
 

 
√ 

   

 

SARAN DAN MASUKAN:  

Sudah cukup bagus 
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IDENTITAS  : RESPONDEN 10 

Nama  : Maria Mayliana Kristiani 

NIM  : 225081010 

No Aspek Penilaian Jawaban 
SS S CS TS STS 

1 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih semangat 
untuk mempelajari materi stock dan 
sauce 

 

√ 
 

 
     

   

2 Setelah melihat gambar dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya 
tertarik untuk belajar materi stock dan 
sauce secara lebih dalam 

 
√ 

    

3 Suara dan musik dalam video 
pembelajaran ini, membuat saya lebih 
semangat untuk belajar materi stock 
dan sauce 

 

√ 
 

    
      

   

4 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
menguasai materi stock dan sauce 

 

√ 
 

     
      

   

5 Setelah menyaksikan pemaparan 
materi dalam video pembelajaran ini, 
membuat saya lebih mudah 
memahami materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

6 Kemudahan mengakses video 
pembelajaran melalui handphone 
membuat saya lebih semangat belajar 
dimanapun dan kapanpun 

 

√ 
 

   
  

   

7 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat motivasi belajar saya 
meningkat 

 
√ 

 

 
 

   

8 Setelah menonton video pembelajaran 
ini, membuat saya lebih mudah 
mengingat materi stock dan sauce 

 
√ 

 
 

   

 

SARAN DAN MASUKAN:  

Sudah sangat baik 
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Lampiran 18. Hasil Angket Responden (Dosen) 
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