PENGEMBANGAN MEDIA VIDEO PEMBELAJARAN

BROWN STOCK DAN ESPAGNOLE SAUCE DENGAN

MODEL PENGEMBANGAN 4D PADA MATA KULIAH
KULINER EROPA

SKRIPSI

Diajukan kepada
Universitas Pendidikan Ganesha
Untuk Memenuhi Salah Satu Persyaratan Dalam Menyelesaikan Program

Sarjana Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Oleh
BAIQ MARIA ULFA

NIM 2115081026

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA

2025



SKRIPSI

DIAJUKAN UNTUK MELENGKAPI TUGAS DAN
MEMENUHI SYARAT-SYARAT UNTUK MENCAPAI
GELAR SARJANA PENDIDIKAN

Menyetujui

Pembimbing I, Pembimbing II,

Wl - o

Dra. Damiati, M.Kes.
NIP. 196502191991032001




Skripsi oleh Baiq Maria Ulfa ini
telah dipertahankan di depan dewan penguiji

pada tanggal 2 Juli 2025

Dewan Penguji,

Dr. Ni Wayan Sukerti, S.Pd.. M.Pd.
NIP. 197107111999032001

Made Riki Ponga Kusyanda, 8.Tr.Par., M.Par.
NIP. 199410262020121015

Dr. a Istri Raka Marsiti, $.Pd., M.Pd.
NIP. 197103031997032001

Dra. Damiati, M.Kes.
NIP. 196502191991032001

(Ketua)

(Anggota)

(Anggota)

(Anggota)



Diterima oleh Panitia Ujian Fakultas Teknik dan Kejuruan
Universitas Pendidikan Ganesha

guna memenuhi syarat-syarat untuk mencapai gelar sarjana pendidikan

Pada:
Hari : Senin
Tanggal ; 12 ] JUL 2025
Mengetahui,
Ketug Ujian, _ Sekretaris Ujian,

/] Hhoe

— N —

Made Windu Ahtara Kesiman, S.T.. M. Sc.. Ph.D.  Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S.Pd., M.Pd.
NIP. 198211112008121001 NIP. 197309022002122001

Mengesahkan

NIP. 197912012606041001

vi



PERNYATAAN
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keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung resiko/sanksi yang
dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran atas etika

keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap keaslian karya saya ini.
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MOTTO
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