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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Pengembangan
Media Flipbook Jajanan Nusantara Pada Mata Kuliah Kuliner Nusantara”
beserta seluruh isinya adalah benar-benar karya sendiri, dan saya tidak melakukan
penjiplakan dan pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang
berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung
resiko atau: sanksi yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan
pelanggaran atas etika keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap

keaslian karya saya ini.

Singaraja 28 Juni 2025
1 P Mmsnet{
= TEMP

ACBAMX2372266 ﬂ&)

Fayzaluna Putri Sadifa
NIM. 2115081041




KATA PERSEMBAHAN

“Alhamdulillahirobbilallaamiin”
SAYA PERSEMBAHKAN KARYA INI UNTUK

TUHAN YANG MAHA ESA
Atas berkat dan rahmat-Nya, penulis bisa menyelesaikan skripsi ini. Atas

segala kemudahan dan kelancaran yang diberikan.

ORANG TUA
(Dedi dan Tia Fatia)

Terima kasih banyak saya ucapkan kepada orang tua saya yang tiada
hentinya dalam memanjatkan doa, memberikan kasih sayang, motivasi,
dukungan, perhatian dan didikan yang telah diberikan selama ini. Serta
terima kasih atas segala hal yang telah diusahakan untuk saya. Semoga

nantinya saya bisa menjadi orang yang selalu membanggakan untuk kalian.

Terima kasih.

SAUDARA
(Shameera Olivia Sadifa, dan Muhammad Axel Sadifa)
Teruntuk saudara tersayang, terima kasih atas dukungan, motivasi, dan kasih
sayang yang diberikan selama penyelesaian skripsi. Serta terima kasih karena

senantiasa memanjatkan doa untuk saya. Terima kasih.

TEMAN-TEMAN
Terima kasih saya ucapkan kepada Chia, Melly, Gung Gita serta teman-
teman yang senantiasa memberikan dukungan selama pembuatan skripsi ini
yang tidak bisa saya sebutkan namanya satu per satu. Terima kasih karena
selalu membantu dan memberikan support untuk saya selama pengerjaan

skripsi ini. Terima kasih.

Vil



MOTTO

“Jangan Pernah Mengatakan
Tidak Bisa”

viii



PRAKATA

Puji syukur penulis panjatkan kehadapan Tuhan Yang Maha Esa,

karena atas berkat dan rahmat-Nya penulis dapat menyelesaikan penelitian

skripsi yang berjudul “Pengembangan Media Flipbook Jajanan Nusantara

Pada Mata Kuliah Kuliner Nusantara”. Penyusunan penelitian skripsi ini

bertujuan untuk memenuhi persyaratan dalam menyelesaikan program sarjana

Pendidikan, Universitas Pendidikan Ganesha.

Penyusunan penelitian skripsi ini dapat penulis selesaikan tepat pada

waktunya berkat adanya bimbingan serta arahan yang bersifat membangun

dari berbagai pihak. Maka dari itu pada kesempatan ini penulis ingin

menyampaikan rasa terima kasih kepada:

1.

Prof. Dr. Kadek Rihendra Dantes, S.T., M.T. selaku Dekan Fakultas
Teknik dan Kejuruan, Universitas Pendidikan Ganesha.

Made Windu Antara Kesiman, S.T., M.Sc., Ph.D. selaku Wakil Dekan
I Fakultas Teknik dan Kejuruan, Universitas Pendidikan Ganesha

. Ketut Udy Ariawan, S.T., M.T. selaku Ketua Jurusan Teknologi

Industri.

Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani S.Pd., M.Pd. selaku Koordinator
Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner.

Dr. Luh Masdarini, S.Pd., M.Pd. selaku Pembimbing I yang telah
banyak meluangkan waktu untuk memberikan arahan, bantuan,
dukungan, saran, dan motivasi dalam penyusunan skripsi ini.

Dr. Ni Wayan Sukerti S.Pd., M.Pd. selaku Pembimbing II yang telah
banyak meluangkan waktu untuk memberikan dukungan, arahan, saran,
dan motivasi dalam penyusunan skripsi ini.

Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si. selaku Penguji I yang telah
memberikan arahan, saran, serta motivasi dalam menyusun skripsi ini.
Made Riki Ponga Kusyanda, S.Tr.Par., M.Par., MCE. selaku Penguji II
yang telah memberikan arahan, saran, dukungan, dan motivasi dalam

menyusun skripsi ini.

X



9. Seluruh staff dosen dan pegawai Fakultas Teknik dan Kejuruan yang
telah banyak membantu dan mendukung kelancaran penulis dalam
penyusunan skripsi ini.

10. Kepada seseorang yang tidak kalah penting kehadirannya, seseorang
yang sedang Bersama penulis saat ini yang tidak bisa penulis sebutkan
Namanya, seseorang yang selalu ada untuk saya, sudah mendukung,
mendengarkan keluh kesah, menyaksikan setiap tangisan sehingga
menemani hingga titik ini.

11. Dan yang terakhir, kepada diri saya sendiri. Terima kasih sudah
bertahan sejauh ini you re always one decision away from a completely
different life. Terima kasih sudah menerima kehilangan teman dan
apapunn dalam proses pendewasaan ini serta, terima kasih sudah
menghargai diri sendiri dengan meninggalkan orang-orang yang tidak

bisa menghargai saya.

Penulis menyadari bahwa dalam penyajian skripsi ini masih terdapat
kekurangan, sehingga saran dan kritik yang membangun dari pembaca sangat
berarti bagi penulis dalam menyempurnakan skripsi ini. Akhir kata, penulis

berharap laporan skripsi ini dapat bermanfaat bagi penulis dan pembaca.

Singaraja, 8 April 2025

Penulis



DAFTAR ISI

Halaman

KATA PERSEMBAHAN ..ottt vii
IMIOTTO ...ttt et et sttt es viil
PRAKATA ..ottt ettt et sttt st sae s ix
ABSTRAK ...ttt et ettt ettt eae s Xi
DAFTARIISL......oooee ettt e e e e e e e rre e e e enaaaeeenes X1ii
DAFTAR TABEL ......ooiiiiiee ettt XVi
DAFTAR GAMBAR ..ottt Xvii
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt XViil
BAB I PENDAHULUAN ......ccooiiiiitiiiiieie ettt esteeten st aaesnaesseeseensesseensesnsesseensens 1
1.1 Latar Belakang ......c..oocviiiiiiiiiiiiieiiieiiesie ettt e sne e 1
1.2 Identifikasi Masalah ............ccooooeiiiniiiiiniiiie e 6
1.3 Batasan Masalah...........cc.cocoiiiiiniiiiniii e 7
1.4  Rumusan Masalah.............coccoiiiiiiiiiii e 7
1.5 TujUaIRBCHEITIARINEED. ... o........... 00 . PR . ................ 8
1.6 Manfaat Penelitian .............cccooeiiiiiiiiiiiiiiecie e 8
BAB II KAJIAN TEORI DAN LANDASAN TEORI ................coccooiiinnne. 10
2.1 Kajian Penelitian Yang Relevan .........ccoccoooiiiiiiiiiiiiniiieieieeee 10
2.2 KAJIAN TEOTT couvveeuiieiiieeiieeie et ste ettt ettt et et eesaeesbeesaeeebeeseneenseens 14
2.2.1 Media Pembelajaran...........cccceeeviieeiiiiieiiiieeiieccee e 14
2.2.2 Jenis Media Pembelajaran...........cccccccveeeviiieeiieeniiieeeiee e 16
2.2.3 FIPBOOK ...ttt 18
2.2.4 Karakteristik Kuliner Nusantara ............cccocceeveiieiieniienienieeiieee 24
2.2.5  Jajanan NUSANTATA.........cccueeerireeiieeeieeeieeeeireeereeesaeeessreeessreesnsseeens 26

2.3 Kerangka BerpiKir.........cccvieiiiiiiiieeiie et 28

xiil



BAB III METODE PENELITIAN .......ccoooiiiiiiieeececeeeee e 31

3.1 Jenis Penelitian.........coceeiiiiiiiiiiinieieieeeeee e 31
3.2 Metode Penelitian...........ccvieeiieeiiieeiie e 32
33 Subjek Penelitian..........cccveeciieeiiiieiieeceeeee e 38
3.4 Variabel Penelitian.........cccooiriiniiiiniiniicieneecceee e 40
3.5  Definisi Operasional Variabel...........cccccooevviieiiiniiiiiiieceieeeee, 40

3.5.1 Tahapan Pengembangan Flipbook Jajanan Nusantara Dengan Model
4D 40

3.5.2 Uji Kelayakan Flipbook Jajanan Nusantara pada Mata Kuliah Kuliner
Nusantara di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner............... 41

3.5.3 Respon Mahasiswa Program Studi Pendidikan Vokasional Seni

Kuliner Terhadap Flipbook Jajanan Nusantara...............ccceeeeeevveeeeneenennne 42

3.6  Metode dan Instrumen Pengumpulan Data............cccoceoeiiiniininennnnne. 42
3.7  Uji Validitas INStrUMEN ..........ccceeeiiirieeiieenieesieeiereecteeseeesseesereeseeseneenne 47
3.8 Metode dan Teknik analisis Data.........cccoccevvieniniiniiniiinininecicene, 50
BAB IV HASIL PENELITIAN DAN PEMBAHASAN........ccccccovininininne. 54
4.1 HasHIRCHCIITIEIE. . ... . SR ................ 54

4.1.1 Tahapan Pengembangan Flipbook Jajanan Nusantara dengan Model
4D 54

4.1.2 Uji Kelayakan Flipbook Jajanan Nusantara pada Mata Kuliah Kuliner
Nusantara di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner............... 65

4.1.3 Respon Mahasiswa Program Studi Pendidikan Vokasional Seni

Kuliner Terhadap Flipbook Jajanan Nusantara............c.ccceeeeuveerveeencveeenneenne 69

4.2 Pembahasan.........cccceviiiiiiiiie e 70
BAB V PENUTUP......cooiiiiiiieeetees ettt 75
5.1 RangKuman .........ccoooouiiiiiiiieiie e s 75
5.2 SIMPUIAN L. e e e eeaaee e 77
53 SATANL ..ottt 78

Xiv



DAFTAR PUSTAKA ...t

LAMPIRAN

XV



DAFTAR TABEL

Halaman
Tabel 3. 1 Kompetensi Dasar Materi Jajanan Nusantara...........c.ccceeeveeennee. 34
Tabel 3. 2 Rubrik Penilaian ReSpon...........ccccceeviieiieniiiiienieeieeie e, 43
Tabel 3. 3 Kisi — Kisi Instrumen Uji Ahli ISi.....c.ccoeeviiiiiiiniiiiieieciiee, 44
Tabel 3. 4 Kisi-Kisi Instrumen Uji Ahli Desain Pembelajaran.................... 44
Tabel 3. 5 Kisi-kisi Instrumen Uji Ahli Media Pembelajaran ..................... 45
Tabel 3. 6 Kisi-kisi Instrumen Respon Mahasiswa............cccccvverveevrennnnne. 46
Tabel 3. 8 Tingkat Kriteria Validasi Instrumen .............cccccceeeivenieeieennnnnne. 47
Tabel 3. 9 Hasil Validitas Instrumen Ahli IS ..........cccoooiiiiiiiinniiiie 48
Tabel 3. 10 Hasil Validitas Instrumen Ahli Media Pembelajaran ............... 48
Tabel 3. 11 Hasil Validitas Instrumen Ahli Desain Pembelajaran .............. 49
Tabel 3. 12 Hasil Validitas Instrumen Respon Mahasiswa ......................... 50

Tabel 3. 13 Skor Penilaian Kuantitatif Pada Kuisioner Uji ahli dan Respon
JELERNE A B Aefin gt YR 0 L SR 51
Tabel 3. 14 Konversi tingkat kelayakan Flipbook Jajanan Nusantara Oleh

Masing - Masing ALl ...........ooouiiiiiiiiiiiiiiiieieeete et 52
Tabel 3. 15 Konversi Tingkat Kualifikasi Respon Mahasiswa Terhadap

Flipbook Jajanan NUSANTAra .............cecueeiiriiiiinieniieiieeeeseesie e 53
Tabel 4. 1 Tampilan Flipbook Jajanan Nusantara..........c.cceeeeecveeeenneenuennnene 60
Tabel 4. 2 Penilaian Kelayakan Oleh Ahli ISi.......ccccooooviiiiiinniiiie 66
Tabel 4. 3 Penilaian Kelayakan Oleh Ahli Desain Pembelajaran................ 67
Tabel 4. 4 Penilaian Kelayakan Oleh Ahli Media Pembelajaran................. 68
Tabel 4. 5 Hasil Respon MahasiSwa .........ccccueeviieiienieiiiienieeieeeeeee e 70

Xvi



DAFTAR GAMBAR

Halaman
Gambar 3. 1 Kerangka Berpikir..........cccoevieviiiniiniieieeiieeeieee e 30
Gambar 3. 2 Prosedur pengembangan 4-D .........cccceevveeriieeniieeecie e 33
Gambar 4. 1 Proses Penyusunan Materi Flipbook Pada Microsoft Word ...57
Gambar 4. 2 Menghias desain tampilan Flipbook Pada Canva ................... 58
Gambar 4. 3 Hasil file PDF setelah selesai Desain di Aplikasi Microsoft
WOTA. oottt ettt ettt e et e st 58
Gambar 4. 4 Proses input audio dan video menggunakan Heyzine.............. 59
Gambar 4. 5 proses menyimpan dan share flipbook ...............cccccueeeuvenennne. 60

xvil



DAFTAR LAMPIRAN

Halaman
Lampiran 1. Kisi-Kisi Angket Analisis Kebutuhan Peserta Didik ............... 87
Lampiran 2. Hasil Kuisoner Kebutuhan Peserta Didik............ccccceveenennene. 87
Lampiran 3. Hasil Analisis Kebutuhan Mahasiswa.........c..ccccceecevvienienennnene &9
Lampiran 4. RPS dan Silabus Mata Kuliah Kuliner Nusantara..................... 91
Lampiran 5. Uji Instrumen Kelayakan Isi Oleh Ahli Instrumen 1................ 99
Lampiran 6. Uji Instrumen Kelayakan Isi Oleh Ahli Instrumen 2.............. 101

Lampiran 7. Uji Instrumen Kelayakan Media Oleh Ahli Instrumen 1 ....... 103
Lampiran 8. Uji Instrumen Kelayakan Media Oleh Ahli Instrumen 2 ....... 105
Lampiran 9. Uji Instrumen Kelayakan Desain Pembelajaran Oleh Ahli
Instrumen JESESEE - % MERN_" .. ;. ;.. WU S . ................ 107
Lampiran 10. Uji Instrumen Kelayakan Desain Pembelajaran Oleh Ahli
InstrumETEEwZR . W 0o S T o ... ....... 109
Lampiran 11. Uji Instrumen Kelayakan Respon Mahasiswa Oleh Ahli
Instrummn G It R ... ... 111
Lampiran 12. Uji Instrumen Kelayakan Respon Mahasiswa Oleh Ahli
Instrumeil [ T N S S A s A f.............. 113
Lampiran 13. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Isi Flipbook Jajanan Nusantara
Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahliisi I ...........cccocoeviennnnnne. 115
Lampiran 14. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Isi Flipbook Jajanan Nusantara
Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahli isi 2.......c.ccoccovvivinennnne. 117
Lampiran 15. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Media Pembelajaran Flipbook
Jajanan Nusantara Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahli Media
Pembelajaran 1........cccoveoiiiiiiice e e 119
Lampiran 16. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Media Pembelajaran Flipbook
Jajanan Nusantara Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahli Media

Pembelajaran 2 .........ccvveeiiiiiiieeee e e e e 121

xviil



Lampiran 17. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Desain Pembelajaran Flipbook
Jajanan Nusantara Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahli Desain
Pembelajaran 1........cccvvieiiiiiiie e e 125
Lampiran 18. Hasil Uji Instrumen Kelayakan Media Pembelajaran Flipbook

Jajanan Nusantara Pada mata Kuliah Kuliner Nusantara oleh Ahli Desain

Pembelajaran 2 .........cocueeiieiiiiiiiicieeeee e 127
Lampiran 19. Kuisioner G-Form Respon Mahasiswa terhadap Flipbook
Jajanan NUSANTATA ........cocueeiiiiiiieiii ettt 131
Lampiran 20. Materi flipbook Jajanan Nusantara ............c.ccceeeeevverreeneennen. 133

X1X



