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PRAKATA 

 

Puji Syukur penulis panjatkan ke hadapan Allah Subhanahu wa Ta’ala, karena 

berhat rahmatNya-lah penulis dapat menyelesaikan skripsi yang berjudul 

“Pengembangan Media Pembelajaran Interaktif Berbasis Google Sites Pada 

Mata Pelajaran Dasar – Dasar Kuliner Kelas X SMK Negeri 4 Denpasar”.  

Skripsi ini disusun sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar Sarja 

Pendidikan di Universitas Pendidikan Ganesha.  

Dalam proses penyusunan skripsi ini, penulis menerima banyak bantuan, baik 

dalam bentuk dukungan moral maupun materi dari berbagai pihak. Oleh karena itu, 

pada kesempatan ini penulis ingin menyampaikan rasa terima kasih yang sebesar – 

besarnya kepada: 

1.  Prof. Dr. Kadek Rihendra Dantes, S.T., M.T. selaku Dekan Fakultas Teknik dan 

Kejuruan, atas dukungan serta fasilitas yang telah diberikan, sehingga penulis 

dapat menyelesaikan skripsi ini dengan baik. 

2. Made Windu Antara Kesiman, S.T., M.Sc., Ph.D. selaku Wakil Dekan I Fakultas 

Teknik dan Kejuruan, atas dukungan serta fasilitas yang telah diberikan sehingga 

penulis dapat menyelesaikan skripsi ini dengan baik. 

3. Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S.Pd., M.Pd. selaku Ketua Program Studi 

Pendidikan Vokasional Seni Kuliner sekaligus sebagai dosen pembimbing II, 

yang telah memberikan bimbingan, dukungan, dan arahan selama proses 

penyusunan skripsi ini hingga penulis dapat menyelesaikan dengan baik. 

4. Dr. Cokorda Istri Raka Marsiti, S.Pd., M.Pd. selaku dosen pembimbing I, atas 

segala dukungan, bimbingan, motivasi, serta arahan dan petunjuk yang telah 

diberikan kepada penulis selama proses penyusunan skripsi ini. 

5. Dr. Ni Wayan Sukerti, S.Pd., M.Pd. selaku Penguji I, atas kritik yang 

membangun, motivasi, serta dorongan yang telah membantu penulis untuk 

meningkatkan isi dan kualitas skripsi ini.  

6. Dr. Ni Ketut Widiartini, S.Pd., M.Pd. selaku Penguji II, atas kontribusi berupa 

masukan ilmiah, serta semangat yang diberikan selama proses penyusunan 

skripsi ini. 
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7. Bapak, ibu Dosen serta laboran di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni 

Kuliner, yang telah membimbing, mengarahkan, dan mendidik penulis selama 

masa studi hingga proses penyusunan skripsi ini dapat diselesaikan. 

8. Guru, siswa, serta staf pegawai di SMK Negri 4 Denpasar yang telah 

memberikan izin, membimbing, dan berbagai bentuk bantuan kepada penulis 

selama pelaksanaan penelitian ini. 

9. Seluruh staf di lingkungan Fakultas Teknik dan Kejuruan Universitas Pendidikan 

Ganesha yang telah memberikan bantuan serta arahan administrative selama 

proses penyusunan skripsi ini. 

10. Semua pihak yang tidak dapat disebutkan satu per satu, namun telah 

berkontribusi dan memberikan bantuan dalam proses penyusunan skripsi ini.  

 

Penulis menyadari bahwa skripsi ini masih memiliki banyak kekurangan, 

mengingat keterbatasan kemampuan yang dimiliki. Oleh karena itu, penulis sangat 

mengharapkan kritik dan saran yang membangun dari berbagai pihak guna 

menyempurnakan karya ini. Penulis juga berharap, semoga skripsi ini dapat 

memberikan manfaat bagi semua pihak, khususnya bagi penulis, para pembaca, 

serta dunia pendidikan.  

 

Singaraja, 21 Juli 2025 
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