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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Pengembangan
Flipbook Materi Adonan sus (choux paste) Dengan Model 4d Pada Mata Kuliah
Pastry Di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner” beserta seluruh
isinya adalah benar-benar karya sendiri dan saya tidak melakukan penjiplakan dan
pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang berlaku dalam
masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung risiko/sanksi
yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran atas

ctika keilmuan dalam karya ini atau ada klaim terhadap keaslian karya saya ini.

Singaraja, 10 Agustus 2025

DBDAMX417341776

- Rerrrrrrserrorsd

Ni Putu Susrita Maharani



MOTTO

Semua butuh proses, tidak ada yang instan. Selama mau berusaha,
pasti ada jalan. Yang penting terus mencoba dan tidak menyerah.

“Boy Chandra”
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PRAKATA

Puji syukur penulis panjatkan ke hadapan Tuhan Yang Maha Esa karena
berkat rahmat Nya-lah, penulis dapat menyelesaikan skripsi yang berjudul
“Pengembangan Flipbook Materi adonan sus (choux paste). Dengan Model 4d
Pada Mata Kuliah Pastry Di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner”.
Skripsi ini disusun guna memenuhi salah satu syarat untuk menyelesaikan studi dan
memperoleh gelar sarjana pendidikan di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni

Kuliner Universitas Pendidikan Ganesha.

Penyelesaian skripsi ini merupakan salah satu syarat dan tanggung jawab
dalam masa studi dan merupakan karya akhir penulis dalam menempuh pendidikan
Strata 1. Tentunya keberhasilan penyusunan skripsi ini tidak lepas dari bantuan dan
bimbingan dari berbagai pihak. Sehubungan dengan itu, penulis ingin mengucapkan

terima kasih kepada beberapa pihak, yaitu:

1.  Prof Dr. Kadek Rihendra Dantes, S.T., M.T., selaku Dekan Fakultas Teknik
dan Kejuruan, yang telah memberikan arahan baik selama masa studi maupun
selama penyusunan skripsi ini.

2. Made Windu Antara Kesiman, S.T., M.Sc., Ph.D., selaku Wakil Dekan I
Fakultas Teknik dan Kejuruan, yang telah memberikan arahan baik selama
masa studi maupun selama penyusunan skripsi ini.

3.  Ketut Udy Ariawan, S.T., M.T., selaku Ketua Jurusan Teknologi Industri
Fakultas Teknik dan Kejuruan, yang telah memberikan arahan baik selama
masa studi maupun selama penyusunan skripsi ini.

4. Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S.Pd., M.Pd., selaku Koordinator Program
Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner, atas segala motivasi yang
diberikan dalam penyusunan skripsi ini.

5. Dr. Cokorda Istri Raka Marsiti, S.Pd., M.Pd., selaku Pembimbing I, atas
segala motivasi, semangat, dan waktu untuk senantiasa memberikan arahan
dan bimbingan kepada penulis dalam menyusun skripsi ini.

6.  Dr. Luh Masdarini, S.Pd., M.Pd., selaku Pembimbing II, atas segala motivasi,
semangat, dan waktu untuk senantiasa memberikan arahan dan bimbingan

kepada penulis dalam menyusun skripsi ini.

viii



10.

11.

12.

13.

Dr. Dra. Risa Panti Ariani, M.Si., selaku Penguji I, atas segala semangat dan
waktu yang diluangkan untuk penulis dalam penyusunan skripsi ini.

Dr. Made Diah Angendari, S.Pd., M.Pd., selaku Penguji II, atas segala
semangat dan waktu yang diluangkan untuk penulis dalam penyusunan
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