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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis berjudul "Uji Hedonik
Cookies Sagu Daun Kclor dengan Penambahan Base Genep" beserta seluruh isinya
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MOTTO

Dan apa yang telah kamu pelajari dan apa yang telah
kamu terima, dan apa yang telah kamu dengar dan apa
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(Filipi 4:9)
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