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Lampiran 1. Surat Permohonan Data

KEMENTERIAN PENDIDIKAN TINGGI, SAINS,
DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN

Jalan Udayana Nomeor || Singaraja - Bali Kode Pos 81116
Telepon (0362) 22570 Email: fikiz undiksha ac id Laman: hop-//fik undiksha ac

1cd

Nomor :2375UN48.11.1/DI1.03.00/2025 Singaraja, 26 Agusms 2025
Pernhal - Surat Permohonan Melakukan Uji Kualitas

Yth. Dekan Fakultas Teknik dan Kejuruan Undiksha
c.q. Koor Prodi. PVSK
di tempat

Dengan hormat, schubungan dengan proses penyclesaian Tugas Akhir/Skripsi, maka melalui surat ini
kami mohon Bapak/Tbu berkenan membenkan data yang terkait dengan data yang dibutuhkan.
Adapun mahasiswa yang akan melakukan pengambilan data seperti tersebut di bawah ini:

Nama : Mardani Septiana Putri

NiM : 2115081047

Program Swdi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Jurusan : Teknologi Industni

Data yang dibutubkan : Data Uji Kualitas Thumbprint Cookics Substitusi
Tepung Sorgum (Sorghum bicolor L) di Program
Swdi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Judul Penclitian ¢ Uji Kualitas Thumbprint Cookics Substitusi
Tepung Sorgum (Sorghum bicolor L

Demikian kami sampaikan, atas perhatian dan kerjasamanya, diucapkan terima kasih,

a.n Dekan
Wakil Dekan Bidang Akademik,

Made Windu Antara Kesiman
NIP 198211112008121001

Catatan :
Balai ® UL ITE No. 11 Tahun 2008 Pasal § ayat 1™indk b dan Dok E dam stau bl
Serti falulsl. ectaknys merupakan alat bukts hukum yang sah™
LY Elektronik 4y ind tertanda secara clch sertfikat yang ditcrbathan Hut

® Surat ini dapat dibuktik.un & deng «gr code yang telah tersodia
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Lampiran 2. Peminjaman Lab

Kepada
¥ih Ketua Laboran PVSK
Di
Tempat
Dengan hormat,

Dalam rangka melengkapi syarat-syarat studi untuk membuat Produk Tugas Akhir (Skripsi),
mohon kiranya diberikan ijin untuk mempergunakan lab produksi dan permyataan kepada :

Nama : Mardani Septiana Putri

NIM 12115081047

Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Tanggal 1 25 September 2023

Demkian surat pemberitahuan ini saya buat, atas bantuan dan kerjasam saya ucapkan lcrima
kasih
Singaraja, 24 September 2025

Kelua Laborat Pemohon,
Undiksha,
1
Hi Mad¢ Budiastifi Sinarwati, S Pd Mardani Septiana Putri
NIP. 197411082008012013 Mim. 2115081047

Mengetahui,

Koordinator Prodi PYSK Undiksha

Stk

Dr. 1da Ayy Puty Hemy Ekavani, S.9d MPd
NIP 197305022002122001

o

89




DAFTAR PEMINJAMAN ALAT
LABORATORIUM PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER
JURUSAN TEKNOLOG! INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN

Mata Kulish  : Skripsi
Hari Tanggal : 1§ :crkm\w 2035

Semester & 1X (Sembilan)

Peminjalan Alat Laboratorium Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

No Nama Alat Jumlsh Tangpal Kembali TTD

1. | Timbangan 1 bitah
2. | Bowl Besar 1 buah
3. | Bowl Keil 5 buah
4. | Rubber Spatula 1 buah
5. | Loyang 1 buah
6. | Oven Listrik 1 bugh
7. | Sendok Ukur 1 sel

8. | Parutan Keju 1 buah
9, | Ayakan 1 buah
10, | Balon Whishk 1 buah

Singaraja, 24 September 2025

Pemohon,

1 ']
Nim. 2115081047

Mengetahui,
Koordinator Prodi PYSK Undiksha

IR 197303022002122001

o



Lampiran 3. Lembar Uji Ahli Instrumen

/

'ALIDASI ATILT INSTRUMEN PENELITIANTERIIA DAP UJ1 KUALITAS
THUMBPRINT COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

Kepada Yth.
Thu
D

Singaraja

Denpan Hormat,

Bersama surat ini saya memohon kesediaan Thu menjadi ahli instrumen, untuk memberikan

penilaian lerhadap instrumen penelitian humbprint cookies substitusi teping sorgum. Schubungan
dengan hal tersebut, saya lampirkan lembar uji validasi instrumen perelitian. Hasil dari penilaian
Ibu akan dipergunakan scbagai salah satu syarat pengambilan data skripsi yang berjudul: ndL
KUALITAS THUMBPRINT COOKIES SUBSTITUS] TEPUNG SORGUM (Sorghium
Bicolor LY

Dimohonkan saran dan kementar ibu dapat diteliskan pada lembar saran yang telah disediakan,
yang akan digunakan sehagai upaya dasar untuk memperbaiki instrumen penelitian thumbpring

cookies substitus (epung Sorgum.

Singaraja, 33 Sepht™MbA 2025

e

Mardani Septiana Putri
NIM 2115081047
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LEMBAR VALIDAST INSTRUMEN UJI KUALITAS THUMBPRINT COOKTES
SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

A, Judul Penelition
Uji Kualitas Thumbprint Cookies Substitusi Tepung Sorgum
B. Identitas Penclitian

Nama : Mardani Septiana Putri
NIM 1 2115081047
Prodi : Pendidikan Yokasional $eni Kuliner

Semester ¢ X (Sembilan)

C. Identitas Ahli

Nama Do, Dra R o Ay M 83
NIP - 19404121990032001
D. Pengantar

Lembar penilaian ini digunzkan untuk memperoleh penilaian dari Tbu terhadap
instrumen penelitian produk penelitian caokres substitusi tepung sorgnm, Saya ueapkan
terima kasih atas kesediaan by untuk mengisi lem bar penilaian ini,

E. Definisi Konsep

Uji kualitas adalah metode penilaian subyektif yang digunakan untuk mengetahui kualitas
organcleptik produk makanan. Dalam uji kualitas panclis diminta untuk menilai aspek
sensorik produk scperti wama, aroma, tekstur, bentuk dan rasa, berdasarkan skala hedonik,
Dalam penelitian ini uji kualitas bertujuan untuk menilai bagaimana kualitas cookies
substitusi tepung sorgum mempengaruhi persepst sensorik produk. Panelis akan diminta
unfuk mencicipi cookies dengnn substitusi tepung sorgum, kemudian membenkan
penilaian berdasarkan skala hedonik, Dimana pada penelitian ini menppunakan skala 5,



F. Definisi Operasional

Dalam penclitian ini menggunakan penelitian kualitas cookies substitusi tepung sorgum
sehagai variabel, Caokies substitusi tepung sorgum adalah cookies yang memiliki warma
kuning kecokelatan. Cooltes dengan substitusi tepung sorgum memiliki aroma khas
sorgun, Bentuk cookies substitusi tepung sorgum memiliki bentuk bulat dan ukuran
seragam, Tekstur cookies substitusi tepung sorgum memiliki ekstur renyah dan rapuh.
Rasa cookies substitusi tepung sorgum gurih dikarenakan penggunaan margarin, rasa manis
dikarenakan pada adonan menggunakan gula halus serta memiliki rasa khas tepung
sorgum, Kemudian dilanjutkan dengan validasi produk dan uji kualitas, Pada penelitian ini
menggunakan panclis semi terlatih sejumlah |5 orang dimana terdiri dari 5 orang dosen
Pendidikan Vokasional Seni Kuliner, 1 orang Petugas Laboran dan 9 orang Mahasiswa
Kuliner. Uji kualitas dilakukan berdasarkan mutu hedonik yang dilibat dari aspek wama,
aroma, rasa, tekstur dan

G. Tabel 01 Kisi-kisi lastrumen Uji Kualitas Cookles Substitusi Tepung Sorgum

Komponen Indikator Penilaian No
Penilaian Butir
Warna | Cookies tepung sorpum memiliki wama kuning keeakelatan 1
Aroma | Cookies tepung sorgum memiliki aroma ¢ookies 2
Cooktes tepung sorgum memiliki aroma khas tepung sorgum 3|
Tekstur | Conkizs tepung sorgum memiliki tekstur renyah saat digigit 4
Cookies lepung sorgum memiliki tekstur lembut saat dikunyah 5
Bentuk | Cookies memiliki bentuk bulat | 6
| Cookies memiliki bentuk seragam (sama besar) )
Rasa | Conkies tepung sorgum memiliki rasa gurih {umami) ]
Conkies tepung sorpum memiliki rasa manis 9
Cookies tepung sorgum memilski rasa khas lepring sorgum [
Terdapat affer feste (r2sa yang tertinggal setelah cookies 1l
ditelan) pada cookis tepung sorgum




I T:: 02 Lembar Validayl Insirumen Penelitian
hm Mute Hedonik Relevin 'I'I::\
W " e
sran | Cookiex m Sorgum memilili wama kuning

Coohies tepung sorgum memiliki rasa punh {umami)

Cookies epung sorgum memiliki rasa manis

Cookies tepung sorgum memibki rasa kias tepung
Sorgum

Terdapat ofter fesie (s yang teninggal sctelah

conkies dit¢lan) pada cookies (epung sorgem

v
Aroma | Cookies tepung sorgum memilii aroma cookles v
Cooltes tepung sorgum memiitki aroma Lhas |
=pa epung l/
Tehstur thu tepang sorgum memiliki tekstur renyah saat
digig v
Cookies \epung sorgum memiliki (ckstur Tembet saat
dikunyah i v
Bestak | Cookies memili beatuk bala v
Coakies memiliki bentuk seragam (sama besar) v —
Rana v
v
v
v
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YALIDASIALLI INSTRUMEN PENELITIAN TERHADAP UJ] KUALITAS
THUMBPRINT COOKIES SUBSTITUS] TEPUNG SORGUM

Kepada Yth.
]
¥

Singaraja

Drerrgan Hormat,

Bersama surat ini saya memohon keseciaan [bu menjadi abli instrumen, uniuk memberikan
penilaian ferhadap instrumen penclitian thumbprmt cookies snbstiusi tepung  sorgum.
Schubungan denpan hal tersebuy, saya lampirkan kembar uji validas: mstrumen penglitian. Hasil
dan penilaian [bu akan dipergunakan sebagai salah satw syarat pengambilan data sknipsi yang
berjudul: *UJE KUALITAS THUMBPRINT COQKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM
(Sorghum Blcolor L)

Dimobonkan saran dan komentar ibu dapat dituliskan pada lembar saran yang telah disediakan,
yang akan dipumakan scbagai vpays dasar untuk memperbaiki instrumen penelitian thumbprim
cugkies substitusi fepung sorgum.

Singaraja, 29 .Fnle'\b#r 2025

-

Mardani Septiana Puir
NIM 2113081047
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LEMBAR VALIDASTINSTRUMEN U31 KUALITAS THUMBPRINT CODKIES
SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

A Judel Penelitizn
Uji Kuatitas Fmbprint Cookies Substiusi Tepung Sorgum
B, Identitas Penclitian

Nama : Mardani Septiana Putri
NiM J2115081047
Prodi < Pendidikan Vokasional Seni Kuoliner

Semester + IX (Sembilan)

O, 1dentitas Ahli
Maima ¢ Dr. Wi Ketut Widianing, S.Pd., M Pd.
Nip D 197505801 2006042001

D. Fengantar
Lembar penifan i digunakan untuk memperolel penikian dan Tbu terhadap
instrumen penclitian produk penelitian cookies substitusi lepusg sorgum, Saya vcapkan
terima kasih atas kesediaan Tu uoruk mengisi lembar pendatan ini,

E. Definisi Konsep
Kualitas produk pangan merupakan ukuran lingkal penenimaan konsumen
terhadap suaty produk berdasirkan aspek senson maupun mule gizi. Kualitas dapat
ditentuban oleh beberapa faklor sepenti asa, aroma, lekstur, penampakan, sert nilai
pizinya. Menurut Wahyuningtias et al. (2010}, pengujian kualitas pangan dapat dilakukan
melalui uji organcleptik, yaitu pengujian dengan menggunakan indera nianusia schapai
alat utama untuk menilai daya terima suatu produk. Uji kualitas dengan uji organolepuk
dapal membenkan indikasi mute, kemunduran kealitas, serta pencritaan konsumen

terhadap produk.
Cooktes merupakan salah sal produk bakery yang banyak digeman karema
teksturnyd yang renyab, rasanya yang manis, sérta variasinya yang beragam. ookies
biasanys tetbuat dan bahan utama tepung temgu, gula, don lemak, Namun, penggunaan
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lepung terigu dapat digantikan dengan bahan pangan lokal lain schagai wpaya
diversifikasi pangan, salah satunya adalah tepung sorgum. Tepung sorgum memiliki
kandungan seral pangan yang tinggi, prolein, serla senyawa bigaknf, sehinpga dapat
meningkatkan nilai pizi cookies. Akan tetapi, ‘subslifusi fcpung sorgum juga dapal
mempenganhi sifat organoleptk cookics, sehingga perlu ditakukan uji kualitas.

Uji kualitas adalzh metode penilaian subyektif yang digunakan untuk mengetahui
Kualitas organoleptik produk makanan. Dalam penelitian ini uji kualitas bermjuan untuk
menilai bagaimana kualitas cookies substilusi Iepung sorgum mempengaruhi persepsi
sensorik produk. Panclis akan diminta untuk mencicipi cookres dengan substitusi 1epung
sorgum, kemudian memberikan penilaian berdasarkan skala hedonik. Dimana- pada
penelitian ini menggunakan skala 5.

Adapun aspek yang dinilai pada penelitian ini meliputi:
) Wama

Wama merupakan salah safu [aktor sensori yang dipakai olch manusia untuk
menilai suato produk atau keadaan lingkungan, khusus dalam hal makanan
warta memliki tempat tersendini yang cukup peating dalam penilaian panclis.
Hasil dari satu penelitian menumjukkan bahwa wama untuk makanan
menempati wrutan kedua dari knieria penlizian makanan dan sclanjutnya
ditkuli oleh aroma, fekstur, bealuk, komposisi, nilai gid dan lainnya
{Koswara, n.d)

1) Aroma
Aroma merupakan salih satu atribut sensori yang sangat memengaruhi persepsi
panelis sebelum produk makanan dikonsumsi (Adinugraba, 2023). Aroma
terbentuk dari senyawa volatil yanp menguap akibat reaksi kimia, seperti
karamelisasi dan reaksi Maillard (reaksi pencoklatan non-gnzimatis) pada saat
sclama proses pemanggangan (Arzivah ef al, 2022). Pada cookees, aroma
biasanya berasal dari kombinasi bahan penyusun seperi tepung, gula, lemak, dan
telur. Substinusi tepung sorgum dafam pembuatan conkies dapat memberikan
aroma khas sorgum yang berbeda dari cookies berbahan tepung terig, sthingza
aroma menjadi salah satu aspek penting dakam penibaian kualitas cookies
substitus tepung sorgum,
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3)

4

3)

Bentuk

Bentuk adatal salah satu parameter visual dalam atribut penampakan ying sangat
memengarulii persepst awal konsumen terhadap produk pangan {Gunawan, 2024,
Pada produk cokics substitusi lepung: sorgum bentuk yang sering dihacapkan
adalah bentuk bulat, pipih dun seragam.

Tekstur

Tekstur pangan merupakan salah satu atribut fisik dan sensori yang dilai panehs
datbams menilai muty makanan. Tekster menipakan gabungan dari sifat-sfat bahan
pangan yang dapat diterina melalui indera peraba maupun miut, mencakup sifal
kekenyalan, kerapuhan, kekerasan, dan kerenyahan (Hariyadi, 2022). {aokies
pada umumnya memiliki wkstur renyah dan rapuh. Substitusi tepung sorgum
dalam fornubasi cookies berpengamly terhadap pembentukan gluten karcna
sorgum Gidak mengandung gluten, schinpg tekstur yang dihasilkan dapat berbeda
dengan cookies berbahan dosar lepung tenigy, sehingia menjadi lebib rapul atau
lebih padal

Rasa

Rasa merupakan karakteristik sensort yang dirasakan elch indera pengecap dan
menjadi faklor ulama dalam menentukan penerimann panehis terbadap produk
pangan. Cooktes umumnya memiliki msa manis dan gurh yang berasal dari
kombinasi gula, lemak, din bahan tambahan lin. Substitusi tepung sergum dapat
memberikan rasa khas yang berasal dan sorgum, yang sedikil berbeda dengan
cookiex berbahan tepung terigu. Perbedaan lersebut dapat memengaruhi kualitas
produk, schingea rasa menjadi aspek penting yang diuji datam cookres substitusi
tepung $Orgwn,
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G. Tabel 01 Kisi-kisi Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sargum

Komponen Penilainn Indikator Penilaian Mo
Butir__
Wama Kuning kecokelatan 1
Aroma Aroma cookies ; 2
Aroma khas fepuny: Sorzum 3
Tekstur Tekstur renyah sant digigit &
Tekshur lembut saat dikunyah 5 1
Bentuk [!'e’ntuk bulat dan pipil . 1
Rentk Seragom (sama besir) N
Rasa Rasa gurili {umani) = &
e Rasa manis 9
Rasa khas tepuny sorpum n_ |
]

Terdapat affer feste (rasa yang tertnggal
setelah cookies ditelan) pada covkics tepung

sorgum
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1. JLBSMM'@Si_I_ESIFUth Penclitian -
Komponen Penilaian Muta Orgasoleptik Relevan | Tidak
- oade tan LS
Warna Kuning kecokelatan
Aroma Aroma cookies ot
Aroma khas lepung Sorgum
\'/ 1
K Tekatur Tekstur renyah saal digignt o
Tekstur lembut saat dikunyah L/
Beieh | Beoruk bulat dan pipih S A
Tlentuk seragam (sama besar) v
Rasa ‘Rasa gurih (umami) o
Rasa manis _”../ .
‘Rasa khas tepung Sorgum o
Terdapatafier feste (asa yang
tertinggal setelah cookiex ditelan) ‘,/
bl | pada cookics tepung sorgum 11—
Saran

Singaraja,

B Supbenber 2098
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1. _Tabel 03 Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung 5 Sorgum

Komponen
Penilaian

" Indikator Penilaian

Skala Penilazan

rﬁnnlaun Saran/
Musukan
B

Warna

Kuning kecokelatan

Aroma

Aroma cookies

1
Aroma khas tepung |

SOrgufm

Tekstur

Tekstur renyah  saat
digigtt

Tekstur lembut  saal
dikunyah

TR
Bentuk

Peniuk bulat dan pipil

| Sangat Sesul

CubupSesumt
| Tidak 8 Sestiai
| Sangat Tidak Sest ngat Tidak Seeuai |

Scsu'u
ﬂ: Seum

Sangat T T|d:k Sv:sum

Scsl.u_n
| Culcup Sesuai
uhk Sesuai |
[ Sangat Tidk Sesuat
Sangat Sesuai
Sesut
MLQ:'_StSnm
T|d.l'k Sesual |
_EgiTank Sesuai
Bangnt Sestm |
Ms:m = Ly
C uJ:_@ 'i':sual
| Ti k! Scﬂu.u

Sangat Sesuai

1 (dak Gesmi

‘iangui Srsusu

[ San gt Tudak S Snu—u
Saﬂg.lll Sesusi |
Sesuai

Cukup Sesuar
Tidak Sesnai

| Sangat Tudak Sesuai

Bentuk seragam (sama
besar)

Sangit Sesuai

Sesum

Cukup Sesun

Tudak Sesuat

Rasa gurth (umami)

| Sangat Sesuai

Sangat Tidak Sesuai_|

 Sesuat

| Cukup Sesu _

Tidak Sesuai

| Sangat Tk Sesuai |

Rasa manis

SangatSesual |

Sesan

| Cukup Sesuai

| Toduk Sesuai

Sangut Tidak Sesuai
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Rasa khas  lepung
sorgum

| Sangst Sesuai
Sesun

| Cukup Sesum
Tidak Sesuai |
Sangal Tudak Sesum

Terdapat affer teste
{msa yang lertinggal
setelah cookies ditelan)
pada cookies tcpung
SoRmm

 Sangat Sesuai
| Sesuai

Saran dan Masukan ;
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1. Kesimpulan e i
Jf Berdasarkan penelitian yang telab dilakukan, lembar penilaian uji validasi produk uj

kualitas ini dinyatakan :
&/I.La)mk digunakan untuk uji coba tanpa revisi
(2 Layak digunakan untuk uji coba dengan revisi
0 3.Tidak layak digunakan untuk uji coba penilaian

" @ 1 denean
Motion Thu memberikan tanda centang pada kalom di samping nomor sC5UA denga

penilaian di atas.

L Wi

(Dr. Ni Ketul W idiartini, § Pd. M.Pd )
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Lampiran 4. Lembar Observasi Uji Kualitas Oleh Panelis

Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookles Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilaian

Indikator
Pen ilaian

Skalz Penilaian

Skor

Penilaian
)

Saran/

Warna

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesuai

W

Sesugi

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookies

Sangat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuat

| Sangat Tidak Sesuai

Aroma  khas
tepung Sergum

| Sangat Sesuai

Sesual

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Sangat Sesuai
Sesual

Cukup Sesuai

| Tidak $esuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur lembut
saat dikunyah

Sangal Sesuni

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

| Bentuk

Bentuk  bulat
dan pipih

Sangat Sesuai

Sangat Tiduk Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuni

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bennak
seragam {sama
besar)

| Sangat Sesuai
Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesual

Rasa

Rasa gurth
{umami)

Sanpat Sesuai

Sesuai

Cubup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesuni

|y e e | e i i o o e [ | o e [ e i o | e e o | e o [ | e i e e [ | | | o i ] f
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Komponen Indikator . Penilaian | Saran/
Ptni];:iun Penilaian Skala Penllaian | Skor {*) | Masukan
Rass  |Rasamanis | Sangat Sesuai § W
Sesuad 4
Cukup Sesuai 3
| Tidak Sesuai 2
Snmzal Tidak Sesuai ! ey
Rasa khas Sangal Sesuai 3
lepung sorgum | Seswai 4 v
Cukup Sesuai 3
| Tidak Sesuai 2 LB
[ Sungat Tidak Sesuai |
Terdapat gffer | Sangat Sesuai l -
feste (rasa yang | Sesual 2
tertinggal | Cukup Sesuai 3 W
setelah eookies | Tidak Sesuai 4
ditelan) pada [ Sangat Tidak Sesual | §

coakies tepung
SOTEUM

Saran dan Masukan :

Singaraja, JG.0klober

Untuje, QemMa. S-orﬂqm_.hdmd_.tfrwq ferasa. Yarena
erktiip olth bﬁ ufama .

LW dan, Kl P
Gran ¢ hedat, porid m.{?n.fﬂr:

28 Seperte, Buyfer, [$AQIGATINE

i frunilal Gréma Sorqum.

2025
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilaian

Indikator
Penilaian

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

{)

Saran/
Masukan |

Warna

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesuai

Sesuai

v

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Aroma

Aroma coukies

Sangat Tidak Sesuai
| Sangal Sesuai

Sesuar

Cukup Sesvai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesual

Aroma  khas
Lepung sorgum

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesun

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Sangat Sesuai

Sesual

Cukup Sesugi

Tidak Sesuai

| Sangat Tidak Sesuai

Tekstir lembut
saat dikunysh

| Sangat Sesuai

Sesuni

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk

Bentuk  bulat
dan pipih

| Sanjat Sesuai

| Sesual

Cukup Sesuai

Tidak Sestai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam ({sama
besar)

Sanpat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesual

Sangat Tidak Sesuai

Rasa

Rasa  gurih
{umami}

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

it as | e [ o e | i o [ Pl | e i | o [ s | mom o e e | o i o L e | B b [ o e [ e [ | e e s | e [
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Komponen Indikator i Penilaian | Saran/
l‘euil;uian Penilajan Skala Penilaian | Skor (1. | Masukan
Rusa Rasamanis | Sangst Sesuai 5 v
Sesuai 4
Cukup Scsugi 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | 1
Rasa khas | Sangat Sesuai 5 el
tepung sorgum | Sesuai 4 v
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesuai 2
Sanpat Tidok Sesuai | |
Terdapat affer | Sangot Sesuai 1 e
teste (rasa yang | Sesual 2
tertinggal Cukup Sesuai ‘]
setelah cookies | Tidak Sesuai 4
ditelan)  pada | Sangat Tidak Sesuai | $

cookies tcpung
S0rgum

Saran dan Masukan :

.............................................................................................................................
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Lembar Tnstrumen UJi Kualitas Cookles Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilatan

Indikator
Peniluian

Skala Penilalan

Skor

Penilaian

()

Saran/
Masukan |

Warna

Kuning
keeokelatan

| Sangat Sesusi

Sesuai

i

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookicy

| Sangat Sesuzi

Sesual

| Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesugi

Aroma  khas
lepung sorgum

| ‘;q;ﬁ-u:-}

| Sangat Sesuai
Sesuai

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

cﬂl-rm

Sanpat Tidak Sesuai

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Sangat Sesudi

Sesual

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

—Sa_ﬂmldak Sesuai

Tekstur lembut
saat dikunyah

Sangat Sestai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangot Tidak Sesuai

Bentuk

Bentk  bulat
<owpipih

| Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai |

Bentuk
seragam {sama
besar)

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuaf

Sangat Tidak Sesuai

Rasa

Kasa  gurih
(umami)

Sangat Seésuai

Sesual

Cukup Sesuai

Tiduk Sesuai

Sanpot Tidak Sesvai

—-t-}uhu‘—-wuhm—l—dwhu\—umhm—Nwhm—'Muh‘m—wwhm—-—Mwhm

' ﬁ“ﬁkm-.
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[ Komponea ]
l-—P.!!i_I;‘E!_

i

el

Skala Penilaisn

Skor

Penllalan
(4]

Saran/
Masukan

manis

| Sanpat Sesusi

v

Sesuai

Cukup Sesuai

R s

 Tidak Sesuai____
| Sangat Tidak Sesuai

b L A £ (28

tepung sorgum

Sangat Sesuai
Sesusi

Cukup Sesual

Tidak Sesuai

ludilea & lm-a-“ ;

Tﬂ'ﬂlpﬂ a; ﬂﬂ

Sangat Tidak Sesuai
Sangat Sesusi

fexte (rasa yang
tertinggal
sctelah coolies

Sesuai

Cukup Sesusi

[Tidak Sesuai

[T I (o Y

ditelan) pads
cookies tepung

Sangat Tidak Sesuai

SOrgum

Saran dan Masukan :

- Aroma Cremun hdak oda | teckdep

[T !-c-Ll:Ii

= besdde N-J ‘;.;F'd.\

R m o bt Sempuin, Uablea o linal

Singaraja,
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

'_Humprmon
| Peniluian

Indikator
Penilaian

Skala Penilaian

Shor

Penilaian

f*

|

Saran/
Masukan_

Warna

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesual

Sesuai

| Cukup Sesuai

v

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cooties

Sangat Sesuai _

Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidek Sesuai

Aroma  khas
Lepung sorgum

| Sangat Sesuai

Sesuai

wfukup Sesuai

Tidak Sesuzi _

Sangat Tidak Sesuni

Tekstur

Tekstur reayah | Sangat Sesuai

saat digigit

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesual

Tekstur lemhut
saat dikinyah

| Sangat Sesusi

Sesuai

bl i 1 A 9 1

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk

Bentuk  bulat
dan pipih

| Sangat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesual

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam (sama
besar)

Sangat Sesuai

Sesua

Cukup S¢suai

Tidak Sesum

Sangar Tidak Sesuai

Rasa

Rasa  pgurih
{fumami)

Sungdt Sesuai

Sesual

Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesuai

e [ b e e |t e | e Dt | e i | e f e | B fln | e | Bl ] i ol | | B | i | o o e S | e | B e [ o e oy e e |
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|

Komponen Indikator : Penilaian | Saran/
Periaian | Penilaign | SalaPemilaian |Skor) (v |Masukan
Rasa Rasa manis Sangat Sesuai 5 =]
Sesuai 4 e
Cukup Sesuai 3| s |
Tidak Sesuai 2 e
Sangat Tidak Sesuai | O e
[Rasa  khas [SangatSesuai | S |
tepung sorgum | Sesuai - g
Cukup Sesuai ___3,__|_______._-
Tidak Sesuai L2 ]
Sangat Tidak Sesuai 1 _____:___——
Terdapat _after | Sangat Sesuai 1
teste (rasa yang | Sesuai | 2 ]
ertinggal . [CulupSesumi | 3 [
setelah cookies | Tidak Sesuai L ==
ditelan) pada | Sangat Tidak Sesuai
cookies tepung a/
| sorgum |
Saran dan Masukan :

Acma_ Sorgim Euowg WA ) Feink Wﬂf}'%
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilaian

Indikator
Penilaian

Skalu Penilatan

Skor

Penilaian

Saran/
(4)__| Masukan |

Warma

Kuning
kecokelatan

| Sangat Sesuai

Setua

Fa

Cukup Sesuai

v

| Tidak Sesuaj

Saneat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookies

Sangat Sesuai
Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesual

Sangat Tidak Sequai

Aroma  khas
lepung sorgum

Sengat Sesuai

Sesual

 Cukup Sesuai

| Tidak Scsuai

Sanpat Tidnk Sesuai

Tekatur

Tekstur renyah
saat dipigit

Sanput Sesuai

Sesuni

Cuktp Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesual

Tekstr lembut
saat dikunyah

Sangat Sesual

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesvai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk

Bentuk  bulat
dan pipth

Sangat Sesuai

Sesudi

Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sanpat Tidak Sesuai

Benwk
seragam (sama
besar)

Sanpat Sesuai

| Sesual

| Cukup Sesuni

| Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesusi

Rasg

Rasa  gurih
{umami)

Sanpat Sesual

Sesuai

| Cukup Sesual

Tisluk Sesuai

Sanpat Tidak Sesual

e o P = b ) e [ o [ [ | e e [ J i o § i | f o | o [t | i |t | e b i o [ | e o |t { | s i i | e
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Komponen Indikator . Penilaian | Saran/
Penilalan | Penilatan | Sials Penilafin Skor |~y | Masukan |
Rasa Rasa manis Sangat Sesual 3 -
Sesuai 4 e
Cukup Sesus 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | | Ll
Rasi khas | Sangat Sesuai 5 v
tepung sorgum | Sesuai 4
Cukup Sesuai 3
| Tidak Sesual 2
Sangat Tidak Sesuai | 1
Terdapat afier | Sanga Scsual 1
feste (rasa yang | Sesuai 2 ol
tertinggal Cukup Sesuai 3 e
setelph cookics | Tidak S;;:q-:'ai 4
ditelan)  pada | Sanpat Tidak Seswal | 5
cookies tepung
sorpum

Saran dan Masukan :
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ANGKET UJT KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

Petunjuk Peayebaran Kuesioner

Angket ini bertujuan untuk menilai karakteristik organoleptik cookizs dengan
bahan altematif lepung sorgum lokal. Penilaian yang telah diberikan akan digunakan
scbagai bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiop

bagian dengan jujur dan sesuai dengan persepsi pribadi Ands.
Petunjuk Pengistan Kucsioner

Panelis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan. Kemudian,
panclis menilai setiop aspek organoleptik (aroma, tekstur, wama, benk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan memberi tanda checkfiss (+') pada kolom

Jawaban yang dianggap sesuni, Pendapat disajikon dalam skala 1-5 dengan makna:

Il

Skala Penilaian
Jenis Uji
5 4 3 2 1
Uji Kualitas Sangat Sesuai Cukup Tidak Sangat
Sesiiai Sesual sesuni | tidak sesuai
Identitas Panelis
Nama Panelis i {\]Uhl T‘I‘N!jﬁ Dhuesi
MIM ! 2NsoBIS)
Program Studi : 51 Pendidikan Yokasional Seni Kulier

Harl, Tanggal t Redw , 15 Oktthuer 1615,
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Lembar [nstrumen Uji Kualitas Cookles Substitusi Tepung Sergum

Komponen
Penilainn

Indikator
Penilaian

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

()

Saran/
Mazukan |

Warna

Kuning
kecokelalan

5

 Sangot Sesuai
Sesuni

4

v

CukupSesuai | 3 |

| Tidak Sesuai _
Sanpat Tidak Sesuai

——

Arma

Aroma cookies

| Sangat Sesuai

Sesuai

‘Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Epat Tidak Sesuzi

Aroma  khas
tepung SOrgum

| Sangat Sesuni

Sesta

@kﬁp Sesuai

Tidak Sesusi
Sanpat Tidak Sesuai

[~ Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Telstur lembut |
snat dikunyah

| Sengat Sesuai

| Sesuai

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

[Sangat Tidak Sesu

Sangat Sesuai

Sesual

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai
Sangat Tidak Sesuai

[ Beotuk

Bentuk  bulat
dan pipih

| Bangat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sestai

Ju.b.e.n—mwhu:—mu.n.m—uufh-.n--niwhu—u

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam (sama
besar)

| Sanpat Sesuai

Sesual

C I.T-’l_ﬂ.lp Sesuai

[ Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Rasa

gurih
{umami)

Sangat Sesual

Sesuai

Cukup Sesunt

| Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

e B | | i [t o | [l | B | [ R
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Komponen Indikator s Penilaian | Saranf
| Penilaian Penilnian Skald Penilaian | kot (¥} | Masukan |
Rasa Rasn manis Sangat Sesuai 5
| Sesuai 5 |
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | 1
Rasa khns | Sanpat Sesuai 5
tepung sorgum | Sesuzi 4 v |
Cukup Sesuni 3
Tidak Scsuai 2
Sanpat Tidak Sesuai | 1 _
Terdapat  affer | Sangat Sesuai |
teste (rasa yang | Sesuai 2 I
tertinggal Cukup Sesual 3
setelah cookfes | Tidak Sesuai 4
ditelan)  pada | Sangat Tidak Sesuai | 3
eookies tepung
sorgum
Saran dan Masukan

et CONIES s, Vg Sinh o S S

Singaraja, 5. OHEVAL 2025
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ANGKET UJ1 KUALITAS
COORIES SUBSTITUSI TEPURG SORGUM
I Petunjuk Penyebaran Kuesioner
Angket ini bertujuan untuk menilai karakteristik organoleptik cookies dengan
bahan alternatif tepung sorgum lokal. Penilaian yang telah diberikan akan digunaksn
sehagai bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi selizp
bagian dengan jujur dun sesuai dengan persepsi pribadi Anda.
1. Petunjok Fengisian Kuesioner

Panelis diminta mencicipl sampel dengan kade
a, tekstur, wama, benmik dan rasa)

yang telah ditentukan. Kemudian,

panclis menilai setiap aspek organaleptik {arom
sesual dengan skala yang tersedia, dengan memberi tanda chegkiist (¥') pada kolem
jawahan yang dianggap sesuai. Pendapat disajikan dalam skata 1-5 dengan makna:

Skala Pentlaian
Jenin Ljt
] 4 3 2 1
Liji Kualitas Sangat Sesuai Culup Tidak Sangat
sesuai Sesuai sesuai tidak seguai
I11.  Identitas Panelis
Nama Panclis : ﬂ.rml:s Sumnia Pl'um
NIM . ..‘&r:oyaxr
Program Studi + 81 Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Hari, Tanggal 1 Bobu, 15 Oftoker Zoif



Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen

Indikator

Skala Penilalan

Skor

Penilaian

)

Saran/

Masukan

Penilaian
Warna

Penilaian
Kuning
kecokelulan

| Sangat Sesuai

Sesuai

W

[ Cukup Sesual

Tidak Seyuai

| Sanpat Tidak Sesual

Aroma

Aroma cookies

| Sangat Sesua

Sesuai

mRREEARE

Cukup Sesuai
| Tidak Sesuai

J

Sangat Tidak Sesuai

Aroma  khas
tepung SOTEUr

Sangat Sesuni

| Sesuai
Cukup Sesuai

Lt | e | r | e e

|

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

|

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Sangat Sesuai
Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesusi

Tekstur lembut
gaat dikunysh

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesual

Eﬁﬁ.ﬁ_aﬁdak Sesuai

Bentuk

Bentuk  bulat
dan pipih

| Sangat Sesuai

Sesuai

[ Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

[ Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam {sama
besar)

Sangat Sesual

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuni

Rasa

Rasa  gurh

{umami)

| Sangat Sesuai

Sesual

Cukup Sesuai

Tidak Sesoai

Sangat Tidak Sesuai

e s | e f e s [ [ e o | [ D s b | e b | e [ | |
—
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Komponen Indikator R Penilalan | Saran/
Prni[ITian Penilaian Skala Penifaian | Skor ()| Masukan_
Rasa Rasamanis | Sangat Sesuai § alk
Sesuat e ) es——
| Cubup Sesuai 3
[ Tidak Sesuai 2
SangatTidakSesui | | |} ——
Rasa khas | Sangit Sesuai 3
tepung sorgum | Sesuai L -
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | 1 1
Terdapat affer | Sangat Sesuai L )
teste (rasa yang | Sesuai 2
tertinggal Cukup Sesudi b
setelah cookies | Tidak Sesuai 4
ditelan) pada | Sangat Tidak Sesuai b
cookies tepung (g J
sorgum
Saran dan Masukan :
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ANGKET W1 KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

L. Petunjuk Penyebaran Kuesioner
Angket ini bertujuan untuk menilal karakteristik organoleplik cookivs dengan
bahan alternatif tepung sorgum lokal. Penilaian yang telah diberikan akan digunakan
sebagai bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiap
bagian dengan jujur dun sesuai dengan persepsi pribadi Anda.,
II.  Petunjuk Pengisian Koesioner
Panclis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan, Kemudian,
panelis menilai setiap aspek organoleptik (aroma, tekstur, wama, bentuk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan membeti tanda checklist (+') pada kolom
jawaban yang dianpgap sesuai. Pendapat disajikan dalam skala 1-5 dengan makna:
Jenis Uji Skala Penilnian
5 4 3 1 I
Uji Kualitas Sangat Sesuai Cukup Tidak Sangat
gesia| Sesuai sesua tidak sesuat
1L, ldentitas Panelis
Nama I"anelis ! Orqlﬂ A[mnbE [n
NIM P 05061023
Program Studi : 51 Pendidikan Yokasional Seni Kuliner

Hari, Tanggal : P‘ﬁbu- 15 Ortober a049¢.
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilaian

[ndikator
Penilaian

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

Saranf
Masuban |

)
v

Warna

Kuning
kecokelatan

| Sangat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

| Sangat Tidak Sesusi

Aroma

Aroma cookies

| Sangat Sesuni

Sesuai

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma  khas
tEpung sorgum

Sangat Sesuai

| Sesuai

]huw!uuhm—-mwhu

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

| Sangat Tidak Sesusi

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

Sangat Sesuai

Sesudi

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur lembut
sanl dikunyah

| Sangat Sesuai

Sesual

Cukup Sesuai

[Tidak Sesusi

Sangat Tidak Sesuzi

Rentuk

Bentuk  bulat
dan pipih

Sangat Sesuai
Sesui

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

DBentuk
seragam (sama
besar)

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Rasa

Rasa
{umami)

gurih

Sangat Sesuai

Sesuni

Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesuai

i | | i | | [ |k | [ | L | R R |y [ | [ | | e D | Lk i | | e
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Saran dan Masuken :

Komponen Indikator ; Penilaian | Sarun/
E@ﬂﬁ:iﬂ!l__ e iiaisg | Skala Penilaian skor | "7 | Masukan
Rasa Rasamanis | Sangat Sesuai 5
| Sesuni 4 ~
[CukupSesuai | 3 | —
Tidak Sesuai 2
.______.—_S-_ﬂ.ny_ljid_ﬂhsﬁuﬂ._l_ﬁ__._.__gl
Rasa khas | Sangat Sesuai 5
tepung sargum | Sesuai 4 v
Cukup Sesuai 3
| Tidak Sesuai 2 -
Sangat Tidak Sesuai | 1
Terdapat affer | Sangat Sesuai 1
feste {rasa yang | Sesuai 2 1
tertinggal Cukup Scsuai 3 4
setelah eookies | Tidak Sesuai 4
ditelan)  pada [Sangat Tidak Sesuai | 3 !
cookics 1epung
L sorgm o

09

Singaraja, '.fjﬂ'ﬁobqum&
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ANGKET UJI KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

Petunjuk Penyebaran Kuesioner

Angket ini bertujuan untuk menilai karakteristik crganoleptik cookies dengan
bahan altematif tepung sorgum lokal, Penilaian yang telsh diberikan nkan digunakan
schagai bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiap
bagian dengan jujur dan sesuai dengan persepsi pribadi Anda.
Petunjuk Pengisian Kuesioner

Panclis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan. Kemudian,
panelis menilai setiap aspek organoleptik (aroma, tekstur, wamy, bentuk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan memberi tanda checklisr (¥) pada kolom
jawahan yang dianggap sesuai. Pendapat disajikan dalam skala [-5 dengan makna;

Skala Penilaian |

Jenis Uji T = ' % 3 J :

Uji Kualitas Sangal Sestii I Cukup "I‘:dakJ Sangatl
stsuaE_[ Sesuni sesuai | tidak sesunl

Identitas Panelis

Nama Panclis P 1 omany Panl Eetiakian

NIM : 4116031009

Program Studi : 51 Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Hari, Tenggal Tolw o 15 pphor 2008
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Lembar lastrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Kompanen
Penilaian

Indikator
Penilaian

Skala Penilafan

Skor

Penilnian

()

Saran/ |
Masukan

Warna

Kuning

kecokelatan

| Sangat Sesua
Sesual

v

Tidak Sesui

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookies

Sangat Sesuai

Sesumi

_|

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

khas

tepung sorgum

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

Sangat Tidok $esuai

Tekstur

Tekstur renyah
snat digigit

| Sangat Sesuni _

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesusi

Tekstur lembut
saat dikunyah

Tidak Sesuai

| Sanzat Tidak Sesuai

Bentuk

Bentuk
dan pipih

bulat

Sangat Sesuai

Sesuai

| Tidak Sesuai

Srmgnl Tidzk Sesuai

Bentuk

besar)

seragam (sama

‘Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

idak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

Rasa
{umarmni)

gurih

Sangat Sesual

Sesuai

Cukup Sesuai

| Tidak Sesiai

Sangat Tidak Sesuai

e e |l | [ b [ | e | e e [ et e [ fee e e | [ o [ e | |t o | B [ T e [ | e | e |k L |t | D | e | T
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Komponen Indi
\ Penil::i.n ‘Pel:m::: Skala Penilaian
Rasa Rasa manis Sangat Sesuai
| Sesual
| Cukup Sesuai
Tidak Sesuai

| Tidak Sesuai |
Sangat Tidak Sesuai |

Rasa khas
tepung sorgum

feste (rasa yang
tertinggal

setelah cookies
ditelan) pada
cookies tepung
sorgum

Saran dan Masukan :

Doawa oocer uskaup AEASA | rAvh FEUME

(—
Terdapat affer

Sangat Sesuai

Sesuai
C Sesuai

Tidak Sesuai
Tidak Sesuai

| Sangat Sesual
Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

|

%]

R

—]
Saran/
asukan

| Masukan |

A Ak telalu

M

e sedikd logrk tothab ks RS

Singaraja, \9.. kw2025
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ANGKET UJI KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

Petunjuk Penyebaran Kuesioner

Angket ini bertujuan untuk menilai karakteristik organoleptik cookies dengan
bahan alternatif tepung sorgum lokal. Penilaian yang telah diberikan akan digunakan
sebagai bahan evalussi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiap

bagian dengan jujur dan sesuai dengan persepsi pribadi Anda.

Petunjuk Pengisian Kuesioner

Panelis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan, Kemudian,
panelis menilai scliap aspek organcleptik (aroma, tekstur, wama, bentuk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan memberi tanda checkiist (¥) pada kolom

jawaban yang dianggap sesual. Pendapat disajikan dalam skala 1-5 dengan makna:

Skala Penilaian
Jenis Uji
5 4 3 1 1
Uji Kualitas Sangat Sesuai Cukup Tidak Sangat
sesual Sesuai sesuial tidak sesual
Identitas Panelis
Nama Panehs b kede Das e Remrinl
NIM : ansodioan
Program Studi + 81 Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Hari, Tanggal : Pty , 6 Thlobe zews
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penitaian

[ndikator
Penilaian

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

)

Saran/
Masukan |

Warna

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesuai

v

Sesuai

—

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Armma

Aroma cookics

Sanpat Sesuai

Sesiai

=

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Aroma  khas
tepung sorpum

Sanpat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Ticak Sesuai

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

saat dikunyah

| Tekstur lembut

| Sangat Sesudi

Sesuni

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai
| Sangat Tidak Sesuai

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuni

Tidak Sesuai

Saneat Tidak Sesuai |

Bentuk

Benwk  bulat
dan pipih

Sangat Sexud

Sesuai

Cukup Sesuai

| Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam (sama
besar)

| Sangat Sesuai

| Sesuai
Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

| Sangat Tidak Sesuai

Rosa  gurih
(umarmi)

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesumn

Sangat Tidak Scsuai

{1 e [ fr [ e e | i [ e b Lo [ [ | i f e i o [t e i | [ | [ | i o o | o [ | i o e o [ i o
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Komponen Indika ilai
Penilaian Penilalt:: Skala Penilaian | Skor Pﬂ;ﬂ%‘“ MS:;:::“
Rasa Rasa manis | Sangat Sesuai 5

Sesuai 4 v
Cukup S 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | !

Rasa khas | Sangat Sesuai S

tepung sorgum | Sesuai 4 v
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai 1

Terdapat affer | Sangat Sesuai 1

teste (rasa yang | Sesuai 2

tertinggal Cukup Sesuai 3 v

setelah cooldes | Tidak Sesuai 4

ditelan) pada | Sangat Tidak Sesuai | 5

cookies tepung

sorgum

Saran dan Masukan :

Teclogar sedie ofrer Atk , aromay forghum K clak ¥olalu kroea -

S, Okiober

2025
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ANGKET UJ1 KUALITAS
COOXIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM
Petunjuk Peayebaraa Kursioner
Angket Ini berujuan untuk menilsh karaktrisik onganoleptik eoolics dengan
bahan ltematif tepung sorgum lokal. Penilsian yang telah diberikan akan digunaken
scbagai baban evauasi daam pengembangan produl.Pasikan umuk mengisf 1P
bagian dengan jujur dan sesuai dengan persepsi pribadi Anda.
U Petunjuk Pengisian Kuesioner
Panelis dimini mencicip sumpeldengan Kde yang e dientkan. Kemudia
panclis menila setiap aspek onganelptik (aroma, ekstr, wama, beniuk dod fass)
sesual dengan skala yang terscdia, dengan memberi nds checklist (¥) pada kolom
fawabanyang dianggsp sse,Pendapat sk doam skal 1 dengan 210

Jeals U l Shala Penilaian
5 1 3 F]
Uji Kuslitas | Sangat | Sesusi Cukup Tidak
| sesusi | Scsuai sesusi
1L Identitas Panclis : :
' Nama Panelis :thnnmltrj Wilye
NM : 21150810%
mmsmdi :Slrmm?nkuiunl&ﬁkﬂ'm

Hlari, Tengga! . pabu , 15 0lcholrr 202§



Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilalan

Indikator
Penilainn

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

()

Saran/
Masuhan

Waron

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesuai

[l

Sesuai

“Tidak Sesuai

Cukup Sesuai

Sangat T idak Sesusi

Aroma

Aroma cookfes

 Sangat Sesuai
Sezuai

Cubup Sesuai

Tidak Sesual

Sangat Tidak Seguai

Aroma  khas
tepung sorgum

Songat Sesuai

Sesudi

Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tiduk Sesum

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigil

Sangat Sesuai

| Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuni

Tekstur lembut
saat dikunyah

Sangal Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuni

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

Beatuk

Bentuk  bulat
dan pipih

Songat Sesual

Sesuai

Cukup Sesuni

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam (sama
besar)

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesual

Tidak Sesuai

Sangal Tidak Sesuai

Rasa  gurh
{umami)

Sangat Sesuai

| Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesum

Sanpat Tidak Sesuai

e | e | e [ [ e Jd e | | | et | f [ [ | | s | e | D | P R B | R | i | LR | R e | B |y e D L
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Saran/

Komponen | Indika Penilaian
Penilainn ;mlhi':: Skala Penilsian | Skor o ) Masukan
Rasa Rasa manis Sangat Sesuai

| Cukup Sesual i (E——

Tidak Sesuai - N [ —

Sangal Tidak Sesuai | 1 1 ——p—
Rasa khas | Sangat Sesuai 5

wpung sorgum [Sesvai 1 1
[ Cukup Sesuai 1%
2

Tidak Sesuai
Gangat Tidak Sesuai | 1} ————

Terdapal affer | San t Sesuat 1
este (rasayang | Sesuai______ | 2 Lo
3

tertinggal Cukup Sesuii
setelah cookfes | Tidak Sesuai | 4
ditelan)  pada | Sangat Tidak Sesuai 5
cookies topung
Sorgum ===
Saran dan Masukan :
comels o fediad Yost | flal dETTIAR...

aw T Fd fudula  bETug -

Singaraja, LSt P 2025




1. Petunjuk Penyebaran Kuesioner
Angket ini bertujuan untuk menilal karakteristik organoleptik coukies dengan
bahan alternatif tepung sorgum lokal. Penilaian yang telzh diberikan akan digunakan
schagal bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisf setiap
bagian dengan jujut dan sesuai dengan persepsi pribadi Anda.
Il. Petunjuk Penpisian Kuesioner
Panclis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan. Kemudian,
panclis menilai setiap aspek organoleptik (aroma, tekstur, warna, bentuk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan membeni tanda checklist () pada kolom
jwwaban yang dianggap sesuai. Pendapat disajikan dalam skala 1-5 dengan makna:
Jens Ujl Skala Penilsian
5 4 3 2 1
Lji Kualitas Sangat Sesual Cukup Tidak Sangat
seskal Sesuai sesuai | tidak sesual
1il.  Identitas Panelis .
Nama Panelis odde ren Qleasn ?\kr\
NIM P SRS 2
Program Studi : §1 Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Hari, Tanggal DU, 1S Ocheer 26025

ANGKET UJI KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookles Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilaian

Indikator
Penilajan

Skala Penilalan

Skor

Penilalan
)

Saran/
Masukan

Warna

Kuning
kecokelatan

| Sangat Sesuai

VA

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookies

| Sangat Sesuai

Sesuni

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Sesuai

Aroma  khas
tepung sorgum

Sangat Sesuni

Sesuai

Cukup Sesual

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesual

Tekstur

Tekstur renyah
saal digigit

| Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

“Tidak Sesusi

Sangat Tidak Sesuqi

| Tekstur lembut
saat dikunyah

Sanpat Sesuni

Sesuil

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sanpat Tidak Secuni

Bentuk

Nentuk  bulat
dan pipih

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesusi

Bentuk
seragam [sama
besar)

Sangat Sesuai

Sesuni

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

| Sangat Tidak Sesuai

Rasa

Rasa gurih
{umami)

| Sangat Sesual

| Sesuai

Cukup Sesui

| Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesuai

—Mh--h-:.n—uw&-m-—Mu-h.M—-:‘nw.la-mv—nlawn'm—nupm_“,.iw_h“H”whm
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Komponen | [ndika iy i
Penilaizn l’rnilait:: Skala Penilaian | Skor PH;"I,T“ hfr:::u
Rasa Rasamanis | Sangal Sesuai 3 R
Sesuni 4 =
Cukup Sesuat |3 o
Tidak Sesuai 2 E—
Sangat Tidak Sesuai | 1 L —
Rasa khas | Sangat Sesuai 5 ___7_:
tepung sorgum | Sesuai KN
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesual 2 =i
Sangat Tidak Sesuai | | | SE—
Terdapat after | Sangat Sesuai | AR
texte (rasa yang | Sesuai 2
tertinggal Cukup Sesuai 3 e
setelah cookies | Tidak Sesuni 4 |
ditelan) pada | Sangat Tidak Sesuai | 3
cookies (epung
soralm =
Saran dan Masukan :

Singaraja, \Eﬂe\‘*\ﬁﬁo:ﬁ

i
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ANGKET UJI KUALITAS

Petunjuk Penyebaran Kuevioner

Angket ini bertujuan untuk menilal karakterisuk organoleptik cookies dengan
bahan altematif tepung sorgum lokal, Penilaian yang telah diberikan akan digunakan
schagai bohan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiap

COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

bagian dengan jujur dan sesual dengan persepsi pribadi Anda,

Petunjuk Pengisian Kuesioner

Panelis diminta mencicipi sampe! dengan kode yang telah ditentukan. Kemudian,
panelis menilai setiap aspek organoleptik (aroma, tekstur, warna, bentuk dan rusa)
sesuni dengan skala vang tersedia, dengan memben tanda checkfise () pads kolom

jawaban yang dianggap sesuai. Pendapat disqjikan dalam skala 1-5 dengan makna;

Skata Fenilaian
Jenis Uji
5 4 3 2 ] 1
Lji Kualitas Sangat Sesuni Cukup Tidak ' Sangat
sesual Seuim sesuai tidak sesuaj |

Identitas Panelis

Mama Panelis

NIM

Program Studi
Hari, Tanggal

: Kecdzh gant Aprila Puin
(1l Sopleqe
: §1 Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

t fald 15 ptcber 2025
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Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookies Substitusi Tepung Sorgum

Komponen

Penilaian

Indikator
Penilajan

Skala Penilaian

Skor

Penilaian

Saran/
Masukan |

Warna

Kuning
kecokelatan

Sangat Sesuai

()
v

Sesual

[ Tidak Sesua

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma cookier

| Sangat Sesuai
Sesuni

Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sewuai

Aroma khas
tepung sorgum

Sangat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuni

Tidak Sesum

Sanpat Tidak Seguai

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

| Sanpat Sesuai

Sesuai

Cukup Sesuai

Tidsk Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur lembut
saat dikunyah

| Sangat Sesuai

| Sesuai

Cukup Sesuaj

| Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Bentok

Bentuk  bulat
dan pipth

Sanpat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuni

Sangat Tidak Sesuni

Bentuk
seragam (sama

besar)

Sangat Sesuai

| Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Rasa

Rasa  purih
(umami)

Sanpat Sesuai

Sesuai

| Culup Sesua

Tidak Sesuai

 Sangat Tidak Sesuai

_,Huhm._.“mhu,_._JHJ:.Lh—-”l,p.i‘p.LA—IMMLMH[J“&U!F“MW&MHIJL-J&M
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Komponen Indikator o Penilaian | Saran/
Penilaian | _Penilaign | Scoi® Penilaian (/) | Masukan_
Rasa  |Rasamanis | Sangat Sesuai 5 il
Sesuai 4
Cukup Sesuai 3
Tidak Sesuai 2
Sangat Tidak Sesuai | 1| ST
Rasa khas | Sangat Sesuai 5 v
tepung sorgum | Sesuai B 35 —
Cukip Sesuai 3 ——
Tidak Besuai 2
Sangat Tidak Sesuai | 1 L —
Terdapat after | Sangat Sesuai "1 J__
feste {rasa yang | Sesuai 2
tertinggal Cukup Sesunl 3
setelah cookics | Tidak Sesuai 4
ditclan)  pada | Sangat Tidak Sesuai | 3
cookies tepung -‘
| Sorgum
Saran dan Masukan :

Singaraja, ..

5 obtcker 2025

|

{mp&;mm?m)
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ANGKET UJT KUALITAS
COOKIES SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM

Petunjuk Penyebaran Kuesioncr

Angket ini bertujuan untuk menilai karakteristik organoleptik cookies dengan
bahan altematif tepung sorgum lokal. Penilaian yang telah diberikan akan digunakan
scbagai bahan evaluasi dalam pengembangan produk. Pastikan untuk mengisi setiap
bagian dengan jujur dan sesuai dengan persepsi pribadi Anda.
Petunjuk Pengisian Kuesioner

Panelis diminta mencicipi sampel dengan kode yang telah ditentukan. Kemudiaa,
panelis menilai setiop aspek organoleptik (aroma, tekstur, wama, bentuk dan rasa)
sesuai dengan skala yang tersedia, dengan memberi tanda checklist () pada kolom
jawaban yang dianggap sesuai, Pendapat disajikan dalam skala 1-5 dengan makna:

Skala Penilaian

Jenis Lji
5 4 [ 3 2 1

UjiKualitas | Sangat | Sesumi | Cukup Tidak Sangat
sesiL] Sesuai sesuai | tidak sesuai

IIL.

Identitas Panelis
Nama Panelis : 'Dcna.{u Devionna Yr e mbi‘r'fﬁa

NIM Fwsog098
Program Studi : 81 Pendidiken Yokasional Seni Kuliner

Hari, Tangga! : Robw, 15 oxdther 9095



Lembar Instrumen Uji Kualitas Cookics Substitusi Tepung Sorgum

Komponen
Penilalan

Indikator
Penilaian

Skala Penilaian

Penilalan

Skor )

Saran/
Masukﬂl}_

Warna

Kuning
kecokelatan

| Sangat Sesuai

\'4

Sesuai

| Cukup Sesuai

[ Tiduk Sesua

Sangat Tidak Sesuai

Aroma

Aroma coodies

| Sangat Sesuai

Sezual

Tidak Sesum

| Cukup Sesuai |

l!-l&-hh—lNhJ-&'.h

Sungal Tidsk Sesua

Aroma  khas

Sanpat Sesuai

tepun sorgum

| Sesuai

| Cuakup Sesuai

(|

Tiduk Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tekstur

Tekstur renyah
saat digigit

| Sangat Sesuai

Sesuai

| Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Tekstur lembu
snnt dikunyah

Sanpat Sesuai

Sangat Tk Sesia |

| Sestai

Cukup Sesuai

Sangat Tidak Sesuai

Tidak Sesvai

ML—?&-\.&-—MH&M—INH1&MHH

|

Benluk

Bentuk  bulat
dan pipih

Sangat Sesui

Scsuni

Sangat Tidak Sesuai

Bentuk
seragam (sama
besar)

| Sangat Sesual
Sesuai

Cukup Sesuai

Tidak Sesuai

Sargat Tidak Sesual

Rasa

Rasa  gurh
{umami)

Sappat Sesual

Sesual

| Culcup Sesuai

| Tidak Scousi

| Sangat Tidak Sesuzi

e | e | Bt B L e e e | B B | | B | A e
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(Dmete peviana b ikl

o ——
Komponen | ~Indikator Peallalan | Saran/
¥ Pﬂl“lilll Pﬂl“’l.ﬂ Sbl. h.u’hl Sltﬂ' !/l ﬂ_’l!k_!,“_
Rasa  |Rasamanis | Sangat Sesuai s |\
Cukup Sesuai 3 pasal
idak Sesuai B e (RSt
Sangat Tidak Seswi | 1 _{ ———
Rass  Khas | Sangat Sesuai (3 VA
tepung sorgum. [Sesssl 1 ———
Cukup Sesuai 3
Sangat Tidak Sesuai :......-——-7-"—"""-_
Terdapst_ajler | Sangat Sesuai |
feste (rasa yang Hsgﬂ';;_———-ﬂ—g——‘"
etinggal [ CubvpSesaai___{3——
setelah cookles | Tidak Sesoal 18
ditclan)  pada [ Sangst Tidak Sesusl 5
coakies tepung ' ==
SOrgum TR ;
Saran dan Masukan :
Sinane, J3_SERRE 2025

-
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Dokumentasi Saat Observasi Uji Kualitas Oleh Panelis
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RIWAYAT HIDUP

Mardani Septiana Putri lahir di Yatemat, 3 September
2002. Penulis merupakan anak kedua dari pasangan
Bapak Mardani dan Siti Marlina. Penulis warga
Negara Indonesia dan beragama Islam. Kini penulis

beralamat di Dusun Yatemat, Desa Selebung,

Kecamatan Batukliang, Kabupaten Lombok Tengah,
Provinsi Nusa Tenggara Barat Riwayat pendidikan dimulai dari umur 6 tahun di
TK Al-Hidayah selama 2 tahun dari tahun 2008-2009. Kemudian melanjutkan
Pendidikan di SDN 2 Selebung dari tahun 2009-2015. Setelah lulus Sekolah
Dasar, penulis melanjutkan ketingkat Sekolah Menengah Pertama (SMP) di
SMPN 1 Batukliang dari tahun 2015-2018. Penulis memilith melanjutkan
Pendidikan di Sekolah Menengah Kejuruan (SMK) di SMKN 1 Praya Tengah
dengan Jurusan Tata Boga dari tahun 2018-2021. Setelah lulus SMK, Penulis
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menyelesaikan tugas akhir yang berjudul “Uji Kualitas Thumbprint Cookies

Substitusi Tepung Sorgum (Sorghum bicolor L) .



