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Oleh   

Ni Made Eva Yuliana, Nim 1515011020 

Jurusan Teknologi Industri 

 

 

Abstrak  

 

 

Manisan tamarillo merupakan salah satu produk awetan yang diolah dengan penambahan 

gula sebagai pemberi rasa manis. Penelitian ini bertujuan Untuk mengetahui kualitas umur 

simpan manisan tamarillo ditinjau dari rasa, tekstur, warna dan aroma. Objek dalam 

penelitian ini adalah uji kualitas umur simpan manisan tamarillo dinilai dari segi rasa, 

tekstur, warna dan aroma. Metode pengumpulan data yang digunakan dalam penelitian ini 

adalah metode observasi dengan instrument lembar uji kualitas umur simpan. Teknik analisis 

data yang digunakan yaitu deskriptif kuantitatif. Umur simpan tersebut dapat diketahui 

berdasarkan penurunan mutu kualitas manisan menggunakan metode ESS (Extended Storage 

Studies) dengan penyimpanan dalam kondisi normal sehari-hari. Hasil penelitian selama 

penyimpanan 56 hari menunjukkan dari aspek rasa memperoleh persentase 77,77% berada 

pada kategori baik, aspek tekstur  dengan persentase 33,33% berada pada kategori kurang, 

aspek  warna dengan persentase 55,55% berada pada kategori cukup, dan aspek aroma 

dengan persentase 55,55% berada pada kategori cukup. Umur simpan manisan tamarillo 

selama 56 hari dengan perubahan mutu yang signifikan yaitu kerusakan tekstur yang keras, 

warna manisan coklat dan diselimuti warna putih yang dominan dan aroma khas buah 

tamarillo berkurang dan  tidak harum.  
 

Kata Kunci : Manisan Tamarillo, Kualitas Manisan, Umur Simpan. 
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