UJI ORGANOLEPTIK KUE SEMPRONG DENGAN
PENAMBAHAN BUAH NANGKA (ARTOCARPUS
HETEROPHYLLUS)

OLEH :
SHARIATUL JANAH
NIM 1915081008

PRODI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA
2026






UJI ORGANOLEPTIK KUE SEMPRONG DENGAN
PENAMBAHAN BUAH NANGKA (ARTOCARPUS
HETEROPHYLLUS)

SKRIPSI

Diajukan kepada
Universitas Pendidikan Ganesha
Untuk Memenuhi Salah Satu Persyaratan dalam Menyelesaikan Program

Sarjana Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Oleh
Shariatul Janah
NIM 1915081008

PRODI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA
2026



SKRIPSI

DIAJUKAN UNTUK MELENGKAPI TUGAS DAN
MEMENUHI SYARAT-SYARAT UNTUK
MENCAPAI GELAR SARJANA PENDIDIKAN

Pembimbing I

Pembimbing II

i}#h '.-I.I".ﬂ.b

- T

i ULTETIC Wi BE Tsbun 5008 Pansl 5 v | "Dl B ok oo chondos s fosd | ceosiorsgs. resnp koan sle Bl b b yang; ek

# Thsurrin bt ik i rdangand wesr wiekrond b o enggrrase son ke ol sk yang, d orbidan 150 - S5 vaBdiba dabaran Balsl Besar
edelaranik inl b dkcvk mergpeason aplike mobl b VerydS cleh 5K Sortiicasl

» Crvdian dcdiaown (ol rwd plan alioe dars Sl descuren ben asdwagan eebanad b vang brabaa ey éaon s gw b sran w Clektronilk
CIR e yang verhpa poed s e Mo fnd




Skripsl oleh Shariatul Janah ini
telah dipertahankan di depan dewan pengujl
Pada tanggal 11 Maret 2026

Dewan Penguji
Keius Dir. Luh Masdarind, 5. Pd., b Pd.
MIP 197104212002 122001
Ida Avu Reviena Damasanti, M.Pd.
Angg MNIP 1SETO43030242 1 2001
Dir. Dira. Risa Pantl Ariant, .51
A 1
AR MNIP 196504 191990032001
Anggota
e B T e gy Balai Bonar
elelaranik ind W dicrk merggeaskas aplbed wobl b Veryd XS ook ISCE Sortilikasl

» Crukian dckares ol rerdpdan alias dacl fle dsvuren b ardasgan ekl b vang bbby dum dldoes mw bl soan w Elekitronik
CIP e yang vehpal pods wsd Mo il



Diterlma oleh Panitla Ujian Fakultas Teknlk dan Kejuruan
Unkversitas Pendidikan Ganesha
guna memenuhl syvarat-syarat untuk mencapal gelar Sarjana Pendidikan

Menyetujui

Ir. Made Windu Antara Eeslman, 5.T., M.5c., Fh.D.
Kewsa Ljlan NIP.19821111200812 1001

Dr. Ida Ayu Pumn Hemy Ekayani, 5.Pd., M.Pd.
Sekretarks Ujlan

I NIP. 197309023002 123001
- Tuhuaman It m b gl sirn WbTr4S masraaan wrt Ik sbuiredl ong diwipbhas DR - SIS, vt ion daiuomen Balal Bsnar
sbsbaranik ind bia ghork monggeaskas aplh robl Very6 oeh 15K Sertiikasl

» Crokian dckamen ol e padan aliras dani fls devuren b asdaagan debradb vasg brabaaawas damn dldor s wwbdul sran W Elekitronik

CIR e vang vevhipa pods werd Ml bal



PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Uji Organoleptik
Kue Semprong dengan Penambahan Buah Nangka (Artocarpus heterophylius)”
beserta seluruh isinya adalah benar-benar karya sendiri dan saya tidak melakukan
penjiplakan dan pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang
berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung
risiko/sanksi yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya
pelanggaran atas etika keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap
keaslian Karya saya ini.

Singaraja, 1 Juli 2026 -
Yang membuat pernyataan,
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