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Lampiran 01 Surat Peminjaman Lab Tata Boga 
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Lampiran 02 Surat Peminjaman Alat 
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Lampiran 03 Instrumen atau Perangkat Perlakuan 
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Lampiran 04 Hasil Rekapitulasi Data Uji Kesukaan 

 

REKAPITULASI HASIL DATA UJI KESUKAAN ROTI MANIS PUREE 
SUKUN DENGAN PENAMBAHAN EKSTRAK DAUN KELOR  

(Moringa oleifera) 
 

 
N 

Roti Manis Puree Sukun Dengan Penambahan Ekstrak Daun Kelor 
Warna Tekstur Aroma Rasa 

1 5 5 5 5 
2 5 4 5 5 
3 5 5 4 5 
4 5 5 5 5 
5 5 4 4 5 
6 4 4 4 5 
7 5 5 4 5 
8 5 5 4 5 
9 5 5 4 5 
10 5 4 4 5 
11 5 4 4 5 
12 5 5 5 5 
13 5 5 5 5 
14 4 4 4 4 
15 5 4 5 5 
16 4 5 5 5 
17 5 4 4 4 
18 4 5 4 5 
19 5 4 4 5 
20 5 4 4 5 
21 5 4 4 5 
22 5 5 4 5 
23 5 5 4 5 
24 5 5 4 5 
25 5 5 5 5 
26 5 4 4 5 
27 4 4 4 5 
28 5 5 4 5 
29 5 5 5 5 
30 4 4 4 4 
31 5 5 5 5 
32 4 5 4 5 
33 5 5 4 5 
34 5 5 4 5 
35 5 4 4 5 
36 5 5 4 5 
37 5 4 4 4 
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N 

Roti Manis Puree Sukun Dengan Penambahan Ekstrak Daun Kelor 
Warna Tekstur Aroma Rasa 

38 5 5 5 4 
39 4 4 4 4 
40 5 4 4 5 
41 5 5 4 4 
42 4 4 4 4 
43 5 5 5 5 
44 5 5 4 5 
45 5 5 5 5 
46 4 5 4 4 
47 5 5 4 5 
48 5 4 4 5 
49 5 5 5 5 
50 5 5 5 5 
51 4 5 4 5 
52 5 5 4 5 
53 4 4 4 5 
54 4 5 4 5 
55 5 4 4 5 
56 5 4 4 5 
57 5 5 4 5 
58 5 5 4 4 
59 4 4 4 4 
60 5 4 5 4 
61 4 4 5 5 
62 5 4 4 5 
63 4 5 4 5 
64 4 4 4 5 
65 4 4 4 4 
66 5 4 4 4 
67 4 4 4 4 
68 5 5 4 5 
69 5 4 4 4 
70 4 4 4 4 ∑� 330 317 299 334 � 4,71 4,52 4,27 4,77 
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Lampiran 05 Data Hasil Tingkat Kesukaan Setiap Aspek 

 

Data Hasil Tingkat Kesukaan Roti Manis Puree Sukun Dengan Penambahan 
Ekstrak Daun Kelor Berdasarkan Aspek Warna, Tekstur, Aroma Dan Rasa. 

 

Aspek Jumlah 
panelis 

Jumlah 
skor 

Nilai Rata-rata 

 
 

Warna 

 
 

70 

 
 

330 

���� (�) = ∑��  

 (�) = 33070 = 4,71 

 
 
 

Tesktur 
 

 
 

70 

 
 

317 

 ���� (�) = ∑��  

 (�) = 31770 = 4,52 

 
 
 

Aroma 
 

 
 

70 

 
 

299 

���� (�) = ∑��  

 (�) = 22970 = 4,27 

 
 

Rasa  

 
 

70 

 
 

334 

���� (�) = ∑��  

  (�) = ÿÿĀ�� = Ā, �� 
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Lampiran 06 Lembaran Uji Kesukaan 
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Lampiran 07 Dokumentasi  Uji Kesukaan Masyarakat 

 

 
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 
 

  

Dokumentasi konsumen Mahasiswa 
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