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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Identifikasi
Aktivitas Enzim Lipase Yang Dihasilkan Oleh Bakteri Lactobacillus Sp. Yang
Difermentasi Pada Pakan Ikan” beserta seluruh isinya adalah benar-benar karya
sendiri dan saya tidak melakukan penjiplakan dan pengutipan dengan cara-cara
yang tidak sesuai dengan etika yang berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas
pernyataan ini, saya siap menanggung risiko/sanksi yang dijatuhkan kepada saya
apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran atas etika keilmuan dalam karya

saya ini atau ada klaim terhadap keaslian karya saya ini.

Singaraja, 29 Juli 2026

Yang membuat pernyataan,
3 2 mein |

Rahel Matoe



PRAKATA

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa atas segala
limpahan rahmat, kasih sayang, dan bimbingan-Nya sehingga penulis dapat
menyusun proposal penelitian ini yang berjudul “Identifikasi Aktivitas Enzim
Lipase yang Dihasilkan oleh Lactobacillus sp. yang Difermentasi pada Pakan

Tkan.”

Proposal ini dibuat sebagai salah satu syarat untuk menyelesaikan studi di
Program Studi D4 Bioteknologi Perikanan, Fakultas Matematika dan Ilmu
Pengetahuan Alam, Universitas Pendidikan Ganesha. Penulisan proposal ini
merupakan langkah awal dalam pelaksanaan penelitian yang bertujuan untuk
mengeksplorasi potensi mikroorganisme Lactobacillus dalam meningkatkan
kualitas pakan ikan lewat produksi enzim lipase selama proses fermentasi. Semoga
penelitian ini dapat memberikan sumbangsih berarti terhadap perkembangan
teknologi pakan fungsional yang efisien, ramah lingkungan, dan mendukung

keberlanjutan budidaya ikan di Indonesia.

Penulis menyadari bahwa penyusunan proposal ini tidak lepas dari bantuan
dan dukungan berbagai pihak, baik secara langsung maupun tidak langsung. Untuk
itu, penulis ingin mengucapkan terima kasih serta penghargaan setinggi-tingginya

kepada:

1. Prof. Dr. I Wayan Lasmawan, M.Pd., selaku Rektor Universitas Pendidikan
Ganesha, atas segala dukungan yang diberikan dalam mendukung kegiatan

akademik mahasiswa, termasuk dalam pelaksanaan penelitian ini.



2. Dr. I Wayan Sukra Warpala, S.Pd., M.Sc., selaku Dekan Fakultas Matematika
dan Ilmu Pengetahuan Alam, atas dukungan fasilitas serta kebijakan yang
mendukung kegiatan penelitian di lingkungan fakultas.

3. Dr. Gede Ari Yudasmara, S.Si., M.Si., selaku Ketua Jurusan Biologi dan
Perikanan Kelautan, atas bimbingan akademik dan arahan yang telah diberikan
selama proses penyusunan proposal ini.

4. Dr. I Nyoman Dodik Prasetia, S.Si., M.Si., selaku Koordinator Program Studi
Bioteknologi Perikanan, atas bantuan koordinasi, bimbingan, dan dukungan
administratif yang sangat berarti.

5. Alexander K. Marantika, S. Pi. , M. P. , sebagai dosen pembimbing I yang telah
memberikan bimbingan, motivasi, dan arahan ilmiah yang sangat berharga
dalam proses penulisan proposal ini.

6. Hamdanul Fain, M.Si.sebagai dosen pembimbing II yang telah memberikan
saran, masukan yang konstruktif, serta dukungan akademik yang menyeluruh.

7. Seluruh dosen di Program Studi Bioteknologi Perikanan yang telah berbagi
ilmu dan pengalaman berharga selama studi.

8. Teman-teman satu angkatan, rekan di laboratorium, serta semua mahasiswa
FMIPA Undiksha yang telah memberikan semangat, kebersamaan, serta
dukungan selama proses penyusunan proposal ini.

9. Keluarga tercinta yang selalu mendoakan, memberikan dukungan moral, serta
semangat yang tidak pernah surut dalam setiap langkah yang penulis ambil.
Penulis menyadari bahwa dalam proses pembuatan proposal ini masih ada

banyak kekurangan, baik dari segi teknis penulisan maupun penguasaan materi.

Namun, penulis telah berusaha semaksimal mungkin untuk menyusun proposal ini



dengan merujuk pada sumber-sumber ilmiah yang terpercaya serta mengikuti
pedoman akademik yang sesuai. Dengan demikian, penulis sangat mengharapkan
masukan, kritik, dan saran yang konstruktif dari dosen pembimbing maupun
pembaca lainnya untuk memperbaiki proposal ini dan pelaksanaan penelitian di

masa mendatang.

Sebagai penutup, penulis berharap bahwa proposal tugas akhir ini dapat
memberikan kontribusi terhadap kemajuan ilmu pengetahuan, terutama dalam
bidang bioteknologi perikanan, serta dapat berfungsi sebagai acuan bagi peneliti
lain yang tertarik untuk mengeksplorasi lebih jauh mengenai potensi enzim mikroba
dalam pakan yang difermentasi. Semoga segala usaha yang dilakukan dalam
penyusunan dan pelaksanaan penelitian ini bisa memberikan dampak yang
signifikan terhadap peningkatan pendidikan, penelitian, dan pelayanan kepada

masyarakat.

Singaraja, 27 Juli 2026

Rahel Matoe
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