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Lampiran 1 Wawancara bersama Dosen Pengampu Mata Kuliah Pengelolaan Bar 
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Lampiran 2 Analisis Kebutuhan Mahasiswa 
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Lampiran 3 Kuesioner Respon Mahasiswa 
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Lampiran 4 Hasil Responden Mahasiswa Program Studi PVSK 
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Pernyataan 
Skala Likert Total 

Skor 
Indeks 

SS S KS TS STS 

Media pembelajaran flipbook minuman 

campuran non-alkohol (mocktail) membantu 

saya meningkatkan pemahaman materi dengan 

lebih baik. 

7 18 0 0 0 107 85,6% 

Penggunaan flipbook memberikan pengalaman 

belajar yang lebih menyenangkan dibandingkan 

media pembelajaran biasa. 

11 13 1 0 0 110 88,0% 

Media flipbook membantu meningkatkan 

kreativitas saya dalam mempelajari minuman 

campuran non-alkohol (mocktail). 

9 13 3 0 0 106 84,8% 

Penggunaan flipbook meningkatkan minat dan 

motivasi saya dalam belajar materi mocktail. 

6 17 2 0 0 104 83,2% 

Gambar yang ditampilkan 

dalam flipbook terlihat jelas dan mudah 

dipahami. 

10 12 3 0 0 107 85,6% 

Tampilan flipbook memberikan kesan menarik 

selama proses pembelajaran. 

10 14 1 0 0 109 87,2% 

Audio dan video yang terdapat 

dalam flipbook sesuai dengan materi yang 

disampaikan. 

7 17 1 0 0 106 84,8% 

Perpaduan warna pada flipbook terlihat 

menarik dan nyaman dilihat. 

14 10 1 0 0 113 90,4% 

Bahasa yang digunakan dalam flipbook mudah 

dipahami. 

8 15 2 0 0 106 84,8% 

Materi yang disajikan dalam flipbook tersusun 

secara sistematis dan mudah dipelajari. 

8 16 1 0 0 107 85,6% 

Keterangan: 

Mencari Total SS = 5 x total responden memilih 

Mencari Total S = 4 x total responden memilih 

Mencari Total KS = 3 x total responden memilih 

Mencari Total TS = 2 x total responden memilih 

Mencari Total STS = 1 x total responden memilih 

Mencari Total Skor = total SS + total S + total KS + total TS + total STS 

Mencari Skor Maksimum = jumlah responden x skor tertinggi likert = 125 

Mencari Nilai Indeks = (Total Skor / Skor Maksimum) x 100% 

 

Interval Penilaian 

Indeks 0-19,99%: Sangat Tidak Setuju 

Indeks 20%-39,99%: Tidak Setuju 

Indeks 40%-59,99%: Kurang Setuju 

Indeks 60%-79,99%: Setuju 

Indeks 80%-100%: Sangat Setuju 
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Lampiran 5 Uji Instrumen Validitas Materi 
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Lampiran 6 Uji Instrumen Validitas Media 
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Lampiran 7 Uji Instrumen Validitas Desain 
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Lampiran 8 RPS Mata Kuliah Pengelolaan Bar 
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Lampiran 9 Materi Flipbook Minuman Campuran Non-Alkohol (Mocktail) 
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