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Lampiran 1. Surat Permohonan Data

KEMENTERIAN PENDIDIKAN TINGGI, SAINS

DAN TEKNOLOGI

UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
Jalan Udayana Nomor 11, Singaraja 81116 Telepon (0362) 25570/082141321955
Email : fik@undiksha.ac.id Laman hups:/fik.undiksha.ac.id

Nomor : 111/UN48.11.6/D1.03.00/2026 Singaraja, 19 Mei 2026
Perihal : Permohonan Pengambilan Data

Yth. Dekan Fakultas Teknik dan Kejuruan
Cq. Wakil Dekan 1
Di Tempat

Dengan hormat,
Sehubungan dengan proses penyelesaian Tugas Akhir / Skripsi yang dilaksanakan
oleh saudara mahasiswa:

Nama : Komang Maliarta

NIM 12115081044

Semester 110

Program Studi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Jurusan : Teknologi Industri

Fakultas : Teknik dan Kejuruan

Tempat Pengambilan Data  : Universitas Pendidikan Ganesha

Judul Penelitian : Uji Selera Kue Apem Substitusi Tepung Biji Nangka
Data yang Diperlukan : Uji Selera Kue Apem dari Substitusi Tepung Biji Nangka

Bersama ini kami mohonkan kepada Bapak untuk berkenan memfasilitasi untuk
Pengambilan Data Tugas Akhir / Skripsi mahasiswa yang bersangkutan.
Demikian surat ini dibuat dengan sebenarnya untuk dapat dipergunakan
sebagaimana mestinya.

Mengetahui,
Ketua Jurusan Sekretaris Jurusan

\ ES RN
Kemt uay Ariawan
NIP 197901232010121001 NIP 197301102006041002
Catatan :
Balai o UU ITE No. 11 Tahun 2008 Pasal 5 ayat 1] i Elcktronik dan/atau Dok

Sertifikasi Elektornik dan/atau hasil cetaknya mcmpuknn alat bukti hukwmn yang sah™
Elektronik e Dokumen ini tertanda ditandatangani sccara elektronik menggunakan sertifikat elektronik
yang diterbitkan Bsrk
o Surat ini dapat dibuktikan keasliannya dengan menggunakan gr code yang telah tersedia

%




Lampiran 2. Lembar Instrumen

VALIDASI AHLI INSTRUMEN PENELITIAN TERHADAP UJI SELERA
KUE APEM SUBSTITUSI TEPUNG BIJI NANGKA.

A. Judul Penelitian
Uji Selera Kue Apem Substitusi Tepung Biji Nangka
B. Identitas Penelitian

Nama : Komang Maliarta

NIM 2115081044

Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Semester : X (Sepuluh)

C. Identitas Ahli

Nama :-

NIP -

D. Pengantar

Lembar penilaian ini digunakan untuk memperoleh penilaian dari Ibu
terhadap instrument penelitian produk penelitian uji selera kue apem
substitusi tepung biji nangka. Saya ucapkan terimakasih atas kesediaan Ibu

untuk mengisi lembar penilaian ini.

E. Definisi Konsep

Uji organoleptik adalah metode yang sangat berguna untuk menilai kualitas

makanan dengan menggunakan indra ia. Dalam p

gujian ini, indera yang
digunakan yaitu, penglihatan, penciuman, pengecap, peraba. Metode ini
memberikan informasi yang jelas tentang seberapa baik produk diterima oleh
konsumen‘(Dahlan, 2020).

Salah satu keunggulan dari uji organoleptik adalah kemampuannya untuk
mencerminkan apa yang sebenarnya disukai oleh konsumen berdasarkan

pengalaman mereka. Namun, agar hasilnya dapat dipercaya, penting untuk
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dipengaruhi olch bahan seperti gula pasir dan juga tepung biji nangka.

2. Aroma
Aroma merupakan faktor dominan dalam menentukan penerimaan konsumen,
karena berkaitan dengan senyawa volatil yang tercium saat produk disajikan.
Aroma yang sesuai dengan jenis produk akan meningkatkan kesan segar dan
menarik, sedangkan aroma asing atau tidak enak dapat menurunkan kualitas
(Bireuen, 2024). Aroma apem beraroma manis dari gula pasir dan juga aroma

khas dari tepung biji Nangka.

3. Rasa
Rasa merupakan aspek kunci yang menentukan tingkat kesukaan konsumen.
Kombinasi rasa yang seimbang akan meningkatkan mutu sensori produk
(Bireuen, 2024). Rasa yang diharapkan pada kue apem yaitu rasa manis dari
gula dan memiliki rasa khas dari tepung biji nangka.
4. Tekstur

Tekstur adalah sifat fisik produk yang dapat dirasakan melalui mulut maupun
sentuhan, seperti kelembutan, kekenyalan, atau kerapuhan. Tekstur yang baik
menandakan bahan dan proses pengolahan yang tepat (Bireuen, 2024). ;l'ekstur
yang diharapkan yaitu berpori halus, dan sedikit kenyal.



F. Definisi Operasional Variabel
Definisi operasional variabel adalah penjelasan rinci tentang bagaimana suatu
variabel dalam penclitian diukur, atau diamati, secara konkret. Definisi ini mengubah
konsep teoretis yang masih bersifat umum menjadi prosedur praktis yang dapat
diamati dan diukur, sehingga memastikan bahwa setiap orang memahami dengan

tepat apa yang dimaksud dengan variabel tersebut dan bagaimana cara mengukurnya.

Pada penelitian ini, definisi operasional variabel difokuskan pada penilaian
tingkat kesukaan (uji hedonik) panelis terhadap kue apem tepung biji nangka
berdasarkan empat aspek organoleptik, yaitu rasa, aroma, warna, dan tekstur. Adapun

indikator penilaian tiap aspek dijelaskan sebagai berikut:
1. Warna

Warna merupakan salah satu indikator penting dalam penilaian organoleptik,
karena berhubungan langsung dengan kesan visual pertama konsumen (Bireuen,
2024). Warna yang diharapkan pada kue apem yaitu putih kecoklatan, dipengaruhi
oleh bahan seperti gula pasir dan juga tepung biji nangka.

2. Aroma

Aroma merupakan faktor dominan dalam menentukan penerimaan konsumen,
karena berkaitan dengan senyawa volatil yang tercium saat produk disajikan.
Aroma yang sesuai dengan jenis produk akan meningkatkan kesan scgar dan
menarik, sedangkan aroma asing atau tidak enak dapat menurunkan kualitas
(Bireuen, 2024). Aroma apem beraroma manis dari gula pasir dan juga aroma khas

dari tepung biji Nangka.
3. Rasa

Rasa merupakan aspek kunci yang menentukan tingkat kesukaan konsumen.
Kombinasi rasa yang seimbang akan meningkatkan mutu sensori produk (Bireuen,

2024). Rasa yang diharapkan pada kue apem yaitu rasa manis dari gula dan
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memiliki rasa khas dari tepung biji nangka.

4. Tekstur

Tekstur adalah sifat fisik produk yang dapat dirasakan melalui mulut maupun
sentuhan, seperti kelembutan, kekenyalan,.atau kerapuhan. Tekstur yang baik
menandakan bahan dan proses pengolahan yang tepat (Bireuen, 2024). Tekstur
yang diharapkan pada kue apem yaitu berpori halus, dan sedikit kenyal.
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G. Tabel 01 Kisi-kisi Instrumen Uji Selera Kue Apem Substitusi

Tepung Biji Nangka

Komponen Penilaian

Indikator Penilaian

No Butir

Wama

Wamna pada kue apem yaitu putih
ecoklatan, dipengaruhi oleh bahan seperti
ula pasir dan juga tepung biji nangka.

Aroma

Kue apem beraroma manis dari gula pasir
dan juga aroma khas dari tepung biji
Nangka.

Tekstur

[Tekstur kue apem berpori halus, dan
sedikit kenyal.

Rasa

Rasa kue apem manis dengan cita rasa
khas tepung biji nangka.
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H.Tabel 03. Lembar Uji Kesukaan Terhadap Kue Apem Substitusi Tepung Biji Nangka

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil penelitian kue apem
dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut, saya lampirkan lembar observasi uji
selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka dengan memberikan tanda centang (') pada kolom yang
tersedia sesuai dengan ketentuan. Hasil dari panclis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji
Selera Kue Apem Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan. Yang akan
digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian Hedonik
Warna | Wamna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur kue Sangat | 5
kue apem yaitu suka apem berpori suka
putih Suka | 4 halus, dan suka 4
kecoklatan, sedikit
dipengaruhi Cukup | 3 kenyal. Cukup | 3
oleh bahan suka suka
seperti gula Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji Tidak | 1 Tidak suka | 1
nangka. suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma manis |  suka apem manis suka
dari gula pasir Suka | 4 dengan cita Suka 4
dan Juga.aroma Cukup | 3 rasa khasm Cokup |3
khas dari y tepung biji
suka suka
tepung biji nangka
Nangka. Kurang | 2 Kurang | 2
suka suka
Tidak | 1 Tidak suka | 1
suka
Saran
Singaraja, 8 Juni 2026
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Lampiran 3. Surat Peminjaman Lab Produksi

[

Singaraja, 4 Maret 2026

Yth. Ketua Laboran Prodi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Di Tempat

Dengan hormat, Dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan skripsi, dengan ini
mengajukan permohonan untuk menggunakan Laboratorium Patiseri Prodi PVSK kepada
mahasiswa kami :

Nama : Komang Maliarta

NIM 12115081044

Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Jurusan : Teknologi Industri

Fakultas : Teknik dan Kejuruan

Semester : X (Sepuluh)

Pemohon berkomitmen untuk menjaga fasilitas laboratorium serta mematuhi semua peraturan
yang berlaku. Demikian Surat ini disampaikan, atas perhatian dan kerja samanya diucapkan
terima kasih.

Mahasiswa

e

.Pd. Komang Maliarta
NIP 197411082008012013 NIM 2115081044

Mengetahui
Koordinator Prodi PVSK

Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S. Pd., M. Pd.
NIP 19730902200212201
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DAFTAR PEMINJAMAN ALAT LABORATORIUM TATABOGA FTK
PRODI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER

Mata Kuliah : Skripsi

Hari/Tanggal :3‘“’*/’9 ——

Semester : X (sepuluh)

List peminjaman alat Laboratorium Tata Boga

No Nama Alat Jumlah
1 | Bowl 3 buah

2 | Timbangan 1 buah

3 | Saringan 1 buah

4 | Gelas takar 1 buah

5 | Wish 1 buah

6 | Kukusan 1 buah

7 | Kompor 1 buah




List alat yang dibawa pribadi

No Nama Alat Jumlah
1 | Gunting
2 | Sendok
3 | Cetakan kue apem
4 | Serbet
5
Ketua Laboyah Lab.Prodi PVSK Mahasiswa
Z o/
Ni Made BudiastiniSinarwatim, S. Pd. Komang Maliarta
NIP 197411082008012013 NIM 2115081044

Mengetahui
Koordinator Prodi PVSK

Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S. Pd., M. Pd.
NIP 19730902200212201
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Lampiran 4. Rekapitulasi Data Pada Hasil Penelitian

Rasa

Tekstur

Aroma

Warna

Panelis

10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

22
23

24
25
26
27
28
29
30
31

32

33
34

35
36
37
38
39

40
41

42

43

44
45




46 4 4 3 4
47 3 3 4 4
48 4 4 3 4
49 4 4 3 4
50 4 4 4 4
>x 211 218 205 220
Skor Rata- 4,22 4,36 4,10 4,40
rata
Kriteria Sangat Suka Sangat Suka Sangat Suka Sangat Suka

94



Lampiran 5. Lembar Observasi Uji Kesukaan Oleh Mahasiswa Undiksha

LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilai Hedonil
Wama | Wama pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5 /

kue apem suka V kue apem suka

yaitu putih Suka 4 berpori suka 4

kecoklatan, halus, dan

dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup | 3

oleh bahan suka kenyal. suka

seperti gu!a Kurang | 2 Kurang | 2

P da;uu ga suka suka

tepung biji .

na’:lgki. . Tidak 1 Tidak 1
suka suka

Aroma | Kue apem Sangat | 5 \/ Rasa Rasa kue Sangat | § J

beraroma suka apem suka

manis dari Suka | 4 manis Suka 4

gula pasir dan 5 dengan cita i

juga aroma Cul‘:up 3 rasa khas (;IL::P 3

khas dari Sukd tepung biji

tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2

Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Rosa lkueopemnya. masyle sdera , ar un. soat & buppos i \eerhosug
koli} kerbesmya wenempel it

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis

,ﬂu&e .\ogeho- b\‘\y
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter [ Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Warna | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4|y
kecoklatan, v halus,. dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
Sepert gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
Pt dal::[u £a suka suka
tepung biji . o
nangka. Tidak | Tidak '1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | S Rasa Rasa kue Sangat |5
beraroma suka apem suka
manis dari Suka |4 |V :mms ] Suka | 4 |V
gula pasir dan engan cita - 3
juga aroma cﬁt‘a’p 3 rasa khas i'::;\';"
khas dari 3 tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan ke tar panelis dapat dituliskan pada yang telah disediakan.
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Warna | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | S
kue apem suka kue apem suka e
yaitu putih Suka | 4 |. berpori suka | 4 J
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 \/ sedikit Cukup | 3
oleh bahan suka kenyal. suka
scpertl gu!n Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji - =
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | § / Rasa Rasa kue Sangat | §
beraroma suka apem suka ;
manis dari Suka | 4 manis Suka 4 /
gula pasir dan > dengan cita
Jjuga aroma Cull:up 3 rasa khas Cul:{up 3
khas dari guka tepung biji —>ua
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik,

Parameter | Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonil Penilaian_| Hedonik
Wama | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 ‘/ berpori suka 4 /
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
scp_cn(; gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pacieCan Jugs suka suka
tepung biji - =
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | S
beraroma suka apem suka /
manis dari Suka | 4 \/ manis Suka | 4 W
gula pasir dan : dengan cita
juga aroma Cul‘:up 3 rasa khas Cul;(up 5 3
khas dari Ska tepung biji Sula
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Catatan:
Singaraja, 25 Mei 2026

Panelis)t‘/

oo lsen
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk berikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji ka. Schut 1 hal tersebut,

B & &

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

d berikan tanda 2 (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan k panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunak bagai kan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.
Parameter |  Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian | Hedonik
Wama | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | 5 ‘/
kue apem suka W kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
seperty gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji = -
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 \/ Rasa | Rasakue Sangat | S v/
b suka apem suka
manis dari Suka 4 manis Suka 4
gula pasir dan dengancita [~ _
juga aroma Cu:up 3 rasa khas C"';"P 3
khas dari ARG tepung biji Suka
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Catatan

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis

i
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk berikan penilai hadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. gan dengan hal

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 v suka 4 /
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 v Rasa Sangat suka 5
Suka 4 Suka 4 |V
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

il

A




LEMBAR OBSERVASI U SELERA

Bersama ini sayn mohon kesedinan panclis untub. memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangha. Schubungan dengan hal tersehar,
sayn lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panclis nkan an schagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™,

Dimohonkan saran dan komentar pancelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter | Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Wamna Warna pada Sangat | S J Tekstur | Tekstur Sangat | § /
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4

kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup | 3
oleh bahan suka kenyal. suka
scpert gu!n Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji = 5
nangka. Tidak I Tidak 1

suka suka

Aroma | Kue apem Sangat | § J Rasa Rasa kue Sangat | §

beraroma suka apem suka
manis dari Suka 4 manis Suka 4
gula pasir dan dengan cita ;
Jjuga aroma Cutup 3 rasa khas Cul;up 3
Kkhas dari Suxn tepung biji Suka
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka

Tidak 1 Tidak 1

suka suka

Catatan
Singaraja, 25 Mci 2026
Panclis

[Peval Airata
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LEMBAR OBSERVASIE U SELERA

Bersama ini sayan mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelition kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersehut,
sayi lampirkan lembar observasi uji selern kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “0)i Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangha",

Dimohonkan saran dan K panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian _| Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | 5 |/

Kue apem suka kue apem suka

yaitu putih Suka 4 \/ berpori suka 4

kecoklatan, halus, dan

dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3

oleh bahan suka kenyal. suka

sepertt gn!n Kurang | 2 Kurang | 2

pasir dan juga ke siki

tepung biji = =

nangka. Tidak 1 Tidak I
suka suka

Aroma | Kue apem Sangat [ 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5

b suka apem suka

manis dari Suka 4 manis Suka 4|V

gula pasir dan : dengan cita s

Jjuga aroma Cokup: {3 rasa Khas (,uk‘up 3

khas dari suka tepung biji suka

tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2

Nangka. |__suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Catatan:

Singaraja, 25 Meci 2026
Panclis

# ﬂt\\v
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada yang telah di an

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonil Penilai Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | 5
Kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4|/
kecoklatan, halus, dan s
dipengaruhi Cukup | 3 \/ sedikit Cukup | 3
oleh bahan suka kenyal. suka
Seperit gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga ok silka
tepung biji . ;
nangka. Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma suka apem suka /
manis dari Suka 4|V manis Suka 4|V
gula pasir dan dengan cita
juga aroma Cutup rasa khas Cull((up 3
khas dari Suxa tepung biji Suea
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026

Panelis g\%
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panelis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka"'.

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonil Penilai Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5 ‘/
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup | 3
oleh bahan suka kenyal. suka
sep .em gu_la Kurang | 2 Kurang | 2
P da;.:‘.Uga suka suka
tepung biji -
na‘:xgkga. ! Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 / Rasa Rasa kue Sangat | 5 ‘/
beraroma suka apem suka
manis dari Suka 4 manis Suka 4
gula pasir dan dengan cita Cuk 3
juga aroma Cutup 3 rasa khast“ sl:xk:p
khas dari Suka pung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
“atatan:
Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji sclera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilaian | Hedonil
Warna | Wama pada Sangat | 5 \/ Tekstur | Tekstur Sangat | §
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4|y
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
seperty gu!n Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka Sila
tepung biji = =
nangka. Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | § Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4 |V manis Suka | 4
gula pasir dan 3 dengan cita 3 7
juga aroma C"::UP 3 rasa khas Csl::;\:p 3|y
khas dari Ska tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026
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LEMBAR OBSERVASIUJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka*,

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilai Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | 5 [,/ | Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4 v
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepertl gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasi da‘;‘.:‘.l Iga suka suka
tepung biji -
nat:lgkhi’!. ! Tidak | Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | § v
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4|V manis Suka 4
gula pasir dan § dengan cita
juga aroma Cull;up rasa khas C:':;P 3
khas dari Suks tepung biji Y
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Catatan:

Tebster VA kuran lepbut Qeol.\(a:x‘ nnlnk  posa

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panelis akan digunakan schagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha*,

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan,

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilai Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | §
Kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 ‘/ berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3 (
oleh bahan suka kenyal. suka
sepertl gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dal:'“].l ga suka suka
tepung biji =
i g Tidok | 1 Tidak | 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | S Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma suka apem suka 7
manis dari Suka | 4 |/ manis suka |4 |
gula pasir dan . dengan cita y
juga aroma Cutup rasa khas Cs':ll;\:p 3
khas dari Suka tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
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LEMBAR OBSERVASI UM SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha™,

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian | Hedonil
Warna Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat 5 /
Kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepert] gn!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga sulka suka
tepung biji : o
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | § Rasa Rasa kue Sangat | § \/
beraroma suka apem suka
manis dari suka |4 |V mans . Suka | 4
gula pasir dan ) dengan cita 3
o™ [ Gt | i [ o |
khas dari § tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026
Panclis

o
( vack ouiL l‘il(lu‘\ )

FuTX

108



LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilai Hedonik
Warna Warna pada Sangat | 5 |./ | Tekstur | Tekstur Sangat | S V
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3
olch bahan suka kenyal. suka
sepert gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
‘pasn da;..J.Uga suka suka
cpung byl = n
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma Kue apem Sangat | S Rasa Rasa kue Sangat | 5 \/
beraroma suka apem suka
manis dari Suka vV manis Suka | 4
gula pasir dan dengan cita
juga aroma (;z::p rasa khas Cs:"i‘;p 3
khas dari tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Catatan: ( % ‘
e SYrte Pl iorin g blfa diusbawn Lendar, A fuiow
........... AU, PECL v oovrrerrssesosersssnssnsnessassrsnensssisssimsisasisssiins
Singaraja, 25 Mei 2026
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LEMBAR OBSERVASEUJESELERA

Bersamu ini saya mohon kesedinan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kae apem dengan substitush tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampitkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung, biji nangka
dengan memberikan tanda centang (/) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berudul “8ji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha",

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan,
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter Skala Skor
| Penilaian__ | Medonik_ . Penilaian_| Hedonik
Warna Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem _suka | | kue apem suka
yaitu putih Suka 4 \/ berpori suka 4
kecoklatan, N [ halus, dan
dipengaruli Cokup | 3 sedikit Cukup 3 \/
oleh bahan sk kenyal, suka
"c"?"' "'".I"' Kurang | 2 Kurang | 2
pasir (|lll|j}l]',ll ik stka
tepung biji NS o s =
nangka, Tidak | T'idak |
. suka suka
Aroma Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5 «
beraroma suka apem suka
manis dari uka | 4 [V manis Suka 4
pula pasir dan [ dengan cita g
;;I]',ll rlmnm ('"t"p rasa khas (‘_"k"'p
khas dari o SR tepung biji suka
tepung, biji Kurang, | 2 nangka Kurang | 2
Nangka, suka suka
Tidak 1 Tidak 1
sukn suka

Catatan:

Singaraja, 25 Mci 2026
Panclis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilai Hedonik
Warna Warna pada Sangat | S Tekstur | Tekstur Sangat | § A

kue apem suka kue apem suka

yaitu putih Suka 4l berpori suka 4

kecoklatan, halus, dan

dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3

oleh bahan suka kenyal. suka

sepeett gu!a Kurang | 2 Kurang | 2

Pasir dan.:luga suka suka

tepung biji = =

nangka. Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Aroma | Kue apem Sangat | § L Rasa Rasa kue Sangat | 5 |

beraroma suka apem suka

manis dari Sukia 4 manis Suka 4

gula pasir dan dengan cita -

juga aroma CuI\tup 3 rasa khas Cukup |3

khas dari suka tepung biji suka

tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2

Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis \
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LEMBAICOBSERYASEUIESELS A

Peroartia ini sy miahon kesedinin panelis untul membetivan perilaian teshadag b
penelition kue apem dengan substitusi tepung bji nanghs Sebwbsngan dengan hal terebur
syin lampirkan lembar observini ufi selera kue apem dengan sabmtitasi tepung bip nangla
dengan memberikan tanda centung (/) pada kolom yang tersedia sesial dengan Yetentuan,
Hashl dari panelis akan digunakan sebagai data skripesi yang beejudul “Uji Seleru Kue Apem
Substitusl Tepung Bijl Nangha",

Dimohonkan satan dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediaian.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dinasilian

menjadi lebili baik.

Parameter | Indikator | Skala | Skor | Farameter | Indivator | Skata [ Skor |
| Penilaian | Medonik | | Penilaian | Hedonik
Warna | Watna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem Csuka L kue apem | suka
yaitu putih Suka | 4 [~ berpori suika 4 A
kecoklman, | | | halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cokup | 3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepal v’",’" Vourany, | 2 Kurang | 2
pasir dan juga wiikn sils
tepung biji e 5
vt | vidak | Tidak | |
- ki suka
Aroma | Kue apem Sangat [ 5 |\ | Kasa Kasa kue Sangst | 5
b suka kd apemn stika
manis dari soka | 4 manis Suka 4 | LA
pula pasic dan | dengan cita .
Juga aroma Lu:up 3 rasa khas (‘"l;"" 3
Vhas dari Ll tepung biji L
tepung biji Kurang, | 2 nangka Kurang | 2
Nangka, _suka suka
Tidak | 1 Tidak |
__suka suka

Catatan:

Singaraja, 25 Mei 2026

Panclis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panelis akan digunak bagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter [ Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonil Penilaian | Hedonil
Wamna | Warna pada Sangat | S Tekstur | Tekstur Sangat | S
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 [\ berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup | 3 [\
oleh bahan suka kenyal, suka
sep‘em gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga g 7
suka suka
tepung biji = =
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 v Rasa Rasa kue Sangat | §
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4 manis Suka 4 ¥
gula pasir dan : dengan cita
juga aroma CutuP 3 rasa khas Cul;(up 3
khas dari Sika tepung biji Suke,
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Catatan:

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA
Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untub memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampitkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “8ji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangha",

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada yang telah disediakan

Yang akan digunakan sebagai kan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian | Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | §

Kue apem suka kue apem suka

yaitu putih Suka 4 berpori suka 4|

kecoklatan, halus, dan

dipengaruhi Cukup | 3 | sedikit Cukup | 3

oleh bahan suka kenyal. suka

SepeTit gu!n Kurang | 2 Kurang | 2

pasir d:\:]u &3 suka suka

tepung biji 3

| Tidak | 1 Tidak | 1
suka suka

Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5 [~

beraroma suka i apem suka

manis dari Suka | 4| manis Suka 4

gula pasirdan [ dengan cita i

Jjuga aroma Cut:p 3 rasa khas C;:lt'lp 3

khas dari U tepung biji

tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2

Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Catatan

Singaraja, 25 Mei 2026
Panclis

3

s g Probess,
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panclis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka N Tekstur Sangat suka S
Suka 4 ‘/ suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 V
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka S
Suka 4 | Suka 4 |/
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

W
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampitkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang () pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panclis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter [ Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian_| Hedonik
Wama [ Wama pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | 5
Kkue apem suka Kue apem suka
yaitu putih Suk 4 berpori suka 4 h/
kecoklatan, e \/ halus, dan W
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepext g“.‘" Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga wilia sitka
tepung biji  f——— =
nar:,g;;_ L Tidak | | Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 A Rasa Rasa kue Sangat | § \/
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4 manis Suka | 4
gula pasirdan [T dengan cita
Jjuga aroma C":"P 3 rasa khas C:::;p 3
Khas dari SuhD tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak !
suka suka
Catatan:
Singaraja, 25 Meci 2026
Panclis

f:'L\r\‘f
(...(..V‘ e Tk
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

lia sesuai dengan k

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang

Hasil dari panelis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka™".

Dimohonkan saran dan k lis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter | Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilaian | Hedonik
Warmna Wama pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | S
Kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4 ‘/
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi | Cukup | 3 ‘/ sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
Sepert gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji - %
nangka. Tidak 1 Tidak I
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | §
b suka apem suka 7
mawviel, | S LA manis | Suka |4 v
gula pasir dan ngan cita -
juga aroma Cu:up 3 J rasa khas Cul;(up 3
khas dari ke tepung biji Stka
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Catatan:
Singaraja, 25 Mci 2026
Panelis

Ke

(MM ........ )
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

I itian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersch

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 2 v Tekstur Sangat suka 5 v
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 | ¥ Rasa Sangatsuka | 5 | v
Suka 4 Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Aial

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah di an

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonil Hedonik
Warna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 4 suka 4 v
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka ) v
Suka 4 Suka 4
Cukupsuka | 3 | V' Cukupsuka | 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

B
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha*,

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 5 vV Tekstur Sangat suka 5 v
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka S v Rasa Sangat suka s v
Suka 4 Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka | Tidak suka 1
Catatan:

Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

yre



LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka",

Dimohonkan saran dan kome clis dapat dituliskan pada catatan yang telah disedinkan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik

Warna Sangat suka 5 / Tekstur Sangat suka 5 /
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Aroma Sangat suka S v Rasa Sangat suka S v
Suka 4 Suka 4
Cukup suka 3 | Cukup suka 3
Kurang suka 2 | _Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis

Gl R )
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunal bagai kan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Wama Sangat suka 5 \/ Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 J
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka | Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka 5 P
Suka 4 \/ Suka 4 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis

4



LEMBAR OBSERVASI UJESELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikin peniluian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangha
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakon sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha*,

Dimohonkan saran dan komentar pancelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian | Hedonik
Warna | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4|y
kecoklatan, v halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepertt gu!n Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka sl
tepung biji = =
nangka. Tidak 1 Tidak |
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5§ Rasa Rasa kue Sangat | 5
t suka apem suka
manis dari Suka | 4 manis Suka & |
gula pasir dan / dengan cita
juga aroma Cu:up 3 v rasa khas Cul;up 3
khas dari Suxa tepung biji SURS
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Catatan

Singaraja, 25 Mei 2026
Panclis _

W
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilai Hedonik
Warna Warmna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat 5
Kkue apem suka kue apem suka
yaitu putih sika: | 4 / berpori suka aly
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup 3
oleh bahan suka kenyal. suka
scperts gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga )
suka suka
tepung biji = =
nangka. Tidak 1 Tidak |
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma suka % apem suka
manis dari Suka | 4 |/ manis Suka 4 v
gula pasir dan dengan cita -
juga aroma Cutup 3 rasa khas Cul;(up
khas dari Suxa tepung biji SUka
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka

Singaraja, 25 Mei 2026




LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka".

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonil Penilai Hedonil
Warna | Warna pada Sangat | 5 ‘/ Tekstur | Tekstur Sangat | S /
Kue apem suka Kkue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
sepert! gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga suka suka
tepung biji = =T
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 / Rasa Rasa kue Sangat | 5
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4 manis Suka 4
gula pasir dan 7 dengan cita
juga aroma CutuP 3 rasa khas Cs'::;:‘)
khas dari Suka tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak Tidak 1
suka suka
Catatan:

.............. de. buat Suabn...,

Singaraja, 25 Mei 2026
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LEMBAR OBSERVASE UM SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan denpan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha".

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilai Hedonil
Warna | Warna pada Sangat | S Tekstur | Tekstur Sangat | 5
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 ‘/ berpori suka |4 J
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup | 3 sedikit Cukup |3
oleh bahan suka kenyal. suka
Sepet) gu_la Kurang | 2 Kurang | 2
pasir dan juga e aiika
tepung biji - 5
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | § /
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4 ;nanis Suka | 4
pula pasir dan engan cita -
}Lga Sf;ma Cukup | 3 / rasa khas Cull\(up 3
khas dari suka tepung biji Suka,
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka

Catatan:

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis




LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilai Hedonik Penilai Hedonil
Warna | Warna pada Sangat | 5 Tekstur | Tekstur Sangat | 5
Kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka 4 ‘/ berpori suka 4
kecoklatan, halus, dan
dipengaruhi Cukup |3 sedikit Cukup | 3 V
oleh bahan suka kenyal. suka
scpcn‘; gu!a Kurang | 2 Kurang | 2
pasirean Juga suka suka
tepung biji " 2
nangka. Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | 5 Rasa Rasa kue Sangat | S
beraroma suka apem suka
manis dari Suka | 4|V manis suka |4 |y
gula pasir dan dengan cita =
juga aroma CU:UP 3 rasa khas Cul;(up 3
khas dari Suka tepung biji —X4
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak 1 Tidak 1
suka suka
Catatan
Singaraja, 25 Mei 2026

Panelis
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar obscrvasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.,

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Indikator Skala Skor | Parameter | Indikator Skala Skor
Penilaian Hedonik Penilaian_| Hedonik
Wamma | Warna pada Sangat | § Tekstur | Tekstur Sangat | S
kue apem suka kue apem suka
yaitu putih Suka | 4 berpori suka 4
kecoklatan, v halus, dan
dipengaruhi | Cukup |3 sedikit Cukup | 3 |yf
oleh bahan suka kenyal. suka
seperti gula Kuran, 2 Kuran, 2
pasir dan juga sukag suka .
tepung biji 3 =
nangka. Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Aroma | Kue apem Sangat | S Rasa Rasa kue Sangat | S
beraroma suka apem suka
malnis da.rida Suka | 4|V :lnams " suka |4 |V
gula pasir dan engan cita "
juga aroma Cu::p 3 rasa khas C;:Ii:p 3
khas dari U tepung biji
tepung biji Kurang | 2 nangka Kurang | 2
Nangka. suka suka
Tidak | 1 Tidak 1
suka suka
Catatan

Singaraja, 25 Mei 2026
Panelis

S
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,

saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonil
Wamna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka )
Suka 4 v suka 4 v
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka 5
Suka 4 Suka 4 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis
(2200, ”l“...)
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LEMBAR OBSERVASH UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangha™.

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Wama Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 \/ suka 4 ‘/
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 , Tidak suka 1
Aroma Sangat suka ) v Rasa Sangat suka 5 /
Suka 4 Suka - ‘J
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

2ol

0

(i)
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LEMBAR OBSERVASIUJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesedinan panelis untuk memberikan g adap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka™,

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonil Hedonik
Warna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 V suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 ‘/
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka b
Suka 4 |V Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 \/
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Catatan: Wi

Singaraja, 20 Mei 2026

Panclis
I\

4
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

o 1 Vv
sesuai dengan k

dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang
Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka",

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 ,/ suka 4 v
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 . Tidak suka 1
Aroma Sangat suka S v Rasa Sangat suka S
Suka 4 Suka 4 |V
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

b

s (i 'di Seegens

(O siomismosaesieitosseotsisiidh
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LEMBAR OBSERVAST UJESELERA

Bersamn ini sayan mohon kesedinan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengin hal terscbet,
saya lampitkan lembar observasi uji selern kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panelis akan digunakan sebapai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepunyg Biji Nangha",

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonil Hedonik
Warmna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 suka 4
£
Cukup suka 3 / Cukup suka 3 ‘/
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 4 Rasa Sangat suka 5 7
Suka 4 Suka 4 l/
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

2
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk ikan penilai hadap hasil

penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panclis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangha",

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik

Wama Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 suka 4

Cukup suka 3 / Cukup suka 3 /
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka | Tidak suka 1
Aroma Sangat suka S Rasa Sangat suka S
Suka 4 |V Suka 4

Cukup suka 3 Cukup suka 3 v
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Catatan: ’E?\mlzz)m,\ gU[G (' S?/th"

Panelis

CGononamssisis )
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LEMBAR OBSERVASEUSESELERA

Bersama ini saya mohon kesedinnn panelis untuk memberikan penilainn techadap hasil
penelitian kue apem denpan substitusi tepunge biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampitkan lembar observasi uji selern kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centung (V) pada kolom yang tersedin sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis nkan digunakan sebagai data skeipsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangha*,

Dimohonkan satan dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan,
Yang akan diginakan sebagai masukan dalam penelition ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik,

Parameter Skata [ Skor | Parameter Skala Skor
L | Medomik o s | Nedonik
Warmna Sangat sukn \/ Tekstur Sangat suka 5 (/
VSul:nr 1 ] 7 suka 4
”(‘ulu[; suka vl Cukup suka 3

Kurang suka 2

Tidok sukn

Tidak suka |
Aroma :Suur,m suka | S ;/ Rusa __Sangat suka 3 4
_____ Suha | o4 | ____Suka A
__Cuhup suhn U [ __Cukup suka 3
_RKuang suka | 2 _ Kurang suka 2
L R RLICTLE NETTL N Tidak suka !

Catatan:

Singaraja, 20 Mei 2026
Panclis

ot Ny
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LEMBAR OBSERVASI UJISELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil

penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal terscbut,

saya lampitkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka

dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.

Hasil dari panclis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nangka™.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah discdiakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik,

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Wamna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suk 4q / k 4
a V suka \ /

Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 . Rasa Sangat suka 5

Suka 4 |/ Suka 4 |/
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka I Tidak suka 1

Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026

Panclis

1!
O
\Cotd; B
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaion terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar obscrvasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang () pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panclis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem

Substitusi Tepung Biji Nanghka".

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penclitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik

Warna Sangat suka 5 \/ Tekstur Sangat suka S \ /
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka 5 7
Suka 4 \/ Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 | _Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka |
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026

Panclis

it

\}\\\4.\' W
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian Kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan scbagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangha".

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai kan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Wamna Sangat suka 5 J Tekstur Sangat suka 5 v
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 Rasa Sangat suka 5 |¥
Suka 4 v Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis

%

(Kodek Mo Famern)
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Schubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”,

Dimohonkan saran dan komentar panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjadi lebih baik.
Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik

Wama Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka N
Suka 4 \/ suka 4 Vv

Cukup suka 3 Cukup suka 3

Kurang suka 2 Kurang suka 2

Tidak suka 1 Tidak suka 1

Aroma Sangat suka 5 v Rasa Sangat suka S
Suka 4 Suka 4 v

Cukup suka 3 Cukup suka 3

Kurang suka 2 Kurang suka 2

Tidak suka 1 Tidak suka 1

Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis

S
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panclis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (v) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan k panclis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan scbagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor

Hedonik Hedonik 2

Warna Sangat suka 5 V Tekstur Sangat suka 5 \/
Suka 4 suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Aroma Sangat suka 5 \l Rasa Sangat suka 5 \[

Suka 4 Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1

Catatan:

Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

Y.
Kagari

G
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan } panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.

Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 5 / Tekstur Sangat suka o
Suka 4 suka 4 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka S Rasa Sangat suka H
Suka 4 | vV Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Catatan:
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis

™
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penclitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan,
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan,
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Wama Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka ]
Suka 4 V suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 f
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka S Rasa Sangat suka 5
Suka 4 |v Suka 4 |V
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
tan: . be
o Soedlek Row Colah
Singaraja, 20 Mei 2026

Panelis

O R RE——
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LEMBAR OBSERVASI UJI SELERA

Bersama ini saya mohon kesediaan panelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitian kue apem dengan substitusi tepung biji nangka. Sehubungan dengan hal tersebut,
saya lampirkan lembar observasi uji selera kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikan tanda centang (v') pada kolom yang tersedia sesuai dengan ketentuan.
Hasil dari panelis akan digunakan sebagai data skripsi yang berjudul “Uji Selera Kue Apem
Substitusi Tepung Biji Nangka”.

Dimohonkan saran dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yang akan digunakan sebagai masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan
menjadi lebih baik.

Parameter Skala Skor Parameter Skala Skor
Hedonik Hedonik
Warna Sangat suka 5 Tekstur Sangat suka 5
Suka 4 / suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3 (/
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Aroma Sangat suka 5 / Rasa Sangat suka 5 \2
Suka 4 Suka 4
Cukup suka 3 Cukup suka 3
Kurang suka 2 Kurang suka 2
Tidak suka 1 Tidak suka 1
Singaraja, 20 Mei 2026
Panelis )
/

(Bmang Araga e
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LEMBIAR ONSERVASE U SELERA

Wersmma ok sayn mohon kesedinm pinelis untuk memberikan penilaian terhadap hasil
penelitinn kue apen dengan subatitust tepung biji nangkn. Sehubungan dengan hal tersebut,
syt lampiekan fembar observasi ujl selern kue apem dengan substitusi tepung biji nangka
dengan memberikon tanda centang (V) pada kolom yang tersedia sesuni dengan ketentuan
Hinsdl died panelis akin digunaknn sebagal datn skripsi yang berjudul “U)i Selera Kue Apem
Substitusd Tepung Bifi Nangha*,

Dimohonkan savan dan komentar panelis dapat dituliskan pada catatan yang telah disediakan.
Yong akan digunakan sebagal masukan dalam penelitian ini agar produk yang dihasilkan

menjudi febih baik.

Parameter Skala Skor Parameter “Skala Skor
Hedonlk | Hedonik
Warna Sangal sukn 5 Tekstur Sangnt suka 5 v
Sukn "4 {/ i ‘lll-k_l—h 4
Cukup suka 3 7 B ('ulu]p suka )
Kurang sukn B 2 7 Kurang sukn 2
fidokska | 1| Tidaksuka | 1
Atoma Sangat suka “ § v o i(num B | Sangat suka )
Sukn [ — Suka 4 v
Cukup sitka S 1 | Cukupsuka_| 3 ol
Kurang sukn 2 | Kurang suka | 2
Tidak sukn | o R Tidak sukn |
Catatan:

Singaraja, 20 Mei 2026
Panclis

L Kodeh a_ e
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Lampiran 7. Dokumentasi Uji Kesukaan Mahasiswa Undiksha
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