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8. Semua pihak yang tidak dapat penulis sebutkan satu per satu yang 

telah memberikan bantuan secara langsung maupun tidak langsung 
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implementasi keberlanjutan pada industri perhotelan. Penulis berharap hasil 

penelitian ini dapat memberikan manfaat, baik sebagai referensi akademis 
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praktik keberlanjutan melalui pemanfaatan bahan local. 

Penulis menyadari bahwa skripsi ini masih memiliki keterbatasan dan jauh 

dari kata sempurna. Oleh karena itu, penulis sangat mengharapkan kritik dan 
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