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Lampiran 1. Hasil Kuesioner Analisis Kebutuhan

Media apa saja yang digunakan pengajar dalam proses perkuliahan Kuliner D salin diagram
Bali ?

26 jawaban

Flipbook —2(7,7%)

Modul Ajar 8 (30,8%)

Powerpoint 24 (92,3%)
Makalah 16 (61,5%)

Vidio Pembelajaran 3 (11,5%)

Buku Cetak —1(3,8%)

E-Modul 1(3,8%)
Artikel Jurnal —1(3,8%)
0 5 10 15 20 25

Apakah anda merasa kekurangan variasi sumber belajar pada mata kuliah |O salin diagram
Kuliner Bali, khususnya materi Bumbu Bali Base Genep?

26 jawaban

Ya 24 (92,3%)

Tidak 2 (7,7%)
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e comyfarms/e/ T movm(

Apakah anda merasa diperlukan pengembangan media pembelajaran yang D salin diagram
variatif pada mata kuliah Kuliner Bali, khususnya materi Bumbu Bali Base
Genep?
26 jawaban
Ya —26 (100%)

Tidak 0(0%)

o
e
(=]
n
(=]

30

@ @ s8us e ® @ o

yg ESGH ||yt 3 Ask Goagle

Apakah anda sudah pernah menemukan bahan ajarmateri Bumbu Bali Base D salin diagram
Genep yang menggunakan media Video Pembelajaran?

26 jawaban

Ya -7 (28,8%)

Tidake 19 (73,1%)

0 b 10 15

20
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locsgoogle.comyic

o

Apakah anda lebih tertarik jika materi Bumbu Bali Base Genep pada mata [0 salin diagram
kuliah Kuliner Bali disajikan dalam bentuk Video Pembelajaran yang dilengkapi
dengan gambar, audio dan vidio untuk membangkitkan motivasi belajar?

26 jawaban

Ya 22 (84,6%)

Tidak —5(19,2%)

o
(3]
-
o
-

2]
[N
o

25

® 0@

3 ESGH 1| et

Apakah anda setuju jika penelitimengembangkan bahan ajar berbasis Video D salin diagram
Pembelajaran pada materi Bumbu Bali Base Genep ?

26 jawaban

Ya 23 (88,5%)

Tidak 3 (11,5%)

o
o
=
o
—

o
%)
o

25
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Pertanyaan  Jawaban @ Setelan

Pertanyaan

Apakah mata kuliah Kuliner Bali khususnya materi Bumbu Bali Base Genep D salin diagram
sulit dipahami?

26 jawaban

®va
@ Tidak

65,4%




Lampiran 2 Uji Instrumen Validitas oleh Ahli Instrumen 1

UJI VALIDITAS INSTRUMEN PENGEMBANGAN
VIDEO PEMBELAJARAN BUMBU BALI BASE GENEP

i BERBASIS CAPCUT PADA MATA KULIAH KULINER BALI

Judul Penelitian : Pengembangan Video Pembelajaran Bumbu Bali Base

genep Berbasis Capcur Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Sasaran Program : Prodi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
Peneliti : Bayu Eka Deyanto
Pembimbing 1 : Dr. Cokorda Istri Raka Marsiti, S.Pd., M.Pd.

Pembimbing 2 Hemy Ekayani, S.Pd., M.Pd.

Nama Validato

“Pengembangan
ada Mata Kuliah
nilaian terhadap
digunakan sebagai

kualitas instrumen

gisi instrumen ini, saya

160
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Instrumen Uji Validitas Media Pengem bangan Video Pembelajaran

Bumbu Bali Base genep Berbasis Capent Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera, berilah

tanda (v') pada kolom Yang disediakan sesuai dengan pendapat Bapak/Ibu
2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak

Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

st

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan.

Tabel 5. Instrumen Uji Validi ia Pengembangan Video Pembelajaran
Bumbu Bali Ba. ta Kuliah Kuliner Bali
\
14 .EVANSI
R,
N ]
N —=C=\ Keterangan

ideo clajaran b
nep diharapkan dapat
inat belajar
A
3 M w

Bali
membangki
mahasiswa —




S B e

>~y SR — 5

P —

S v B e

T AT e

[

o

Bahan yang digunakan dalam
video pembelajaran bumbu Bali
base genep sudah sesvai dan
jelas

Teknik yang digunakan dalam
video pembelajaran bumbu Bali
base genep sudah sesuai dan
jelas

™

Langkah-langkah
pembuatan bumbu Bali base
genep dalam video
pembelajaran telah
dijelaskan dengan benar
dan runtut ,

Kritikan dan Masukan: -

162
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Singaraja,;'r'.} -~ L( _20175

Pen

Dr. Luh Masdarini, S.Pd., M.Pd.
NIP. 197104212002122001
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Instrumen Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran

Bumbu Bali Bgse genep Berbasis Capent Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera, berilah

tanda (v') pada kolom Yang disediakan sesuai dengan pendapat Bapak/Ibu
2. Kiriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak

Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

et s

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan,

Tabel 5. Instrumen Uji Validi ia Pengembangan Video Pembelajaran
Bumbu Bali Ba. ta Kuliah Kuliner Bali
\
1.4 _EVANSI
R,
N
N\ ==\ Keterangan

ideo pembelajaran b
nep diharapkan dapat
inat belajar
S
3 M 3
Bali
membangkitkar
mahasiswa —




Media video pembelajaran bumbu
Bali base genep diharapkan dapat
membangkitkan kreatifitas
mahasiswa.

AN

Warna yang ditampilkan dalam video

pembelajaran bumbu Bali base genep| -
terlihat menarik

Background yang ditampilkan dalam
video pembelajaran bumbu Bali base
genep terlihat menarik

Gambar yang ditampilkan dalam
video pembelajaran bumbu Bali base
genep terlihat menarik

Ukuran gambar dalam video
pembelajaran bumbu e genep
sudah sesuai

S & [ R ) K

Pencaha )
pe v

* R
.

a
ali base genep terdengar

P
su
mat

®

Pemilihan jenis font dalam video
pembelajaran bumbu Bali base genep J
sudah sesuai
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15 |Ukuran huruf dalam video

pembelajaran bumbu Bali bage genep V/
sudah sesuai

16 |Bahasa yang digunakan dalam video

pembelajaran bumbu Bali base genep /
sudah sesuai .

17 |Durasi waktu video pembelajaran

bumbu Bali base genep sudah sesuai ‘/
dengan ketentuan

Kesimpulan :

Instrumen validitas media Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis
Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali dinyatakan:

el

Dr. Luh Masdarini. 8. Pd.. M.Pd.
E

NIP. 197104212002122001

DT M T S

e




Instrumen Validitas Desain Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep
Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Petunjuk:
1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera, berilah
tanda (v') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat Bapak/Ibu
2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
| Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak

Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

e ——

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan

4
i Tabel 8. Instrumen Validi 'embelajaran Bumbu Bali Base genep
J Berbasis Capcut
\ ) )
3 X 11 4
! e EVANSI
} o N Keterangan
TN
4 G
\/

dengan karakieristik Ja
iner Bali
M 3 3 bel
A
; 1 ) 4 “
4 | Resolusi vi vide
pembelajaran bumbu Bali base \/
genep sudah terlihat jelas

e T
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Estetika dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep sudah
sesuai dan rapi

Komponen-komponen pada
kegiatan pembelajaran dalam
video pembelajaran bumbu Bali
base genep (RPS, CPL, CPMK
mata kuliah kuliner Bali) sudah
lengkap

Urutan penyajian materi bumbu
Bali base genep pada setiap
tayangan sudah jelas dan runtut

Tahap persia;
video
base ge ) )

Kesi

Instrum

Capcut Pa

Layak Digun

D Layak Digunakan Dei;an Revisi

C]Tidak Layak Digunakan

Base genep Berbasis
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Kritikan dan Masukan:

Singaraja,’% }—w —— .....

Penguii,

Dr. Luh M; ini. S.Pd.. M.Pd.
NIP. 197104212002122001
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Instrumen Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran

Bumbu Bali Base genep Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Untuk Mahasiswa dan Dosen

Petunjuk:

1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera,
berilah tanda (V') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat

Bapak/Ibu.
2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
- Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak
Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan.

Tabel 11. Inst
Bumbu Bali Ba:

nbangan Video Pembelajaran

‘ Keterangan

base g
pembelajaran

3 | Media video pembelajaran
- bumbu Bali base genep \/
diharapkan dapat melatih

170
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e |

kemandirian mahasiswa pada
proses pembelajaran

4 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat ‘/
membangkitkan motivasi
mahasiswa pada proses

§ pembelajaran

5 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
membangkitkan kreativitas V4
mahasiswa pada proses
pembelajaran

Kejelasan gambar

d Bali Base genep Berbasis
Capcut Pada Mata Kulia

@gynk Digunakan Tanpa Revisi

D Layak Digunakan Dengan Revisi
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D Tidak Layak Digunakan

Kritikan dan Masukan:

Singéraja,’.? 3 eih, —w ;6

Penguji,
N, i Luh Masdarini. S.Pd.. M.Pd.

NI 197104212002122001
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Lampiran 3 Uji Instrumen Validitas Oleh Ahli Instrumen 2

7

Instrumen Uji Validitas Isi/Materi Video Pembelajaran
Bumbu Bali Base genep Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali i
Petunjuk:
1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera,
berilah tanda (V) pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat
Bapak/Ibu |

2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah

Relevan - Jika butir instrumen dinyatakan layak

Tidak Relevarn ir instrumen dinyatakan tidak layak

SYENDID7p
QM 4y e

{ 1bu Bal Base genep

a kolom yang telah disediakan.

Kclcmﬁgsm

dengan CPLC Pllk mata ’
Kuliah kuliner Bali |

t
3 | Alat yang digunakan dalam \/ '

video pembelajaran bumbu Bsli
buse genep sudih sesudt dan

S
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/‘—-——-—.A T4 s —_—
/
4 | Bahan yang digunakan dalam
video pembelajaran bumbu Bali
¢ base genep sudah sesuai dan l/
jelas
3
5 | Teknik yang digunakan dalam
1 video pembelajaran bumbu Bali /
base genep sudah sesuai dan
jelas
b 6 | Langkah-langkah
pembuatan bumbu Bali base
\ genep dalam video \/
1 pembelajaran telah
dijelaskan dengan benar
dan runtut
7 | Bahasa yang digunakan dalam
video pembelaj li /
base
den
8 4
‘1 === “ ‘——__J
& S - ;
» \ N \
orp-P ep Berbasis
AV
A akan Tanpa Revisi :
3 [ |
I
s W - i
) [ |
i s |
Kritikan dan Masukan:. {1
|
|
(il
i
————— %, [ S D
ST R, Nt . . u"v “X:j"; “"IA“ VN, & \ I
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1 b Valiae )
nstrumen Uji Validitas Mcdia Pengembangan Video Pembelajaran

Bumbu Bali Base genep Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera, berilah

tanda (v') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat Bapak/Ibu
2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak
‘ Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan.

Tabel 5. Instrum embangan Video Pembelajaran

Bumbu Bali si ’ ata Kuliah Kuliner Bali
[}
1
A EVANS!
&)
X (AN
‘ ' Keterangan
Sk L] & =
\.\ '.' //// <
anpesan.

pembelajaran bumbu
genep_diharapkan dapat
i I

3 [Me
Bali base ge

membangkitkan motivasi belajar
mahasiswa

176
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i,

4 |Media video pembelajaran bumbu
Bali base genep diharapkan dapat
membangkitkan kreatifitas \/
mahasiswa.

5 |Wama yang ditampilkan dalam video
pembelajaran bumbu Bali base genep ./
terlihat menarik

6 |Background yang ditampilkan dalam
video pembelajaran bumbu Bali base /
genep terlihat menarik

7 |Gambar yang ditampilkan dalam
video pembelajaran bumbu Bali base v
genep terlihat menarik

8 |Ukuran gambar dalam video
pembelajaran bumbu Bali base genep ‘/
sudah sesuai

9 |Pencah
pe iibese ge

= O
R
i bas d
] g dipilih dalam video
li
.
m £ =
14 |Pemilihan j

pembelajaran bumbu Bali base genep
sudah sesuvai

/

177
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15 |Ukuran huruf dalam video

pembelajaran bumbu Bali pase genep /
sudah sesuaij

16 |Bahasa yang digunakan dalam videco
pembelajaran bumbu Bali base genep
sudah sesuai

S

17 | Durasi waktu video pembelajaran
bumbu Bali base genep sudah sesuai /

dengan ketentuan

Kesimpulan :

Instrumen validitas media Videg Pembelajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis
Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali dinyatakan:

NIP. 197212072002122003
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Instr idi in Vi
umen anldltas- Desain Video Pembelajaran Bumbu Bali Buse genep
Berbasis Capcur Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Petunjuk:

1. oy .
Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera, berilah

s Y

tanda (v') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat Bapak/Ibu

2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah

S S—,

Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan layak

Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

VY PE——

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan

Tabel 8. Instrumen Validitas'Desain.Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep
Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

RELEVANSI

NO ASPEK PENILAIAN Relevan Tidak Keterangan
Relevan

=5 sasms e e M B
- _ame

1 | Pengemasan produk vidco
pembelajaran bumbu Bali base \/
genep sudah menarik

2 | Background vidco pembelajaran
' bumbu Bali base zenep sudah ‘
sesuai dengan karakieristik mata /
kuliah kuliner Bali ‘

3 | Suara datam video pembelajaran
bumbu Bali base gefiep sudah =.
terdengar jelas

4 | Resolusi video dalam vidco
pembelajaran bumbu Bali base '/
genep sudah terlihat jelas |
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Esletika dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep sudah
sesuai dan rapi

Komponen-komponen pada
kegiatan pembelajaran dalam
video pembelajaran bumbu Bali
base genep (RPS, CPL, CPMK
mata kuliah kuliner Bali) sudah
lengkap

Urutan penyajian materi bumbu
Bali base genep pada setiap
tayangan sudah jelas dan runtut

Tahap persiapan prakli

C:]Tldak Layak Digunakan
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Singaraja, 2}“4’& z“

Penguji,
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Instrumen Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembela jaran

Bumbu Bali Base genep Berbasis Capent Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Untuk Mahasiswa dan Dosen

e\

Petunjuk:

1. Mohon baca dan cermati setiap butir pernyataan yang telah tertera,

berilah tanda (v') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat

Bapak/Ibu.

2. Kriteria yang digunakan dalam setiap pernyataan adalah
Relevan .: ."ik;i butir instrumen dinyatakan layak
Tidak Relevan : Jika butir instrumen dinyatakan tidak layak

3. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan.

bangan Video Pembelajaran
Kuliah Kuliner Bali Untuk

R
"% * ['Keterangan
Rele

-
4

bumbu Bali base genep
diharapkan dapat melatih

Media video pembelajaran I J I

T — o P =0 g 3 - ».r-._-- J

ST TR —— o6
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kemandirian mahasiswa pada
proses pembelajaran

bumbu Bali base genep
diharapkan dapat \/
membangkitkan motivasi
mahasiswa pada proses
pembelajaran

;7‘ 4 | Media video pembelajaran
{

5 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat ‘/
membangkitkan kreativitas
mahasiswa pada proses

pembelajaran
6 | Kejelasan ga
ditampilk;
pembel )
|
iy
3 .
Kesimpu 5
)
Instrumen v li Base genep Berbasis
Capcut Pada Mata Ku n:

[Z‘] Layak Digunakan Tanpa Revisi

DLayak Digunakan Dengan Revisi
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p— e e L T i s ML M STk

D Tidak Layak Digunakan

) Kritikan dan Masukan:
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Lampiran 3 Penilaian Ahli Isi/Materi 1

v . BT

Instrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Isi/Materi
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep
Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dengan cermat sctiap butir pernyataan yang telah tertera,
berilah tanda (v) pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat
Bapak/Ibu .

2. Sebelum pengisian angket ini, dimohon Bapak/Ibu telah mencoba untuk
mengoprasikan Vi belajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis
Capcut P, ali.

3. Keter, am lembar instrumen ini adalah

A
‘ e

L/

— A
: &

E 14 telah disediakan.
; 7
A
,1 Tabe! iditas P ek Isi/Materi Video
3 Pemb t Pada Mata Kuliah
o Kuliner 1
No . Skor
y ds 2 3 4 5
1 | Materi bumbu Bali base
genep yang  disajikan
1 dalam video pembelajaran
! sudah sesuai dengan materi
dalam RPS mata kuliah
ﬁ kuliner Bali !




1

it

Materi bumby Bali base
genep yang disajikan

Bali

dalam video pembelajaran
sudah sesuai dengan CPL,
CPMK mata kuliah kuliner

Bali base genep sudah
sesuai dan jelas

Alat yang digunakan dalam
video pembelajaran bumbu

Bahan yang digunakan
dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep
sudah sesuai dan jelas

Teknik yang digunak
dalam video

bumbu

sudah s )

Bal

disaj

pembelajaran ai
dengan EYD -

")

E‘otal Skor

186
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onversi skor
total skor/40x100) '

Kesimpulan ;

Media pembelajaran video ini dinyatakan:
@ Layak untuk digunakan tanpa revisi
2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran

3. Tidak layak digunakan

+(Mohon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu)

Kritikan dan Masukan: -

i
— R0l
1
Li
T T —— T —
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Lampiran 4 Penilaian Ahli Isi/Materi 2

I -
nstrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Isi/Materi
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep

Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Petunjuk:

1. Mohon baca dengan cermat setiap butir pernyataan yang telah tertera,

berilah tanda (v') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat

Bapak/Ibu .
hon Bapak/Ibu telah mencoba untuk

2. Sebelum pengisian angket ini, dimo
Bumbu Bali Base genep Berbasis

mengoprasikan Video Pembelajaran
Capcuf Pada Mata Kuliah Kuliner Bali.

3_<Keterangan .skor untuk- menjawab daiam Jembar instrumen ini adalah

sebagai berikut:

5 :Sangat Layak
4 :Layak

3 :Cukup Layak
2  :Tidak Layak

1  :Sangat Tidak Layak

|
4. Saran dan masukan dapat diberikan pada kolom yang telah disediakan.

pek Isi/Materi Video

Validitas Produk Berdasarkan As
a Kuliah

Tabel 1. Instrumen
Base gencp Berbasis Capcut Pada Mat

! Pembelajaran Bumbu Bali
Kuliner Bali

| No Pernyataan Skor
2 3 4 5

2 i
1 | Materi bumbu Bali base
genep yang disajikan \/

dalam video pembelajaran
sudah sesuai dengan materi
dalam RPS mata kuliah

j N kuliner Bali
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———— . 4 ittt Ol Do . S A . e

2 | Materi bumbu Bali base
genep yang disajikan

dalam video pembelajaran
sudah sesuai dengan CPL, \/
CPMK mata kuliah kuliner
Bali

3 | Alat yang digunakan dalam
video pembelajaran bumbu
Bali base genep sudah
sesuai dan jelas

v
4 | Bahan yang digunakan
dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep \/
sudah sesuai dan jelas
I
Vv

Bali base genep ¥
disajikan dalam video
pembelajaraﬂ sudah se
dengan EYD

suai

Total Skor
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= ] |
onversi skor

total skor/40x100)

Kesimpulan :
Media pembelajaran video ini dinyatakan:
1. Layak untuk digunakan tanpa revisi
2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran

3. Tidak layak digunakan

*(Mohon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu)

Kritikan dan Masukan:




Lampiran 5 Penilaian Ahli Media dan Desain 1

Instrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Mcdia
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis Capcut

Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Petunjuk:

1.

Mohon baca dengan cermat setiap butir pernyataan yang telah tertera.
berilah tanda (v) pada kolem yang disediakan sesuai dengan pendapat
Bapak/Ibu .

2. Sebelum pengisian angket ini. dimohon Bapak/Ibu telah mencoba unlu.k
mengoprasikan Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis
Capcur Pada Mata Kuli uliner Bali.
3. Keteranga am lembar instrumen ini adalah
sebagai . DID
]
R,
R UAN
Vo
I/ &
9, %2
O, 2
) A
fiberik ah disediakan.
L4 )
?'Wv — ')
Tabel Validitas Produk B pek Media Video
Pembel Bali Base genep Berbasis Mata Kuliah Kuliner
Bali
No 3 > Skor
2 3 4 5
1 | Media video pem;elajaran 3
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
memperjelas dan /
mempermudah
penyampaian pesan.
2 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
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diharapkan dapat
membangkitkan minat
belajar mahasiswa.

Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
membangkitkan motivasi
belajar mahasiswa

Media video pembelajaran
bumbu Bali hase genep
diharapkan dapat
membangkitkan kreatifitas
mahasiswa.

Warna yang ditampilkan
dalam video pembelajazan
bumbu Bali bas

terlihat i

B: )

se enep s_udzih

pe i
base gel

e®

10

Kecepatan gerakan gambar |
dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep
terlihat sesuai
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o o

11| Ritme suara narator dengan
subtitle dalam video
pembelajaran bumbu Bali
base genep sudah
sesuai/sinkron

12 | Suara dalam video
pembelajaran bumbu Bali
base genep terdengar jelas

13 | Musik yang dipilih dalam
video pembelajaran bumbu
Bali hase genep sudah
sesuai denga karakteristik
mata kuliah kuliner Bali

14 | Pemilihan jenis font dalam
video pembelajarandumbu
Bali has

sesuui

15 ! 1 4

= : > 2

nep su
tentuan

ota

e®

onve k

Kesimpulan :
Media pembelajaran video ini dinyatakan:
1. Layak untuk digunakan tanpa revisi
2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran
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3. Tidak layak digunakan
*(Mahon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Tbu)

Kritikan dan Masukan: ;

Sudn yabk Ao wawsgel ko QST frga)iac..
wdie_ doufome 99 aawakon  sadah &ﬂ.ﬂ.’z: ................

9.0 -04- ;ozlp
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Instrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Desain
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep
Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dengan cermat setiap butir pernyataan yang telah tertera.
berilah tanda (V') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat
Bapak/lbu .

2. Sebelum pengisian angket ini. dimohon Bapak/Ibu telah mencoba umu‘k
mengoprasikan Video Pembelajaran Bumbi Bali Buse genep Berbasis
Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali.

3. Keterangan skor untuk menjawab dalam Jembar instrumen ini adalah
sebagai berikut:

5 :Sang
4 A i \ ' '
L]
a LR,
S A
/-"‘)«
S £ S cane teluh disediakan.
{2 & <
¥ \
i/ g
Tab oduk Desain Video |
Pembe m hw ta Kuliah Kuliner
Bali Y
No aan ¥
3 4 5
.
3
1 | Peng
pembelajaran bumbli. li ba. /
» genep sudah menarik -
2 | Background video pembelajaran
bumbu Bali base genep sudah
sesuai dengan karakteristik mata /
kuliah kuliner Bali
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3 | Suara dalam video pembelajaran
bumbu Bali hase genep sudah
terdengar jelas

4 | Resolusi video dalam video
pembelajaran bumbu Bali hase
genep sudah terlihat jelas

w

Estetika dalam video
pembelajaran bumbu Bali base ./
genep sudah sesuai dan rapi

6 | Komponen-komponern pada
kegiatan pembelajaran dalam
video pembelajaran bumbu Bali
base genep (RPS. CPL.CPMK
mata kuliah kuliner Bali sudah
lengkap

g

7 | Urutan

Bali 0ap))

N \\\\\

i
,p dalam prakiik sud
otal
onversi T s
Kesimpulan : N B

Media pembelajaran video ini dinyatakan:
@ Layak untuk digunakan tanpa revisi
2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran




197

% - . — ———— e —

3. Tidak layak digunakan
*(Mohon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu)

Kritikan dan Masukan:

29- o-202b

Singaraja, ... Yot

Penguji.

W g~

__\/gman Pascima. S.Pd.. M.Cs.

QRRE0




198

Lampiran 6 Penilaian Ahli Media dan Desain 2

o ae

Instrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Media
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis Capcut
Pada Mata Kuliah Kuliner Bali
Petunjuk:

1. Mohon baca dengan cermat setiap butir pernyataan yang telah tertera,
berilah tanda (V') pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat

Bapak/Ibu .
2. Sebelum pengisian angket ini, dimohon Bapak/Ibu telah mencoba untuk
mengoprasikan Vi belajaran Bumbu Bali Base genep Berbasis
Capcut Bali.
3. Keter; Jam lembar instrumen ini adalah
1 J
N AN
o
= ¢ & %ﬁ/\ ’
)
N g telah discdiakan.
A7
Tabel Validitas ) P Aspek Media Video
Pembela cut Pada Mata Kuliah
Kuliner B ) .
No Skor
1 2 3 4 5
1| Media video pembelajaran \/
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
memperjelas dan
mempermudah
penyampaian pesan.




e

g

PN

.

r——————————— —

2 | Mcdia video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
membangkitkan minat
belajar mahasiswa.

3 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
membangkitkan motivasi
belajar mahasiswa

4 | Media video pembelajaran
bumbu Bali base genep
diharapkan dapat
membangkitkan kreatifitas
mahasiswa.

5 | Warna yang di

dalam
bum! X )
)
R,
=
S ’Q %!:%;’
X7
bar dalam
belajaran bumbu
L)
) [}
9 | Penca

pembelajaran bumbu Bali

base genep sudah sesuai.

10 | Kecepatan gerakan gambar
dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep

199
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terlihat sesuai

11 | Ritme suara narator dengan
subtitle dalam video
pembelajaran bumbu Bali \/
base genep sudah
sesuai/sinkron

12 | Suara dalam video
pembelajaran bumbu Bali v
base genep terdengar jelas

13 | Musik yang dipilih dalam

video pembelajaran bumbu
Bali base genep sudah
sesuai denga karakteristik ‘/
mata kuliah kuliner Bali
14 | Pemilihan jenis font
video pembelaj
Bali ba
sesuai \ ) ) /
15
e ||
¢ ajaran bumbu Balt Y
udah sesuai
A J/
Total Sko! 5
Konversi s
Kesimpulan :
Media pembelajaran video ini dinyatakan:
@ Layak untuk digunakan tanpa revisi
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2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran
3. Tidak layak digunakan
*(Mohon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu)

Kritikan dan Masukan:
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Instrumen Validitas Produk Berdasarkan Aspek Desain
Video Pembelajaran Bumbu Bali Base genep

Berbasis Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali

Petunjuk:

1. Mohon baca dengan cermat setiap butir pernyataan yang telah tertera,
berilah tanda (v) pada kolom yang disediakan sesuai dengan pendapat
Bapak/Ibu .

2. Sebelum pengisian angket ini, dimohon
mengoprasikan Video Pembelajaran Bumbu Bali Base ge
Capcut Pada Mata Kuliah Kuliner Bali.

3. Keterangan skor untuk menjawab dalam lembar instrumen ini adalah

Bapak/Ibu telah mencoba untuk
nep Berbasis

sebagai berikut:
5  :San,
4 b
\ ' '
L]
=
Q A

ah disediakan.

Desain Video

T v
P 3¢ ta Kuliah Kuliner
Bali PAY
No yataan r
3 4 5
1 | Pen i
' L)
pemb \/
genep sudah me
2 | Background video p;nbclajarzu;
bumbu Bali base genep sudah /
sesuai dengan karakteristik mata




kuliah kuliner Bali

Suara dalam video pembelajaran
bumbu Bali base genep sudah
terdengar jelas

Resolusi video dalam video
pembelajaran bumbu Bali base
genep sudah terlihat jelas

Estetika dalam video
pembelajaran bumbu Bali base
genep sudah sesuai dan rapi

Komponen-komponen pada
kegiatan pembelajaran dalam
video pembelajaran b Bali

base genep
mata kuli
] \

N\

ses

Total Skor

NSISES

Konversi skor (total skor/50x100)

Kesimpulan :

Media pembelajaran video ini dinyatakan:

203




204

R I i ol

/D Layak untuk digunakan tanpa revisi
2. Layak untuk digunakan dengan revisi sesuai saran

3. Tidak layak digunakan

-~

*(Mohon beri tanda lingkaran pada nomor sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu)

Kritikan dan Masukan:




Lampiran 7 RPS Kuliner Bali

Mata Kuliah : Kuliner Bali
Kode Mata Kuliah : VSKS124213
SKS : 3 sks
Semester 4 (empat)
Dosen

: Dr. Cokorda lstri Raka Marsiti, S.Pd.,M.Pd

PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
2026
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UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA

FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
PROGRAMSTUDI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER

RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER (RPS)

Mata Kuliah (MK) Kode Rumpun MK Bobot (sks) | S Tanggal Penyusunan
Kuliner Bali VSKS124213 |Inti keilmuan terkait Food & 3 v Januari 2026

\Beverage Product (Pengolahan

IMakanan dan Minuman)
Otorisasi Dosen P bang RPS Koordi Rumpun MK Ketua Program Studi
FTK 1. Dr. Cokorda Istri Raka Dr Ida Ayu Putu hemy

Marsiti, S.Pd.M.Pd Ekayani, $.Pd.,M.Pd

Revisi dan Py h Tanggal Revisi/F b

Januari 2026

Imasyarakat dan lingkungannya.

Capaian Pembelajaran (CP) | CPL yang Dibebankan pada Mata Kuliah “Belajar dan Pembelajaran™
Sikap (S)
S4 IMampu bekerja sama dan memiliki kepekaan sosial dan kepedulian yang tinggi terhadap

Pengetahuan

P4 iliki ge ra pilan bidang pendidikan vokasional
plementasi kinerja dalam bidang

A
dalam konteks
ologi dalam bidang

ang pendidikan
lebih tinggi ataupun

Deskripsi Singkat Mata kuliah ini tentang: My isut tentang kebud: Bali, N .
MataKuliah tentang peral isional yang digunakan dalam lahan hid Bali
Materi Pembelaj Gastronomi Kuliner bali
PokokBahasan/Tcma Dinamika Budaya bali
System Nilai
Konsep kehidupan b di bali
Peralatan, bahan dan penggolongan bumbu di dalam kuliner bali
Klasifikasi kulincr bali tentang mak pokok
Klasifikasikuliner bali tentang lauk pauk
Klasifikasikuliner bali tentang sayuran
Klasifikasikuliner bali tentang jajanan
Klasifikasikuliner bali tentang
Tradisi megibung
Pustaka Utama

Risa panti Ariani.2017. Mengenal Kuliner Bali.Pt Grafindo Persada

I Made Suandra. 1987. Dharma Caruban

Pendukung

1. 2022. Cokorda Istri Raka Marsiti, dkk. Balinese Fusion Food

206



207

Dos | Dr. Cokorda Tstri Raka Marsiti, S.Pd.,M.Pd
en
Pen
gam
pu
Mat | Kuliner Bali

Kuli
ah

(0] 3) @) ©6) (0] 8)
1 1.1 Kontrak kuliah Project based | - Bentuk Edit course: Mengkaji kontrak 1. Sikap
1.2 Gastronomi secara umum learning pembelaj VSKS124213- | kulish dan mampu (10%)
:fal" - 1—5%1-29%52: menjelaskan tujuan 2. Parsisipasi
) s Elearning e P! d:" ;
Mengm.u Undiksh pembelajaran aktivitas o
substansi - Metode kuliner dan bali PBM (10%)
tentang Pembelai i 3. Penyelesaia
gastronomi cmbelaja serta gastronomi nproduk
kuliner Bali fan dea"hga“ secxara umum (40%)
seaman 4. kognitif
(40%)
2 Me'ngmhli 1.1 Tujuan dan fungsi 1. Slkap
kontrak kuliah (10%)
da
hienlis 12 2. Parsisipasi
tujuan dan dan
i aktivitas
kuliner dan PBM (10%)
bali 3. Penyelesaia
..... n produk
\ (40%)
4. kognitif
(40%)
3 Mahasiswa |I.  Menguasai konsc bas aji 1. Sikap
klasifikasi hidang v : (10%)
maAmpn Bali ) ) 2. Parsisipasi
menge D Mengenal makanaR ;kdaz -
konsep pokok dalam kuliner kuliner Bali PBh‘/Il (10%)
Klasifikasi B} b 3. Penyclesaia
Mengenal lauk-pauk q n produk
kuliner Ball [ .\ uliner Bali _?;r“‘“"““’] = (40%)
meliputi 4.  Mengenal sayur dan diskusi 4 ::&;‘;'f
makanan sayuran dalam fian tanya °
ol il kuliner Bali Jjawab
K 5. Mengenal jajanan
PREGERTW dalam kuliner Bali
dan sayuran ,
jajan dan
minuman
dalam
kuliner Bali
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Mengkaji 1. Mahasiswa dapat Project based | - Bentuk Edit course: Mengkaji . Sikap
tent menjelaskan tentang | learning pembelaj | VSKS124213- Tt (10%)
entang bumbu dalam kuliner :ﬁronu 154912-20252- | bumbu dalam . Parsisipasi
bumbu dalam  bali : Kuliner Balil | kuliner bali dan
. .| 2. Mahasiswa dapat searming aktivitas
kuliner Bali mengklasifikasi p— Undiksha PBM (10%)
bumbu dalam kuliner Pembelaja . Penyclesaia
bali ran dengan n produk
ceramah, (40%.).
diskcusi . kognitif
dan tanya (40%)
jawab
Mengkaji : Project based | - Bentuk Edit course: Bahan dalam . Sikap
ki Mahssiwn lcaming pembelaj | VSKSI24213- | kuliner bali (10%)
fentang dapat aran 154912-20252- Parsisipasi
sinkronu Kuli i '
bahan - ! dan
mendeskripsik 8 Elearning. aktivitas
makanan Undiksha 5
an bahan . Metode PBM (10%)
dalam makanan Pembelaja ' Penyz]el.zala
kuliner Bali ran dengan PO
pokok yang ceramah, (40%.)'
digunakan diskusi ' k:g"';mf
dan tanya (40%)
dalam jawab.
pengolahan
kuliner Bali
2. Mahasiswa
dapat
mendeskripsi
kan makanan

kuliner Bali
3. Mahasiswa
dapat
mendeskripsi
kan makanan
nabati yang
digunakan
dalam
pengolahan
kuliner Bali
4. Mahasiswa
dapat
mendeskripsi
kan buah-
buahan khas
Bali
5. Mahasiswa
dapat
mendeskripsi
kan bahan
makanan
hasil budi
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daya

Mengkaji
peralatan
dalam

Kuliner Bali

2.

Menjelaskan Konsep
alat yang digunakan
dalam pengolahan
kuliner Bali
Mengidentifikasi
jenis-jenis peralatan
yang meliputi
peralatan persiapan,
pengolahan dan
penyajian dalam
kuliner Bali

Mahasiswa

mampu

. Teknik pengolaha

makanan pokok k
tradisional Bali

teknik mengola K

2. Tcknik pengolahan

khas tradisional lauk-pauk khas
Bali  meliputi tradisional Bali
pengolahan 3. Teknik pengolahan
makanan pokok| sayur dan sayuran
khas tradisional Bali
pengolahan
lauk-pauk, 4. Teknik pengolahan
o Jjajanan khas

P tradisional Bali
sayur dan

. 5. Teknik pengolahan
Sgywrary minuman khas
pengolahan tradisional Bali.
jajanan, dar
pengolahan

minuma n dalas
kuliner Bali.

Project based
learning

Bentuk
pembelaj
aran
sinkronu
s

Metode
Pembelaja
ran dengan
ceramah,
diskusi
dan tanya
Jjawab

Edit course:
VSKS124213-
154912-20252-
Kuliner Bali
Elearning
Undiksha

Mengkaji
peralatan
dalam kuliner
Bali

N —

. Sikap (10%)
. Parsisipasi dan

aktivitas PBM
(10%)

. Penyelesaian

produk (40%)

. koqnitif (40%)

. Sikap (10%)
. Parsisipasi dan

aktivitas PBM
(10%)

. Penyelesaian

produk (40%)

. koqnitif (40%)
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10- Mengkaji 1. menjelaskan Project based | - Bentuk Edit course: Teknik . Sikap
11 tentang Konscp learning pembelaj VSKS124213- 5 (10%)
Teknik pen_yajian kuliner :ﬁ:zr onu 154912-20252- penyajian . Parsisipasi
penyajian Bali < w kuliner bali dan
l;u]l anet 2. menjelaskan Undiksha _SEE‘ :lgl}\‘/,[‘ta]s()ﬂ
all Penyajian Mectode ( 4’)
kuliner Bali Pembelajaran - Penyelesaia
sehari-hari dengan 1(34%2;)():1uk
H h @
3. menjclaskan ;er;mg d, . koqnitif
Penyajian L3KuS gan (40%)
kuliner Bali pada tanya jawab
kesempatan
khusus
4. menjelaskan
Penyajian
kuliner Bali
sesuai struktur
menu modern
12- | Menganalisis . Project based - Bentuk Edit course: Penysunan . Sikap
13 | tentang 1.. Menjelaskan learning pembelaj VSKS124213- | menu Kuliner (10%)
penyusunan . :{:& onu 15491220252 | pg]j . Parsisipasi
menu kuliner lengkap s Kl"l"“:ﬁl- dan
Bali konscp dasar Elearning. aktivitas
cara Metode Undiksha PBM (10%)
menyusun Pembelajaran 2 ll:erzzle;aia
e i %)
Kuliner Bali ceramah, )|
ke dalam diskusi dan -, kognitif
menu modern (40%)
. Merancang
kuliner Bali
melalui
teknik
Fusion food
sesuai
struktur
menu
modern
(appetizer,
entrée, main
course dan
dessert)

14 Menganalisis 1. peserta didik . Sikap
tentang dapat (10%)
langkah- mempersiapan . Parsisipasi
langkap bahan dan dan
dalam perlatan dalam aktivitas
pembuatan mengolah PBM (10%)
hidangan kuliner bali . Penyelesaia
kuliner bali 2. perserta didik n produk
dari makanan dapat membuat 1 = (40%)
pokok_ Jjenis hidangan df:lzmh;n . koqnitif
sampai (makanan pokok tanya jawab (40%)
minuman sampai

minuman) dalam
kuliner bali

15 Mengkaji Mahassiwa dapat | Project based - Bentuk | Edit course: Tradisi . Sikap
tentang menjclaskan Icarning pembelaj VSKS124213- mcegibung (10%)
tradisi tentang tradisi :;slilronu M;Z_&SZ_— . Parsisipasi
megibung ﬁegibgng . : %c‘;uﬂmiff_alll. d]ﬁ: .

ag?i;sv]l(a apat U—mf- ; B:\\/rlnallso »
menjabarkan - Metode ( .o)
etika makan Pembelaj . Penyelesaia
dalam tradisi aran n produk
megibung gg;%ﬁgh |(<40%') L
3 3 t

diskusi ¢ ;’g;')'

dan Y

tanya

jawab




Lampiran 8 Surat Peminjaman Laboraturium Patiseri Prodi PVSK
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Singaraja, l’n rﬂ"lOZL

Yth. Ketua Laboran Prodi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Di Tempat

Dengan hormat, _
Dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan skripsi, dengan ini mengajukan

permohonan untuk mempergunakan Laboratorium Patiseri Prodi PVSK, kepada
mahasiswa kami:

NIP 1974110820080120 ‘ NIM 2215081015

Mengetahui,
Koordinator Prodi PVS Kuliner

Riliiay

-

Dr. I1da Ayu Putu Hemy Ekayani. S.Pd.. M.Pd
NIP 19730902200212201 ’
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Lampiran 9 Responden Dosen

7mKWIPmmp Truk

W Tahap-tahap § W D sop/ A didika.. @ Pendicikan Tak Mer
-

(Dosen) Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran Bumbu [ ¥

L Dipublikasikan T t o
Pertanyaan  Jawaban )  Setelan

NAMA
2 jawaban
Luh Masdarini
Cok Istri Raka Marsiti

Damiati

NIP

3 jswaban
197104212002122001
197103031997032001

196502191991032001

1. Media video pembelgjaran bumbu Bali base genep dapat mempermudah

pemahaman maleri bumbu Bali base genep dalam proses pembelajaran
3 fowaban

1D saiin diagram

a e

DR LN,

[« R e

=

(Dosen) Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembe ajaran Bumbu [+

Pertanyaon  sawapan @ Setelan

s

2. Media video pembelajaran bumbu Bali base genep dapal meiatin D salindiagr-m

kemandirian mahasiswa pada proses pembelajaian

2 jawabian

!
Seluu 3 1100%)
Tidox Sctugu i—n (]
o 1 2 3

3. Media video pembelajaran bUMbU Bali base genep dapat membangkitkan O salin diagram
motivasi pada proses an
3 jawaban
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8@ (Dosen) Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran Bumbu [ 30 © s ¢ © %

Pertanyaan  Jawaban @  setelan

3. Media video pembelajaran bumbu Bali base genep dapat membangkitkan 10 salin diagram
motivasi pada proses jaran
3 jawaban

Setuju 3 (100%)

Tidak Setuju [0 (0%)
0 ]
4. Media video pembelajaran bumbu Bali base genep dapat membangkitkan 1D saiin diagram
i hasiswa pada proses

3 Jawaban

. — =

® = 8 @ @ =

7mkWIPmmp Trus

b
)
®
v
n
b
i
=]

88  (Dosen) UjiValiditas Media Video Pembela Oipublikasikan

Pertanyaan  Jawaban ) setcian

5. Kejelasan ganibar yang ditampilkan oziam video pembelajaran bumbu 8afi |0 San diagram
base genep sudah jelas

3 jawatian
|
T _ N
Tidak Setigu [ 012
0 1 -
6. Ketepatan pemilihan suare dan musik dalam video pembelajaran bumbu LD S8/ In diagram
Bali base genep sudah tepal
i |waban

- _ o
|
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8@  (Dosen) Ujl Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran Bumbu [ ¢ 30 @ 5 ¢ © &

Pertanyaan  Jawaban @  setelan

7. Ketepatan Bahasa yang digunakan dalam video pembelajran bumbu Bali (O selin diagram
base genep sudah sesuai

2 jawaban
Seluu 3¢100%)
Tidak Setuiu [0 (0%]
o 1 2 3
8. i tulisan yang dalam videa ]| sudah sesuai O saiin diagram

3 jawaban

3(100%)

-
b

e

o= (Mahasiswa) Uji Validitas Media Pengembangan Video Pembelajaran Bur [ ¥ ¥ Ga® S 2 © 2 | Dipublikesikan FE

Portanysan  Jawabon @)  Screlan
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