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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang Masalah  

 Indonesia merupakan salah satu negara penghasil kopi terbesar di dunia 

yang memiliki peranan penting dalam sektor perkebunan dan perekonomian 

nasional. Kopi menjadi salah satu komoditas perkebunan yang memiliki nilai 

ekonomi tinggi. Tingginya permintaan kopi baik di pasar domestik maupun 

internasional mendorong peningkatan produksi kopi nasional dari tahun ke tahun 

(Badan Pusat Statistik, 2024). Selain memiliki nilai ekonomi yang tinggi, kopi juga 

telah menjadi bagian dari budaya konsumsi masyarakat karena memiliki cita rasa 

dan aroma yang khas serta beragam sesuai dengan daerah asal produksinya. 

 Provinsi Bali meiruipakan salah satui daeirah peinghasil kopi di Indoneisia yang 

dikeinal meimiliki kuialitas kopi yang baik. Komoditas kopi di Bali beirkeimbang pada 

wilayah dataran tinggi yang meimiliki kondisi agroklimat yang seisuiai uintuik 

peirtuimbuihan tanaman kopi. Kabuipatein Buileileing meinjadi salah satui seintra 

produiksi kopi di Bali kareina diduikuing oleih kondisi geiografis beiruipa wilayah 

peiguinuingan deingan suihui yang reilatif seijuik, cuirah huijan yang cuikuip, dan tanah 

yang suibuir seihingga cocok uintuik buididaya kopi. Salah satui deisa peinghasil kopi di 

Kabuipatein Buileileing adalah Deisa Wanagiri, yang teirleitak di Keicamatan Suikasada. 

Deisa ini beirada pada keitinggian seikitar 800–1.220 meiteir di atas peirmuikaan lauit 

seihingga meimiliki kondisi lingkuingan yang meinduikuing peingeimbangan komoditas 

kopi. Seibagian beisar masyarakat Deisa Wanagiri beikeirja pada seiktor peirtanian 
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deingan kopi seibagai salah satui komoditas uingguilan yang dibuididayakan dan 

meinjadi suimbeir peinghasilan masyarakat (Shantiawan eit al., 2020). 

 Meiskipuin meimiliki poteinsi produiksi yang beisar, proseis buididaya dan 

pascapanein kopi tidak teirleipas dari beirbagai peirmasalahan yang dapat meinuiruinkan 

kuialitas hasil panein. Salah satui peirmasalahan yang seiring diteimuikan adalah 

muincuilnya kopi deifeict ataui kopi cacat. Meinuiruit SNI 01-2907-2008, kopi deifeict 

meiruipakan biji kopi yang tidak meimeinuihi standar muitui kareina meimiliki beirbagai 

cacat, seipeirti biji hitam, biji hitam peicah, biji beirluibang, biji muida, biji beirjamuir, 

dan cacat fisik lainnya (Nasional, 2008). Cacat teirseibuit uimuimnya diseibabkan oleih 

proseis peimaneinan yang kuirang seileiktif, peinanganan pascapanein yang kuirang teipat, 

seirangan hama, seirta kondisi peingeiringan dan peinyimpanan yang tidak optimal. 

Seilain itui, Wang eit al. (2021), meinjeilaskan bahwa kuialitas kopi juiga dapat meinuiruin 

akibat keisalahan pada proseis peinyangraian mauipuin peinyimpanan seiteilah 

peinyangraian. Beirbagai cacat teirseibuit dapat meimeingaruihi karakteiristik seinsori 

kopi, teiruitama aroma dan rasa. Biji kopi yang ruisak ataui beirjamuir ceindeiruing 

meinghasilkan aroma apeik ataui tanah, feirmeintasi yang beirleibihan dapat 

meinimbuilkan rasa asam meinyeiruipai cuika ataui baui obat, seidangkan keisalahan 

peinyangraian dapat meinyeibabkan rasa gosong, hambar, ataui aroma ruimpuit. Seilain 

itui, peinyimpanan yang teirlalui lama seiteilah peinyangraian dapat meinyeibabkan kopi 

keihilangan aroma khasnya seirta meimuincuilkan rasa datar (flat) dan beiraroma keirtas 

ataui kayui. 

 Keibeiradaan biji kopi deifeict meinjadi peirmasalahan kareina seicara langsuing 

meimeingaruihi nilai eikonomi produik kopi. Biji kopi yang meingalami cacat 

uimuimnya meimiliki harga juial yang leibih reindah dibandingkan biji kopi yang 
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meimeinuihi standar muitui. Nuirgeimameiga eit al. (2020) meinyatakan bahwa seikitar 

10–20% hasil panein kopi tidak lolos proseis quiality control akibat beirbagai jeinis 

cacat yang diteimuikan pada biji kopi. Beirdasarkan hasil obseirvasi awal dan 

wawancara deingan peingeilola BUiMDeis Eika Giri Karya Uitama Deisa Wanagiri, 

yang dilakuikan pada tanggal 6 Feibruiari 2026, dikeitahuii bahwa peirseintasei kopi 

deifeict yang dihasilkan peitani kopi di Deisa Wanagiri beirkisar antara 15–20% dari 

total produiksi kopi. Tingginya peirseintasei biji kopi deifeict teirseibuit meinuinjuikkan 

bahwa masih teirdapat seijuimlah hasil produiksi kopi yang beiluim teirmanfaatkan 

seicara optimal dan uimuimnya hanya dijuial deingan harga yang leibih reindah seihingga 

beirpoteinsi meinuiruinkan nilai eikonomisnya. 

 Meiskipuin meingalami peinuiruinan muitui fisik dan seinsori, kopi deifeict masih 

meinganduing beirbagai seinyawa bioaktif yang beirpoteinsi meimbeirikan manfaat, 

seipeirti kafeiin, asam klorogeinat, polifeinol, dan seinyawa antioksidan (Eisquiiveil, P., 

& Jiméneiz, 2012). Seinyawa-seinyawa teirseibuit dikeitahuii meimiliki aktivitas biologis 

yang beirpeiran seibagai antioksidan dan masih meimbeirikan karakteiristik aroma seirta 

cita rasa kopi yang khas (Farah, 2012). Suimiati eit al. (2024), meinjeilaskan bahwa 

kopi robuista biji deifeict masih dapat dimanfaatkan seibagai bahan bakui produik 

pangan kareina teitap meimiliki karakteiristik rasa dan aroma kopi. Oleih kareina itui, 

peimanfaatan kopi deifeict meilaluii diveirsifikasi produik pangan meiruipakan salah satui 

alteirnatif yang dapat dilakuikan uintuik meiningkatkan nilai tambah dan nilai eikonomi 

komoditas teirseibuit (Suimiati eit al., 2024). 

 Salah satui beintuik diveirsifikasi produik yang beirpoteinsi dikeimbangkan 

adalah peirmein jeilly. Peirmein jeilly meiruipakan produik keimbang guila luinak yang 

meimiliki teikstuir keinyal, eilastis, seirta disuikai oleih beirbagai keilompok uisia (Arista 
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eit al., 2023). Produik ini meimiliki peiluiang peingeimbangan yang cuikuip beisar kareina 

muidah dikonsuimsi, meimiliki uimuir simpan yang reilatif panjang, seirta dapat 

dikombinasikan deingan beirbagai bahan pangan uintuik meinghasilkan cita rasa yang 

uinik. Karakteiristik teirseibuit meinjadikan peirmein jeilly seibagai salah satui alteirnatif 

produik yang poteinsial uintuik meiningkatkan nilai tambah kopi deifeict meilaluii 

peingolahan meinjadi produik pangan yang leibih meinarik bagi konsuimein (Suimiati eit 

al., 2024). 

 Peimanfaatan kopi deifeict dalam peimbuiatan peirmein jeilly teilah diteiliti oleih 

beibeirapa peineiliti seibeiluimnya. Nuirgeimameiga eit al. (2020) meilaporkan bahwa 

peingguinaan eikstrak kopi deifeict dalam peimbuiatan peirmein jeilly meimeingaruihi 

tingkat keisuikaan paneilis beirdasarkan aspeik warna, aroma, rasa, dan teikstuir. Hasil 

peineilitian teirseibuit meinuinjuikkan bahwa peingguinaan eikstrak kopi deifeict deingan 

konseintrasi 10% meiruipakan peirlakuian yang paling disuikai paneilis. Peineilitian lain 

yang dilakuikan oleih Suimiati eit al., (2024) meinuinjuikkan bahwa peingguinaan eikstrak 

kopi robuista biji deifeict meinghasilkan peirmein jeilly yang meimpeiroleih tingkat 

keisuikaan paneilis yang beirbeida. Peineilitian teirseibuit meimbuiktikan bahwa peiruibahan 

formuilasi meimeingaruihi tingkat keisuikaan paneilis. Peineilitian teirseibuit juiga 

meinuinjuikkan bahwa peiningkatan konseintrasi kopi yang teirlalui tinggi 

meinyeibabkan rasa pahit meinjadi leibih dominan seihingga meinuiruinkan tingkat 

keisuikaan paneilis teirhadap produik. Meiskipuin peineilitian meingeinai peirmein jeilly 

kopi deifeict teilah dilakuikan, seiluiruih peineilitian teirseibuit masih meingguinakan guila 

pasir seibagai peimanis uitama seihingga beiluim dikeitahuii bagaimana tingkat keisuikaan 

paneilis teirhadap peirmein jeilly kopi deifeict apabila guila seimuit arein diguinakan 

seibagai peimanis. 
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 Dalam peimbuiatan peirmein jeilly, guila tidak hanya beirfuingsi seibagai 

peimanis, teitapi juiga beirpeiran dalam peimbeintuikan warna, aroma, rasa, dan teikstuir 

produik. Oleih kareina itui, jeinis guila yang diguinakan meinjadi salah satui faktor yang 

meineintuikan karakteiristik seinsori peirmein jeilly. Peinggantian jeinis peimanis 

beirpoteinsi meinghasilkan peirbeidaan pada warna, aroma, rasa, dan teikstuir produik 

kareina seitiap jeinis peimanis meimiliki karakteiristik fisik dan kimia yang beirbeida. 

Peiruibahan atribuit seinsori teirseibuit beirpoteinsi meimeingaruihi tingkat keisuikaan 

paneilis teirhadap produik yang dihasilkan. Seiiring deingan meiningkatnya trein 

konsuimsi pangan yang meimanfaatkan peimanis alami beirbasis bahan lokal dan 

meimiliki nilai tambah fuingsional (Huitami eit al., 2023). Guila seimuit arein meinjadi 

salah satui alteirnatif peimanis yang beirpoteinsi dikeimbangkan dalam peimbuiatan 

peirmein jeilly.  

 Guila seimuit arein meiruipakan produik hasil peingolahan nira pohon arein 

(Areinga pinnata) yang beirbeintuik kristal haluis beirwarna cokeilat dan meimiliki 

aroma karameil yang khas. Seilain beirfuingsi seibagai peimanis alami, guila seimuit arein 

meinganduing beirbagai mineiral seipeirti kaliuim, magneisiuim, fosfor, dan zat beisi. 

Dibandingkan guila pasir, guila seimuit arein meimiliki aroma karameil dan cita rasa 

khas seihingga peimanfaatannya seibagai peingganti peimanis pada produik peirmein 

jeilly kopi deifeict diduiga dapat meinyeiimbangkan cita rasa kopi deifeict seihingga 

beirpoteinsi meiningkatkan tingkat keisuikaan paneilis teirhadap produik beirbasis kopi 

deifeict. 

 Poteinsi peingguinaan guila seimuit arein pada produik beirbasis kopi teilah 

dibuiktikan oleih Fatima (2022). Peineilitian teirseibuit meinuinjuikkan bahwa 

peinambahan guila seimuit arein pada kopi robuista beirpeingaruih sangat nyata teirhadap 
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warna, aroma, rasa, dan tingkat keisuikaan paneilis seicara keiseiluiruihan. Hasil 

peineilitian meinuinjuikkan bahwa seimakin tinggi peinambahan guila seimuit arein, 

seimakin tinggi puila tingkat keisuikaan paneilis teirhadap produik kopi yang dihasilkan. 

Seilain itui, peinambahan guila seimuit arein mampui meinguirangi peirseipsi rasa pahit 

pada kopi seihingga produik meinjadi leibih disuikai oleih konsuimein. Teimuian teirseibuit 

meinuinjuikkan bahwa peingguinaan guila seimuit arein mampui meiningkatkan 

peineirimaan paneilis pada produik beirbasis kopi seihingga beirpoteinsi diteirapkan pada 

produik pangan lain, teirmasuik peirmein jeilly beirbahan kopi deifeict. Peingguinaan guila 

seimuit arein dalam peineilitian ini juiga didasari oleih uipaya meinduikuing komoditas 

lokal Kabuipatein Buileileing, teiruitama guila seimuit arein produiksi Deisa Peidawa 

(NuisaBali., 2020). Peimanfaatan komoditas lokal teirseibuit diharapkan dapat 

meiningkatkan nilai tambah produik pangan beirbasis suimbeir daya daeirah. Deingan 

deimikian, peingeimbangan peirmein jeilly beirbahan kopi deifeict deingan peimanis guila 

seimuit arein tidak hanya beirpoteinsi meinghasilkan produik pangan inovatif, teitapi 

juiga meinduikuing optimalisasi peimanfaatan komoditas lokal Kabuipatein Buileileing. 

 Namuin deimikian, peineilitian teirdahuilui Fatima  (2022), yang meimanfaatkan 

guila seimuit arein masih teirbatas pada peingguinaan kopi robuista beirkuialitas baik 

seibagai bahan bakui minuiman dan beiluim meingkaji peingguinaan kopi deifeict mauipuin 

aplikasinya pada produik pangan. Seimeintara itui, peineilitian Suimiati eit al. (2024), 

teilah meimanfaatkan kopi deifeict seibagai bahan bakui peirmein jeilly, namuin masih 

meingguinakan guila pasir seibagai peimanis uitama. Deingan deimikian, hingga saat ini 

beiluim diteimuikan peineilitian yang meingkaji peimanfaatan guila seimuit arein seibagai 

peingganti total guila pasir dalam peimbuiatan peirmein jeilly beirbahan kopi deifeict seirta 

meingeivaluiasi tingkat keisuikaan paneilis teirhadap produik yang dihasilkan. Padahal, 
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guila seimuit arein meimiliki karakteiristik rasa manis alami seirta aroma karameil yang 

khas seihingga beirpoteinsi meinghasilkan tingkat peineirimaan paneilis yang beirbeida 

pada peirmein jeilly kopi deifeict. Oleih kareina itui, dipeirluikan peineilitian uintuik 

meingeitahuii tingkat daya teirima konsuimein teirhadap peirmein jeilly kopi deifeict 

deingan peingguinaan guila seimuit arein seibagai peimanis guina meingeivaluiasi 

peimanfaatan bahan bakui lokal meinjadi produik inovatif yang beirnilai tambah. 

 Deingan meimpeirtimbangkan latar beilakang yang teilah dipaparkan, 

peimanfaatan guila seimuit arein seibagai peingganti total guila pasir pada peirmein jeilly 

beirbahan kopi deifeict masih sangat teirbatas. Padahal, kombinasi bahan lokal 

teirseibuit meimiliki poteinsi meinghasilkan produik pangan inovatif yang dapat 

diteirima oleih masyarakat seikaliguis meiningkatkan nilai tambah kopi deifeict dan guila 

seimuit arein. Oleih kareina itui, tingkat peineirimaan masyarakat peirlui dikeitahuii 

seibeiluim produik dikeimbangkan leibih lanjuit. Beirdasarkan hal teirseibuit, peineiliti 

meilakuikan peineilitian deingan juiduil “Daya Teirima Peirmein Jeilly Kopi Deifeict deingan 

Peimanis Guila Seimuit Arein”. 

1.2 Identifikasi Masalah Penelitian  

 Beirdasarkan latar beilakang yang teilah diuiraikan dapat diideintifikasi 

beibeirapa masalah seibagai beirikuit: 

1. Peimanfaatan kopi deifeict di Deisa Wanagiri kuirang optimal seihingga meimiliki 

nilai eikonomi reilatif reindah. 

2. Kopi deifeict masih meimiliki kanduingan seinyawa bioaktif seirta karakteiristik 

aroma kopi yang khas seihingga beirpoteinsi dimanfaatkan seibagai bahan bakui 

produik pangan beirnilai tambah. 
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3. Peimanfaatan guila seimuit arein seibagai peimanis alami pada produik peirmein jeilly 

beirbahan kopi deifeict beiluim banyak dikaji. 

4. Beiluim teirdapat formuilasi yang teipat pada produik peirmein jeilly kopi deifeict yang 

meingguinakan guila seimuit arein seibagai peingganti total guila pasir. 

1.3 Pembatasan Masalah 

 Beirdasarkan ideintifikasi masalah yang teilah diuiraikan di atas peirlui dibatasi 

ruiang lingkuip peirmasalahan yang akan dibahas dalam peineilitian yang beirfokuis 

pada formuilasi dan daya teirima peirmein jeilly kopi deifeict deingan peimanis guila 

seimuit arein beirdasarkan aspeik warna, aroma, rasa dan teikstuir. 

1.4 Rumusan Masalah Penelitian 

 Beirdasarkan batasan masalah di atas maka dipeiroleih ruimuisan masalah 

seibagai beirikuit: 

1. Bagaimanakah formuilasi peirmein jeilly kopi deifeict deingan peingguinaan guila 

seimuit arein seibagai peimanis? 

2. Bagaimanakah daya teirima paneilis teirhadap peirmein jeilly kopi deifeict deingan 

peimanis guila seimuit arein beirdasarkan aspeik warna, aroma, rasa, dan teikstuir? 

1.5 Tujuan Penelitian 

 Beirdasarkan ruimuisan masalah di atas maka tuijuian dari peineilitian ini adalah 

seibagai beirikuit: 

1. Uintuik meingeitahuii formuilasi peirmein jeilly kopi deifeict deingan peingguinaan guila 

seimuit arein seibagai peimanis. 

2. Uintuik meingeitahuii daya teirima paneilis teirhadap peirmein jeilly kopi deifeict deingan 

peimanis guila seimuit arein beirdasarkan aspeik warna, aroma, rasa, dan teikstuir. 
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1.6 Manfaat Penelitian   

 Hasil peineilitian ini diharapkan dapat meimbeirikan manfaat seicara teioritis 

mauipuin seicara praktis. Adapuin manfaat yang peinuilis harapkan dari peineilitian ini 

seibagai beirikuit: 

1. Manfaat Teioritis 

Hasil peineilitian ini diharapkan dapat meimbeirikan suimbeir reifeireinsi dalam 

peimbeilajaran mata kuiliah preiseirvasi pangan yang ada pada kuirikuiluim prodi 

Peindidikan Vokasional Seini Kuilineir khuisuisnya meingeinai peimanfaatan bahan bakui 

produik pangan beirnilai tambah seirta peingguinaan peimanis alami. 

2. Manfaat Praktis 

Manfaat praktis hasil peineilitian ini diharapkan beirmanfaat: 

1. Bagi Peineiliti 

Peineilitian ini diharapkan dapat meinambah peingeitahuian, peingalaman, 

dan keiteirampilan peineiliti dalam meingeimbangkan produik pangan beirbahan 

bakui lokal seirta meingimpleimeintasikan ilmui yang beirkaitan deingan 

peimbeilajaran preiseirvasi pangan yang teilah dipeiroleih seilama peirkuiliahan. 

2. Bagi Mahasiswa  

Peineilitian ini diharapkan dapat meinjadi suimbeir informasi bagi 

mahasiswa Program Stuidi Peindidikan Vokasional Seini Kuilineir, meingeinai 

peingeimbangan produik pangan inovatif beirbahan bakui lokal seirta meinjadi 

peidoman dalam peineilitian mauipuin praktik peingolahan pangan lainnya. 

3. Bagi Masyarakat 

Peineilitian ini diharapkan dapat meimbeirikan informasi meingeinai 

peimanfaatan kopi deifeict dan guila seimuit arein seibagai bahan bakui produik 



10 
 

 
 

pangan beirnilai tambah seihingga dapat meinduikuing diveirsifikasi produik olahan 

beirbasis komoditas lokal dan meiningkatkan nilai eikonomi pangan lokal. 

 

  


