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Lampiran 1. Surat Permohonan Peminjaman Lab

Kepada
Yth. Laboran Lab. Produksi
Di Tempat

Dengan hormat,

Dalam rangka melengkapi syarat-syarat studi, untuk membuat Skripsi berupa penelitian, mohon
kiranya diberikan izin untuk mempergunakan Lab produksi dan peralatannya kepada Mahasiswa

berikut.

Nama : Kadek Agus Purnayasa

NIM 12015081018

Prodi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner

Semester : X111 (Tiga Belas)

Demikian surat permintaag
terimakasih.

Laboran Laby/

Dr. Ida Ayt Putu He ani, S.Pd.. M.Pd.
NIP 19730902200212201



DAFTAR PEMINJAMAN ALAT LABORATORIUM TATA BOGA FTK
PRODI PENDIDIKAN VOKASIONAL SENI KULINER

Mata Kuliah  : Skripsi

Hari, Tangeal : R2bY , 26 Ajushas.zme

Semester : XHI (Tiga Belas)

List Peminjaman Alat Laboratorium Tata Boga

No. Nama Alat Jumliah Parafl
1 Bowi 4
2 Timbangan 1
3. | Gelas Ukur 1
S. | Panci 1
6. Sendok 2
7 1

Dr. Ida Ayu Putu Hemy Ekayani, S.Pd., M.Pd.
NIP 19730902200212201



Lampiran 2. Surat Permohonan Ambil Data

KEMENTERIAN PENDIDIKAN TINGGI, SAINS DAN TEKNOLOGI

UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
Jalan Udayana Nomor 11, Singaraja 81116 Telepon (0362) 25570/082141321955
Email : ftk@undiksha.ac.id Laman https:/fik.undiksha.ac.id

\

Nomor :214/UN48.11.6/D1.03.00/2026 Singaraja,20 Agustus 2026
Perihal : Permohonan Pengambilan Data

Yth. Koorprodi Pendidikan Vokasional

o

Seni Kuliner
Di Tempat

Dengan hormat,
Sehubungan dengan proses penyelesaian Tugas Akhir / Skripsi yang dilaksanakan
oleh saudara mahasiswa:

Nama : Kadek Agus Purnayasa

NIM 12215081018

Semester : 13

Program Studi : Pendidikan Vokasional Seni Kuliner.

Jurusan : Teknologi Industri

Fakultas : Teknik dan Kejuruan

Tempat Pengambilan Data  : Di Program Studi Pendidikan Vokasional Seni Kuliner
(UNDIKSHA)

Judul Penelitian : Daya Terima PermenJelly Kopi Defect Dengan Pemanis
Gula Semut Aren

Data yang Diperlukan :Data Uji- Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan
Pemanis Gula Semut Aren

Bersama ini kdmi mohonkan kepada Bapak untuk berkenan memfasilitasi untuk
Pengambilan Data Tugas Akhir / Skripsi mahasiswa yang bersangkutan.

Demikian surat ini dibuat dengan sebenarnya untuk dapat dipergunakan sebagaimana
mestinya.

Mengetahui,

SRR
Ketut Udy Ariawan Gede Widayana

NIP 197901232010121001 NIP 197301102006041002
Catatan :
Balai e UU ITE No. 11 Tahun 2008 Pasal 5 ayat 1“Informasi Elektronik dan/atau Dokumen Elektornik

Sertifikasi dan/atau hasil cetaknya merupakan alat bukti hukum yang sah™

Elektronik e Dokumen ini tertanda ditandatangani secara elektronik menggunakan sertifikat elektronik yang
diterbitkan BsrE
® Surat ini dapat dibuktikan keasliannya dengan menggunakan gr code yang telah tersedia
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Lampiran 3. Dokumentasi Pengambilan Data

95



96




Semut Aren

Lembar Uji Hedonik Permen Jelly Kopl Defecr dengan Pemanis Gula Semmit Aren

Nama Penelis x
Hari/ Tangeal
Jenis Kelmmim

Progrm Stud

Dengan Hormat.

Hersama im sava mobhon kesedinzn panelis untuk membenikan penilaan ierhadap
hasil peneliian permen felly kopi defect dengin pemanes golla semut aren. Sehubungan
dengan hal terschut. Saya lampirkan lembar observasi up hedomk permen felly kop
defect dengan pemanis guly semut aren dengen memberikan tanda (/) pada kolom yang

Jripsi yang begudal “DAY A TERIMA
SEMUT AREN™

nag dibazikan l=hih baik.
Pemonis Gula Semut

(]

CEL
Rasa Rasa pada permen felly kopt defect E]
denzan pemonds guln semuot aren
vang diharapkan yatu mams dan
masth {erzsa khas kopi

Tekstur Tekstur pada permen jelly kopt defect 4
dengan pemams pula semut aren
vang diharapkan varu kenyal dan

clastis.
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Lampiran 4. Uji Kesukaan Permen Jelly Kopi Defect Dengan Pemanis Gula
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |V
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5/
dan berpadu dengan aroma [ Syka 4
yolsiaren Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
3 | Manis dan terasa khas kopi t suka 5
4 S 4 |/
" 3
2
Q 1
4 = 15
/ ...... :
A7
Saran :
""""""""""" ) : / AT Tt

.....................

.................................

Singaraja, Q 6‘ agusdus 2026

~

COPPHLA Sivtm - SARY )




2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 [
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka - N
dan berpadu dengan aroma | Suka 4
Bl Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
3 | Manis dan terasa khas kopi S il
4
\ } 3
2
: N 1
4 | San 5 [V
& & - 4
S 9 : 3
\ \ ] 3
- i |
A7
Saran :

.........................................

..........................................

Singaraja, 26 - 8 2026

( Baq.www MW&\M.\)
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.

No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma | §uka % B
i Kurang suka 3
Tidak suka 2
tidak suka 1
3 | Manis dan terasa 5
\ 4 /
3
S i 2
1
4 |s 2" TR P
e 2 ; 4
3
¥ 2
3 1
Saran : .
Koore, N A ......................

.......................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

W .

(N QT Wi 1w Yeupame o)




2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4
Kurang suka 3
[ Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 v
dan berpadu dengan aroma [ §yka 4
gl Kurang suka 3
Tidak suka 2
o~ I
3 | Manis dan terasa khas 5 |V
4
3
2
nl
4 5
|
3
2
1
Saran :

-------------

----------------

---------

..............

---------------------------------------------------------------------------------------------------

Singaraja, 2 6- AGWSTLS 2026

@a,.

( @wabel furnati )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.

No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 |/
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma | Suka I N2
e Kurang suka 3
| Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
Manis dan terasa khas 5 W
4
3
2
1
5
¥
3
2
1

..........................

.............................

.......................

...................................................................................................

Singaraja, 2f, - p§ 2026

Yoo

( JagnTe NBBICER [eiant )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Je/ly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 v
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma [ Suka 4 |y
3
2
1
5
a2l Y
3
2
1
5
4 |/
3
2
1

Singaraja, £6 A4uS{us 2026

(

NAYLA Put

SALSABIL
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P 5y A 2
Vo
2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |J
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 |«
dan berpadu dengan aroma [ §yka 4
T Kurang suka 3
2
1
5
4 |v
3
2
1
5 |V
4
3
2
1

Singaraja, 2 & AWSTYS 2026

S

(NusTinn K- cansy )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

3 e
'g No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4
Kurang suka 3
h Tidak suka 2
ﬁ Sangat tidak suka 1
s 2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 |
‘h dan berpadu dengan aroma | Syka 4
’ glsmen Kurang suka 3
. 2
; I
5
il
3
2
1
3- v
4
3
2
1

..................
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor

1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 |/
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1

2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 50 |7

dan berpadu dengan aroma Suka 4
et Kurang suka 3
i 2
1
5

4 |V
3
2
1

5 |V

4
3
2
1

................
................
...................

...........................

Singaraja, 26 , # 9K €S 2026

L

(Mdl"‘b Lrecta velelt l'-/cl‘cﬂ'A

SRR SRS L S o e M 2 NP GLASIN S v e g )



2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

107

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1| Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 Vv
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 v
dan berpadu dengan aroma | guka 4
i Kurang suka 3
Tidak suka 2
t tidak suka 1
3 | Manis dan terasa khas 5 V4
4
3
2
1
4 5 V2
4
3
2
1
Saran :

B

...........

............

.........................

.............................

Singaraja, 26 Agqusius

=98

(Yultana  £- Jehamsn

)
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.

No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 ‘/
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma | "Suka 4 |/
gula aren
Kurang suka 3
Tidak suka 2
: : I
3 5
4
3
2
1
4 5
4
3
2
1

-------
..............................................

...................................................................................................

Singaraja, ftput 24 Agust 2026

-

v
( VIR Makiana )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Je/ly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor

1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 [V

Kurang suka 3

Tidak suka 2

Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 \/

dan berpadu dengan aroma | Suka 4

b Kurang suka 3

Tidak suka 2

Sangat tidak suka 1

5

4

3

2

1

5

4

3

2

1

...........
.............................
..............................

.........................

.............................

...................................................................................................

Singaraja, 2.6 ~ AQuStus-2026

(SeMdivy  Pant Arpagpai Qimgmfl




2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor

1| Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |/

Kurang suka 3

Tidak suka 2

Sangat tidak suka 1

2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma | Suka %

3

2

1

5
4 |/

3

2

1

5
4 |V

3

2

1

........................

........................

...................................................................................................

Singaraja, 26 A@YSTVS 2026

(W1 WY &% TRsma AnpwDy)
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Je/ly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |V
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma | Suka 4 |y
i Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
3 | Manis dan terasa khas kopi suka 5
4 |/
i
: 2
Q 1
4 | Sangat 5
= \\\\) il & - 4
| hdaksuka 2
A 1
A7
Saran :
.......... Sont L Mogis , Warm sedik i The besf
............................. ) 5

( Jortadm Ce |
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka v
Suka
Kurang suka
Tidak suka
Sangat tidak suka
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka
dan berpadu dengan aroma | gyka v
poarse Kurang suka
Tidak suka
Sangat tidak suka
3 | Manis dan terasa khas kopi | Sangat suka

.....................

eesassessesiiasaaaianas

....................................

— | W B = N W B =] o W B wn = o WL B w

...................

. ®

....................................

Singaraja, 26 A9usaee 2026
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 et
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 [
dan berpadu dengan aroma | §uka 4
3
2
1
5
4
3
2
1
5 ]
4
3
2
1

Singaraja, 24 9 VS 2026

( Sorwl) A (eder. 1,




2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 |/
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma  "Suka 4 |
3
2
1
5
4 |v
3
2
1
5
4
3 |v
2
1

......................

.........................

...................................................................................................

Singaraja, 9 ¢ Agustu: 2026

Ry

Nij Putu Raka Ningsii
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor 4
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 [V
Suka 4
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 |V
dan berpadu dengan aroma Suka 4
R Kurang suka 3
| Tidak suka 2
Sangat tidak suka I
3 | Manis dan terasa kb suka 5
4 74
3
2
1
4 5 |7
4
g 3
[ “ f
Aa LAk i il
st fur stual
2026

Singarsja, 20 faushus

C Qb
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 ||/
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5
dan berpadu dengan aroma [ gyka 4 |
IRt Kurang suka 3
Tidak suka 2
gat tidak suka 1
3 | Manis dan terasa : 5
S |
‘ 3
2
o 1 1
4 . ul A 5
S \\“) 2 4
o (T Pl
d 2
5 ior) 1 1
Saran :
b N D 3 !

......

( ANMAD CUNMAGL )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.

No. Parameter Uji Hedonik Skor

1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka

Suka

Kurang suka

Tidak suka

Sangat tidak suka

2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka

dan berpadu dengan aroma [ Suka

gula aren Kurang suka

3 Manis dan terasa kha

— N W B W =] N W B W =] N W B W =N WA Wn

..........................

Singaraja, 26 M""“’ 2026

il o

( Pakn t\.(,nsm.,n D)

i
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut
Aren.

No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 v
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 Sl
dan berpadu dengan aroma | Suka 4
Bl acon Kurang suka 3
Tidak suka 2
o I
5
4
3
2
1
5
4
3
2
1

....................

.....................

..............................................

...................................................................................................

2

( “adie Diwve, Pawwn S )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4 [V
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 | v
dan berpadu dengan aroma Suka 4
gula aren Kurang suka 3
Tidak suka 2
1dak suka 1
3 | Manis dan terasa khas ki 5
: ) 4 |V
! 3
Q 2
4 | Sangatk \\\) tey %> v
~ ING: Vo, Z 7
':‘:
: :
W ' [1
i gy ini.. 38 . | L. Kopi. Steong.
epturaye. Wagalls an.declalu T
Yasgal. Masies B A S et e 09 2%, BNy
: m....’m\a\u..M.\adak..d.tblm..(ﬁ%&k.i\i.!&my&h.3 .....................

Singaraja, 26 Aqag+uy 2026

(WM Acaika Adi Wakyud;)
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5
Suka 4. " |
Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 |V
dan berpadu dengan aroma Suka 4
gula aren Kurang suka 3
Tidak suka 2
t tidak suka 1
3 | Manis dan te 5
\ 4 | v
3
< N (I 2
' i
4 s S it ol
/ 3
e 2
1
Saran :
Menusst. S0, genly, kinlatian. egekalan e0sa .. XeKskur Sudgh
oe...dof..s) $ i..Mow.. Aikembang.
Ko jodi \eUIL N NIP.......0 ...

T b T R

...................................................................................................

Singaraja, 26 Aqustus 2026

(Gui Yebat Ay\" Wdrawan )
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2. Tabel Penilaian Uji Hedonik Permen Jelly Kopi Defect dengan Pemanis Gula Semut

Aren.
No. Parameter Uji Hedonik Skor
5 1 | Cokelat tua (dark brown) Sangat suka 5 |/
! Suka 4
F Kurang suka 3
‘ Tidak suka 2
‘ Sangat tidak suka 1 .
2 | Beraroma khas kopi yang kuat| Sangat suka 5 Ik
dan berpadu dengan aroma [ §yka 4
golssnm Kurang suka 3
Tidak suka 2
Sangat tidak suka 1
3 |'Manis dan terasa khas kopi 5. V.
4
3
2
1
4 5 v
4
3
2
1
Saran :
2026

Singaraja, 24 AGuIRS

(Dewe iy Eanany DIP RGN ANAT)
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RIWAYAT HIDUP

Kadek Agus Purnayasa lahir di Asah Panji, 09 Januari
2002. Penulis lahir dari pasangan Bapak Ketut Subagia
Yasa dan Ibu Nyoman Astini. Penulis berkebangsaan
Indonesia dan beragama Hindu. Kini penulis beralamat di
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Defect dengan Pemanis Gula Semut Aren”.



