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SURAT KETERANGAN

© NOMOR : 1338 /SMK.P/TAJ/BLL/VI/2019

Yang bertanda tanggan dibawah ini, Kepala SMK. Pariwisata Triatma Jaya Singaraja
menerangkan bahwa :

Nama : Komang Budiarsih
NIM 11515011031
Fakultas : Teknik dan Kejuruan
Jurusan : Teknologi Industri

Program Studi : PKK ( Pendidikan Kesejahteraan Keluarga )

Memang benar Mahasiswa tersebut diatas sudah melakukan pengambilan data di SMK
Pariwisata Triatma Jaya Singaraja yang dilakukan pada 14 Juni 2019

Demikian surat keterangan ini dibuat dengan sebenarnya agar dapat dipergunakan
sebagaimana mestinya.

Singaraja, 14 Juni 2019

Tembusan:

1. Waka Kurikulum
2. Arsip
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Jaian Srikandi No. 9 Singaraja, Bali 81151 Telp/Fax. - (0362) 23217
Email : smkn2singaraja@gmail com | Website | www smkn2singaraja sch.id

SURAT KETERANGAN

NOMOR : 425.13/349 /SMKN2SGR

Yang bertanda tangan di bawah ini :

1. Nama : Nyoman Sudimahayasa,S.T.,M.Pd
2. Nip 119730411 200501 1 011

3. Pangkat/Gol.Ruang : PembinaTk.l, IV/b

4. Jabatan : Kepala Sekolah

5. Instansi : SMK Negeri 2 Singaraja

Dengan ini menerangkan

1. Nama : Komang Budiarsih
2. NIM : 1515011031
3. Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

Bahwa Memang benar yang tersebut diatas telah melaksanakan Pengumpulan data dalam
rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi dengan Judul ‘Pengembangan
Prodwksttaleasan Buah Pisang Mas sebagai Keripik Berkulit  yang dilaksanakan pada
tanggal 12 Juni 2019 di SMKN 2 Singaraja.

Singaraja, 13 Juni 2019
Kepala SMK Negeri 2 Singaraja






















Lembar Kualitas Keripik Pisang Mas Berkulit

Dengan hormat, saya mohon Bapak/Ibu sebagai responden dalam penelitian
saya tentang pengembangan produk makanan buah pisang mas sebagai keripik
berkulit. Saya berharap bapak/ibu berkenan memberikan penilaian kualitas keripik
pisang mas berkulit dengan memberikan tanda centang () sesuai instrument pada
lembar uji kulitas

Keripik pisang Rasa Wama Tekstur
mas berkulit
v v <
2
1
Komentar /keritik /saran

.....................................................................................................
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.....................................................................................................

Atas perhatian Bapak/Ibu, saya ucapkan terima kasih
Singaraja
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Lembar Kualitas Keripik Pisang Mas Berkulit

Dengan hormat, saya mohon Bapak/Ibu sebagai responden dalam penelitian
saya tentang pengembangan produk makanan buah pisang mas sebagai keripik
berkulit. Saya berharap bapak/ibu berkenan memberikan penilaian kualitas keripik
pisang mas berkulit dengan memberikan tanda centang (V) sesuai instrument pada
lembar uji kulitas

Keripik pisang Rasa Warna | Tekstur
mas berkulit
v v v
2
Komentar /keritik /saran
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Lembar Kualitas Keripik Pisang Mas Berkulit

Dengan hormat, saya mohon Bapak/Ibu sebagai responden dalam penelitian
saya tentang pengembangan produk makanan bush pisang mas sebagai keripik
berkulit. Saya berharap bapak/ibu berkenan memberikan penilaian kualitas keripik
pisang mas berkulit dengan memberikan tanda centang (V) sesuai instrument pada

lembar uji kulitas

Keripik pisang Rasa Wama Tekstur
mas berkulit

.....................................................................................................
.....................................................................................................

.....................................................................................................

Atas perhatian Bapak/Ibu, saya ucapkan terima kasih

Singaraja
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HASIL TABULASI DATA UJI KUALITAS KERIPIK PISANG MAS BERKULIT

Hasil uji kualitas keripik pisang mas berkulit

Panelis | Keripik pisang mas berkulit
Rasa Warna Tekstur

1 3 3 3
2 3 3 3
3 3 3 3
4 3 3 3
5 3 3 3
6 3 3 3
7 3 3 3
8 3 3 3
9 3 3 3
10 3 3 3
11 3 3 3
12 3 3 3
13 3 3 3
14 3 2 3
15 3 3 3
16 3 3 3
17 3 2 3
18 3 3 3
19 3 3 3
20 3 3 3
Jumlah |60 58 60




HASIL KUALITAS KERIPIK PISANG MAS BERKULIT

(a) Kualitas keripk pisang mas berkulit dari segi rasa
Ix
N

60

20
M=3
(b) Kualitas keripik pisang mas berkulit dari segi warna

_Ex

N

58

20
M=29
(c) Kualitas keripik pisang mas berkulit dari segi tekstur

iX

N

60

20

M=3



PEDOMAN KONVERSI SKALA 3 (TIGA)

Mean (M) = > X
N
Keterangan :
M = Mean ( rata-rata)
> x = Jumlah masing-masing skor (warna, aroma, dan tekstur)
N = Jumlah (sampel).

Rumus pedoman konvensi skala 3 (Tiga)

M +1SD =P M + 3 SD (Baik)
M-1SD » M+ 1SD (Cukup)
M -3 SD » M —1SD (Buruk)

Keterangan Rumus :
M = Mean ( rata tengah)

SD = Standar Deviasi

Keterangan :
M = Mean atau rata-rata dicari dengan rumus :
M= % X (Skor Maksimun — Skor Minimum)
SD = Standar Deviasi dicari dengan rumus :
SD = é X ( Skor Maksimum — Skor Minimum)
Skor Maksimum =3

Skor Minimum =1



Berdasarkan rumus diatas, untuk mencari konversi data yang telah sehingga memperoleh

hasil adalah dengan cara sebagai berikut :

M = % X (Skor Maksimun — Skor Minimum)

M=>x(3-1)

M=2

sp=1

=X ( Skor Maksimum — Skor Minimum)

sp=1

=X (3-1)
SD=0,3
Acuan pengambilan keputusan yang digunakan untuk menentukan kualitas keripik pisang
mas ini dari aspek rasa, tekstur,aroma dan warna berdasarkan rumus pedoman konversi dengan
skala 3 (tiga) adalah sebagai berikut:
2,4-3,00 = Baik
18-23 = Cukup

11-17 = Kurang
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A. DAFTAR BAHAN DALAM PEMBUATAN TEPUNG UMBI SUWEG

No Nama Jumlah Kegunaan Keterangan/Gambar

Bahan

1 Pisang mas | 400 gr | Sebagai bahan
utama dalam

pembuatan keripik

berkulit

2 Air 2 liter | Untuk merendam
dan pencucian

pisang mas

3. Garam 10 Untuk
gram menghilangkan
getah pada pisang

mas

4, Gula pasir | 50 grm | Untuk
memberikan manis

pada keripik

pisang mas




5 Minyak 500 ml | Untuk mengoreng

keripik pisang mas

B. DAFTAR ALAT PEMBUATAN KERIPIK PISANG MAS BERKULIT

No Nama Bahan Jumlah Kegunaan Keterangan/Gambar
1 Timbangan 1 Sebagai alat

pengukur

banyaknya bahan

yang digunakan.

2 Bowl Stainless Steel | 2 Sebagai tempat
untuk merendam
pisang mas yang

sudah di iris

3 | Talenan 1 Sebagai alas
untuk memotong

piujung pisang

mas yang tidak

dipakai




Sendok saringan

Untuk meniriskan
keripik pisang

mas

Wajan

Untuk proses
mengoreng
keripik pisang

mas

Pisau peniris keripik

Untuk mengiris
keripik agar
ketebalnnya sama

rata

Kompor gas

Untuk
mematangkan
keripik pisang

mas




C. LANGKAH PEMBUATAN TEPUNG UMBI SUWEG

1.

2.

Iris pisang mas dengan kulitnya tipis memanjang.

Siapkan wadah bersih, tuang air kedalamnya .

Masukan pisang yang sudah diiris tipis ke dalamnya.

Rendam irisan pisang dengan garam dan air bersih selama kurang lebih 10 menit
agar getah yang ada pada pisang tidak menempel pada pisang yang sudah teriris.
Tiriskan pisang dengan wadah yang bersih

Siapkan wajan berisi minyak, dengan api sedang biarkan hingga minyak panas.
Goreng pisang dengan setengah matang, tuangkan gula yang sudah dicairkan

Goreng kembali hingga kuning keemasan, dengan corak pinggir warna hijau,

kemudian angkat dan tiriskan.









