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Lampiran 1. Surat Permohonan Data Di Sekolah Dan Hotel
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN

Alamat Jalan Udayana Nomor 11, Singaraja 81116
Telepon (0362) 25571 Fax. (0362) 25571
Laman http://ftk undiksha.ac.id

Nomor  : 1429/UN48.11.1/DT/2020
Lampiran : -
Hal : Permohonan Data

Singaraja, 2 Nopember 2020

Yth. Kepala SMK Negeri 2 Singaraja

Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini
dimohon bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji

Kualitas Ekstrak Umbi Bit Sebagai Bahan Pewamna dalam Cake Red Velvet", kepada mahasiswa
berikut.

Nama : Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
NIM 11615011016

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.
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) gan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini |
) - dimohon bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji
o Kualitas Ekstrak Umbi Bit Sebagai Bahan Pewarna dalam Cake Red Velvet", kepada mahasiswa
‘ berikut.
Nama : Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
NIM 11615011016

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.

D Ketut/Agustini, S.Si., M.Si.
NIP 197408(]12000032001
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“Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini

‘dimohon bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji
Kualitas Ekstrak Umbi Bit Sebagai Bahan Pewarna dalam Cake Red Velvet", kepada mahasiswa
berikut.

Nama : Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
NIM 11615011016

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.
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Yth. Kepala SMK Negeri | Sukasada

g Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini
| dimohon bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai "Uji
‘ Kualitas Ekstrak Umbi Bit Sebagai Bahan Pewarna dalam Cake Red Velvet", kepada mahasiswa

berikut.

Nama : Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
NIM 11615011016

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (sembilan)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.
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Lampiran 2. Surat Keterangan telah Melakukan Penelitian di Sekolah dan Hotel
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‘Nama : Ni Putu Yulita Astira Eka Putri

NIM 11615011016
Progran Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

Perguruan Tinggi : Universitas Pendidikan Ganesha Singaraja
Memang benar telah melaksanakan penelitian untuk mengumpulkan data skripsi yang
berjudul “Uji Kualitas Ekstrak Umbi Bit Sebagai Bahan Pewarna Dalam Cake Red
Velver” di SMK Negeri 2 Singaraja pada tanggal 11 November 2020

Demikian surat keterangan ini dibuat dengan sebenarnya untuk dapat digunakan

sebagaimana mestinya.

Smgaraja 1 Desember 2020

Syartama, S.Pd., MM
§12201995121003
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+ JI Raya Kalibukbuk-Lovina-Singaraja

ngan ini menerangkan dengan sebenarnya bahwa memang benar Sdri. Ni putu yulita Astira
Eka Putri  Fakultas Teknik dan Kejuruan Program Studi Pendidikan Kesejahtraan
Keluarga dari Universitas Pendidikan Ganesha, sudah melaksanakan/pengambilan data di
Hotel Aneka Lovina Villas & Spa, pada tanggal 16 November 2020 . di Food and Beverage
Production Department.

SIS Demikian Surat Keterangan ini dibuat untuk dipergunakan sebagaimana mestinya.

A Dibuatdi  : Lovina
Pada Tanggal : 30 November 2020

E-mail : anekalovinabali.com www.anekalovinabali.com

g o s

3 ;,;gl’l}nm Kalibukbuk, Lovina Beach, North Bali, Indonesia Phone - (62 - 362 ) 41121 (Hunting) Fax - (62 - 362) 41827 J
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1615011016

: Teknik dan Kejuruan

san : Teknologi Industri
m Studi : 81

Memang benar Mahasiswa tersebut diatas sudah melakukan pengambilan data di SMK
iy ‘Triatma Jaya Singaraja yang dilakukan pada Senin, 16 November 2020

Demikian surat keterangan ini dibuat dengan sebemarnya agar dapat dipergunakan
sebagaimana mestinya.

G

fi¢Hartaningrum,S.Pd



Kepala SMK Negeri | Sukasada

* Menerangkan bahwa mahasiswa Universitas Pendidikan Ganesha di bawah ini :

Nama . Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
NIM 1 1615011016

Program Studi . Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : IX (sembilan)

Telah melaksanakan kegiatan pengambilan data di SMK Negeri | Sukasada dalam rangha

melengkapi persyaratan penyusunan skripsi.

Demikian surat keterangan ini dibuat dengan sebenarnya untuk dapat digunakan sebagaimana

mestinya.

sada 17 November 2020
MK Negeri 1 Sukasada

1 van Nilon. S. Pd
'4;8703 12 200902 2 003

x&]P
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Lampiran 3. Lembar Uji Kualitas
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Keseragaman bentuk
Kotak simetris, dengan
tanpa cekung pada cake
e Cukup lembut, Kurang
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Kotak simetris, dengan | Keras, Tidak padat, dan
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‘Keseragaman Bentuk

‘Warna




Tekstur |

] simetris, dengan | Lembut, padat, dan cake |
tanpa cekung pada cake tidak berongga !

2 Bt Cukup lembut, Kurang
Kotak simetris, dengan 5

e 2 padat, dan cake sedikit

sedikit cekung pada cake b

Kotak simetris, dengan | Keras, Tidak padat, dan
adanya cekung pada cake cake berongga

Warna Keseragaman Bentuk Tekstur Rasa
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tanpa cekung pada cake tidak berongga §
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Tembut, padat, dan cake |
__tanpa tidak berongga 3
e . Cukup lembut, Kurang
Kotak simetris, dengan S e 428
T T padat, dan cake sedikit il
sedikit cekung pada cake berongga e
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Tekstur 4.’ T Rasa | 53
~ Kotak simetris, dengan | Lembut, padat, dan cake s FI
tanpa cekung pada cake tidak berongga Jp
o T y Cukup lembut, Kurang ~ Y o 5
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_ e réga_than bentuk
| Kotak simetris, dengan
I foeyicech tanpa cekung pada cake tidak berongga
I R Cukup lembut, Kurang
Merah hati sI:d(;rilt( ::l:':nms’:;:fzze padat, dan cake sedikit
Ep berongga
‘Merah Kotak simetris, dengan Keras, Tidak padat, dan
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Aspek Penilaian Warna Keseragaman Bentuk Tekstur
. 2|3 1 2 3 18| 28188 3
g P2 n v v J
; P3 /- VA v v/
- P4 7 (/ V] v
]
Kritik dan Saran:

89

P



| Kotak simetris, dengan | Lembut, padat, dan ca
tanpa cekung pada cake tidak berongga 3 !
Kotak simetris, dengan Cﬁp‘;::::;’e E“m“% Cukup |
sedikit cekung pada cake pacas, g manis
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tanpa ceku __tidakberongga
Kotak simetris, dengan (Gl o, Kurang Cukup
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Lembar Uji Kualitas Produk Cake Red Velver dengan Ekstrak Umbi Bit

Dengan hormat, saya mohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian dalam hal
tingkat kualitas terhadap produk Red Velvet Cake dengan menggunakan Ekstrak Umbi Bit

dengan memberi tanda (v') pada kolom yang telah tersedia sesuai dengan ketentuan sebagai

berikut:

Tolak Ukur Uji Kualitas Terhadap Cake Red Velvet dengan Ekstrak Umbi Bit

Indikator
Skor
Warna Keseragaman bentuk Tekstur Rasa
Kotak simetris, dengan | Lembut, padat, dan cake :
: Y Slicenh tanpa cekung pada cake tidak berongga bieu
: . Cukup lembut, Kurang
2 Merah hati K(?t?k simetris, dengan padat, dan cake sedikit CUk‘.lp
sedikit cekung pada cake manis
berongga
1 Merah Kotak simetris, dengan | Keras, Tidak padat, dan Tidak :
kecoklatan | adanya cekung pada cake cake berongga EAc s
Aspek Penilaian Warna Keseragaman Bentuk Tekstur Rasa
) I ) 1 2 3 1 (2 || 3:|fa=2Hes]
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| Kotak simetris, dengan

sedikit cekung pada cake

Kotak simetris, dengan
adanya cekung pada cake

Keras, Tidﬁkfﬁadh‘t, dan |.

cake berongga

- Aspek Penilaian

‘Warna Keseragaman Bentuk Tekstur
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Lampiran 4. Lembar Persiapan Alat dan Bahan
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LEMBAR PERSIAPAN ALAT DAN BAHAN

Oleh:

Ni Putu Yulita Astira Eka Putri
1615011016

JURUSAN TEKNOLOGI INDUSTRI
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA
2020
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A. Daftar Alat
Nama .
No Alat Fungsi Jumlah Gambar
1 | Timbangan | Mennimbang bahan 1 buah \{L
2 | Mixer Mencampur adonan 1 buah be -
Cetakan
3 ukuran 20 Alat cetakan cake 2 buah ~
cm x 20 - -
cm
4 | Parutan tL)Ji?tUk memarut umbi 1 buah
Untuk menyaring
umbi bit yang sudah
5 | Saringan diparut sehingga 1 buah
medapat ekstrak umbi
bit
Baskom .
6 plastik Sebagai tempat bahan | 3 buah
7 Bagkom Sebagai tempat bahan | 1 buah
stainless
Menutupi tutup panci
. sehingga saat prses
8 | Lapkain pengukusan air tidak 1 buah
mengenai adonan
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cetakan

Alat untuk \ ,
9 | Panci kecil | melelehkan mentega | 1 buah F 3
dan coklat
10 | Pisau Alat memotong bahan | 1 buah
11 | kompor Sumber panas dalam 1 buah
proses pengolahan
12 | Sendok Untuk mengaduk 2 buah <wr
bahan
13 Sendok Untuk mencampur 1 buah
Spatula adonan
14 | Pisau roti Untuk memotong 1 buah /
cake
W —
Y,
15 | Panci Untuk mengukus cake | 1 buah T ; 7
- i \ .
16 | Kertasroti | Dlletakkan pada 2 lembar = e }SI
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B. Daftar Bahan

Nama

No Bahan Fungsi Jumlah Gambar
Coklat Memberikan rasa,
1 )
putih aroma pada cake
Bahan untuk
2 Blue band melembutkan adonan 120 gram
3 | Pewarna Bahan uptuk 75 gram
memberikan warna
Bahan utama dalam
Tepung membuat cake,
4 terigu pemberi struktur 200 gram
padacake,
5 Susu Bahan untuk memberi 50 aram
bubuk rasa g
Bahan untuk memberi
warna, juga agar M
6 Coklat warna merah yan 10 gram o
bubuk yang Y ol

dihasilkan tidak
mencolok

usf*i' i 30 |
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Baking i
7 powder Bahan pengembang 5 gram &
e
o
8 | Garam Bahan pemberi rasa 1,5 gram 5
¥
370 gram
. (3 butir
9 | Telur Bahan pemberi utuh dan
struktur pada cake .
1 butir
kuning)
Bahan pemberi rasa :
10 | Gula pasir | manis, dan sebagai 300 gram
pengempuk
11 | Emulser Bahan pengembang
cake
Vanilla .
12 bubuk Bahan pemberi aroma | 10 gram
Cheese Bahan utama dalam
13 membuat cream 250 gram
cream
cheese
14 White Bahan melembutkan 250 gram
butter cream
15 | Icig sugar | Bahan perasa 200 gram
Susu
16 | kental Bahan perasa 40 gram
manis
17 | Kertas roti 1 lembar

Sebagai alas adonan
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dalam cetakan
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