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Lampiran 1. Surat Izin Observasi 

 

 

  



 
 

 

Lampiran2. Silabus 

 

 

  



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

Lampiran 3.  RPP 

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN 

(RPP) 

 

Sekolah : SMAS Laboratorium Undiksha Singaraja 

Mata Pelajaran : Bahasa Indonesia 

Kelas/Semester : X1/Ganjil 

Materi Pokok :Teks Prosedur 

Alokasi Waktu : 4 x 45 Menit  

 

A. Kompetensi Inti 

K1 Menghayati dan mengamalkan ajaran agama yang dianutnya.  

K2 Menghayati dan mengamalkan perilaku jujur, disiplin, tanggung jawab, peduli 

(gotong royong, kerja sama, toleran, damai), santun, responsif dan proaktif dan 

menunjukkan sikap sebagai bagian dari solusi atas berbagai permasalahan dalam 

berinteraksi secara efektif dengan lingkungan sosial dan alam serta dalam 

menempatkan diri sebagai cerminan bangsa dalam pergaulan dunia.  

K3 Memahami, menerapkan, dan menganalisis pengetahuan faktual, konseptual, 

prosedural, dan metakognitif berdasarkan rasaingin tahunya tentang ilmu 

pengetahuan, teknologi, seni, budaya, dan humaniora dengan wawasan 

kemanusiaan,  kebangsaan, kenegaraan, dan peradaban terkait penyebab fenomena 

dan kejadian, serta menerapkan pengetahuan prosedural pada bidang kajian yang 

spesifik sesuai dengan bakat dan minatnya untuk memecahkan masalah.  

K4 Mengolah, menalar, dan menyaji dalam ranah konkret dan ranah abstrak terkait 

dengan pengembangan dari yang dipelajarinya di sekolah secara mandiri, bertindak 

secara efektif dan kreatif, serta mampu menggunakan metoda sesuai kaidah 

keilmuan.  

  

 

 

 

 

 



 
 

 

B. Kompetensi Dasar  dan Indikator Pencapaian Kompetensi 

KOMPETENSI DASAR 
INDIKATOR PENCAPAIAN 

KOMPETENSI 

3.1 Mengonstruksi informasi berupa 

pernyataan-pernyataan umum dan tahapan-

tahapan dalam teks prosedur 

3.1.1Mengidentifikasi teks prosedur 

dengan memperhatikan isi,  pernyataan 

umum dan langkah-langkah/ tahapan 

yang disampaikan dalam teks prosedur.  

 

            3.1.2 Membuat rancangan teks prosedur 

dengan organisasi yang tepat 

  

KOMPETENSI DASAR KETERAMPILAN INDIKATOR PENCAPAIAN 

KOPETENSI KETERAMPILAN 

4.1 Merancang pernyataan umum dan 

tahapan-tahapan dalam teks prosedur 

dengan organisasi yang tepat secara lisan 

dan tulis. 

4.1.1 Menyusun pernyataan umum dan 

tahapan-tahapan dalam teks prosedur 

dengan organisasi yang tepat secara 

lisan dan tertulis. 

4.1.2 Mempresentasikan, menanggapi, 

dan merevisi teks prosedur. 

 

C. Tujuan Pembelajaran 

Adapun tujuan dari pembelajaran teks prosedur sebagai berikut 

a. Peserta didik mampu memahami pengertian dari teks prosedur 

b. Peserta didik mampu menganalisis teks prosedur dari segi isi struktur teks 

prosedur 

c. Peserta didik mampu menulis kembali teks prosedur secara lisan dan tulis.  

d. Melalui kerja kelompok, peserta didik  mampu bekerja sama 

mempresentasikan teks prosedur dengan baik. 

 

D. Materi Pembelajaran 

a. Fakta  :Video prosedur pembuatan makanan 

b. Konsep  :Identifikasi struktur teks prosedur  

c. Prosedur  : Cara menganalisis struktur teks prosedur, langkah-

langkah       menyusun teks prosedur 

d. Metakognitif : Melalui pembelajaran teks prosedur, peserta didik dapat 

m   menambah pengetahuan dan mampu memaparkan 

langkah-                            langkah membuat sesuatu.  

E. Pendekatan, Model Pembelajaran dan Metode 

1. Pendekatan                 : Saintific Learning 

2. Model Pembelajaran  :Discovery Learning 



 
 

 

3. Metode                       : Diskusi, tanya jawab,penugasan dan penemuan  

    terbimbing. 

 

F. Media/Alat, dan Bahan 

1. Powerpoint 

2. Video prosedur pembuatan makanan 

3. Contoh teks prosedur 

4. Proyektor 

5. Laptop 

 

G. Sumber Belajar  

1. Buku penunjang kurikulum 2013 mata pelajaran Bahasa Indonesia Kelas XI 

Kemendikbud, tahun 2013.  

2. Pengalaman guru dan peserta didik  

 

      H.  Kegiatan Pembelajaran 

Pertemuan I (2 ×45 menit) 

Tahap Langkah-langkah Pembelajaran Alokasi 

Waktu 

Kegiatan 

Awal 
• Peserta didik merespon salam tanda mensyukuri 

anugerah Tuhan dan saling mendoakan.  

• Peserta didik merespon pertanyaan dari guru 

berhubungan dengan pembelajaran  (apersepsi). 

• Peserta didik menyimak  kompetensi dan tujuan 

pembelajaran yang akan dicapai . (orientasi). 

• Peserta didik menerima informasi tentang manfaat 

hal- hal yang akan dipelajari (motivasi) 

10   15 menit 

Kegiatan 

Inti 

DISCOVERY LEARNING 

Pemberian Rangsangan  

• Peserta didik duduk secara berkelompok 

(heterogen 3-4 orang) 

• Peserta didik menonton sebuah video teks 

prosedur pembuatan makanan 

Pernyataan/identfikasi masalah  

• Peserta didik mencermati isi video 

Pengumpulan data 

• Peserta didik mengumpulkan informasi untuk 

menjawab pertanyaan yang telah diidentifikasi 

melalui kegiatan menonton. 

Pembuktian 

• Peserta didik saling mengajukan pertanyaan 

terkait hubungan video dengan teks prosedur. 

• Setiap kelompok berdiskusi isi, topik dan 

60 menit 



 
 

 

Tahap Langkah-langkah Pembelajaran Alokasi 

Waktu 

urutan kejadian teks prosedur yang diberikan 

guru. 

Menarik kesimpulan 

• Secara bergilir setap kelompok 

mempresentasikan hasil kerjanya.  
Kegiatan 

Penutup 

Kegiatan guru bersama peserta didik 

a. Membuat rangkuman/ simpulan pelajaran atas 

materi yang dipelajari. 

b. Memberi apresiasi kepada kelompok  yang 

mempresentasikan hasil dengan baik.  

c. Melakukan refleksi terhadap kegiatan yang sudah 

dilaksanakan. 

d. Memberikan umpan balik terhadap proses dan hasil 

pembelajaran. 

e. Menutup kegiatan belajar mengajar dengan salam. 

15 menit 

 

Pertemuan II (2 ×45 menit) 

Tahap Langkah-langkah Pembelajaran Alokasi 

Waktu 

Kegiatan 

Awal 

• Peserta didik merespon salam tanda mensyukuri 

anugerah Tuhan dan saling mendoakan.  

• Peserta didik merespon pertanyaan dari guru 

berhubungan dengan pembelajaran 

sebelumnya (apersepsi). 

• Peserta didik menyimak  kompetensi dan tujuan 

pembelajaran yang akan dicapai . (orientasi).  

1      15 menit 

Kegiatan 

Inti 

DISCOVERY LEARNING 

Pemberian Rangsangan  

• Peserta didik duduk secara berkelompok 

(heterogen 3-4 orang) 

• Peserta didik diberikan  teks prosedur  

Pernyataan/identfikasi masalah  

• Peserta didik mencermati menganalisis struktur 

teks 

Pengumpulan data 

• Peserta didik mengumpulkan informasi untuk 

menjawab pertanyaan yang berkaitan dengan 

struktur pada teks prosedur. 

Pembuktian 

• Peserta didik saling mengajukan pertanyaan 

terkait hubungan  dengan struktur teks 

prosedur. 

• Setiap kelompok menulis kembali informasi 

dalam teks prosedur. 

55 menit 



 
 

 

Tahap Langkah-langkah Pembelajaran Alokasi 

Waktu 

Menarik kesimpulan 

• Secara bergilir setap kelompok 

mempresentasikan hasil kerjanya.  

Kegiatan 

Penutup 

Kegiatan guru bersama peserta didik 

f. Membuat rangkuman/ simpulan pelajaran atas 

materi yang dipelajari. 

g. Memberi apresiasi kepada kelompok  yang 

mempresentasikan hasil dengan baik.  

h. Melakukan refleksi terhadap kegiatan yang sudah 

dilaksanakan. 

i. Memberikan posttest. 

j. Menutup kegiatan belajar mengajar dengan salam. 

20 menit 

 

I. Penilaian 

1. Teknik Penilaian: 

a. Penilaian Sikap  : observasi/pengamatan 

b. Penilaian Pengetahuan : tes tertulis dan produk 

c. Penilaian Keterampilan : unjuk kerja/praktik 

 2. Bentuk Penilaian: 

  Observasi  : lembar penilaian sikap 

  Tes tertulis  : uraian dan produk 

  Unjuk kerja  : lembar penilaian keterampilan berbicara 

 3.  Remidial 

  a. Pembelajaran remidial dilakukan bagi peserta didik yang capaian KD-

nya belum tuntas. 

 b. Tahapan pembelajara remidial dilaksanakan melalui remidial teaching 

(klasikal) atau tugas dan diakhiri dengan tes. 

 c. Tes remidial dilaksanakan sebanyak 3 kali dan apabila setelah 3 kali tes 

remidial belum mencapai ketuntasan, maka remidial dilakukan dalam 

bentuk tugas tanpa tes tertulis kembali. 

 4. Pengayaan 

 Bagi peserta didik yang telah mencapai nilai ketuntasan, diberikan 

pembelajaran pengayaan sebagai berikut: 

  a. peserta didik yang mencapai nilai n (ketuntasan) <n<n (maksimum) 

diberikan materi masih dalam cakupan KD dengan pendalaman sebagai 

pengetahuan tambahan; 

  b. peserta didik yang mencapai n>n (maksimum) diberikan materi masih 

dalam cakupan KD dengan pendalaman sebagai pengetahuan tambahan. 

  

 

 

 

Penilaian Sikap 

 

RUBRIKPENILAIAN SIKAP   



 
 

 

 

 

No. 

 

Nama 

Butir Sikap 

Catatan Perilaku 
Cermat 

Kerja 

Sama 

Percaya 

Diri 
Santun 

       

       

       

 

Penilaian Produk 

➢ Tertulis Uraian 

Perhatikan vlog Cara Membuat Puding Oreo Milo berikut. 

 

Cara Membuat Puding Oreo Milo 

Hallo teman-teman, Assalamualaikum kembali lagi bersama Zhara, 

divideo kali ini saya akan membuat puding oreo milo, bagi kalian yang suka milo 

ataupun oreo bisa coba puding ini ya. Cara buatnya sangat mudah dan rasanyapun 

sangat enak ya. Simak videonya sampai selesai. Ini dia bahan-bahannya. Untuk 

bahan putihnya adalah 1 bungkus agar-agar plain merek Swallow, dan 700 ml 

susu cair, 1 bungkus oreo original (14 biji), 1 sendok makan gula pasir. Saya 

pakai 1 sendok karena oreonya sudah manis biar ngak terlalu manis tapi kalau 

kalian suka manis bisa ditambah. Untuk bahan coklak 1 bungkus agar- agar plain, 

5 sendok makan milo bubuk,4 sendok makan gula pasir atau sesuai selera ya, dan 

700 ml air. Pertama-tama saya akan ambil oreo dan saya masukkan ke plastik ya 

teman- teman karena kalau misalkan potong satu per satu menggunakan pisau kan 

lama, jadi saya pakai metode seperti ini, lalu saya ambil gulungan kue ini saya 

pukul-pukul samapai agak halus. Kalau seperti in jadi cepat kerjanya lalu sisihkan 

dan siapkan satu wadah untuk merebus. Masukkan susu cair lalu satu bungkus 

agar-agar dan juga gula pasir, lalu aduk-aduk sampai semua bahan tercampur ya 

teman-teman. Lalu nyalakan api, saya memakai api sedang ya dan sambil terus 

diaduk ya agar nanti gula da bubuk agar-agarnya tidak mengental didasar panci 

teman- teman. Masak sampai mendidih. Saya ganti pake spatula ya karena pakai 

wist susah  mengaduknya, saya terus aduk sampai bubuk agar- agarnya larut dan 

airnya mendidih ya teman-teman, ini mulai mendidih dan matikan api sambil terus 

diaduk lalu siapkan oreo yang sudah dihancurkan tadi ya, lalu aduk perlahan 

sampai oreo dan bubuk agar-agarnya tercampur merata. Setelah uap panasnya 

berkurang nanti bisa dicetak.Siapakan cetakan kotak dan gelas, sesuai selara untuk 

cetakannya. Tuang agar-agar sampai habis. Ini untuk lapisan pertama ya. Sambil 

menunggu lapisan pertama dingin lalu kta masak yang lapsan kedua ya yang 

coklatnya. Masukkan gula pasir lalu air dan juga agar-agar bubuknya satu 

bungkus dan yang terakhir tambahkan milo bubuk sesuai selera ya teman-teman. 

Saya memakai lima sendok lalu aduk-aduk. Memasaknya sama dengan agar-agar 

oreo tadi ya teman-teman, diaduk-aduk terus sampai medidih. Setelah mendidih 

matikan api aduk sebentar sampai uap panasnya sedikit berkurang dan siap 



 
 

 

dicetak lagi ya, taruh di atas cetakan yang putih oreo tadi, tuang sampai agar-

agarnya habis ya teman-teman lalu tunggu puding sampai benar-benar dingin lalu 

masukkan ke kulkas ya. Puding oreo milo siap untuk dinikmati. Bagi  teman-

teman yang suka oreo atau milo bisa buat kreasi puding seperti ini ya teman-

teman. Rasanya sangat enak dan legit. Kalian wajib coba ya.     

 

1. Dari  isinya menjelaskan tentang apakah teks prosedur  tersebut? 

2. Tentukan struktur teks prosedur  pada teks cara membuat puding oreo milo 

tersebut! 

 

➢ Rubrik Penilaian Produk 

No. Soal Jawaban 
Skor 

Maksimal 

1. Dari  isinya 

menjelaskan tentang 

apakah teks prosedur  

tersebut? 

Langkah –langkah cara membuat 

puding oreo milo. 

30 

2. Tentukan struktur teks 

prosedur tersebut! 

Pengantar/Pembuka 

Hallo teman-teman, 

Assalamualaikum kembali lagi 

bersama Zhara, divideo kali ini 

saya akan membuat puding oreo 

milo, bagi kalian yang suka milo 

ataupun oreo bisa coba puding 

ini ya. Cara buatnya sangat 

mudah dan rasanyapun sangat 

enak ya. 

Material/ Bahan 

Untuk bahan putihnya 

adalah 1 bungkus agar-agar 

plain merek Swallow, dan 700 

ml susu cair, 1 bungkus oreo 

original (14 biji), 1 sendok 

makan gula pasir. Saya pakai 1 

sendok karena oreonya sudah 

manis biar ngak terlalu manis 

tapi kalau kalian suka manis bisa 

ditambah. Untuk bahan coklak 1 

bungkus agar- agar plain, 5 

sendok makan milo bubuk,4 

sendok makan gula pasir atau 

sesuai selera ya, dan 700 ml air. 

Langkah-langkah 

Pertama-tama saya akan 

ambil oreo dan saya masukkan ke 

70 



 
 

 

plastik ya teman- teman karena 

kalau misalkan potong satu per satu 

menggunakan pisau kan lama, jadi 

saya pakai metode seperti ini, lalu 

saya ambil gulungan kue ini saya 

pukul-pukul samapai agak halus. 

Kalau seperti in jadi cepat kerjanya 

lalu sisihkan dan siapkan satu 

wadah untuk merebus. Masukkan 

susu cair lalu satu bungkus agar-

agar dan juga gula pasir, lalu aduk-

aduk sampai semua bahan 

tercampur ya teman-teman. Lalu 

nyalakan api, saya memakai api 

sedang ya dan sambil terus diaduk 

ya agar nanti gula da bubuk agar-

agarnya tidak mengental didasar 

panci teman- teman. Masak sampai 

mendidih. Saya ganti pake spatula 

ya karena pakai wist susah  

mengaduknya, saya terus aduk 

sampai bubuk agar- agarnya larut 

dan airnya mendidih ya teman-

teman, ini mulai mendidih dan 

matikan api sambil terus diaduk 

lalu siapkan oreo yang sudah 

dihancurkan tadi ya, lalu aduk 

perlahan sampai oreo dan bubuk 

agar-agarnya tercampur merata. 

Setelah uap panasnya berkurang 

nanti bisa dicetak.Siapakan cetakan 

kotak dan gelas, sesuai selara untuk 

cetakannya. Tuang agar-agar 

sampai habis. Ini untuk lapisan 

pertama ya. Sambil menunggu 

lapisan pertama dingin lalu kta 

masak yang lapsan kedua ya yang 

coklatnya. Masukkan gula pasir 

lalu air dan juga agar-agar 

bubuknya satu bungkus dan yang 

terakhir tambahkan milo bubuk 

sesuai selera ya teman-teman. Saya 



 
 

 

memakai lima sendok lalu aduk-

aduk. Memasaknya sama dengan 

agar-agar oreo tadi ya teman-

teman, diaduk-aduk terus sampai 

medidih. Setelah mendidih matikan 

api aduk sebentar sampai uap 

panasnya sedikit berkurang dan 

siap dicetak lagi ya, taruh di atas 

cetakan yang putih oreo tadi, tuang 

sampai agar-agarnya habis ya 

teman-teman lalu tunggu puding 

sampai benar-benar dingn lalu 

masukkan ke kulkas ya. Puding 

oreo milo siap untuk dinikmati. 

Bagi  teman-teman yang suka oreo 

atau milo bisa buat kreasi puding 

seperti ini ya teman-teman. 

Rasanya sangat enak dan legit. 

Kalian wajb coba ya.     

Total 100 

 

 

Penilaian Keterampilan 

➢ Penilaian Unjuk Kerja 

Contoh instrumen penilaian unjuk kerja dapat dilihat pada instrumen penilaian 

ujian keterampilan berbicara sebagai berikut: 

 

Instrumen Penilaian  

No Aspek yang Dinilai 

Sangat  

Baik  

(100) 

Baik  

(75) 

Kurang  

Baik  

(50) 

Tidak  

Baik  

(25) 

1 Kesesuaian respon dengan pertanyaan     

2 Keserasian pemilihan kata     

3 Kesesuaian penggunaan tata bahasa     

4 Pelafalan     

 

Kriteria penilaian (skor) 

100 =  Sangat Baik 50 = Kurang Baik 

75 = Baik 25 = Tidak Baik 

Cara mencari nilai (N) = Jumlah skor yang diperoleh siswa dibagi jumlah skor 

maksimal (4). 

 

 



 
 

 

 

 Singaraja, 9 Juli  2019 

 

Mengetahui  

Kepala SMALab Undiksha Guru Mata Pelajaran 

 

 

 

 

 

Drs. Wayan Sukarta,M.Pd Dra. Ni Wayan Sumiasih 

NIP. 19622012819861007 NPY.707179 

 

 

Catatan Kepala Sekolah 
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Lampiran 4. Kuesioner Respons Siswa 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

Lampiran 5. Hasil Teks Prosedur Siswa 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

Lampiran 6. Dokumentasi 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 


