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Lampiran 01. Hasil Analisis Uji Kesukaan Selai Kacang Mete 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Uji Kesukaan Selai Kacang Mete 

Berikut ini adalah hasil uji hedonik selai kacang dengan menggunakan kacang 

mete yang dinilai dari aspek rasa, warna, tekstur dan aroma yang dapat dilihat dari 

tabel 4.3 dibawah ini :  

Tabel 4. 1 Hasil Uji Hedonik/Kesukaan Selai Kacang Mete 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Panelis 
Rasa Perbedaan Warna Perbedaan 

SK01 SK02  SK01 SK02  

1 4 5 -1 5 5 0 

2 4 4 0 4 4 0 

3 5 4 1 5 4 1 

4 4 4 0 5 3 2 

5 5 5 0 5 5 0 

6 5 5 0 4 4 0 

7 5 4 1 5 5 0 

8 3 4 -1 4 5 -1 

9 5 4 1 5 4 1 

10 4 4 0 5 4 1 

11 4 5 -1 4 5 -1 

12 3 5 -2 3 5 -2 

13 5 5 0 5 5 0 

14 4 3 1 4 3 1 

15 4 5 -1 4 5 -1 

16 4 5 -1 5 5 0 

17 4 5 -1 5 5 0 

18 5 4 1 5 5 0 

19 5 4 1 4 5 -1 

20 5 5 0 4 5 -1 

21 4 4 0 4 4 0 

22 5 5 0 5 4 1 

23 5 5 0 3 5 -2 

24 5 5 0 5 5 0 

25 4 4 0 4 5 -1 

Total  110 112 -2  111 114 -3 

Mean  4.4 4.5  4.4 4.6  



 
 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 Berd

asarkan 

tabel 

diatas, 

berikut 

disajikan 

perhitungan uji kesukaan selai kacang mete yang dinilai dari 4 aspek yaitu rasa, 

warna, tekstur dan aroma : 

1. Perbandingan kesukaan rasa pada selai kacang tanah dan selai kacang mete : 

                          

    = 4.4 – 4.5  

    = -0,1  

   √
    [(  )   ]

   
 

Panelis Tekstur Perbedaan Aroma Perbedaan 

SK01 SK02 SK01 SK02 

1 5 5 0 4 5 -1 

2 5 5 0 4 4 0 

3 4 4 0 4 4 0 

4 4 4 0 4 4 0 

5 5 5 0 5 4 1 

6 5 5 0 4 5 -1 

7 5 5 0 5 5 0 

8 4 4 0 5 5 0 

9 5 5 0 5 5 0 

10 5 4 1 4 5 -1 

11 5 5 0 5 5 0 

12 5 5 0 4 5 -1 

13 5 5 0 5 5 0 

14 4 4 0 4 3 1 

15 5 5 0 5 5 0 

16 5 5 0 5 5 0 

17 5 5 0 4 5 -1 

18 4 5 -1 5 5 0 

19 5 5 0 5 5 0 

20 4 5 1 5 5 0 

21 3 3 0 5 5 0 

22 3 3 0 5 5 0 

23 3 3 0 5 5 0 

24 5 5 0 5 5 0 

25 5 5 0 4 4 0 

Total  113 114 1 115 118 -3 

Mean  4.5 4.6  4.6 4.7  
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]

    
  

   √
       

   
  

   √        

S = 0,81  

Tabel t 0,050 untuk tingkat perbedaan 5%  

df = 25 – 1 = 24 jadi tabel t yang diperoleh yaitu 2,064 

Sample dinyatakan berbeda nyata apabila 
 

  √ 
   

    

     √  
 = 

    

     √  
 = 

    

     
 = -0,162  

−0,162 < 2,064 jadi, tidak ada perbedaan rasa yang signifikan antara selai 

kacang tanah dan selai kacang mete 

1. Perbandingan kesukaan warna pada selai kacang tanah dan selai kacang mete : 

                          

    = 4.4 – 4.6  

   = -0,2 

   √
    [(  )   ]

   
 

∑d
2 
  = 23 

(∑d)
2 
 = 9 



 
 

 
 

n  = 25 

   √
   [

 
  
]

    
  

   √
   (   )

   
  

   √         

S = 1,275 

Tabel t 0,050 untuk tingkat perbedaan 5%  

df = 25 – 1 = 24 jadi tabel t yang diperoleh yaitu 2,064 

Sample dinyatakan berbeda nyata apabila 
 

  √ 
   

    

      √  
 = 

     

       
  
    

     
 = 0,79  

0,79 < 2,064 jadi, tidak ada perbedaan warna yang signifikan antara selai 

kacang tanah dan selai kacang mete 

2. Perbandingan kesukaan tekstur pada selai kacang tanah dan selai kacang 

mete: 

                          

    = 4.5 – 4.6  

   = -0,1 

   √
    [(  )   ]

   
 

∑d
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  = 3 

(∑d)
2 
 = 1 

n  = 25 
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   √
      

   
  

   √         

S = 0,36 

Tabel t 0,050 untuk tingkat perbedaan 5%  

df = 25 – 1 = 24 jadi tabel t yang diperoleh yaitu 2,064 

Sample dinyatakan berbeda nyata apabila 
 

  √ 
   

    

     √  
 = 

    

      
  
    

     
 = -1,39 

-1,39 < 2,064 jadi, tidak ada perbedaan tekstur yang signifikan antara selai 

kacang tanah dan selai kacang mete 

3. Perbandingan kesukaan aroma pada selai kacang tanah dan selai kacang 

mete: 

                          

    = 4.6 – 4.7  

   = -0,1 

   √
    [(  )   ]
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 = 9 

n  = 25 

                 √
  [    ]

    
    



 
 

 
 

                 √
      

   
  

   √       

S = 0,53 

Tabel t 0,050 untuk tingkat perbedaan 5%  

df = 25 – 1 = 24 jadi tabel t yang diperoleh yaitu 2,064 

Sample dinyatakan berbeda nyata apabila 
 

  √ 
   

    

     √  
 = 

    

      
  
    

    
 = - 0,91 

-0,91 < 2,064 jadi, tidak ada perbedaan aroma yang signifikan antara selai 

kacang tanah dan selai kacang mete. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 02. Surat Permohonan Data  

  



 
 

 
 

 

  



 
 

 
 

 

  



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 03. Surat Balasan Pengambilan Data  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 04. Lembar Uji Kesukaan/Uji Hedonik  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 05. Lembar Uji Kualitas/Uji kualitas  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 06. Daftar Bahan yang digunakan dalam Membuat 

Selai Kacang Mete  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

No  Nama 

Bahan  

Fungsi  Jumlah  Gambar  

1 Kacang 

mete  

bahan utama dalam 

pembuata selai kacang 

mete  

400 gr  

 

2 Gula 

halus  

Bahan yang digunakan 

untuk memberikan rasa 

manis pada selai kacang 

mete  

100 gr 

 

3 Garam  Bahan tambahan yang 

berfungsi 

menimbulkan/memberkan 

rasa gurih pada selai 

kacang mete 

1 sdt  

 



 
 

 
 

4 Minyak 

sayur  

Bahan tambahan untuk 

membuat tekstur selai 

kacang lembut.  

10 ml  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 07. Daftar Alat dalam Pembuatan Selai Kacang Mete 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

No  Nama 

Bahan  

Fungsi  Jumlah  Gambar  

1 Wajan  Untuk 

menyangrai 

kacang mete  

1 buah    

 

2 Bowl sedang  Untuk tempat 

kacang mete 

dan tempat 

gula halus  

2 buah   

 

 

 

3 bowl kecil  Untuk tempat 

garam  

1 buah   

 

 

 

4 Gelas ukur  Untuk tempat 

mengukur 

1 buah  



 
 

 
 

sekaligus 

tempat 

minyak 

 

5 Sutil  Untuk 

mengaduk 

kacang mete 

pada saat 

proses 

penyangraian 

1 buah  

 

6 Kompor  sumber panas 

untuk proses 

penyangraian 

kacang mete 

1 buah   

 

7 Timbangan Untuk 

mengukur 

atau 

menimbang 

bahan-bahan 

1 buah 

 



 
 

 
 

8 Food 

Processor  

Untuk 

menghaluskan 

kacang mete 

sehingga 

menjadi selai 

1 buah    

 
 

9 Serbet  Untuk 

membersihka

n peralatan 

dan menahan 

panas ketika 

mengangkat 

Loyang dan 

oven  

2 buah  

 

10  Spatula  Untuk 

mengambil 

selai kacang 

pada food 

Processor  

1 buah 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 08. Tahap Pelaksanaan Pembuatan Selai Kacang Mete 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

No Pelaksanaan Gambar 

1 Proses penimbangan semua 

bahan 

 

 

 

2 Proses penyangraian 

kacang mete 

 

 

 

3 Proses pencampuran bahan 

 

 

 

4 Proses penghalusan semua 

bahan 

 



 
 

 
 

 

5 Proses pengemasan 

 



 

 

 

 


