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PERNYATAAN  

 

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Identifikasi 

Tradisi Megibung Di Desa Besakih Dan Pengenalannya Melalui Media Youtube” 

beserta seluruh isinya adalah benar-benar karya sendiri dan saya tidak melakukan 

penjiplakan dan pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang 

berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung 

risiko/sanksi yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya 

pelanggaran atas etika keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap 

keaslian karya saya ini.  

 

Singaraja, 13 September 2020  

 Yang membuat pernyataan,  

          
             Ni Ketut Susilawati  

 NIM 1615011006 
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Dalam menyelesaikan skripsi ini, penulis banyak mendapat bantuan baik 
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memberikan arahan, petunjuk dan motivasi kepada penulis dalam 

penyelesaian skripsi ini.  
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arahan, petunjuk dan motivasi kepada penulis dalam penyelesaian skripsi 
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membantu penyusunan skripsi ini.  

 

Penulis menyadari sepenuhnya bahwa apa yang tersaji dalam skripsi ini 

masih jauh dari sempurna karena keterbatasan kemampuan yang penulis miliki. 

Untuk itu demi kesempurnaan skripsi ini, penulis mengharapkan segala kritik 

maupun saran yang sifatnya membangun dari berbagai pihak. Penulis berharap 

skripsi ini dapat bermanfaat dan berguna bagi kita semua khususnya penulis dan 

pembaca serta dunia pendidikan.  
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