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 Tolok Ukur Uji Kualitas Choco Cookies Tepung Bonggol Pisang Kepok 

Dihadapan Bapak/Ibu dengan hormat saya sajikan choco cookies tepung 

bonggol pisang kepok. Peneliti memohon kepada Bapak/Ibu untuk memberikan 

kritik dan saran serta memberikan penilaiannya dalam hal tingkat kualitas 

terhadap choco cookies tepung bonggol pisang kepok dengan acuan kualitas 

choco cookies tepung bonggol pisang kepok yang baik ditunjukkan pada tabel 

berikut: 

Nilai Rasa Aroma Tekstur 

3 Rasa choco cookies 

manis dan gurih 

Beraroma Khas Tepung 

Bonggol Pisang Kepok 

Rapuh 

2 Rasa choco cookies 

kurang manis dan 

gurih 

Kurang Beraroma Tepung 

Bonggol Pisang Kepok 

Kurang Rapuh 

1 Rasa choco cookies 

tidak manis dan 

gurih 

Tidak Beraroma Tepung 

Bonggol Pisang Kepok 

Tidak Rapuh 
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HASIL TABULASI DATA UJI KUALITAS CHOCO COOKIES TEPUNG 

BONGGOL PISANG KEPOK 

 

 

Tabel 01 

 

Hasil tabulasi data uji kualitas choco cookies tepung bonggol pisang kepok 

dengan menggunakan 100% tepung bonggol pisang kepok 

 

No Nama Panelis Choco Cookies Tepung Bonggol Pisang 

Kepok 

Rasa Aroma Tekstur 

1.   Putu Sri Eka  3 3 3 

2.   Ricky Surya Putra 3 3 3 

3.   Iga. Md Sukelasmini 3 3 3 

4.   Ni Made Muliartini 3 3 3 

5.   Luh Sri Wiani 3 3 3 

6.   Ni Luh Astrini 3 3 3 

7.   Putu Lilis Ariantini 2 3 3 

8.   Ni Putu Tri Astuti Kawisari 3 3 2 

9.   Nym. Koni Erniati 3 3 3 

10.  Luh Sari 3 3 2 

11.  Risa P Ariani 3 2 2 

12.  Luh Masdarini 3 3 3 

13.  Damiati 3 3 3 

14.  Suriani 3 3 3 

15.  Pt. Dian Tirtayanti 3 3 3 

16.  Ni Km Feggi April Riastini 3 2 3 

17.  Budi Arnyani 3 3 3 

18.  Udayati 3 3 3 

19.  Widya Adnyani 3 3 3 

∑  56 55 53 
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PEDOMAN KONVERSI NORMA RELATIF SKALA TIGA PADA UJI 

KUALITAS CHOCO COOKIES TEPUNG BONGGOL PISANG KEPOK 

 

  A (Baik) 

M + 1 SD - M + 3 SD 

 

  B (Cukup) 

M – 1 SD - M + 1 SD 

 

  C (Kurang) 

M – 3 SD - M - 1 SD 

 

 

Keterangan : 

 

M = Mean atau rata-rata yang dicari dengan rumus: 

 M = 
 

 
 × (Skor Maksimum + Skor Minimum) 

SD = Standar Deviasi yang dicari dengan rumus : 

 SD = 
 

 
 × (Skor Maksimum - Skor Minimum) 

 

Bedasarkan rumus di atas, maka data yang sudah terkumpul akan dicari 

konversinya. Sehingga mendapatkan hasil sebagai berikut: 

 

M = 
 

 
 × (Skor Maksimum + Skor Minimum) 

M = 
 

 
 × (3 + 1) 

M = 2 

SD = 
 

 
 × (Skor Maksimum - Skor Minimum) 

SD = 
 

 
 × (3 - 1) 
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SD = 0,33 

Setelah mendapatkan nilai M dan SD, selanjutnya dicari konversinya: 

M + 1 SD   M + 3 SD 

2 + 1 × 0,33   2 + 3 × 0,33 

2 + 0,33   2 + 0,99 

2,33    3,00 (Baik) 

 

M – 1 SD   M + 1 SD 

2 – 1 × 0,33   2 + 1 × 0,33 

2 – 0,33   2 + 0,33 

1,67    2,33 (Cukup) 

 

M -3. SD   M -1 SD 

2 – 3 × 0,33   2 – 1 × 0,33 

2 – 0,99   2 – 0,33 

1,00    1,67 (Kurang) 
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A. Daftar Bahan 

 

Bahan Choco Cookies Tepung Bonggol Pisang Kepok dengan 100% 

Tepung  Bonggol Pisang Kepok 

No Nama Bahan Jumlah 

1.   Tepung bonggol pisang kepok

  

150 gram 

2.   Margarin 180 gram 

3.   Choco Chip 150 gram 

4.   Gula Halus 150 gram 

5.   Coklat Bubuk 25 gram 

6.   Kuning Telur 1 butir  

7.   Vanilli 1 sdt 

 

B. Daftar Alat 

 

No Nama Alat Jumlah Keterangan/ gambar 

1.   Mixer miyako 1 buah 

 

2.   Baskom 2 buah 

 



 
 

 

3.   Piring 7 buah 

 

4.   Loyang 35 x 20 1 buah 

 

5.   Oven 1 buah 

 

6.   Timbangan tanita 1 buah 

 



 
 

 

7.   Ayakan tepung 1 buah 

 

8.   Garpu dan Spatula 1 buah 

 

 

C. Tahapan Kerja 

 

No Langkah Kerja 

1.   Persiapan alat dan bahan 

2.   PENGUKURAN BAHAN 

 Menimbang bahan Choco Cookies Tepung Bonggol Pisang 

Kepok 

a.  150 gram Tepung bonggol pisang kepok  

b.  
180 gram Margarin    

c.  
150 gram Choco chip  

d.  
150 gram Gula halus   

e.  
25 gram Cokelat bubuk  

f.  
1 butir Kuning Telur    

g.  
1 sdt Vanilli 
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