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LAMPIRAN 01. Surat Pengantar

KEMENTERIAN RISET, TEKNOLOGI, DAN PENDIDIKAN TINGGI
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
FAKULTAS TEKNIK DAN KEJURUAN
Alamat : Jalan Udayana No. 11 Singaraja — Bali  http://ftk.undiksha.ac.id
Telp. (0362) 25571, Fax. (0362) 25571 Kode Pos. 81116

Nomor : 802/UN48.11.1/DT/2019
Lampiran : -
Hal : Permohonan Data

Singaraja, 17 Mei 2019

Yth. Kepala Desa Padangbai Kecamatan Manggis, karangasem
di tempat

Dengan hormat, dalam rangka melengkapi persyaratan penyusunan Skripsi, bersama ini
dimohon bantuannya untuk memberikan informasi yang diperlukan terkait data mengenai
"Tradisi Megibung di Desa Padangbai”. kepada mahasiswa berikut.

Nama : Hellena Patiran

NIM 21615011045

Program Studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga
Semester : VI (enam)

Demikian surat ini disampaikan, atas perkenaan dan kerjasamanya diucapkan terima kasih.

) asben Dantes, S.T., M.TI
NIP 197502212003121001
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LAMPIRAN 02. Surat Keterangan Pelaksanaan Penelitian

PEMERINTAH KABUPATEN KARANGASEM
KECAMATAN MANGGIS

DESA PADANGBAI

JI. Silayukti Kode Pos: 80871

Padangbai 19 Mei 2019

Kepada :
No  :005/30/11/2020 Yth. Hellena Patiran
Lamp : - Di_
Prihal : Permohanan Data Tempat

Sehubungan dengan surat nomor 802/UN48.11.1/DT/2019 mengenai permohonan Data
dilaksanakannya kegiatan penelitian [lmiah dalam pelaksanaan penyusunan Skripsi yang
Berjudul “Tradisi Megibung di Desa Padangbai™ dan memang benar lokasi pengambilan data

penelitian di Desa Padangbai maka dengan ini kami terangkan dengan sebenar-benarnya bahwa :

Nama : Hellena patian

Nim 11615011045

Program studi : Pendidikan Kesejahteraan Keluarga

Semester 2 VI

Mahasiswa/l  : Universitas Pendidikan Ganesha

Fakultas : Teknik dan Kejuruan

Memang benar mahasiswa/l diatas telah melaksanakan penggalian daa dan melaksanakan

penyusunan data dengan lerstrukt'ur baik secara kuisioner , lembaran survey atau polling serta
terjun langsung ke lapangan dengan menggunakan jenis penelitian kualitatif atau penelitian yang
berlandaskan pada filsafat postpositivisme yang dilaksanakan dengan meneliti pada kondisi
obyek yang alamiah dimana peneliti menjadi instrument kunci serta pengambilan data sampel

sumber yang dilaksanakan secara purposive atau iebih menekan kan makna dari data yang diteliti
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LAMPIRAN 03. Kisi-kisi Lembar Observasi

Variabel Sub Indikator Metode Item
Variabel
Pelaksan 1) Tahap persiapan : Observasi dan | Lembar
aan a. Alat dan teknik wawancara observasi
tradisi persiapan dan
megibun b. Bahan dan pedoman
g bumbu wawancara
2) Tahap pengolahan :
a. Alat dan teknik
pengolahan
b. Jenis olahan
Tradisi dalam hidangan
megibung di megibung
Desa 3) Tahap penyajian dan
Padangbali penyelesaian
Kabupaten megibung :
Karangasem a. Alat dan teknik
penyajian
b. Penyelesaian
megibung
Etika Aturan-aturan (tata Observasi dan | Lembar
Makan tertib) : wawancara observasi
dalam dan
tradisi a. Aturan umum pedoman
megibung b.  Aturan khusus

wawancara
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KISI-KISI INSTRUMEN LEMBAR OBSERVASI IDENTIFIKASI TRADISI
MEGIBUNG DI DESA PADANGBAI KABUPATEN KARANGASEM



LEMBAR OBSERVASI

TRADISI MEGIBUNG DI DESA PADANGBAI KECAMATAN
MANGGIS KABUPATEN KARANGASEM

Identitas Informan
a. Nama

b. JenisKelamin
Cc. Umur

d. Alamat

e. Pekerjaan

f. Tgl Observasi

A. JENIS BUMBU(BASE)

Alat Teknik
No | Nama Bumbu | Bahan Bumbu Kegunaan

Pengolaha Pengolaha
n n




B.JENIS OLAHAN HIDANGAN MENGIBUNG
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No

Nama Olahan

Bahan & Bumbu

Alat

Teknik

Pengolahan

Penyajian

Pengolahan

Penyajian




C. ETIKA MAKAN

No

Aturan umum

No

Aturan Khusus
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KISI-KISI INSTRUMEN PEDOMAN WAWANCARA
TRADISI MEGIBUNG DI DESA PADANGBAI KECAMATAN
MANGGIS KABUPATEN KARANGASEM

Variabel

Sub Variabel

Indikator

ltem

Tahap persiapan:

a. Alatdan
teknik
persiapan

b. Bahan dan
bumbu

a) Pada saat
upacara apa saja
tradisi megibung di
Desa Padangbai
dilaksanakan?

b) Biasanya dimana
tradisi megibung
dilaksanakan dan
yang
menyelenggarakan
siapa?

C) siapa saja yang
menjadi peserta
dalam tradisi
megibung dan
berapa jumlahnya?

d) siapa saja yang
menyiapkan bahan-
bahan untuk olahan
hidangan
megibung?

e) apa saja alat-alat
yang digunakan
untuk mengolah dan
mempersiapkan
hidangan
megibung?

f) teknik-teknik apa
saja yang digunakan
pada saat
menyiapkan
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hidangan megibung?

g) bahan-bahan apa
saja yang digunakan
untuk hidangan
megibung dan
berapa jumlah
bahan-bahan
tersebut?

h) bumbu-bumbu
apa saja yang
digunakan dalam
pengolahan
hidangan megibung?

1) Berapa orang
yang diperlukan
dalam menyiapkan
hidangan
megibung?

Tahap
Pengolahan

a) Alat dan
teknik
pengolaha
n

b) Jenis
olahan
dalam
hidangan
megibung

a) alat-alat apa saja
yang digunnakan
pada saat
pengolahan
hidangan
megibung?

b) teknik-teknik apa
saja yang digunakan
dalam saat
pengolahan
hidangan
megibung?

C) apa saja hama-
nama olahan dalam
hidangan megibung
dan bahan apa saja
yang digunakan
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untuk membuat
olahan tersebut?

d) bagaimana proses
pembuatan olahan
untuk hidangan
megibung?

Tahap penyajian
dan penyelesaian
megibung

a) alat dan teknik

b) penyajian
penyelasian
megibung

a) alat apa saja
yang digunakan
untuk menyajikan
olahan megibung

b) bagaimana
penempatan olahan
dalam penyajian
hidangan megibung
apakah ada aturan
khusus dalam
penataan hidangan
olahan megibung?

C) siapa yang
bertugas untuk
menyajikan olahan
hidangan
megibung?

Aturan-aturan (tata
tertib dalam
megibung)

a. Atura umum

b. Aturan khusus

a) sebelum
berlangsungnya
megibung apakah
hidangannya
terlebih dahulu di
haturkan kepada Ida
Sang Hyang Widhi
Wasa?

b) siapa yang
memimpin
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berlangsungnya
megibung?

c) dalam satu
gibungan terdiri dari
berapa orang
peserta?

d) bagaimana tata
cara makan dalam
megibung dimulai
dari sebelah mana
dan hidangan apa
yang harus dimakan
terlebih dahulu serta
nilai apa yang
terkandung didalam
nya?

e) bagaimana
aturan-aturan yang
berlaku dalam
pelaksanaan
megibung (hal yang
boleh dilakukan dan
tidak boleh
dilakukan)?

f) nilai-nilai etika

apa saja yang dapat
diambil dari konsep
megibung tersebut?




DOKUMENTASI PENGAMBILAN DATA

1. Dokumentasi wawancara dengan informan
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RIWAYAT HIDUP

Hellena Patiran lahir di Fakfak pada tanggal 12 oktober 1998. Penulis
lahir dari pasangan suami istri bapak Agustinus Patiran S.So0s.,M.Si dan
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Dulan pokpok Distrik Furwagi, Kabupaten Fakfak, Provinsi Papua

Barat. Penulis menyelesaikan Pendidikan Dasar di SD YPPK Piahar
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Universitas Pendidikan Ganesha Pada semester Akhir 2021 penulis telah menyelesaikan Tugas
akhir yang berjudul * Tradisi Megibung Di Desa Padangbai Kecamatan Manggis Kabupaten
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Universitas Pendidikan Ganesha.



