VARIASI KOMPOSISI CAMPURAN YOGURT
DENGAN SARI BUAH TOMAT (Solanum lycopersicum
L.) TERHADAP HASIL UJI ORGANOLEPTIK DAN
pH YOGURT BUAH TOMAT

OLEH
RESTY MUTIARA DEWI

NIM. 1713091010

PROGRAM STUDI BIOLOGI
JURUSAN BIOLOGI DAN PERIKANAN KELAUTAN
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA
SINGARAJA

2022



VARIASI KOMPOSISI CAMPURAN YOGURT
DENGAN SARI BUAH TOMAT (Solanum lycopersicum
L.) TERHADAP HASIL UJI ORGANOLEPTIK DAN
pH YOGURT BUAH TOMAT

SKRIPSI

Diajukan kepada
Universitas Pendidikan Ganesha
Untuk Memenuhi Salah Satu Persyaratan dalam Menyelesaikan

Program Sarjana Biologi

Oleh
Resty Mutiara Dewi

NIM 1713091010

PROGRAM STUDI BIOLOGI
JURUSAN BIOLOGI DAN PERIKANAN KELAUTAN
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
UNIVERSITAS PENDIDIKAN GANESHA

2022



SKRIPSI

DIAJUKAN UNTUK MELENGKAPI TUGAS

DAN MEMENUHI SYARAT-SYARAT UNTUK

MENCAPAI GELAR SARJANA SAINS

Menyetujui
Pembimbing . Pembimbing II,
Y
o wwff
Dr. Ir. Ketut Srie Marhaeni Julyasih, M.Si. Dr. Ni Luh Putu Manik Widivanti. S.Si.. M Kes.

NIP. 19630731990032001 NIP. 196909181994032001



Skripsi oleh Resty Mutiara Dewi ini
telah dipertahankan di depan dewan penguiji

pada tanggal

Dewan Penguji,

)

g

-

Dr. Ir. Ketut Srie Marhaeni Julvasih., M.Si.
NIP. 196307031990032001

SO

R

Dr.Ni L utu Manik Widiyanti. S.Si.. M.Kes.

NIP. 196909181994032001

\

i
Dr. Desak Made Citrawathi. M.Kes.
NIP. 195808311982032002

Dr. Wavan Sukra Warpala. S.Pd.. M.Sc.
NIP. 196710131994031001

(Ketua)

(Anggota)

(Anggota)

(Anggota)



Diterima oleh Panitia Ujian Fakultas Matematika dan llmu Pengetahuan Alam

Universitas Pendidikan Ganesha
guna memenuhi syarat-syarat untuk mencapai gelar sarjana

Pada:

Hari : Rabu

Tanggal : 27 Oktober 2021

Mengetahui,
Ketua Ujian, Sekertaris Ujian,
Sy (RS
Dr. Wayan Sukra Warpala. S.Pd.. M.Sc. Dr. Ni Luh Putd Manik Widivanti, S.Si.. M.Kes.
NIP. 196710131994031001 NIP. 196909181994032001
P ) Mengesahkan

e

Dekagn :I,‘:'-ak'ult,as; Mﬁtematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

uparia. M.S1.
NIP. 196507111990031003




PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis yang berjudul “Variasi Komposisi
Campuran Yogurt dan Sari Buah Tomat (Solanum lycopersicum L.) Terhadap
Hasil Uji Organoleptik Yogurt Buah Tomat” beserta seluruh isinya adalah benar-
benar karya saya sendiri dan saya tidak melakukan penjiplakan dan pengutipan
dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika yang berlaku dalam masyarakat
keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung resiko/sanksi yang
dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran atas
etika keilmuan dalam karya saya ini atau ada klaim terhadap keaslian karya saya

ini.

Singaraja, 27 Oktober 2021

Yang membuat pernyataan,

Resty Mutiara Dewi
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