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Lampiran 01. Lembar Kuisioner 

Nama Panelis : 

Jenis Kelamin : 

Format Uji Organoleptik Kesukaan Yogurt Buah Tomat 

Instruksi  

Panelis diminta mencicipi sampel dan memberikan nilai sesuai dengan tingkat 

kesukan dengan skala sebagai berikut: 

Tingkat kesukaan        Nilai 

Sangat suka         5 

Suka           4 

Agak suka         3 

Tidak suka         2 

Sangat tidak suka        1 

 

 

No  Kode 

sampel 

Warna 

Kesukaan 

Aroma 

Kesukaan 

Rasa 

Kesukaan 

Tekstur 

Kesukaan 

1      

2      

3      

4      

5      

6      

7      

8      

9      

10      

11      

12      

13      

14      

15      

16      

17      
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18      

19      

20      

 

 

 

 

          Panelis 
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Lampiran 02. Data Uji Organoleptik 

Tabel 2.1 Data Hasil Uji Organoleptik V0 

No 
Warna Aroma Rasa Tekstur 

U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata 

1 3 4 5 3 3 3.6 4 3 4 3 4 3.6 4 5 4 4 4 4.2 4 4 5 5 5 4.6 

2 5 3 3 5 5 4.2 3 4 5 3 4 3.8 5 4 3 4 3 3.8 4 4 4 5 5 4.4 

3 4 4 3 3 5 3.8 5 5 4 5 4 4.6 4 3 4 4 3 3.6 4 5 5 4 4 4.4 

4 3 5 4 4 5 4.2 2 3 2 3 3 2.6 4 4 3 3 3 3.4 5 4 4 5 5 4.6 

5 3 3 4 3 4 3.4 3 2 3 2 1 2.2 1 1 2 2 2 1.6 5 5 4 4 5 4.6 

6 4 3 5 5 4 4.2 1 2 1 2 1 1.4 3 4 3 4 5 3.8 4 3 4 3 4 3.6 

7 4 3 4 5 5 4.2 3 2 4 4 5 3.6 5 4 4 5 5 4.6 3 3 3 4 4 3.4 

8 5 5 4 4 5 4.6 4 5 4 5 4 4.4 5 5 5 4 5 4.8 4 3 3 3 4 3.4 

9 5 3 4 4 5 4.2 4 3 4 5 5 4.2 4 5 4 4 4 4.2 5 4 4 5 5 4.6 

10 4 5 5 3 4 4.2 4 3 3 3 4 3.4 2 3 3 4 5 3.4 3 3 3 4 4 3.4 

11 4 3 4 3 5 3.8 3 4 5 5 5 4.4 2 2 2 3 2 2.2 3 4 5 4 3 3.8 

12 3 4 5 4 5 4.2 4 3 3 4 5 3.8 3 3 4 3 3 3.2 4 3 3 3 4 3.4 

13 4 5 3 3 4 3.8 4 5 5 4 3 4.2 3 4 3 4 4 3.6 4 4 4 5 5 4.4 

14 5 3 4 5 4 4.2 3 3 4 4 3 3.4 4 5 4 4 5 4.4 5 4 4 4 5 4.4 

15 5 4 5 3 5 4.4 4 3 4 3 5 3.8 3 3 4 5 3 3.6 5 4 4 4 4 4.2 
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16 1 2 1 3 2 1.8 2 2 3 3 2 2.4 4 4 3 2 4 3.4 4 4 4 5 5 4.4 

17 2 3 2 2 3 2.4 3 4 2 3 2 2.8 3 3 3 3 2 2.8 3 4 4 3 3 3.4 

18 3 2 3 2 2 2.4 3 4 5 5 5 4.4 3 3 4 3 3 3.2 3 3 3 4 3 3.2 

19 1 3 3 2 2 2.2 5 5 4 4 3 4.2 3 3 2 3 2 2.6 3 2 2 2 3 2.4 

20 2 1 2 3 3 2.2 4 3 4 3 5 3.8 3 4 4 3 4 3.6 4 3 4 3 3 3.4 

Total 3,60 Total  3,55 Total  3,50 Total  3,90 

 

Tabel 2.2 Data Hasil Uji Organoleptik V1 

No 
Warna Aroma Rasa Tekstur 

U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata 

1 2 1 2 2 2 1.8 2 1 1 2 3 1.8 2 3 3 2 2 2.4 2 3 2 2 2 2.2 

2 4 4 5 3 5 4.2 5 4 3 4 5 4.2 5 4 5 4 3 4.2 3 3 3 4 3 3.2 

3 3 4 3 2 4 3.2 3 2 3 2 4 2.8 4 3 4 3 3 3.4 3 3 4 4 3 3.4 

4 4 5 4 5 5 4.6 1 2 1 2 2 1.6 3 3 2 2 1 2.2 2 3 3 3 3 2.8 

5 4 4 5 3 5 4.2 4 5 4 5 4 4.4 3 2 3 4 4 3.2 2 3 3 3 2 2.6 

6 5 5 4 4 5 4.6 1 2 1 2 1 1.4 1 1 2 2 3 1.8 2 2 3 3 2 2.4 

7 4 5 4 5 4 4.4 4 3 4 2 3 3.2 2 3 2 3 4 2.8 3 2 2 3 3 2.6 

8 4 3 3 4 5 3.8 2 3 2 3 4 2.8 3 4 3 4 3 3.4 3 4 4 3 3 3.4 

9 3 2 3 3 3 2.8 3 5 4 4 3 3.8 5 4 4 5 5 4.6 3 3 3 3 4 3.2 
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10 4 3 5 2 4 3.6 2 3 2 2 4 2.6 3 3 2 2 2 2.4 3 3 3 4 3 3.2 

11 5 4 5 5 5 4.8 1 2 1 3 2 1.8 2 3 2 1 3 2.2 3 3 3 3 4 3.2 

12 4 5 3 3 4 3.8 3 4 4 3 3 3.4 2 1 1 2 2 1.6 2 2 3 3 3 2.6 

13 3 4 2 4 3 3.2 3 2 3 3 2 2.6 3 4 3 5 2 3.4 2 3 3 2 2 2.4 

14 3 4 5 4 5 4.2 2 3 4 3 2 2.8 4 3 3 4 5 3.8 3 2 2 2 3 2.4 

15 4 5 4 3 3 3.8 4 3 4 3 2 3.2 2 2 3 3 3 2.6 3 4 3 3 3 3.2 

16 3 2 3 2 4 2.8 2 2 3 4 2 2.6 1 1 2 3 2 1.8 2 3 2 2 2 2.2 

17 4 5 4 5 5 4.6 4 3 4 3 3 3.4 2 3 3 2 2 2.4 2 2 2 3 2 2.2 

18 4 3 3 4 4 3.6 1 2 1 2 3 1.8 2 3 3 2 3 2.6 2 2 3 2 2 2.2 

19 3 3 2 4 5 3.4 2 3 2 3 2 2.4 1 1 2 2 2 1.6 3 2 2 2 3 2.4 

20 4 4 3 4 3 3.6 4 3 4 3 3 3.4 2 2 1 1 2 1.6 2 2 3 2 2 2.2 

Total 3,75 Total  2,80 Total  2,70 Total  2,70 

 

Tabel 2.3 Data Hasil Uji Organoleptik V2 

No 
Warna Aroma Rasa Tekstur 

U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata 

1 3 2 3 4 4 3.2 1 2 1 2 2 1.6 1 2 1 2 2 1.6 2 2 2 3 2 2.2 

2 4 5 4 3 5 4.2 4 3 4 3 5 3.8 4 3 3 4 4 3.6 4 3 4 3 4 3.6 

3 4 4 3 4 3 3.6 3 2 3 4 5 3.4 5 4 5 4 3 4.2 3 3 3 3 4 3.2 
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4 2 2 2 3 3 2.4 2 2 2 3 3 2.4 3 3 2 2 2 2.4 2 3 2 3 2 2.4 

5 4 5 3 4 5 4.2 5 4 5 4 3 4.2 4 3 3 4 5 3.8 3 2 2 2 2 2.2 

6 5 4 3 3 4 3.8 1 2 1 2 3 1.8 3 3 2 2 3 2.6 3 3 3 3 4 3.2 

7 3 4 5 3 4 3.8 3 4 4 3 4 3.6 4 3 4 3 3 3.4 3 4 3 4 4 3.6 

8 4 3 3 4 5 3.8 3 2 3 4 5 3.4 1 1 2 3 2 1.8 3 3 3 3 4 3.2 

9 3 2 3 4 2 2.8 5 4 3 4 3 3.8 4 5 5 4 4 4.4 3 3 4 3 4 3.4 

10 3 2 2 3 2 2.4 1 2 1 2 2 1.6 1 1 2 3 2 1.8 2 2 3 2 2 2.2 

11 2 3 3 2 2 2.4 3 2 1 1 2 1.8 2 3 2 3 2 2.4 2 2 3 3 3 2.6 

12 5 4 3 4 5 4.2 4 3 4 3 2 3.2 2 3 4 2 3 2.8 3 3 4 3 4 3.4 

13 4 3 3 3 5 3.6 3 2 3 2 3 2.6 3 2 2 2 2 2.2 2 3 2 2 2 2.2 

14 5 4 3 3 4 3.8 4 3 4 3 2 3.2 3 3 2 1 2 2.2 2 3 2 3 2 2.4 

15 2 3 2 3 4 2.8 3 2 1 1 2 1.8 2 3 3 2 2 2.4 3 3 3 3 4 3.2 

16 2 3 2 3 3 2.6 2 3 4 5 3 3.4 4 3 4 2 3 3.2 2 3 2 3 2 2.4 

17 3 2 2 4 3 2.8 3 3 2 2 2 2.4 2 3 2 3 3 2.6 3 2 2 2 2 2.2 

18 3 3 4 3 4 3.4 2 3 2 3 4 2.8 3 2 2 3 3 2.6 3 2 2 3 3 2.6 

19 3 4 3 2 2 2.8 2 3 2 3 2 2.4 1 1 2 2 2 1.6 2 3 3 2 3 2.6 

20 2 2 3 2 3 2.4 3 2 1 2 1 1.8 3 4 3 4 3 3.4 2 2 2 2 3 2.2 

Total 3,25 Total  2,75 Total  2,75 Total  2,75 
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Tabel 2.4 Data Hasil Uji Organoleptik V3 

No 
Warna Aroma Rasa Tekstur 

U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata U1 U2 U3 U4 U5 Rerata 

1 4 5 4 5 5 4.6 4 3 3 4 5 3.8 5 5 4 5 4 4.6 3 3 4 4 4 3.6 

2 4 3 4 3 5 3.8 3 4 5 4 5 4.2 5 3 4 5 4 4.2 4 3 3 4 4 3.6 

3 4 3 4 3 4 3.6 5 4 4 5 4 4.4 3 3 4 4 5 3.8 3 3 4 4 4 3.6 

4 2 3 2 2 3 2.4 3 4 3 4 4 3.6 5 4 3 4 5 4.2 2 2 3 3 3 2.6 

5 3 4 3 4 3 3.4 2 2 3 4 3 2.8 2 3 3 2 3 2.6 5 5 4 4 5 4.6 

6 4 3 5 4 3 3.8 3 3 4 3 4 3.4 5 5 4 5 4 4.6 4 4 3 3 4 3.6 

7 3 4 3 4 4 3.6 3 4 3 4 5 3.8 2 2 3 3 4 2.8 4 4 3 3 3 3.4 

8 4 5 5 4 3 4.2 4 3 2 3 4 3.2 2 3 3 3 2 2.6 3 4 4 4 3 3.6 

9 2 3 2 3 4 2.8 4 3 3 4 5 3.8 4 4 3 3 4 3.6 3 2 2 3 3 2.6 

10 2 2 2 3 2 2.2 3 2 2 3 2 2.4 3 2 3 3 2 2.6 2 2 3 3 3 2.6 

11 3 3 3 4 3 3.2 1 2 1 2 3 1.8 3 4 4 4 4 3.8 2 3 3 3 3 2.8 

12 3 4 3 4 3 3.4 3 2 2 3 4 2.8 5 4 5 3 4 4.2 3 3 3 4 4 3.4 

13 2 3 4 3 4 3.2 3 4 3 3 5 3.6 3 4 5 5 4 4.2 4 3 3 3 4 3.4 

14 2 3 3 2 1 2.2 4 4 3 3 3 3.4 3 3 4 5 4 3.8 3 3 2 3 3 2.8 

15 1 3 2 3 3 2.4 4 3 4 3 3 3.4 2 3 3 3 3 2.8 2 2 3 3 3 2.6 

16 1 3 1 2 1 1.6 2 3 4 4 3 3.2 5 5 4 4 5 4.6 4 4 3 3 4 3.6 
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17 1 1 2 2 2 1.6 4 5 4 5 4 4.4 3 4 4 4 3 3.6 3 3 2 2 3 2.6 

18 3 2 2 2 3 2.4 2 3 2 3 3 2.6 4 4 5 5 4 4.4 3 2 2 3 3 2.6 

19 2 3 1 2 3 2.2 3 2 3 2 1 2.2 4 3 4 4 4 3.8 4 3 3 4 4 3.6 

20 2 3 1 3 3 2.4 2 3 4 4 3 3.2 5 4 4 4 4 4.2 3 3 3 2 3 2.8 

Total 2,95 Total  3,30 Total  3,75 Total  3,20 
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Tabel 2.9 Data Hasil Uji pH 

U/P V0 V1 V2 V3 

U1 4.5 4.3 4.3 4.3 

U2 4.6 4.3 4.3 4.3 

U3 4.5 4.2 4.2 4.4 

U4 4.6 4.1 4.1 4.4 

U5 4.4 4.2 4.2 4.5 

 

Lampiran 03. Hasil Uji SPSS 

Uji Normalitas Organoleptik Parameter Warna 

Uji Normalitas Organoleptik Parameter Aroma 
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Uji Normalitas Organoleptik Parameter Rasa 

Uji Normalitas Organoleptik Parameter Tekstur 

Uji Normalitas Ph  

Uji Homogenitas Organoleptik Parameter Warna 
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Uji Homogenitas Organoleptik Parameter Aroma 

 

 

 

 

 

 

Uji Homogenitas Organoleptik Parameter Rasa 

 

 

 

 

Uji Homogenitas Organoleptik Parameter Tekstur 

 

 

 

 

 

Uji Hipotesis Organoleptik 

Uji Hipotesis pH 
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Uji Duncan Organoleptik Warna 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Duncan Organoleptik Aroma 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Duncan Organoleptik Rasa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



83 
 

 

Uji Duncan Organoleptik Tekstur 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Duncan pH 
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Lampiran 04. Dokumentasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 01. Alat dan bahan yang digunakan 

dalam penelitian 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 02. Proses sterilisasi alat yang 

digunakan dalam penelitian 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 03. Proses penghancuran buah 

tomat 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 04. Proses pasteurisasi susu 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 05. Proses pasteurisasi sari 

buah tomat 

Sumber: dokumentasi pribadi Gambar 06. Proses pencampuran sari buah 

tomat dengan yogurt 

Sumber: dokumentasi pribadi 



85 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 07. Proses inkubasi yogurt buah 

tomat 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 08. Yogurt buah tomat 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 09. Proses pengujian organoleptic 

oleh panelis 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 10. Proses pengujian organoleptic 

oleh panelis 

Sumber: dokumentasi pribadi 

Gambar 11. Proses pengujian organoleptic 

oleh panelis 

Sumber: dokumentasi pribadi Gambar 12. Proses pengujian pH yogurt 

Sumber: dokumentasi pribadi 
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